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Safety instructions & notice

Please read this manual carefully to understand better how to use the product. Some essential safety tips, including the following,
shall be observed during use.

. The appliance cooks food using hot air, without the use any oil. Never pour oil into the unit. Doing so may cause fire,
personal injury, damage to the device, and void the warranty.
. We recommend that you connect the device to the mains without using extension cords. The short power cord is

specifically designed as a safety measure to reduce the risk of children grabbing or playing with the cord and to
protect the user from tripping over a long power cord.

. This device is intended for indoor use only. Never use the device outdoors.

. The device gets warm during operation. Exercise caution when handling the device and accessories to avoid burns or
injuries.

. Before use, make sure the device is placed on a level, clean and dry surface.

. Place the device outside the reach of children or anyone whose physical, sensory or mental abilities may prevent
them from using it safely.

. To eliminate the risk of choking by small children, remove and discard the protective films and plastic packaging of
accessories from the device.

. Do not place the unit near hot gas, ceramic, induction or electric burners. Doing so may cause personal injury, damage
to the device and void the warranty.

. To prevent electric shock, never immerse the device’s power cord in water or other liquid. Do not rinse the device
housing using water or any other liquid. Doing so may cause personal injury, damage to the device and void the
warranty.

. Exercise extreme caution when handling hot food and hot surfaces.

. Do not move the device while it is turned on and in operation. Doing so may cause personal injury, damage to the
device and void the warranty.

. The frying plate, steel rack and skewers can be very hot during and after frying. Use oven gloves to avoid burns.

. Inspect the device, its power cord and plug regularly. Do not use the device if the power cord or plug is damaged. If
the device malfunctions or is damaged in any way, contact the 4Swiss Customer Service Center.

. The device is intended for home use only. Never use the device as professional catering equipment or for any purpose
other than its intended use. Doing so may damage the device and void the warranty.

. Do not use abrasive cleaners, steel wool, or scourers to clean the device. See the “Cleaning and Maintenance” section
for more information.

. To avoid injury, do not pull the cord over the edge of the countertop.

. Do not cover the air inlets/outlets on the back of the device when it is in operation. This can cause uneven cooking
and damage to the device.

. Do not connect the device to an external timer or separate remote control system.

. Leave a minimum of 10 cm of free space around the device for proper air circulation.

. Do not use the device or its accessories in a microwave oven, toaster oven, convection oven, gas oven, electric oven

or on a ceramic, electric, gas or induction cooktop or grill. Doing so may cause personal injury, damage to the device
and void the warranty.

. Make sure the device is clean before use. Keep the power cord away from hot surfaces.

. The device is equipped with a 3-wire grounded plug. Always plug the power cord into a grounded electrical outlet.

. Unplug the device and allow it to cool down before cleaning or storing.

. Do not heat sealed cans of food in the unit. Doing so may cause personal injury, damage to the device and void the
warranty.

. Do not put food in containers that are not suitable for high temperatures, such as plastic bags, polystyrene containers,

plastic and paper packaging into the appliance. The use of special bags and baking sleeves is permitted but they must
be used with particular caution. Keep in mind that the baking sleeve increases in volume during baking and it is
imperative to ensure that the sleeve does not touch the halogen heater and its cover.

. Use the device only with accessories from 4Swiss brand. Using third-party accessories may damage the device and
void the warranty.

. Do not place the device on or near flammable surfaces/materials such as pillows, tablecloths or curtains. Doing so
may cause personal injury, damage to the device and void the warranty.

. Hot air escapes through the air outlet when the unit is in use. To avoid injury, always keep your hands and face away
from vents and air outlets.

. To avoid injury, use caution when opening the device’s drawer.

. If smoke starts to come out of the device, unplug it immediately and disperse the smoke before opening the drawer.

. Make sure that food does not protrude over the sides of the device's drawer. Filling the drawer beyond its capacity
may result in personal injury, damage to the device and void the warranty.

. Never fill the device with oil. Doing so may cause personal injury, damage to the device and void the warranty.



Product functions

The 4Swiss A021-021 air fryer circulates ultra-hot air around the food, eliminating the need for using oil which would typically be
used. The intensive hot air inflow ensures healthier meals while delivering great taste of food which becomes deliciously crispy on
the outside and perfectly cooked on the inside. Crispy fries, vegetables, chicken, fish, steaks and more will be just an arm’s reach
away, plus the device is easy to maintain, quick to clean, free of the typical greasy mess. The appliance is equipped with a unique,
highly effective halogen heating element that both heats and illuminates the food inside the cooking drawer during operation. The
halogen is controlled by the thermostat circuit and does not operate continuously. Thus, the visual illumination effect can only be
observed during the halogen heating cycle. During operation, the halogen turns on and off at varying intervals (temperature
dependent), which is intentional and is the correct mode of the device’s operation. Because safety and user satisfaction are our top
priority, the device is built to the highest standards of safety and functionality.

Technical parameters

Product name: Smart Air Fryer
Product model: ABB-021

Rated voltage: 220V

Rated frequency: 50Hz

Rated power: 1350W

Weight: 5,4 kg

Dimensions: 280 x 368 x 337 mm

Main unit description

Illustration no. 1
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Touch panel

Knob

Removable drawer
Window

Inside of drawer
Frying plate

Control panel description

Illustration no. 2
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Temperature key

Menu key

Manual control indicator
Time key

On/Off key

Predefined programs

Preparation for use

Remove all packaging materials.

Wash the drawer and tray by hand or in a dishwasher before using the device for the first time.

Wipe the inside and outside of the product with a damp cloth.

Place this product on a stable and flat surface. Enough space should be reserved around the product to ensure that
there is a distance of at least 10 cm from the surface to other objects. No objects should be placed in the air inlet or
outlet. Do not place the product on a surface that is not heat-resistant.

Setup and first use

Place the frying plate in the drawer and place the food on it. Then slide the drawer into the main housing until it is
completely closed.

Plug in the device and set the desired time and temperature using the control panel and the dial or select the desired
predefined program by turning the dial. Press the knob to start baking. For more information on setting the time and
temperature, refer to the “Controls and Operation” subsection.

Shake or turn the food in the drawer as necessary. To do this, slide out the drawer and carefully turn or shake the
food.



4. Slide the drawer back into the housing until it is completely closed. The appliance will remember the time and settings
and continue automatically from the moment the cooking was interrupted.
Note: You may smell a peculiar smell when using it for the first time. This is normal and not a product fault. Never pour oil or grease
into the air fryer.

Controls and operation

The device’s control panel consists of four touch buttons, an LED screen that displays time and temperature, and a knob for
selecting and approving predefined settings, time and temperature. When the unit is plugged in, it will emit a single beep and the
“time”, “temperature” and “on/off’ buttons will be illuminated. One by one, the preset LEDs will briefly light up and then the
manual control LED will light up. The device will always default to manual mode after being turned on. If the device is not used for
more than 5 minutes, it will enter sleep mode and the control panel illumination will be switched off. To wake the device up, turn
the knob or touch the buttons.

Note: After each preset setting, the LED lights up, the manual control LED will light up. When the device is plugged in, it will always
default to the manual mode.

Temperature (illustration no. 4)

To select a temperature, press the “temperature” button. Then turn the knob clockwise to increase the temperature and
counterclockwise to decrease it. The temperature is set in increments of 5 degrees. After setting the temperature, press the “time”
button to set the time or press the knob to start the cooking process.

Time (illustration no. 5)

To select the time, press the “time”. Then turn the knob clockwise to increase the cooking time and counterclockwise to decrease it.
The time is set in 1-minute increments. After setting the time, press the “temperature” button to adjust the temperature or press
the knob to start the cooking process.

Note: The maximum cooking temperature is 200°C and the maximum cooking time is 60 minutes. For the “fruit drying” program,
the maximum time is 240 minutes.

START (illustration no. 6)
After setting the time and temperature, the unit is ready to operate. Press the knob to start cooking.

STOP (illustration no. 7)
Press the “on/off” button to stop the cooking process at any time.

Note: A single press of the “on/off” button will pause the cooking process. Pressing the button twice will cancel the selected
program.

PAUSE (illustration no. 3)
To pause cooking, simply open the device’s drawer at any time during the cooking process.

Turning the sound on/off

To turn off the device’s sounds, press and hold the “temperature” button for 3 seconds. The “OFF” message will be displayed on the
LED screen. To turn the sound back on, press and hold the “temperature” button for 3 seconds. The device will beep and the “ON”
message will be displayed on the LED screen.

Predefined programs

The 4Swiss ABB-021 air fryer has 8 predefined programs: Chicken, Beef, French Chips, Toast, Pre-heat, Reheat, Defrost, Dehydrate
(for dehydrating/drying fruit). To select a predefined Smart Cooking program, turn the dial. When the LED above the program is lit
up it indicates the currently selected mode. Once the desired program is set, press the knob to start. To change the time or
temperature of a predefined program, turn the knob to the desired program, but before pressing “start/stop”, select the
time/temperature in sequence, set the desired parameter value and press “start” (knob).

The temperature and time of the predefined programs is as follows:

Chicken - 200°C, 30 min.
Beef - 200°C, 20 min.

French Chips - 180 °C,15 min.
Toast - 170°C, 10 min.
Pre-heat - 200°C, 3 min.
Reheat - 170°C, 5 min.
Defrost - 40°C, 7 min.
Dehydrate - 40°C, 240 min.



Note: This is an approximate time. The length of preparation of each dish depends on the quantity, quality and size of the
ingredients. The device is not used to heat liquid meals.

Cleaning and maintenance

Allow the device to cool completely before cleaning. Use a clean, damp cloth to wipe the exterior of the device. The frying plate and
drawer are dishwasher safe. After washing the drawer in the dishwasher, the front glass may temporarily fog up which is quite
normal. The frying plate and drawer have a non-stick ceramic coating; do not use metal objects or abrasive cleaners to clean them.
If there is food residue or other debris in the cavity of the housing, remove it with a damp, clean cloth and then dry the area with a
clean, dry cloth.

Note: Use metal cutlery or tongs with caution, avoiding direct contact with the drawer and tray surfaces. Do not use abrasive
cleaners (wire brush, abrasive sponges, metal tools, etc.) for cleaning.

Troubleshooting

The following problems do not necessarily mean that the device is faulty. Please read the following section to learn simple solutions
to the most common issues.

Problem 1

The light inside the unit turns on and off periodically.

Information:

The halogen heating element is controlled by the thermostat circuit and does not operate continuously. During operation, the
halogen turns on and off at varying intervals (temperature dependent), which is intentional and correct.

Problem 2

The food is cooked unevenly.

Possible cause:

Some foods need to be turned or shaken during cooking.

Solution:

While the device is running, pull out the drawer and shake the contents or turn the food with a fork or tongs.

Problem 3

White smoke comes out of the device during the cooking process.

Possible cause:

Grease/oil has accumulated in the device’s drawer.

Solution:

Make sure that no grease or oil has accumulated in the drawer. Clean the drawer and fryer plate each time after cooking.

Problem 4

The drawer does not slide into place.

Possible cause:

The drawer is too full.

Solution:

Do not fill the drawer beyond its capacity. Food should not reach above the top of the drawer.

Warranty terms and conditions

1. The warranty covers only latent defects attributable to the manufacturer.
2. The claim shall be processed by the point of sale or technical service under the warranty if the Customer produces:
a. a valid and clear warranty card filled in properly with a sale stamp and signature of the seller,
b. a valid proof of purchase with the date of sale,
c. the reported product or defective part. In the case of a remote purchase, the warranty card is valid
solely with proof of purchase (receipt/invoice).
3. The claim is resolved within 14 days of the report by the Customer.
4. Manufacturing defects identified in the warranty period shall be repaired free of charge within 21 days following the
delivery of the product to the point of sale or technical service.
5. If it is necessary to import parts for the repair, the warranty repair period may be extended by the time required to
import the part, not longer than by 40 days.
6. Warranty exclusions:
a. mechanical damage and related defects,
b. damage and defects resulting from misuse and inappropriate storage, assembly, and maintenance,
[ damage and wear of such consumable elements,
d. activities related to the assembly or maintenance that are user’s obligation in accordance with the
manual.
7. The warranty shall not apply when:



10.

11.

12.

a. it is past its validity period,

b. the Customer had repaired or modified the product using non-genuine parts,

[ the defect resulted from incorrect installation or a failure to follow the rules of correct operation by the
manual,

d. the product is used for purposes other than household use,

e. damage occurred during transport.

No duplicates of the warranty card are issued.
The customer is entitled to the following compensation free of charge:

a. product repair,
b. product replacement,
c. reduced price,
d. termination of a contract and full cost compensation.
To report a claim:
a. Present the product or its reported part.
b. Present the proof of purchase with the name and address of the seller, date and place of purchase, type
of product, or valid warranty card with a stamp of the point of sale.
[ If the product is delivered dirty, the technical service may refuse to accept it or clean it at the Customer's

cost following their written approval.
If the claim is accepted, the device is repaired or replaced with a new one, or the Customer is reimbursed. Transport
costs from the manufacturer's service covers service.
If the claim is rejected, the Customer is provided with a detailed justification for the decision and the equipment is
sent to them at their cost within 14 days following the provision of the decision.

Utilization

Handling of end-of-life waste from electrical and electronic equipment (WEEE legislation).

The marking on the packaging, accessories or instruction manual indicates that end-of-life equipment and attached electronic
accessories should not be placed in municipal waste containers with other household waste.

Improper handling of electronic waste may result in contaminants entering the environment or health risks due to improper
disposal. Separate this waste from other waste and recycle it so that the raw materials can be reused. For recycling, they are
allowing the reuse of raw materials.



Instrukcje i uwagi dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy uwaznie przeczytaé niniejszg instrukcje, aby lepiej zrozumiec sposdb korzystania z produktu. Podczas uzytkowania nalezy
przestrzegac kilku istotnych wskazéwek dotyczacych bezpieczeristwa:

. Urzadzenie opieka potrawy goracym powietrzem, bez uzycia oleju. Nigdy nie nalezy nalewac oleju do urzadzenia.
Moze to spowodowac pozar, obrazenia ciata, uszkodzenie urzgdzenia oraz utrate gwarancji.

. Zalecamy podtaczac urzadzenie do sieci bez uzywania przedtuzacza. Krétki przewdd zasilajacy zostat specjalnie
zaprojektowany jako $rodek bezpieczenstwa, zmniejszajacy ryzyko potkniecia sig, chwycenia lub zabawy przewodem
przez dzieci.

. Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku wewnatrz pomieszczeri. Nigdy nie nalezy uzywac urzadzenia na
zewnatrz.

. Urzadzenie nagrzewa sie podczas pracy. Nalezy zachowa¢ ostrozno$¢ i uwage podczas obstugi urzadzenia oraz
akcesoriéw, aby uniknaé poparzen lub obrazen.

. Przed uzyciem nalezy upewnic sig, ze urzadzenie jest ustawione na réwnej, czystej i suchej powierzchni.

. Nalezy umiejscowi¢ urzadzenie z dala od dzieci lub oséb, ktérych zdolnosci fizyczne, sensoryczne lub umystowe moga
uniemozliwi¢ bezpieczne korzystanie z urzadzenia.

. Aby wyeliminowad ryzyko zadtawienia sie przez mate dzieci, nalezy z urzadzenia usuna¢ i wyrzucic folie ochronne oraz
foliowe opakowania akcesoridw.

. Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia w poblizu goracych palnikéw gazowych, ceramicznych, indukcyjnych lub
elektrycznych. Moze to spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia i uniewaznienie gwarancji.

. Aby zapobiec porazeniu pradem, nigdy nie nalezy zanurza¢ przewodu urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Nie nalezy

ptukaé obudowy urzadzenia w wodzie lub jakimkolwiek innym ptynie. Moze to spowodowa¢ obrazenia ciata,
uszkodzenie urzgdzenia i uniewaznienie gwarancji.

. Urzadzenie nie stuzy to podgrzewania ptynnych positkéw. Nalezy zachowa¢ szczegélng ostrozno$¢ podczas kontaktu z
goracym jedzeniem i goragcymi powierzchniami.

. Nie nalezy przemieszcza¢ urzadzenia, gdy jest wigczone i uzywane. Moze to spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie
urzadzenia i uniewaznienie gwarancji.

. Ptyta do smazenia, stalowy stojak i szpikulce moga by¢ bardzo gorgce podczas i po zakoriczeniu smazenia. Nalezy
uzywac rekawic ochronnych, aby uniknaé poparzenia.

. Nalezy regularnie sprawdza¢ urzadzenie oraz jego kabel zasilajacy i wtyczke. Nie nalezy uzywaé urzadzenia, jesli
przewdd zasilajacy lub wtyczka sg uszkodzone.

. Urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku domowego. Nigdy nie nalezy uzywa¢ urzadzenia jako

gastronomicznego, lub do celdw innych niz jego przeznaczenie. Moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia i
uniewaznienie gwarancji.

. Nie nalezy uzywac $ciernych srodkéw czyszczacych, wetny stalowej ani zmywakéw do czyszczenia urzadzenia. Wiecej
informacji w rozdziale , Czyszczenie i konserwacja”.

. Aby unikna¢ obrazen, nie nalezy przeciagac przewodu przez krawed? blatu.

. Nie nalezy zakrywac otwordw wlotu/wylotu powietrza z tytu urzagdzenia, gdy jest ono uzywane. Moze to spowodowacd
nieréwnomierne pieczenie i uszkodzenie urzadzenia.

. Nie nalezy podtaczac urzadzenia do zewnetrznego wytacznika czasowego lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

. Nalezy zapewni¢ nie mniej niz 10 cm przestrzeni wokét urzadzenia dla prawidtowej cyrkulacji powietrza.

. Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia lub jego akcesoriéw w kuchence mikrofalowej, tosterze, piecu konwekcyjnym,

piekarniku, na ceramicznej, elektrycznej, gazowej lub indukcyjnej ptycie kuchennej lub grillu. Moze to spowodowaéd
obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia i uniewaznienie gwarancji.

. Przed uzyciem nalezy upewnic sig, ze urzadzenie jest czyste. Nalezy utrzymywaé przewdd zasilajacy z dala od goracych
powierzchni.

. Urzadzenie wyposazone jest w 3-zytowa wtyczke z uziemieniem. Nalezy zawsze podtaczac przewdd zasilajgcy do
uziemionego gniazdka elektrycznego.

. Przed czyszczeniem lub przechowywaniem nalezy odtaczy¢ urzadzenie i pozwoli¢ mu ostygnacé.

. Nie nalezy ogrzewac zamknigtych puszek z jedzeniem w urzadzeniu. Moze to spowodowac obrazenia ciata,
uszkodzenie urzgdzenia i uniewaznienie gwarancji.

. Do urzadzenia nie nalezy wktada¢ jedzenia w opakowaniach nieprzystosowanych do wysokich temperatur, dotyczy to

plastikowych folii, pojemnikéw styropianowych, opakowan plastikowych i papierowych. Dopuszcza sie stosowanie
specjalnych toreb i rekawdw do pieczenia, z zachowaniem szczegdlnej ostroznosci. Nalezy mie¢ na uwadze, ze rekaw
do pieczenia zwieksza swoja objetos¢ w czasie pieczenia oraz nalezy bezwzglednie zapewni¢, aby rekaw nie dotykat
grzatki halogenowej i jej ostony.

. Nalezy uzywaé urzadzenia wytacznie z akcesoriami firmy 4Swiss. Uzywanie akcesoriéw innych firm moze spowodowacd
uszkodzenie urzgdzenia i uniewaznienie gwarancji.

. Nie nalezy umieszcza¢ urzadzenia na lub w poblizu tatwopalnych powierzchni/materiatéw, takich jak poduszki, obrusy
lub zastony. Moze to spowodowa¢ obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia i uniewaznienie gwarancji.

. Gorace powietrze wydostaje sie przez wylot powietrza, gdy urzagdzenie jest uzywane. Aby unikna¢ obrazen, nalezy

zawsze trzymacd rece i twarz z dala od otworéw wentylacyjnych i wylotowych.



Aby unikna¢ obrazen, nalezy zachowac ostroznos$¢ podczas otwierania szuflady urzadzenia.

Jesli z urzadzenia zacznie wydobywac sie dym, nalezy natychmiast odtaczy¢ urzadzenie i rozproszy¢ dym przed
otwarciem szuflady.

Nalezy upewnic sig, ze jedzenie nie wystaje poza boki szuflady urzadzenia. Wypetnienie szuflady ponad jej pojemnos¢
moze spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia i uniewaznienie gwarancji.

Nigdy nie nalezy napetnia¢ urzadzenia olejem. Moze to spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie urzadzenia i
uniewaznienie gwarancji.

Funkcje produktu

Frytkownica powietrzna 4Swiss ABB-021 cyrkuluje ultragorace powietrze wokét jedzenia, eliminujac potrzebe uzycia oleju, ktéry
mozna znalez¢ w typowych przepisach. Intensywny nawiew goracego powietrza zapewnia zdrowsze positki, jednoczesnie dajac
Swietne rezultaty smakowe - potrawy pysznie chrupigce na zewnatrz i idealnie dopieczone wewnatrz. Chrupigce frytki, warzywa,
kurczak, ryby, steki i inne dania sg na wyciagniecie reki, a do tego urzadzenie jest tatwe w konserwacji - szybko sie je czysci, bez
ttustego bataganu. Urzadzenie wyposazone jest w unikalny, bardzo efektywny halogen grzewczy, ktéry podczas pracy urzadzenia
zaréwno nagrzewa, jak i oSwietla potrawy wewnatrz komory grzewczej. Halogen sterowany jest przez uktad termostatu i nie pracuje
w trybie ciggtym. Tym samym, wizualny efekt pods$wietlenia mozna zaobserwowac tylko podczas cyklu grzania halogenu. W czasie
pracy urzadzenia, halogen wiacza sie i wytagcza w réznych odstepach czasu (zaleznych do temperatury), co jest zjawiskiem
zamierzonym i prawidfowym. Poniewaz bezpieczeristwo i satysfakcja uzytkownikdéw sg naszym priorytetem, urzadzenie zostato
zbudowane zgodnie z najwyzszymi standardami bezpieczeristwa i funkcjonalnosci.

Parametry techniczne

Nazwa produktu: Frytkownica powietrzna
Model produktu: ABB-021

Napiegcie: 220V

Czestotliwos$¢: 50Hz

Moc znamionowa: 1350W

Waga: 5,4 kg

Wymiary: 280 x 368 x 337 mm

Opis urzadzenia

llustracja nr 1

llustracja nr 2
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Panel dotykowy
Pokretto
Wyjmowana szuflada
Okno szuflady
Whnetrze szuflady
Ptyta do smazenia

Opis panelu sterowania

Przycisk temperatury

Przycisk menu

Wskaznik sterowania recznego
Przycisk czasu

Przycisk wtaczania/wytaczania
Predefiniowane programy

Przygotowanie do uzycia

Usuri wszystkie materiaty opakowaniowe.

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia nalezy umyc szuflade i tace recznie lub w zmywarce.

Wytrzyj produkt wilgotna $ciereczka.

Umiesci¢ produkt na stabilnej i ptaskiej powierzchni. Wokét produktu nalezy zarezerwowa¢ wystarczajaco duzo
miejsca, aby zapewni¢ odlegto$¢ co najmniej 10 cm do innych obiektdw. Nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmiotéw
we wlocie lub wylocie powietrza. Nie nalezy umieszczaé produktu na powierzchni, ktéra nie jest odporna na wysoka
temperature.



Konfiguracja i pierwsze uzycie

1. Umies$¢ ptyte do smazenia w szufladzie i potdz na niej jedzenie. Nastepnie wsun szuflade do gtéwnej obudowy, az
zostanie catkowicie zamknieta.
2. Podtacz urzgdzenie i ustaw zadany czas i temperature za pomocg panelu sterowania i pokretta lub wybierz zadany

predefiniowany program, obracajac pokretto. Nacisnij pokretto, aby rozpocza¢ pieczenie. Wiecej informacji na temat
ustawiania czasu i temperatury mozna znalez¢ w podrozdziale , Sterowanie i obstuga”.

3. W razie potrzeby potrzasnij lub obré¢ potrawe w szufladzie. W tym celu wysun szuflade i ostroznie obré¢ lub
potrzasnij potrawa.
4. Wsun szuflade z powrotem do obudowy, az zostanie catkowicie zamknigta. Urzadzenie zapamieta czas i ustawienia i

bedzie automatycznie kontynuowaé od momentu, w ktérym pieczenie zostato przerwane.
Uwaga: Podczas pierwszego uzycia moze by¢ wyczuwalny specyficzny zapach. Jest to normalne zjawisko i nie stanowi wady
produktu. Nigdy nie wlewaj oleju ani ttuszczu do frytkownicy powietrznej.

Sterowanie i obstuga

Po podtaczeniu do pradu, urzadzenie wyda jeden sygnat dzwiekowy, a przyciski ,czas”, ,temperatura” i ,on/off” podswietlg sie. Po
kolei zaswiecg sie na krétko diody predefiniowanych ustawien, a nastepnie zaswieci sie dioda sterowania recznego. Urzadzenie po
wigczeniu zawsze bedzie domyslnie ustawione na tryb reczny. Jesli urzadzenie nie jest uzywane przez ponad 5 minut, przejdzie w
tryb uspienia, a panel sterowania przestanie sie $wieci¢. Aby wybudzi¢ urzadzenie nalezy przekreé¢ pokretto lub dotknaé przyciskéw
ekranu dotykowego.

Uwaga: Po zaswieceniu sig kolejno kazdej diody ustawien predefiniowanych, zaswieci sie dioda sterowania recznego. Gdy
urzadzenie jest podtaczone do pradu, zawsze bedzie domyslnie ustawione na tryb reczny.

Temperatura (ilustracja nr 4)

Aby wybra¢ temperature, nalezy nacisna¢ przycisk ,temperatura”. Nastepnie przekreci¢ pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara, aby zwiekszy¢ temperature i przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby j3 zmniejszy¢. Temperatura jest ustawiana w
krokach co 5 stopni. Po ustawieniu temperatury nalezy nacisna¢ przycisk ,,czas”, aby ustawi¢ czas lub nacisnaé¢ pokretto, aby
rozpoczaé proces pieczenia.

Czas (ilustracja nr 5)

Aby wybra¢ czas, nalezy nacisng¢ przycisk ,czas”. Nastepnie przekreci¢ pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby wydtuzy¢

czas pieczenia i przeciwnie do ruchu wskazéwek zegara, aby skrocic¢ czas pieczenia. Czas ustawiany jest w krokach 1-minutowych. Po
ustawieniu czasu nalezy nacisnac¢ przycisk ,temperatura”, aby dostosowac¢ temperature lub nacisna¢ pokretto, aby rozpocza¢ proces
pieczenia.

Uwaga: Maksymalna temperatura urzgdzenia wynosi 200°C, a maksymalny czas pieczenia 60 minut. Dla programu ,,suszenie
owocdw” maksymalny czas pracy wynosi 240 minut.

START (ilustracja nr 6)
Po ustawieniu czasu i temperatury urzadzenie jest gotowe do pracy. Nalezy nacisnaé¢ pokretto, aby rozpoczaé pieczenie.

STOP (ilustracja nr 7)
Aby zakonczy¢ pieczenie w dowolnym momencie pracy urzadzenia, nalezy nacisna¢ przycisk ,on/off”.

Uwaga: Pojedyncze nacisniecie przycisku ,,on/off” spowoduje wstrzymanie procesu pieczenia. Dwukrotne nacisniecie przycisku
spowoduje anulowanie wybranego programu.

PAUZA (ilustracja nr 3)
Aby wstrzymac pieczenie, wystarczy otworzy¢ szuflade urzadzenia w dowolnym momencie procesu pieczenia.

Wiaczanie/wytaczanie diwigku

Aby wytaczy¢ dzwieki urzadzenia, nacisnij i przytrzymaj przycisk ,temperatury” przez 3 sekundy. Na ekranie LED wysSwietlony
zostanie komunikat ,,OFF”. Aby ponownie wigczy¢ dzwiek, nacisnij i przytrzymaj przycisk ,temperatury” przez 3 sekundy. Urzadzenie
wyemituje sygnat dZzwiekowy, a na ekranie LED wys$wietlony zostanie komunikat ,ON”.

Programy predefiniowane

Frytkownica powietrzna 4Swiss ABB-021 posiada 8 predefiniowanych programéw pracy: Chicken (kurczak), Beef (wotowina), French
Chips (frytki), Toast (tosty), Pre-heat (podgrzewanie wstepne), Reheat (odgrzewanie), Defrost (rozmrazanie), Dehydrate
(odwadnianie/suszenie owocéw). Aby wybra¢ predefiniowany program Smart Cooking, nalezy obrdci¢ pokretto. Dioda nad
programem sygnalizuje aktualnie wybrany tryb. Po ustawieniu zgdanego programu nalezy nacisng¢ pokretto, aby rozpocza¢ prace.
Aby zmieni¢ czas lub temperature predefiniowanego programu, nalezy obréci¢ pokretto na zadany program, ale przed nacisnigciem
pokretta "start/stop", wybra¢ kolejno czas/temperature, ustawi¢ zgdang warto$¢ parametru i wcisng¢ "start" (pokretto).
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Ponizej znajduje sie temperatura i czas predefiniowanych programéw:

Chicken (kurczak) - 200°C, 30 min.

Beef (wotowina) - 200°C, 20 min.

French Chips (frytki) - 180 °C,15 min.

Toast (tosty) - 170°C, 10 min.

Pre-heat (podgrzewanie wstepne) - 200°C, 3 min.

Reheat (odgrzewanie) - 170°C, 5 min.

Defrost (rozmrazanie) - 40°C, 7 min.

Dehydrate (odwadnianie/suszenie owocéw) - 40°C, 240 min.

Uwaga: Jest to przyblizony czas. Dtugos¢ przygotowania kazdej z potraw zalezy od ilosci, jakosci i wielkosci sktadnikdw. Urzadzenie
nie stuzy to podgrzewania ptynnych positkéw.

Czyszczenie i konserwacja

Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy zaczekad, az urzadzenie catkowicie ostygnie. Aby wytrze¢ zewnetrzng obudowe
urzadzenia, nalezy uzy¢ czystej, wilgotnej Sciereczki. Ptyte do smazenia oraz szuflade mozna my¢ w zmywarce. Po umyciu szuflady w
zmywarce przednia szyba moze tymczasowo zaparowac i jest to zjawiskiem normalnym. Ptyta do smazenia i szuflada maja
nieprzywierajaca powtoke ceramiczng; do ich czyszczenia nie nalezy uzywaé metalowych przedmiotéw ani srodkéw czyszczacych o
wiasciwosciach Sciernych. Jesli w zagtebieniu obudowy znajduja sie resztki jedzenia lub inne zanieczyszczenia, nalezy je usnaé
wilgotng, czysta $ciereczka, a nastepnie osuszy¢ miejsce czysta, suchg sciereczka.

Uwaga: Metalowych sztuécdw lub szczypiec nalezy uzywaé ostroznie, unikajac bezposredniego kontaktu z powierzchniami szuflady i
tacy. Do czyszczenia nie nalezy uzywaé srodkdw o wtasciwosciach ciernych (druciakéw, gabek ciernych, itp.).

Rozwigzywanie problemoéw

Ponizej przedstawione problemy nie muszg oznacza¢, ze urzadzenie ulegto awarii. Prosimy o zapoznanie sig z prostymi
rozwigzaniami najczesciej wystepujacych probleméw.

Problem 1

Swiatto wewnatrz urzadzenia zapala sie i gaénie co pewien czas.

Informacja:

Halogen grzewczy sterowany jest przez uktad termostatu i nie pracuje w trybie ciggtym. W czasie pracy urzadzenia, halogen wtacza
sie i wylgcza w réznych odstepach czasu (zaleznych do temperatury), co jest zjawiskiem zamierzonym i prawidtowym.

Problem 2

Jedzenie jest nieréwnomiernie przyrzadzane.

Mozliwa przyczyna:

Niektére potrawy nalezy obracac lub wstrzasaé podczas pieczenia.

Rozwigzanie:

Podczas pracy urzadzenia nalezy wysunac¢ szuflade i potrzasnac zawartoscig lub odwréci¢ produkty przy pomocy widelca lub
szczypiec.

Problem 3

Z urzadzenia wydobywa sig biaty dym podczas procesu pieczenia.

Mozliwa przyczyna:

Ttuszcz/olej nagromadzit sie w szufladzie urzadzenia.

Rozwigzanie:

Nalezy upewnic sig, ze w szufladzie nie zgromadezit sie ttuszcz lub olej. Nalezy czysci¢ szuflade i ptyte do smazenia po kazdym
pieczeniu.

Problem 4

Szuflada nie wsuwa sie na miejsce.
Mozliwa przyczyna:

Szuflada jest zbyt petna.

Rozwigzanie:
Nie nalezy napetniaé szuflady ponad jej pojemno$¢. Zywno$¢ nie powinna siegaé powyzej gérnej krawedzi szuflady.

Warunki gwarancji

1. Gwarancja obejmuje wytacznie wady ukryte, ktére mozna przypisaé producentowi.
2. Reklamacja zostanie rozpatrzona przez punkt sprzedazy lub serwis techniczny w ramach gwarancji, jezeli Klient
przedstawi:
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10.

11.

12.

a. wazna i czytelna karta gwarancyjna wypetniona prawidtowo z pieczecia sprzedazy i podpisem

sprzedawcy,
b. wazny dowdd zakupu z datg sprzedazy,
c. zgtoszonego produktu lub wadliwej czesci. W przypadku zakupu na odlegto$¢ karta gwarancyjna jest

wazna wytgcznie z dowodem zakupu (paragon/faktura).
Reklamacja zostanie rozpatrzona w ciggu 14 dni od zgtoszenia przez Klienta.
Wady produkcyjne wykryte w okresie gwarancyjnym beda usuwane bezptatnie w ciggu 21 dni od daty dostarczenia
produktu do punktu sprzedazy lub serwisu technicznego.
W przypadku koniecznos$ci sprowadzenia czesci do naprawy, okres naprawy gwarancyjnej moze zostac¢ przedtuzony o
czas niezbedny do sprowadzenia czesci, nie dtuzej jednak niz o 40 dni.
Wytaczenia gwarancji:

a. uszkodzenia mechaniczne i zwigzane z nimi wady,

b. uszkodzen i wad wynikajgcych z niewtasciwego uzytkowania oraz niewtasciwego przechowywania,
montazu i konserwacji,

[ uszkodzenia i zuzycia takich elementéw eksploatacyjnych,

d. czynnosci zwigzane z montazem lub konserwacja, ktdre sa obowigzkiem uzytkownika zgodnie z
instrukcja.

Gwarancja nie ma zastosowania, gdy:

a. minat okres jego waznosci,

b. Klient naprawit lub zmodyfikowat produkt przy uzyciu nieoryginalnych czesci,

c. wada wynika z nieprawidtowej instalacji lub nieprzestrzegania zasad prawidtowej obstugi zawartych w
instrukcji,

d. produkt jest uzywany do celéw innych niz domowe,

e. uszkodzen powstatych podczas transportu.

Duplikaty karty gwarancyjnej nie s wydawane.
Klient ma prawo do nastepujacego bezptatnego odszkodowania:

a. naprawa produktu,
b. wymiana produktu,
c. obnizona cena,
d. rozwigzanie umowy i petna rekompensata kosztow.
Aby zgtosic roszczenie:
a. Zaprezentuj produkt lub jego zgtoszong czesé.
b. Przedstawi¢ dowdd zakupu zawierajacy nazwe i adres sprzedawcy, date i miejsce zakupu, rodzaj
produktu lub wazna karte gwarancyjna z pieczatka punktu sprzedazy.
c. Jesli produkt zostanie dostarczony zabrudzony, serwis techniczny moze odmaéwic jego przyjecia lub

wyczysci¢ go na koszt Klienta po uzyskaniu jego pisemnej zgody.
W przypadku uznania reklamacji urzadzenie jest naprawiane lub wymieniane na nowe lub Klient otrzymuje zwrot
kosztow. Koszty transportu z serwisu producenta pokrywa serwis.
W przypadku odrzucenia reklamacji, Klient otrzyma szczegétowe uzasadnienie decyzji, a sprzet zostanie do niego
wystany na jego koszt w ciggu 14 dni od dostarczenia decyzji.

Utylizacja

Postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym i elektronicznym (przepisy WEEE).

Oznaczenie na opakowaniu, akcesoriach lub instrukcji obstugi wskazuje, ze wycofane z eksploatacji urzadzenia i dotgczone do nich
akcesoria elektroniczne nie powinny by¢ umieszczane w pojemnikach na odpady komunalne wraz z innymi odpadami domowymi.
Niewtasciwe postepowanie z odpadami elektronicznymi moze skutkowaé przedostaniem sie zanieczyszczen do srodowiska lub
zagrozeniem dla zdrowia z powodu niewtasciwej utylizacji. Odpady te nalezy oddzieli¢ od innych odpaddéw i poddac recyklingowi,
aby umozliwi¢ ponowne wykorzystanie surowcéw. Recykling pozwala na ponowne wykorzystanie surowcéow.
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Sicherheitsanweisungen und Hinweise

Bitte lesen Sie dieses Handbuch sorgfaltig durch, um die Verwendung des Produkts besser zu verstehen. Einige wichtige
Sicherheitshinweise, darunter die folgenden, miissen wahrend der Benutzung beachtet werden.

. Das Gerét gart die Speisen mit HeiRluft, ohne Ol zu verwenden. GieRen Sie niemals Ol in das Gerit. Andernfalls kann
es zu Branden, Verletzungen, Schaden am Gerat und zum Erléschen der Garantie kommen.
. Wir empfehlen, das Gerat an das Stromnetz anzuschlieRen, ohne Verldngerungskabel zu verwenden. Das kurze

Netzkabel wurde speziell als SicherheitsmaRnahme entwickelt, um das Risiko zu verringern, dass Kinder nach dem
Kabel greifen oder damit spielen, und um den Benutzer vor dem Stolpern lber ein langes Netzkabel zu schiitzen.

. Dieses Gerdt ist nur fir den Gebrauch in Innenrdumen bestimmt. Verwenden Sie das Gerat niemals im Freien.

. Das Gerat wird wahrend des Betriebs warm. Seien Sie beim Umgang mit dem Gerat und dem Zubehér vorsichtig, um
Verbrennungen oder Verletzungen zu vermeiden.

. Vergewissern Sie sich vor der Verwendung, dass das Gerat auf einer ebenen, sauberen und trockenen Oberflache
steht.

. Stellen Sie das Gerat aulRerhalb der Reichweite von Kindern oder anderen Personen auf, deren korperliche,
sensorische oder geistige Fahigkeiten eine sichere Benutzung des Gerats verhindern kénnten.

. Um die Gefahr des Verschluckens durch kleine Kinder auszuschlieBen, entfernen Sie die Schutzfolien und
Kunststoffverpackungen des Zubehérs vom Gerét und entsorgen Sie sie.

. Stellen Sie das Gerét nicht in der Ndhe von heiRen Gas-, Keramik-, Induktions- oder Elektroherden auf. Andernfalls
kann es zu Verletzungen, Schaden am Gerat und zum Erléschen der Garantie kommen.

. Um einen elektrischen Schlag zu vermeiden, tauchen Sie das Netzkabel des Gerdts niemals in Wasser oder andere

Flussigkeiten. Spllen Sie das Gehause des Gerats nicht mit Wasser oder einer anderen Flissigkeit ab. Andernfalls kann
es zu Verletzungen, Schaden am Gerat und zum Erléschen der Garantie kommen.

. Seien Sie beim Umgang mit heifen Lebensmitteln und heifen Oberflaichen duRerst vorsichtig.

. Bewegen Sie das Gerat nicht, wahrend es eingeschaltet und in Betrieb ist. Andernfalls kann es zu Verletzungen,
Schaden am Gerat und zum Erléschen der Garantie kommen.

. Die Bratplatte, das Stahlgestell und die SpieRe kénnen wéahrend und nach dem Braten sehr heiR sein. Verwenden Sie
Ofenhandschuhe, um Verbrennungen zu vermeiden.

. Uberpriifen Sie das Gerét, das Netzkabel und den Stecker regelmiRig. Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn das

Netzkabel oder der Stecker beschadigt ist. Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert oder in irgendeiner Weise
beschéadigt ist, wenden Sie sich an das 4Swiss Customer Service Center.

. Das Gerét ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt. Verwenden Sie das Gerat niemals als professionelle Catering-
Ausrustung oder fuir einen anderen als den vorgesehenen Zweck. Andernfalls kann das Gerat beschadigt werden und
die Garantie erlischt.

. Verwenden Sie zur Reinigung des Geréts keine Scheuermittel, Stahlwolle oder Scheuermittel. Weitere Informationen
finden Sie im Abschnitt "Reinigung und Wartung".

. Um Verletzungen zu vermeiden, ziehen Sie das Kabel nicht tiber die Kante der Arbeitsplatte.

. Decken Sie die Luftein- und -ausldsse auf der Riickseite des Gerdts nicht ab, wenn es in Betrieb ist. Dies kann zu
ungleichmaRigem Garen und zur Beschadigung des Geréts fiihren.

. SchlieRen Sie das Gerét nicht an eine externe Zeitschaltuhr oder ein separates Fernbedienungssystem an.

. Lassen Sie um das Gerdt herum einen Freiraum von mindestens 10 cm, damit die Luft gut zirkulieren kann.

. Verwenden Sie das Gerat oder sein Zubehor nicht in einem Mikrowellenherd, Toaster, Umluftofen, Gasherd,

Elektroherd oder auf einem Keramik-, Elektro-, Gas- oder Induktionskochfeld oder Grill. Andernfalls kann es zu
Verletzungen, Schaden am Gerat und zum Erléschen der Garantie kommen.

. Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor der Verwendung sauber ist. Halten Sie das Netzkabel von heiRen
Oberflachen fern.

. Das Gerét ist mit einem 3-adrigen geerdeten Stecker ausgestattet. SchlieRen Sie das Netzkabel immer an eine
geerdete Steckdose an.

. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkihlen, bevor Sie es reinigen oder lagern.

. Erhitzen Sie keine versiegelten Dosen mit Lebensmitteln im Gerat. Andernfalls kann es zu Verletzungen, Schaden am
Gerat und zum Erléschen der Garantie kommen.

. Geben Sie keine Lebensmittel in Behaltern, die nicht fiir hohe Temperaturen geeignet sind, wie z. B. Plastiktiiten,

Styroporbehalter, Plastik- und Papierverpackungen, in das Gerét. Die Verwendung von Spezialbeuteln und Backhilsen
ist zuldssig, muss aber mit besonderer Vorsicht erfolgen. Beachten Sie, dass die Backhilse wahrend des Backvorgangs
an Volumen zunimmt und unbedingt darauf zu achten ist, dass die Hiilse nicht den Halogenofen und dessen

Abdeckung berihrt.

. Verwenden Sie das Gerat nur mit Zubehor der Marke 4Swiss. Die Verwendung von Fremdzubehér kann das Gerat
beschadigen und zum Erléschen der Garantie fuhren.

. Stellen Sie das Gerét nicht auf oder in die Ndhe von brennbaren Oberflichen/Materialien wie Kissen, Tischdecken
oder Vorhangen. Andernfalls kann es zu Verletzungen, Schiden am Gerat und zum Erléschen der Garantie kommen.

. Wenn das Gerdt in Betrieb ist, entweicht heile Luft durch den Luftauslass. Um Verletzungen zu vermeiden, halten Sie
lhre Hande und Ihr Gesicht stets von Liftungséffnungen und Luftausldssen fern.

. Um Verletzungen zu vermeiden, sollten Sie beim Offnen der Schublade des Gerits vorsichtig vorgehen.
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. Wenn Rauch aus dem Gerdt aufsteigt, ziehen Sie sofort den Netzstecker und zerstreuen Sie den Rauch, bevor Sie die
Schublade &ffnen.

. Achten Sie darauf, dass die Lebensmittel nicht Uber die Seiten der Schublade des Gerats herausragen. Wenn Sie die
Schublade tiber ihr Fassungsvermdgen hinaus fillen, kann dies zu Verletzungen, Schaden am Gerat und zum Erléschen
der Garantie fiihren.

. Filllen Sie das Gerit niemals mit Ol. Andernfalls kann es zu Verletzungen, Schaden am Geréat und zum Erléschen der
Garantie kommen.

Produktfunktionen

Die 4Swiss A021-021 HeiRluftfritteuse lasst ultraheiRe Luft um die Lebensmittel zirkulieren und macht so den Einsatz von Ol
Uberflussig, das normalerweise verwendet wird. Die intensive HeiRluftstrémung sorgt fur gesiindere Mahlzeiten und liefert
gleichzeitig einen groRartigen Geschmack der Speisen, die auRen kdstlich knusprig und innen perfekt gegart werden. Knusprige
Pommes frites, Gemiise, Hihnchen, Fisch, Steaks und vieles mehr sind nur eine Handbreit entfernt, und das Gerét ist einfach zu
warten, schnell zu reinigen und frei von den typischen Fettflecken. Das Gerét ist mit einem einzigartigen, hocheffektiven Halogen-
Heizelement ausgestattet, das die Speisen im Inneren der Schublade wahrend des Betriebs sowohl erwdrmt als auch beleuchtet.
Das Halogen wird durch die Thermostatschaltung gesteuert und arbeitet nicht kontinuierlich. Daher ist der visuelle
Beleuchtungseffekt nur wihrend des Halogenheizzyklus zu beobachten. Wahrend des Betriebs schaltet sich das Halogen in
unterschiedlichen Intervallen ein und aus (temperaturabhingig), was gewollt ist und der korrekten Funktionsweise des Gerats
entspricht. Da Sicherheit und Benutzerzufriedenheit fir uns oberste Prioritat haben, wurde das Gerat nach den héchsten Standards
fir Sicherheit und Funktionalitat gebaut.

Technische Parameter

Produktname: Smart Air Fryer
Produktmodell: ABB-021
Nennspannung: 220V
Nennfrequenz: 50Hz

Nennleistung: 1350W

Gewicht: 5,4 kg

Abmessungen: 280 x 368 x 337 mm

Beschreibung der Haupteinheit
Abbildung Nr. 1

Berlihrungsbildschirm
Knopf

Herausnehmbare Schublade
Fenster

Innenseite der Schublade
Bratplatte

o e wWwN R

Beschreibung des Bedienfelds

Abbildung Nr. 2

1. Taste Temperatur
2. Menii-Taste
3. Anzeige der manuellen Steuerung
4. Zeitschlissel
5. Ein/Aus-Taste
6. Vordefinierte Programme
Vorbereitung fiir den Einsatz
1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien.
2. Waschen Sie die Schublade und das Tablett von Hand oder in der Spiilmaschine, bevor Sie das Gerat zum ersten Mal
benutzen.
3. Wischen Sie die Innen- und AuRenseite des Produkts mit einem feuchten Tuch ab.
4. Stellen Sie dieses Produkt auf eine stabile und ebene Flache. Um das Gerat herum sollte genligend Platz sein, um

sicherzustellen, dass ein Abstand von mindestens 10 cm zwischen der Oberfliche und anderen Gegenstidnden
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besteht. Es dirfen keine Gegenstdnde in den Lufteinlass oder -auslass gestellt werden. Stellen Sie das Gerét nicht auf
eine Oberfldche, die nicht hitzebestdndig ist.

Einrichtung und erste Nutzung

1. Legen Sie die Bratplatte in die Schublade und legen Sie die Speisen darauf. Schieben Sie dann die Schublade in das
Hauptgehause, bis sie vollstandig geschlossen ist.
2. SchlieRen Sie das Gerédt an und stellen Sie die gewiinschte Zeit und Temperatur Uber das Bedienfeld und den

Drehknopf ein oder wahlen Sie das gewlnschte vordefinierte Programm durch Drehen des Drehknopfes. Driicken Sie
den Drehknopf, um den Backvorgang zu starten. Weitere Informationen zur Einstellung von Zeit und Temperatur
finden Sie im Unterabschnitt "Bedienelemente und Bedienung".

3. Schiitteln oder wenden Sie die Lebensmittel in der Schublade nach Bedarf. Schieben Sie dazu die Schublade heraus
und drehen oder schiitteln Sie die Lebensmittel vorsichtig.
4. Schieben Sie die Schublade wieder in das Gehduse, bis sie vollstandig geschlossen ist. Das Gerdt merkt sich die Zeit

und die Einstellungen und setzt den Garvorgang automatisch an der Stelle fort, an der er unterbrochen wurde.
Hinweis: Bei der ersten Benutzung kénnen Sie einen eigenartigen Geruch wahrnehmen. Das ist normal und kein Produktfehler.
Fiillen Sie niemals Ol oder Fett in die Fritteuse.

Steuerung und Betrieb

Das Bedienfeld des Gerats besteht aus vier Berlihrungstasten, einem LED-Bildschirm, auf dem Zeit und Temperatur angezeigt
werden, und einem Drehknopf zum Auswéhlen und Bestétigen vordefinierter Einstellungen, Zeit und Temperatur. Wenn das Gerat
eingesteckt wird, ertont ein einzelner Piepton und die Tasten "Zeit", "Temperatur" und "Ein/Aus" leuchten auf. Nacheinander
leuchten die voreingestellten LEDs kurz auf, dann leuchtet die LED fiir die manuelle Steuerung auf. Das Gerét schaltet nach dem
Einschalten immer in den manuellen Modus. Wenn das Gerat langer als 5 Minuten nicht benutzt wird, geht es in den Ruhemodus
Uber und die Beleuchtung des Bedienfelds wird ausgeschaltet. Um das Gerat aufzuwecken, drehen Sie den Drehknopf oder
beriihren Sie die Tasten.

Hinweis: Nach jeder voreingestellten Einstellung leuchtet die LED auf, die LED fiir die manuelle Steuerung leuchtet auf. Wenn das
Geréat eingesteckt ist, befindet es sich standardméaRig immer im manuellen Modus.

Temperatur (Abbildung Nr. 4)

Um eine Temperatur zu wahlen, driicken Sie die Taste "Temperatur". Drehen Sie dann den Knopf im Uhrzeigersinn, um die
Temperatur zu erh6hen, und gegen den Uhrzeigersinn, um sie zu verringern. Die Temperatur wird in Schritten von 5 Grad
eingestellt. Nachdem Sie die Temperatur eingestellt haben, driicken Sie die Taste "time", um die Zeit einzustellen, oder driicken Sie
den Knopf, um den Garvorgang zu starten.

Zeit (Abbildung Nr. 5)

Um die Zeit zu wihlen, driicken Sie die Taste "time". Drehen Sie dann den Knopf im Uhrzeigersinn, um die Garzeit zu erh6hen, und
gegen den Uhrzeigersinn, um sie zu verringern. Die Zeit wird in 1-Minuten-Schritten eingestellt. Nach der Einstellung der Zeit
driicken Sie die Taste "Temperatur", um die Temperatur einzustellen, oder driicken Sie den Knopf, um den Garvorgang zu starten.

Hinweis: Die maximale Gartemperatur betragt 200°C und die maximale Garzeit 60 Minuten. Fiir das Programm "Obsttrocknung"
betragt die maximale Zeit 240 Minuten.

START (Abbildung Nr. 6)
Nach der Einstellung von Zeit und Temperatur ist das Gerat betriebsbereit. Driicken Sie den Knopf, um den Garvorgang zu starten.

STOP (Abbildung Nr. 7)
Driicken Sie die Taste "on/off", um den Garvorgang jederzeit zu beenden.

Hinweis: Durch einmaliges Driicken der "on/off"-Taste wird der Garvorgang unterbrochen. Durch zweimaliges Driicken der Taste
wird das gewdhlte Programm abgebrochen.

PAUSE (Abbildung Nr. 3)
Um den Garvorgang zu unterbrechen, 6ffnen Sie einfach die Schublade des Geréts zu einem beliebigen Zeitpunkt wéahrend des
Garvorgangs.

Ton ein-/ausschalten

Um die Téne des Gerats auszuschalten, halten Sie die Taste "Temperatur" 3 Sekunden lang gedrickt. Auf dem LED-Bildschirm wird
die Meldung "OFF" angezeigt. Um den Ton wieder einzuschalten, halten Sie die "Temperatur"-Taste 3 Sekunden lang gedriickt. Das
Gerat gibt einen Signalton aus und auf dem LED-Display wird die Meldung "ON" angezeigt.
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Vordefinierte Programme

Die 4Swiss ABB-021 Luftfritteuse hat 8 vordefinierte Programme: Hahnchen, Rindfleisch, Pommes Frites, Toast, Vorheizen,
Aufwédrmen, Auftauen, Dehydrieren (zum D6rren von Obst). Um ein vordefiniertes Smart Cooking-Programm zu wahlen, drehen Sie
den Drehknopf. Wenn die LED Gber dem Programm leuchtet, zeigt dies den aktuell gewahlten Modus an. Sobald das gewtinschte
Programm eingestellt ist, driicken Sie den Drehknopf, um zu starten. Um die Zeit oder Temperatur eines vordefinierten Programms
zu @ndern, drehen Sie den Drehknopf auf das gewiinschte Programm, aber bevor Sie "Start/Stopp" dricken, wéhlen Sie die
Zeit/Temperatur nacheinander aus, stellen Sie den gewlinschten Parameterwert ein und dricken Sie "Start" (Drehknopf).

Die Temperatur und Zeit der vordefinierten Programme ist wie folgt:

H&ahnchen - 200°C, 30 Min.
Rindfleisch - 200°C, 20 Min.

Pommes frites - 180 °C, 15 min.

Toast - 170°C, 10 Minuten.

Vorheizen - 200°C, 3 Minuten.
Wiedererwarmen - 170°C, 5 Minuten.
Auftauen - 40°C, 7 min.

Dehydrieren - 40°C, 240 min.

Hinweis: Es handelt sich um eine ungefdhre Zeitangabe. Die Zubereitungsdauer der einzelnen Gerichte hangt von der Menge,
Qualitat und GréRe der Zutaten ab. Das Gerat wird nicht zum Erhitzen von flissigen Speisen verwendet.

Reinigung und Wartung

Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung vollstandig abkiihlen. Verwenden Sie ein sauberes, feuchtes Tuch, um die AuBenseite des
Geréats abzuwischen. Die Bratplatte und die Schublade sind sptilmaschinenfest. Nach dem Spilen der Schublade in der
Spulmaschine kann das Frontglas voriibergehend beschlagen, was véllig normal ist. Die Bratplatte und die Schublade haben eine
Antihaft-Keramikbeschichtung; verwenden Sie keine Metallgegenstande oder Scheuermittel, um sie zu reinigen. Sollten sich
Speisereste oder andere Verunreinigungen im Hohlraum des Gehéauses befinden, entfernen Sie diese mit einem feuchten, sauberen
Tuch und trocknen Sie den Bereich anschlieRend mit einem sauberen, trockenen Tuch ab.

Hinweis: Verwenden Sie Metallbesteck oder -zangen mit Vorsicht und vermeiden Sie den direkten Kontakt mit den Oberflachen der
Schublade und des Tabletts. Verwenden Sie zur Reinigung keine Scheuermittel (Drahtbirste, Scheuerschwamme, Metallwerkzeuge
usw.).

Fehlersuche

Die folgenden Probleme bedeuten nicht unbedingt, dass das Gerat defekt ist. Bitte lesen Sie den folgenden Abschnitt, um einfache
Losungen fur die hiufigsten Probleme zu finden.

Problem 1

Das Licht im Inneren des Gerats schaltet sich in regelméaRigen Abstanden ein und aus.

Informationen:

Das Halogenheizelement wird durch den Thermostatkreislauf gesteuert und arbeitet nicht kontinuierlich. Wahrend des Betriebs
schaltet sich das Halogen in unterschiedlichen Intervallen ein und aus (temperaturabhingig), was beabsichtigt und korrekt ist.

Problem 2

Das Essen ist ungleichmaRig gegart.

Mégliche Ursache:

Manche Lebensmittel missen wahrend des Kochens gewendet oder geschiittelt werden.

Lésung:
Ziehen Sie bei laufendem Gerét die Schublade heraus und schitteln Sie den Inhalt oder wenden Sie die Lebensmittel mit einer

Gabel oder Zange.

Problem 3

Wahrend des Garvorgangs tritt weiler Rauch aus dem Gerat aus.
Mégliche Ursache:

In der Schublade des Gerits hat sich Fett/Ol angesammelt.

Lésung:
Achten Sie darauf, dass sich kein Fett oder Ol in der Schublade angesammelt hat. Reinigen Sie die Schublade und die Frittierplatte

jedes Mal nach dem Kochen.

Problem 4
Die Schublade Idsst sich nicht einschieben.
Mégliche Ursache:
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Die Schublade ist zu voll.

Lésung:
Fillen Sie die Schublade nicht Uber ihr Fassungsvermégen hinaus. Die Lebensmittel sollten nicht iber den oberen Rand des Fachs

hinausragen.

Garantiebestimmungen und -bedingungen

1. Die Garantie gilt nur fur versteckte Mangel, die dem Hersteller zuzuschreiben sind.
2. Die Reklamation wird von der Verkaufsstelle oder dem technischen Dienst im Rahmen der Garantie bearbeitet, wenn
der Kunde sie vorlegt:
a. eine gliltige und eindeutige Garantiekarte, die ordnungsgemaR ausgefullt und mit einem
Verkaufsstempel und der Unterschrift des Verkaufers versehen ist,
b. einen giltigen Kaufnachweis mit dem Verkaufsdatum,
c. das gemeldete Produkt oder defekte Teil. Im Falle eines Fernkaufs ist die Garantiekarte nur mit einem
Kaufnachweis (Quittung/Rechnung) giltig.
3. Die Reklamation ist innerhalb von 14 Tagen nach der Meldung durch den Kunden zu erledigen.
4. Wéhrend der Garantiezeit festgestellte Herstellungsfehler werden innerhalb von 21 Tagen nach der Lieferung des
Produkts an die Verkaufsstelle oder den technischen Kundendienst kostenlos behoben.
5. Mdssen fur die Reparatur Teile importiert werden, so kann die Gewahrleistungsreparaturfrist um die fur den Import
des Teils erforderliche Zeit, hochstens jedoch um 40 Tage, verlangert werden.
6. Die Garantie ist ausgeschlossen:
a. mechanische Schaden und damit verbundene Mangel,
b. Schaden und Mangel, die durch unsachgemaRen Gebrauch, unsachgemaRe Lagerung, Montage und
Wartung entstehen,
[ Beschadigung und Abnutzung solcher Verbrauchselemente,
d. Tatigkeiten, die im Zusammenhang mit der Montage oder Wartung stehen und die gemaR dem
Handbuch zu den Pflichten des Benutzers gehéren.
7. Die Garantie gilt nicht, wenn:
a. seine Glltigkeitsdauer abgelaufen ist,
b. der Kunde das Produkt unter Verwendung von Nicht-Originalteilen repariert oder verandert hat,
c. der Defekt auf eine unsachgemaRe Installation oder auf die Nichtbeachtung der in der
Bedienungsanleitung enthaltenen Regeln fiir den korrekten Betrieb zuriickzufiihren ist,
d. das Produkt fir andere Zwecke als den Hausgebrauch verwendet wird,
e. wahrend des Transports entstandenen Schaden.
8. Es werden keine Duplikate der Garantiekarte ausgestellt.
9. Der Kunde hat Anspruch auf die folgenden kostenlosen Entschadigungen:
a. Produktreparatur,
b. Produktaustausch,
c. reduzierter Preis,
d. Beendigung eines Vertrages und voller Kostenersatz.
10.  Zur Meldung eines Schadens:
a. Prasentieren Sie das Produkt oder seinen gemeldeten Teil.
b. Legen Sie den Kaufbeleg vor, der den Namen und die Adresse des Verkaufers, das Kaufdatum und den
Kaufort, den Produkttyp oder eine gliltige Garantiekarte mit einem Stempel der Verkaufsstelle enthalt.
c. Wird das Produkt verschmutzt angeliefert, kann der technische Dienst die Annahme verweigern oder es

auf Kosten des Kunden nach dessen schriftlicher Zustimmung reinigen.
11.  Wird die Reklamation anerkannt, wird das Gerét repariert oder durch ein neues ersetzt, oder der Kunde erhalt eine
Ruckerstattung. Die Transportkosten fiir den Service des Herstellers werden tibernommen.
12.  Wird der Antrag abgelehnt, erhilt der Kunde eine ausfiihrliche Begriindung fiir die Entscheidung und das Gerat wird
ihm innerhalb von 14 Tagen nach Bekanntgabe der Entscheidung auf seine Kosten zugesandt.

Inanspruchnahme

Umgang mit Elektro- und Elektronik-Altgerdten (WEEE-Gesetzgebung).

Die Kennzeichnung auf der Verpackung, dem Zubehér oder der Gebrauchsanweisung weist darauf hin, dass Altgerate und
beigefuigtes elektronisches Zubehor nicht zusammen mit anderem Hausmiill in die Hausmdlltonne gegeben werden dirfen.
UnsachgemaRer Umgang mit Elektronikschrott kann dazu fiihren, dass Schadstoffe in die Umwelt gelangen oder die Gesundheit
durch unsachgemaRe Entsorgung gefidhrdet wird. Trennen Sie diesen Abfall von anderen Abféllen und recyceln Sie ihn, damit die
Rohstoffe wiederverwendet werden kénnen. Beim Recycling ist die Wiederverwendung von Rohstoffen erlaubt.
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MHCcTpyKummM 3a 6e30NacHOCT M NpegynpexaeHue

Mons, npoyeTeTe BHUMATENHO TOBA PLKOBOACTBO, 3a Aa pasbepeTe no-Ao6pe Kak 4a U3nonssate NpoAyKra. Mo Bpeme Ha ynotpeba
TpabBa fa ce CNa3BaT HAKOM OCHOBHM CbBETU 33 6@30MACHOCT, BKAKOUMUTENHO CIEAHUTE.

. YpeabT NpUroTBs XpaHara ¢ MOMOLLTA Ha ropeLy, Bb3ayx, 6e3 Aa n3nonssa macno. HuKora He HanWBaiiTe Maco B
ypeaa. ToBa Moxe Aa AOBeAe 40 NOKap, HapaHABaHe Ha Xopa, NOBPeAa Ha ypesa v Aa AoBeje A0 OTnajaHe Ha
rapaHumsTa.

. MpenopbyBame BY Aa CBbPIKETE YCTPOMUCTBOTO KbM e/1eKTpUYecKaTa mpeska, 6e3 fa u3nonssate yabkuTeNN. KbeuAT

3axpaHsaly, kaben e cneuuanHo NpPoeKTUpaH KaTo MApKa 3a 6930I'IBCHOCT, 3a Aa Ce HaMa/iM PUCKDBT geuaTa Aa XBaHaTt
WNn ga Cn UrpanT c kabena u Aa ce npegnasu I'IOTPE6MTEI]RT OT CNbBaHe B AbNblr 3aXpaHBaly, kaben.

. ToBa yCTPOICTBO € NpeaHa3HaveHo camo 3a ynotpeba Ha 3akpuTo. HuUKora He U3non3BaiiTe yCTPOMCTBOTO Ha OTKPUTO.

. YCTPOICTBOTO Ce 3arpsaBa no Bpeme Ha pabota. BbaeTe BHUMaTeNHU Npy paboTa ¢ YCTPOMCTBOTO W akcecoapuTe, 3a Aa
n36erHeTe U3rapsHWA UAW HAapaHABAHUA.

. Mpeau ynotpeba ce ysepeTe, Ye YCTPOMCTBOTO € NOCTAaBEHO BbPXY PaBHA, YUCTa U Cyxa MOBBPXHOCT.

. MocTaseTe yCTPOMCTBOTO Ha MACTO, HEAOCTBIMHO 3a AeLa UAW INLA, YUUTO GUIUYECKM, CETUBHU MW YMCTBEHN
€rnoco6HOCTV MoraT 43 UM NoMpeYaT 4a ro u3nonssar 6esonacHo.

. 3a pa usberHete pucKa OT 334aBsHE Ha MasikK eLa, OTCTPaHETe U U3XBbP/ETe 3aLUTHUTE GoNra U NNACTMAcoBUTe
OMaKOBKM Ha aKCcecoapuTe OT YCTPOWCTBOTO.

. He nocrassiTe ypeAa 8 611M30CT A0 ropeLLy rasosu, KEPaMUUHM, MHAYKLMOHHM UAK eNEeKTPUYECKMU ropesku. Tosa
MOKe A3 foBeje A0 TeNeCHW HapaHABaHUA, NOBpesa Ha YCTPOWCTBOTO U Aa AoBeje A0 OTNajaHe Ha rapaHumMaTa.

. 3a fa npesoTBpPaTUTE TOKOB YAap, HUKOra He noTansiTe 3axpaHBaLms Kaben Ha yCTPOMCTBOTO BbB BOAA UM Apyra

TeyHocT. He M3nnakBaiiTe Kopnyca Ha yCTPOMCTBOTO C BOAA UM Apyra TeYHOCT. ToBa MOXKe fa [oBeAe A0 HapaHaBaHe
Ha xopa, NoBpeAa Ha YCTPOMCTBOTO U Aa A0BeAe A0 OTNajaHe Ha rapaHumuaTa.

. BbaeTe U3K/IYNTENHO BHUMATENHM, KOraTo 60paBuTe C ropeLua XpaHa 1 ropeLum noBbpXHOCTU.

. He npemecTsaiiTe yCTPOWCTBOTO, AOKATO TO € BKAtOYEHO 1 paboTu. ToBa MOXKe fa JoBeAe A0 HapaHABaHe Ha Xopa,
noBspea Ha YCTPOMCTBOTO M A3 A0BEAE A0 OTNajaHe Ha rapaHumuaTa.

. Mnoyata 3a Mbp)KeHe, CTOMAHEHaTa peLleTka 1 WULLOBETe MOraT 4a 6bAaT MHOTO ropeLLy No BPeMe Ha MbPKEHETO U
cnea Hero. M3non3saiite pbKasuuy 3a GypHa, 3a Aa u3berHere U3rapsaHus.

. PefjoBHO NpoBepsBaiiTe yCTPOWCTBOTO, HErOBKA 3axpaHBalL, kaben u wencen. He n3nonssainTe ycTpoOMCTBOTO, ako

3axpaHBaLMAT Kaben MAK Wwencen e NoBpeaeH. AKO YCTPOMCTBOTO paboTi HEMPABUIHO MW € NOBPEAEHO MO HSKAaKbB
HaumH, cBbpsKeTe ce ¢ LieHTbpa 3a 06C/yKBaHe Ha KAMEHTU Ha 4Swiss.

. YCTPOICTBOTO € NpeAHa3HaYeHo Camo 3a 4oMallHa ynotpe6a. HuKora He U3non3saiiTe yCTpOCTBOTO KaTo
NPOGECcHOHaNHO KETbPUHT 0BOPYABAHE UM 33 e, Pa3/IMuHK OT NpeaHasHaueHneTo mMy. ToBa MOXe Aa foBeAe A0
noBspeaa Ha yCTPOMCTBOTO W A0 NPeKpaTsBaHe Ha rapaHumuaTa.

. He n3nonsgaiite abpasnBHM NOYNUCTBALLM NPenapaTh, CTOMaHeHa Bb/Ha UM YACTAYKM 33 NOYUCTBAHE Ha
ycTpoiicTBoTO. 32 NoBeye MHbOpMaLma BUXKTe pasaena "lMouncrteaHe U NoaapbKKa".

. 3a aa nsberHete HapaHABaHe, He U34bpnBaiiTe Kabena npes pvba Ha naoTa.

. He nokpuBaiite Bb3AyLIHWUTE OTBOPU Ha rbpba Ha YCTPOWCTBOTO, KOraTo To paboTu. ToBa MOXe Ja AoBese A0
HepaBHOMEPHO roTBeHe 1 NoBpe/a Ha YCTPOIMCTBOTO.

. He cBbp3BaiiTe yCTPOMCTBOTO KbM BbHLUEH TaliMep WU OTAE/HA CUCTEMA 33 AUCTAHLMOHHO yrpaBieHue.

. OcTassitte MMHUMYM 10 cm cBOG6OAHO NPOCTPAHCTBO OKOJI0 YCTPOICTBOTO, 3a a Ce OCUTYPU NpaBUIHA LiMPKyNaLma
Ha Bb3ayXa.

. He n3non3Bgaiite ycTpoiCTBOTO UM HETOBUTE akcecoapu B MUKPOBB/IHOBA GpypHa, TOCTEp, KOHBEKTOPHA dypHa,

ra3osa ¢pypHa, enektpuyecka GypHa uam Bbpxy KEPaMUUeH, eNeKTPUYECKM, ra30B UAW MHAYKLIMOHEH rOTBAPCKU NAOT
nav rpun. ToBa MOKe Aa fOBeAE A0 HapaHABaHe Ha Xopa, NoBPeAa Ha yCTPOMCTBOTO U a fOBeAE A0 OTNaAaHe Ha

rapaHumsTa.

. YBepere ce, 4e yCTPOICTBOTO e YnCTo npeay ynoTpeba. NaseTe 3axpaHsallms kaben Aaney ot ropeLun NoBbPXHOCTU.

. YcTpoiicTBoTo € 060pyABaHO C 3-NPOBOAEH 3a3eMeH Lencen. BuHaru BkOYBaiiTe 3axpaHBaluma Kaben B 3asemeH
€/1eKTPUYECKM KOHTAKT.

. M3KntoueTe yCTPOMCTBOTO OT eIeKTPUYECKaTa MPeska U ro ocTaBeTe Aa U3CTUHE, NPeAM fa ro NOYNUCTUTE UK
CbxpaHssare.

. He 3arpsBaiiTe 3anevataHu KyTum ¢ xpaHa 8 ypesa. ToBa MOKe Aa AoBeje A0 HapaHsBaHe Ha Xopa, nospesa Ha
YCTPOWCTBOTO U A3 A0BeAe A0 OTNajaHe Ha rapaHumMATa.

. He nocrassiTe B ypesa xpaHa B CbA40BE, KOUTO HE Ca NOAXOAALLM 32 BUCOKM TEMMNEPATypH, KaTo Hanpumep

HainoHosw T0p6MHKM, NOUCTUPEHOBU CbA0BE, N/IACTMACOBU U XapTUEHN ONAKOBKU. M3nonssaHeTo Ha cneuuanHn
TOp6MHKM W PbKaBU 3a NevyeHe e paspelleHo, Ho Te TpﬂﬁBa Aa ce n3nonsseat c ocobeHo BHUMaHue. UmaiiTe npeasua,
4ye pPbKaBbT 3a NevyeHe yBen4vasa obema cv no Bpeme Ha rnevyeHe U € 3a4b/IKUTENHO Aa Ce YBEPUTE, Y€ PbKaBbT He
AOKOCBA XaN0reHHUA HarpesaTe/1 U HEroBUA Kanak.

. M3non3BaiiTe yCTPOICTBOTO CamMo € aKcecoapu oT Mapkata 4Swiss. M3non3BaHeTo Ha akcecoapu OT TPETU CTPaHK
MOKe A3 NoBpeau YCTPOMCTBOTO W Aa AOBEAE A0 OTNAAAHE Ha rapaHumaTa.
. He nocrassiTe ycTPOIMCTBOTO BbPXY UM B BAM30CT 40 3anavuMu NOBLPXHOCTH/MATEPUaNM, KaTo Bb3MABHULM,

NOKPUBKWU NN 3aBECU. Tosa MoXe Aa goseae A0 HapaHABaHe Ha Xopa, noBpea Ha yCTpOﬁCTBOTO W ga gosene oo
oTnagaHe Ha rapaHuyumATa.
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. Korato ypeawT ce N3nos3Ba, Npe3 0TBOPaA 3a Bb34yX U3/IN3a ropeL, Bb34yX. 3a pga nsberHerte HapaHABaHUA, BUHArun
APDXKTE pbLeTe N INLETO CU Aaney OT BEHTUNAUMOHHUTE OTBOPU U U3XOAUTE 3a Bb34yX.

. 3a pga nsberHerte HapaHABaHe, BHUMaBaiTe npn OTBapAHe Ha YeKMeXKeTo Ha yCTpOHCTBOTO,

. Ako ot yCTpOﬁCTBOTO 3anoyHe Aa U3ainsa aum, He3abaBHO ro uskwyeTe ot e/IeKTpUYecKaTa Mmpexa n pascel?rre AnMa,
npeauv ga OTBOpPUTE YEeKMeKeTo.

. YBepeTe Ce, Ye XpaHaTa He CTbpYM Ha CTPAHUTE Ha YHEKMEAKETO Ha yCTpOHCTBOTO, MbAHEeHeTo Ha YeKMeaKeTo Haj,
KanayuteTa My MmoXKe Aa AoBeje A0 HapaHABaHe Ha Xopa, nospeja Ha yCTpOﬁCTBOTO “u 3ary6a Ha rapaHumAaTa.

. Hukora He nbaHeTe yCTpOl‘/'iCTBOTO c macno. Tosa moxe ga gosefe Ao HapaHABaHe Ha Xopa, nospesa Ha yCTpOﬁCTBOTO

1 fa foBeAe A0 OTNaAaHe Ha rapaHuumsTa.
DYHKLMKN HA NPOAYKTa

Bb3ayWwHUAT GpuTiopHMK 4Swiss A021-021 umpKyamMpa CBpbXropeLl, Bb3ayx OKON0 XpaHaTa, KaTo No TO3W Ha4yMH oTnaga
HeobX0AMMOCTTa OT U3MnoN3BaHe Ha 06MYAMHOTO Macno. MHTEH3UBHUAT NPUTOK Ha ropeLl, Bb3AyX OCUTypABa No-34paBOC/0BHU
ACTUA, KaTo CbLEBPEMEHHO OCUTYPsABa CTPAXOTEH BKYC Ha XpaHaTa, KOATO CTaBa aneTUTHO Xpynkasa OTBbH M nepdeKTHO croreeHa
oTBbTPe. XPYrnKaBu KapTodKu, 3eneHUyLm, Nune, puba, MbPKOAM 1 Apyru We 6bAaT camo Ha eAHa pbKa Pa3cToAHMe, a OCBEH TOBa
YCTPOMCTBOTO € IecHO 3a NoAAPbIKKA, 6bP30 ce NouncTBa, 6e3 TMNMYHaTa MasHa Kalua. YpeabT e 060pyaBaH C YHUKaNeH,
BUCOKOEPEKTUBEH XasoreHeH HarpeBaTe/IeH e/1eMeHT, KOMTO eHOBPEMEHHO HarpsiBa U OCBETABA XpaHaTa B YeKMeAXKeTo 3a
roTBEHe no Bpeme Ha paboTa. XaJloreHHUAT eNeMEHT ce KOHTPOIMpa OT CXemaTa Ha TepmocTaTa U He paboTu HenpekbcHato. Mo
TO3M HaYMH BU3YaNHUAT edeKT Ha OcBeTABaHE MOXe Aa ce HabtlogaBa camo Mo Bpeme Ha LMKb/Ia Ha HarpsaBaHe Ha xanoreHa. Mo
Bpeme Ha paboTa Xa/soreHbT ce BK/IIOYBA W U3K/IIOYBA Ha PasNMYHKU MHTEPBA/M (3aBUCELLM OT TemrnepaTypaTa), KOETO € YMULLIEHO 1
€ NPaBUNHUAT PEXMUM Ha paboTa Ha yCTPOIMCTBOTO. Thil KaTo 6e30MacHOCTTa U Y0BNETBOPEHOCTTA Ha NOTpebUTeNNUTE ca Hall
OCHOBEH NPUOPUTET, YCTPOICTBOTO € Cb3AaJEeHO B CbOTBETCTBUE C Hal-BUCOKUTE CTaHAAPTM 3a 6@30NacHOCT U GYHKLIMOHANHOCT.

TexHUuYeCKU napameTpu

Wme Ha npoayKTa: Smart Air Fryer
Mopen Ha npoaykTa: ABB-021
HomuHanHo HanpexeHue: 220V
HomunHanHa vecrota: 50Hz
HomuHanHa mowHocT: 1350W
Terno: 5,4 kr

Pa3smepu: 280 x 368 x 337 mm

OnucaHue Ha OCHOBHaTa eAuUHMULA

Untoctpauma Ne 1

B'prELLIHa CTpaHa Ha YeKmeaXeTo
Mnouya 3a nbpXeHe

1. CeH3opeH naHen

2. PbKoxBaTKa

3. MoaBuKHO YekMmeKe
4. Mpo3sopey,

5.

6.

OnucaHue Ha KOHTPO/IHMA NaHen
Untoctpauma Ne 2

Kntoy 3a Temnepatypara

Knasui 3a meHio

MHAMKaTOp 3a PBYHO yNpasneHue

Kntou 3a speme

KnasuLwu 3a BK/tOYBaHe/u3KOUBaHe
MpepgaputenHo AepuHUpPaHu nporpamm

o ewWwN R

MoaroTtoBKa 3a ynotpe6a

1. OTCcTpaHeTe BCUYKM ONAKOBbYHU MaTepuany.

2. M3muitTe yekmeapKkeTo v Tabnata Ha pbKa UK B CbAOMUANHA MALUMHA, NPeAu Aa U3MOo/3BaTe YCTPOMCTBOTO 3a MbpBK
mbT.

3. M36bplueTe BbTPELLHATa W BbHLLHATA CTPaHa Ha NPOAYKTa C BAAXKHA Kbpna.
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4. MocTaseTe TO31 NPOAYKT BbPXY CTabWAHA U paBHa NOBBLPXHOCT. OKO/IO NPOAYKTa TpAbBa Aa ce 3anasu JOCTaTbyHO
NPOCTPAHCTBO, 33 Aa Ce rapaHTUPa, Ye OT NOBLPXHOCTTA A0 APYrY NPEAMETH MMA PA3CTOsiHWE OT noHe 10 cm.
HuKaKBM NpeameTH He TpABBA Aa Ce NOCTaBAT BbB BXOAA /M U3X0Aa 3a Bb3AyX. He nocTasaiiTe NpoayKTa Bbpxy
NOBbLPXHOCT, KOATO He € YCTOMYMBA Ha TOMAMHA.

HacrtpoitBaHe 1 nbpBa ynotpeba

1. MocTaseTe noyaTa 3a MbpKEHE B YEKMEAKETO W NOCTaBeTe XpaHaTa BbpXy Hes. Cies ToBa Nib3HETe YeKMeAKeTo B
OCHOBHUA KOPMYC A0 MbAHOTO My 3aTBapsiHe.
2. Bk/toueTe yCTPOMCTBOTO M 3a4aTe KeaHOToO Bpeme M TemmnepaTtypa C NOMOLLTa Ha KOHTPONHWA naHen u umdepbnata

1nn usbeperte xenaHaTa NnpesBapuTesHO 3aAafeHa Nporpama, Kato 3asbpTuTte Ldepbnata. HatucHeTe konyeto, 3a
/a 3anoyHeTe neyeHeto. 3a Noseye MHPOPMaLIMA OTHOCHO HACTPOMKaTa Ha BPEMETO M TemnepaTypaTa, BUKTe
noppasaena "YnpasneHnue u pabora".

3. PasknawaiTe uin obpbluaiTe xpaHaTa B YeKMeAKETO, aKo e HeoBX0AMMO. 3a Tasu Lien U3AbPRaiTe YeKMELKETO U
BHMMATe/IHO 3aBbPTETE WA pasKnaTeTe XpaHata.
4. Mab3HeTe YekMeaKeTo 06paTHO B KOPMYCa, AOKATO Ce 3aTBOPW HAMbAHO. YPeabT e 3aNOMHU BPEMETO U

HaCTPOWKMTE U LLe NPOAB/IKM aBTOMATUYHO OT MOMEHTA, B KOMTO rOTBEHETO e 6110 MPeKbCHATO.
3abenexka: Mpu NbPBOTO U3MOA3BaAHE HA NPOAYKTA MOKE Aa yceTuTe cneuupuyHa Mmpuama. ToBa € HOPMasHO M He e rpeLuka Ha
NPOAYKTa. HUKOra He U3/1BaiiTe Mac/o MAW MasHUHA BbB GPUTIOPHUKA.

YnpasneHue u paborta

KOHTPONHMAT NaHen Ha yCTPOMCTBOTO Ce CbCTOM OT YeTUPK CeH30pHM ByToHa, LED ekpaH, KOMTO nokassa BpemeTo u
Temneparypara, 1 Konye 3a u3bop 1 ogobpeHne Ha NpeaBapUTeHO 3aaA€HN HAaCTPOKK, Bpeme 1 Temnepatypa. Korato
YCTPOMCTBOTO € BK/IIOYEHO B MpexKaTa, TO U3aBa eAuH 3BYKOB CUrHan u bytoHuTe "Bpeme", "temnepatypa" u
"BKNtOYBaHe/W3KNOYBaHe" cBETBAT. EAWH NO efiMH CBETOAMOAUTE Ha NpeABapUTENHO 3aafleHUTe HACTPOWKM Lie CBETHAT 3a KPaTKo
1 cnef, ToBa Lie CBETHE CBETOAMOABT 3a PbYHO YNpaB/eHKe. YCTPOWCTBOTO BUHArM Lie NpeMmrHaBa no nogpasbupaHe B pbueH
PEeXUM Cnej BKOYBaHe. AKO YCTPOMCTBOTO He Ce M3M0/13Ba 3a NOBeYe OT 5 MUHYTH, TO Le MPEMMUHE B PEXKMM Ha 3acnuBaHe u
OCBeT/IEHMETO Ha KOHTPONHWA NaHen Le 6bae U3KkNtoYeHo. 3a Aa CbByauTe YCTPOWNCTBOTO, 3aBbpTETE KOMYETO UM AOKOCHETE
byToHUTE.

3abenexka: Cnep Bcska npeABapuUTeNHO 3aja/ieHa HacTPOIKa, CBETOAMOABT CBETBA, CBETOAMOALBT 32 PbYHO YNpaBaeHue Le
cBeTHe. KoraTo ycTpOMCTBOTO e BK/IIOYEHO B MpeKaTa, TO BUHArM Le NpemunHaBa B PbyYeH peum no nogpasbupaHe.

Temneparypa (untoctpauus Ne 4)

3a pa usbepere Temnepartypa, HaTucHeTe 6yToHa "TemnepaTtypa". Cnes TOBa 3aBbpTETE KOMYETO MO NOCOKa Ha YaCoBHMKOBaTa
CTpesnka, 3a Aa yBenuumuTe Temnepatypara, M 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTPEIKA, 3a Aa A HamanuTe. TemnepatypaTa ce 3aaBa CbC
cTbrKa oT 5 rpagyca. Cneg, KaTo 3agaaeTe Temnepatypara, HatucHete 6yToHa "Bpeme", 3a Aa 3aAaAeTe BPEMETO, MU HaTUCHETe
KOMYeTo, 3a fja cTapTuparte npoueca Ha roTeeHe.

Bpeme (untoctpauus Ne 5)

3a pa usbeperte yaca, HaTucHeTe ByToHa "time". Cnhep ToBa 3aBbpTETE KONYETO NO NOCOKA HAa YaCOBHMKOBATA CTPEsIKa, 33 Ad
yBe/nuMTe BPEMETO 3a roTBEHE, 1 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTPE/IKa, 3a Aa ro HamanuTe. BpemeTo ce HacTpoiiBa Ha CTbNKM OT 1
muHyTa. Cnep, KaTo 3afaseTe BpemeTo, HaTucHeTe ByToHa "Temnepatypa”, 3a fa perynvupate TemnepaTtyparta, UAn HaTUCHeTe
KOn4eTo, 3a Aa CTapTMpaTe npoLeca Ha roTBeHe.

3abenexkka: MakcumanHata Temneparypa Ha roteeHe e 200°C, @ MaKCMManHOTO Bpeme 3a roteeHe e 60 MUHYTK. 3a nporpamara
"cyweHe Ha naoaoBe" MakCMManHOTO Bpeme e 240 MUHYTH.

START (untocTpaums Ne 6)
CneA KaTo 3afiaZieTe BPEMETO W TeMMepaTypara, YCTPOMCTBOTO e roToBO 3a paboTa. HaTucHeTe KonyeTo, 3a 4a 3arnoyHere
roTBEHeTO.

STOP (untoctpauumsa Ne 7)
HatucHete 6yToHa "BKAlOYBaHe/W3K/IOYBaHE", 3a Aa CNpeTe NPOLEca Ha roTBEHE MO BCAKO Bpeme.

3abenexKa: EAHOKPATHOTO HaTUCKaHe Ha ByToHa "BK/toYBaHe/U3KNOUBaHE" Le cnpe npoLeca Ha roTeeHe. [IByKpaTHOTO
HaTUCKaHe Ha ByToHa Lie oTMeHu u3bpaHarta nporpama.

MAY3A (untoctpauus Ne 3)
3a fa cnpeTe roTBEHETO, NPOCTO OTBOPETE YEKME/KETO Ha YCTPOMCTBOTO MO BCAKO BPEME Ha NpoLeca Ha rotBeHe.

BKAtouBaHe/U3KNIOUBAHE Ha 3BYKa

3a Aa U3KoUMTe 3BYLIMTE HA YCTPOMCTBOTO, HaTUCHETE 1 3a4pbxTe 6yToHa "Temnepatypa 3a 3 cekyHau. Ha LED ekpaHa wwe ce
nokaxe cvobuieHunero "OFF". 3a aa BKAOUMTE OTHOBO 3BYKa, HAaTUCHETE M 3aApbiKTe ByToHa "Temnepatypa" 3a 3 cekyHaM.
YCTPOWCTBOTO Lie n3aaae 3ByKoB CUrHan v Ha LED ekpaHa Le ce nokaxe cbobueHneto "ON".
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MpeasapuTenHo 3agafeHun nporpamu

DpUTIOPHUKLT 4Swiss ABB-021 uma 8 npeaBapuTenHo 3a4aLeHn NPOrpamMu: NUELLKO, FOBEXAO0, YMNC, NpenedeH xnnb,
npeABapuTe/HO 3arpsBaHe, NOBTOPHO 3arpaBaHe, pasmMpasfaBaHe, AexuapaTiupaHe (3a gexuapatupaHe/cyleHe Ha naogose). 3a Aa
usbepete npesaBaputenHo geduHupara nporpama Smart Cooking, 3aBbprete undpepbnata. Korato CBETIMHHUAT MHAMKATOP Haj,
nporpamara cBeTHe, ToBa NoKa3ea u3bpaHua B MOMeHTa pexxum. Cnep, KaTo enaHata nporpama e 3afafieHa, HaTUCHeTe KONYeTo,
3a fla cTapTuparte. 3a Aa NPOMEHWUTe BPEMETO AW TemnepaTypaTa Ha npesBapuTeHO 3aAajeHa Nporpama, 3asbpTeTe KON4eTo 0
)KenaHaTa nporpama, Ho NpeAu Aa HatucHeTe "cTapt/cTon", usbepete nocnefoBaTeNHO BpemeTo/Temnepatypara, 3agaite
JKenaHaTta CTOMHOCT Ha napameTbpa U HaTucHeTe "crapT" (konuyero).

Temnepa'rypa'ra U BpemeTo Ha NpeaBapuUTeIHO 3a4aeHUTe Nporpamu ca ciegHute:

Munewko - 200°C, 30 MUH.

loBexao meco - 200°C, 20 MUH.

DdpeHcku ymnc - 180 °C, 15 MuH.

Toct - 170°C, 10 MUH.

MpeaBapuTtenHo 3arpasaHe - 200°C, 3 MUH.
3arpsasaHe - 170°C, 5 MUH.

PasmpasssaHe - 40°C, 7 MUH.
[Aexvppatvpare - 40°C, 240 MuH.

3abenexka: Tosa e ﬂpMﬁl]MSMTE/’IHO Bpeme. I'Ipo,qbnmmenHoc‘r‘ra Ha NpUroTeaHe Ha BCAKO ACTUE 3aBMCU OT KONNYECTBOTO,
Ka4yecCTBOTO U pa3mepa Ha CbCTaBKUTE. yCTpOl‘/'iCTBOTO He Ce U3NO0N3Ba 3a 3arpABaHe Ha TeYHU ACTUA.

MouuncreaHe n noaapbIKKA

Ocrasete yCTpOHCTBOTO Aa U3CTUHE Hanb/HO, Npean Aa ro NoYucTuTe. M3nonssaiite uncTa 1 BRaKHa Kbpna, 3a Aa M36'prLIETe
BbHLWHATA 4YacT Ha yCTpOﬁCTBOT(l Mnouara 3a NbpXKeHe U YeKMeXKeTO moraTt a ce MUAT B Cb40MUANTHA MaLUMHA. Cnep usmmsaHe
Ha YeKme)KeTo B CbA0OMUANHATA MallMHA NPeaHOTO CTbK/I0 MOXKe BpEMEHHO Aa Ce 3aMbl/In, KOeTo € CbBCeEM HOPMA/IHO. Mnoyara
3a NbpXKeHe N YEKMeXKeTO Ca C He3aslenBsallo KepaMmmU4yHO NOKPUTUE; He M3non3BaiTe MeTanHu npeameTu unun a6p33MBHM
NOYUCTBALLKM NpenapaT 3a NOYUCTBAHETO UM. Ako B KyXMHaTa Ha Kopnyca MMa OCTaTbLU OT XpaHa UM APYrv 3aMbpCcABaHUA,
OTCTpaHeTe M C BIaXKHa, YMCTa Kbpna U caej ToBa noacywere MACTOTO C YMCTa, CyXa Kbpna.

3abenexka: M3non3saite metanHu npw60pl4 3a XpaHeHe Uau Wwunuu ¢ NoBULWLEeHO BHUMaHMe, KaTo nsbarsate NPAK KOHTaKT C
NOBBLPXHOCTUTE Ha YEKMeAXKeTO U TaBaTa. He n3nonsgaiite 36p83MBHM no4YmncTealLu cpeacrTea (TE/’IEHa YeTKa, 36p33MBHM r‘b6M,
MEeTaTHN UHCTPYMEHTU N ,Cl,p) 3a noyuncrTeaHe.

OTcTpaHABaHe Ha HeM3NPaBHOCTU

CnepHute I'IpOGJ'IEMM He O3Ha4aBaT HenpemeHHo, 4e yCTpOﬁCTBOTO e nospeneHo. Mons, npo4yeteTe cnenBaliva pasgen, 3a ga
Hay4yuTe NpoCcTU peLlleHna Ha Hait-yecTo cpewaHunte I'IpOﬁI]eMM.

Mpo6nem 1

CBeT/MHaTa B YCTPOWCTBOTO Ce BK/OYBA U U3K/IOUBA NEPUOUYHO.
Nudopmaum
XanoreHHUAT HarpeBaTeNleH eNeMeHT ce KOHTPO/IMPa OT BepuraTa Ha TepmocTaTa U He paboTu HenpekbcHaTto. Mo Bpeme Ha paboTa
Xa/loreHbT Ce BK/NIOUYBA M M3KNIOYBA HA PA3/IMYHN MHTEPBaAAM (B 3aBMCUMOCT OT TeMNepaTypaTa), KOETO € YMULLNEHO U MPaBUHO.

Mpo6nem 2

XpaHata ce NpUroTesa HepPaBHOMEPHO.

Bb3morkHa npuunHa:

HsKkowm xpaHu TpabBa Aa ce 06pbLUAT MW pasKAaLLAT Mo BPEMe Ha roTBeHe.

Pewenne:

[lokaTo ycTpoiicTBoTo paboTu, U3BaLEeTe YEKMEAKETO U pasKNaTeTe CbAbPKAHUETO UM 06BPHETE XpaHaTa C BUAULA WU KIeLUy.

Mpo6nem 3

Mo Bpeme Ha roTBEHeTO OT YCTPOWCTBOTO U3/n3a 6AN AnM.

Bb3morkHa npuunHa:

B YeKMeKeTO Ha YCTPOMCTBOTO ce e HaTpynana MasH1Ha/machno.

Pewenne:

YBepeTe ce, Ye B YEKMEIKETO He Ce e HaTpynana MasH1Ha Wan macsio. [TounCTBaliTe YEeKMeZKeTO U NaovaTa Ha GPUTIOPHMUKA BCEKU
MbT CNej roTseHe.

Mpo6nem 4

YeKkmeaKeTo He ce Nab3ra Ha MACTOTO CU.
Bb3morkHa npuynHa:
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YeKMeAKeTo e TBbPAE MbJHO.
Pewenne:
He nbaHeTe YeKmepKeTo noBeye OT KanauuTeTa My. XpaHaTta He TpsAbBa fia AOCTUra Haj ropHaTa YacT Ha YeKMeKeTo.

FapaHLMOHHM CPOKOBE U yC10BUA

1. FapaHuuATa NOKPMUBa CamMo CKPUTK AedeKTU, KOUTO ce Ab/iKaT Ha MPOU3BOAUTENS.
2. PeknamauuaTa ce 06paboTea OT MACTOTO Ha NPoAax6a UK OT TEXHWUYeCKaTa cNykba No rapaHLMATa, aKo KANEHTLT
npeacTasu:
a. Ba/IWAHa W ACHA rapaHLMOHHa KapTa, NoMb/IHEHa NPaBM/HO C neyar 3a npogax;6a v noanuc Ha
npogasaua,
b. Ba/IMAHO AOKa3aTe/ICTBO 3a MOKYNKa ¢ JataTta Ha npogax6a,
[ [AOKNaZiBaHUA NPOAYKT UK AedeKTHa YacT. B cayyait Ha AMCTaHLMOHHA NOKYNKa rapaHLMOHHaTa KapTa
e Ba/IMJHa caMo C [J0Ka3aTe/ICTBO 3a NOKynMKa (Kacosa 6enexka/dpakrypa).
3. MpeTeHuuATa ce pellaBa B pamKkuTe Ha 14 AHM OT AOKNAABAHETO OT CTpaHa Ha KanenTa.
4. MpowussoacTBeHUTe AedeKTH, YCTaHOBEHM Npes rapaHLMOHHUA NepuUoz, ce OTCTPaHABaT 6e3nnaTHo B pamkuTe Ha 21
AHW CNej A0CTaBKaTa Ha NPOAYKTa B TOYKaTa Ha NPoAAXK6a MK B TEXHUYECKUA CEepBU3.
5. AKO e HeoBX0AMMO /@ ce BHecaT 4acTu 33 PeMOHTa, NePUOABT Ha rapaHLIMOHHUA PEMOHT MOXe fja 6b/e YAbMKEH C
BpEMeTo, He0bXOAMMO 3a BHACAHE Ha YacTUTe, HO He noseye oT 40 AHK.
6. W3KntoueHuna ot rapaHumaTa:
a. MEXaHWU4YHW NOBPEeAM 1 CBbP3aHU C TAX AedeKTy,
b. noBpeay 1 AedpeKTn B pe3ynTaT Ha HenpaBuaHa ynoTpeba u HeNoAXOAALLO CbXpaHeHwe, crnobasaHe u
noaApbKKa,
c. noBpeja v U3HOCBaHE Ha TakMBa KOHCYMaTUBHK,
d. AENHOCTU, CBbP3aHM C MOHTaXa WM NOAAPbLIKKATA, KOUTO Ca 3a4b/KEHNUE Ha NoTpebuTens B
CbOTBETCTBUE C PbKOBOACTBOTO.
7. FapaHuuATa He ce npwunara, KoraTo:
a. CPOKBT My Ha Ba/IMAHOCT e U3TEKb,
b. KNWeHTBT e pemMoHTUpan uam moamduLmpan NpoayKTa, KaTo e U3non3san HEOPUrMHaAIHM YacTH,
[ AedeKTLT e pesy/nTaT OT HeMpPaBU/IEH MOHTAX UM HecnasBaHe Ha NpaBuaTa 3a NpaBUIHa
eKcnaoaTaLms, NocoueHn B pbKOBOACTBOTO,
d. NPOAYKTBT Ce U3M0A3Ba 3a Lien, PasMyHM OT AoMallHaTa ynotpeba,
e. nospeAa, Bb3HUKHaANA N0 BPeme Ha TPaHCMopTUpaHe.
8. He ce u3pasat Ayb6ankaTH Ha rapaHLMOHHaTa KapTa.
9. KnneHTsT Mma npaso Ha cneaHoTo 6e3nnaTtHo obeslueTteHue:
a. PEMOHT Ha NPoAYyKTa,
b. 3amAHa Ha NPOAYKTa,
c. HamaineHa LeHa,
d. npeKpaTaABaHe Ha J0roBopa M Mb/JIHO KOMMEHCUPAHe Ha pasxoauTe.
10. 3a pa cboblmTe 3a NnpeTeHumn:
a. MpepacTaBaAHe Ha NPOAYKTa WM Ha [OK/NaZBaHaTa YacT OT Hero.
b. MpepcTaBeTe foKas3aTeNCTBO 3a NOKyMKaTa C UMETO U aapeca Ha Npogasaya, AaTata U MACTOTO Ha
MOKyMKaTa, BUAa Ha NPOAYKTa UM Ba/nAHA rapaHLMOHHA KapTa C neyaTt OT MACTOTO Ha npoaakba.
c. AKO NPOAYKTBT e A0CTaBEH MPbCEH, TEXHWUYECKaTa Cyba MosKe fla OTKaxe /a ro npueme Uau aa ro

MOYUCTY 3a CMETKa Ha KnneHTa caef NMCMeHo ofo6peHue oT Herosa cTpaHa.
11.  AKo peknamauusTa 6bae NpueTa, ycTpoMCTBOTO Ce PEMOHTUPA UIU 3aMeHs C HOBO, MW Ha KJIMEHTa Ce Bb3CTaHOBABAT
pasxoguTe. TPAHCMOPTHUTE PasXxoau OT CepBM3a Ha NPOU3BOAUTENS MOKPUBAT yC/IyraTa.
12.  AKo peknamaumsTa 6bae OTXBbp/IEHa, Ha KaneHTa ce npeaocTtass noapo6Ha 060CHOBKa Ha peLleHNeTo 1
o6opyaBaHeTo My Ce M3NPaLLa 3a HeroBa CMETKA B PamMKuTe Ha 14 AHUW cnes NpefocTaBAHETo Ha PeLLeHUeTo.

UsnonssaHe

Paborta c u3nesnu ot ynotpeba oTNasbLm OT eNEKTPUYECKO U eNeKTPOHHO 06opyABaHe (3akoHoaaTencTso 3a OEEO).
MapKu1poBKaTa BbpXy OMaKoBKaTa, akcecoapuTe A PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba nokassea, ye U3Ns3n0To oT ynotpeba o6opyasaHe
1 NPUIOKEHNTE KbM HETO E/1EKTPOHHM aKCcecoapu He TpABBa Aa Ce MOCTaBAT B KOHTEHEPU 33 GUTOBM OTNAAbLYM 3ae4HO C APYTU
61TOBU OTNAAbLM.

HenpasuiHoTo 6opaBeHe C eNeKTPOHHM OTNAAbLM MOKE Ad A0BeAe A0 NONafaHe Ha 3aMbPCUTENIN B OKO/HATA CPEAA UK 40
PUCKOBE 3a 3APaBeTO NOPaAM HEMPABU/IHO U3XBbpAAHe. OTAeNeTe Te3n OTNALbLM OT APYruTe OTNAAbLUM U MM PeLUKApanTe, 3a Aa
MOraT cypoBMHUTE Aa 6bAAT U3N0N3BaHKU OTHOBO. 3a PELMKAMPAHETO Te NO3BOAABAT NOBTOPHATA ynoTpeba Ha CypoBUHUTE.
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Bezpecnostni pokyny a upozornéni

Peclivé si prectéte tuto prirucku, abyste Iépe porozuméli pouzivani vyrobku. Pfi pouZivani je tfeba dodrzovat nékteré zakladni
bezpeénostni pokyny, véetné nasledujicich.

. Spotfebi¢ pfipravuje pokrmy pomoci horkého vzduchu bez poutziti oleje. Do pfistroje nikdy nelijte olej. Takovy postup
muzZe zpUsobit pozar, zranéni osob, poskozeni pfistroje a ztratu zaruky.
. Doporucujeme pfipojit zafizeni k elektrické siti bez pouZiti prodluzovacich kabell. Kratky napajeci kabel je specidlné

navrzen jako bezpeénostni opatieni, které snizuje riziko, Ze déti uchopi kabel nebo si s nim budou hrét, a chrani
uZivatele pfed zakopnutim o dlouhy napdjeci kabel.

. Toto zafizeni je ureno pouze pro poutziti v interiéru. Zafizeni nikdy nepouZivejte ve venkovnim prostiedi.

. Zafizeni se béhem provozu zahtiva. Pfi manipulaci se zafizenim a pfislusenstvim dbejte zvy$ené opatrnosti, aby
nedoslo k popaleni nebo zranéni.

. Pfed pouZitim se ujistéte, Ze je zafizeni umisténo na rovném, Cistém a suchém povrchu.

. PFistroj umistéte mimo dosah déti nebo osob, kterym by fyzické, smyslové nebo dusevni schopnosti mohly branit v
bezpeéném pouzivani.

. Abyste vylouili riziko uduseni malych déti, odstrarite a vyhodte ze zafizeni ochranné félie a plastové obaly
pfislusenstvi.

. Pfistroj neumistujte do blizkosti horkych plynovych, keramickych, indukénich nebo elektrickych hofakda. Maze to
zpUsobit zranéni osob, poskozeni pfistroje a ztratu zaruky.

. Abyste zabranili Urazu elektrickym proudem, nikdy neponofujte napdjeci kabel zafizeni do vody nebo jiné tekutiny.

Neoplachujte kryt zafizeni vodou ani jinou tekutinou. Takovy postup muze zpusobit zranéni osob, poskozeni zatizeni a
ztratu zaruky.

. P¥i manipulaci s horkymi potravinami a horkymi povrchy dbejte zvy$ené opatrnosti.

. Se zapnutym a provozovanym zafizenim nehybejte. MiZe to zpUsobit zranéni osob, poskozeni zafizeni a ztratu zaruky.

. Fritovaci deska, ocelovy stojan a $pizy mohou byt béhem smazeni a po ném velmi horké. Abyste se nepopalili,
pouzivejte kuchyriské rukavice.

. Pravidelné kontrolujte zafizeni, jeho napdjeci kabel a zastréku. Pokud je napdjeci kabel nebo zastrcka poskozend,
zafizeni nepouzivejte. Pokud zafizeni nefunguje spravné nebo je jakkoli poskozeno, obratte se na zdkaznické centrum
4Swiss.

. Zafizeni je urteno pouze pro domaci pouZiti. Zafizeni nikdy nepouzivejte jako profesiondlni gastronomické zafizeni
nebo k jinym uéeltim, nez pro které je uréeno. Takovy postup muize vést k poSkozeni zafizeni a ke ztraté zaruky.

. K &isténi pfistroje nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky, ocelovou vinu ani draténky. Dal3i informace naleznete v
¢asti "Cigténi a udrzba".

. Aby nedoslo ke zranéni, netahejte $riliru pres okraj pracovni desky.

. Za provozu nezakryvejte ptivody/vyvody vzduchu na zadni strané ptistroje. To muZze zpusobit nerovnomérné vareni a
poskozeni pfistroje.

. Nepfipojujte zafizeni k externimu ¢asovaci nebo samostatnému systému dalkového ovladani.

. Kolem zafizeni ponechte minimdlné 10 cm volného prostoru pro spravnou cirkulaci vzduchu.

. Zafizeni ani jeho pFisluenstvi nepouzivejte v mikrovinné troubé, toustovaci, konvektomatu, plynové troubé, elektrické

troubé ani na sklokeramické, elektrické, plynové nebo indukéni varné desce ¢i grilu. MUzZe to zpUsobit zranéni osob,
poskozeni zafizeni a ztratu zaruky.

. Pfed pouZitim se ujistéte, Ze je zafizeni Cisté. Napdjeci kabel udrzujte mimo dosah horkych povrchd.

. Zafizeni je vybaveno tfivodi¢ovou uzemnénou zastrékou. Napdjeci kabel vidy zapojujte do uzemnéné elektrické
zasuvky.

. Pred ¢isténim nebo skladovanim odpojte pfistroj od sité a nechte jej vychladnout.

. V pfistroji neohfivejte uzaviené konzervy s potravinami. Mlze to zpUsobit zranéni osob, poskozeni pFistroje a ztratu
zaruky.

. Do spotiebice nevkladejte potraviny v nddobdach, které nejsou vhodné pro vysokeé teploty, jako jsou plastové sacky,

polystyrenové nadoby, plastové a papirové obaly. Pouziti specidlnich sackd a pecicich rukavi je povoleno, ale musi byt
pouzivany se zvlastni opatrnosti. Méjte na paméti, Ze pecici rukav béhem peceni zvétsuje svlj objem a je nutné
zajistit, aby se rukdv nedotykal halogenového topného télesa a jeho krytu.

. Zafizeni pouZivejte pouze s pFisluSenstvim znacky 4Swiss. PouZiti pFislusenstvi jinych vyrobc muze vést k poskozeni
zafizeni a ztraté zaruky.

. Pfistroj neumistujte na hoflavé povrchy/materialy, jako jsou polstare, ubrusy nebo zavésy, ani do jejich blizkosti. Mlze
to zpUsobit zranéni osob, poskozeni zafizeni a ztratu zaruky.

. Horky vzduch unika vystupem vzduchu, kdy? je pfistroj v provozu. Abyste pfedesli zranéni, vidy udrzujte ruce a oblicej
v dostate¢né vzdalenosti od vétracich otvoru a vyvodd vzduchu.

. Abyste predesli zranéni, budte pfi otevirani zdsuvky pfistroje opatrni.

. Pokud se ze zafizeni za¢ne koufit, okam?Zité jej odpojte od sité a kouf rozptylete jesté pied otevienim zasuvky.

. Dbejte na to, aby potraviny nevycnivaly pfes boky zasuvky pFistroje. Naplnéni zasuvky nad jeji kapacitu mdze mit za
nésledek zranéni osob, poskozeni pfistroje a ztratu zaruky.

. Pristroj nikdy nenaplfiujte olejem. MUiZe to zpUsobit zranéni osob, poskozeni pfistroje a ztratu zaruky.
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Funkce produktu

Vzduchova fritéza 4Swiss A021-021 cirkuluje kolem potravin velmi horky vzduch, takze neni tfeba pouzivat olej, ktery se obvykle
pouziva. Intenzivni pfivod horkého vzduchu zajistuje zdravéjsi pokrmy a zaroveri pfinasi skvélou chut jidla, které je na povrchu
lahodné kfupavé a uvnitf dokonale propecené. Kfupavé hranolky, zelenina, kufeci maso, ryby, steaky a dal3i pokrmy budou na dosah
ruky, navic se pfistroj snadno udrZuje, rychle &isti a neobsahuje typicky mastny nepofadek. Spotfebi¢ je vybaven jedine¢nym, vysoce
u¢innym halogenovym topnym télesem, které béhem provozu ohfiva a zaroveri osvétluje potraviny uvnitf varné zasuvky. Halogen je
fizen obvodem termostatu a nepracuje nepfetrzité. Vizudlni efekt osvétleni Ize tedy pozorovat pouze béhem cyklu ohfevu
halogenem. Béhem provozu se halogen zapina a vypina v rliznych intervalech (v zavislosti na teploté), coz je zamérné a jednd se o
spravny rezim provozu zafizeni. ProtoZe bezpecnost a spokojenost uZivateld jsou nasi nejvyssi prioritou, je zafizeni vyrobeno podle

nejvyssich standardd bezpecnosti a funkénosti.
Technické parametry

Nazev produktu: Smart Air Fryer
Model vyrobku: ABB-021
Jmenovité napéti: 220V
Jmenovita frekvence: 50Hz
Jmenovity vykon: 1350 W
Hmotnost: 5,4 kg

Rozméry: 280 x 368 x 337 mm

Popis hlavni jednotky
llustrace €. 1

Dotykovy panel
Knoflik

Vyjimatelnd zasuvka
Okno

Vnit¥ni strana zasuvky
Smatzici deska
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Popis ovladaciho panelu
llustrace €. 2

Teplotni kli¢

Kldvesa Menu

Indikdtor ruéniho ovladani
Casovy kli¢

Tlacitko zapnuti/vypnuti
Preddefinované programy
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PFiprava na pouziti

Odstrarite vSechny obalové materidly.

Pfed prvnim pouZitim pfistroje umyjte zdsuvku a zasobnik ru¢né nebo v myéce nadobi.

Vnitini i vnéjsi stranu vyrobku otfete vihkym hadfikem.

Umistéte tento vyrobek na stabilni a rovny povrch. Kolem vyrobku by mél byt vyhrazen dostate¢ny prostor, aby byla
zajisténa vzdalenost nejméné 10 cm od povrchu k ostatnim predmétim. Do p¥ivodu nebo odvodu vzduchu by nemély
byt umistény zadné predméty. Vyrobek neumistujte na povrch, ktery neni odolny viéi teplu.

WP

Nastaveni a prvni pouZiti

1. Umistéte fritovaci talit do zasuvky a poloZte na néj potraviny. Poté zasufite zasuvku do hlavniho krytu, dokud se zcela
neuzavie.

2. Zapojte pfistroj a nastavte pozadovany ¢as a teplotu pomoci ovladaciho panelu a voli¢e nebo otacenim volice zvolte
pozadovany preddefinovany program. Stisknutim knofliku zahajite peéeni. Dal$i informace o nastaveni ¢asu a teploty
naleznete v podkapitole "Ovladani a obsluha".

3. Potraviny v zasuvce podle potieby protiepejte nebo otocte. Za timto uéelem vysurite zasuvku a potraviny opatrné
otocte nebo protiepejte.
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4. Zasuiite zasuvku zpét do krytu, dokud nebude zcela uzaviena. Spottebic si zapamatuje ¢as a nastaveni a bude
automaticky pokracovat od okamziku, kdy bylo vafeni pferuseno.
Poznambka: PFi prvnim pouZiti mUzete citit zvldstni zdpach. Je to normalni a nejedna se o zavadu vyrobku. Do fritézy nikdy nelijte olej
nebo tuk.

Ovladani a provoz

Ovladaci panel zafizeni se sklada ze ¢tyf dotykovych tlaéitek, displeje LED, ktery zobrazuje ¢as a teplotu, a knofliku pro vybér a
schvéleni preddefinovanych nastaveni, ¢asu a teploty. Po zapojeni pfistroje do sité se ozve jedno pipnuti a rozsviti se tlacitka "¢as",
"teplota" a "zapnout/vypnout". Postupné se kratce rozsviti kontrolky pfednastaveni a poté se rozsviti kontrolka ru¢niho ovladani.
Zafizeni se po zapnuti vidy pfepne do vychoziho manualniho rezimu. Pokud se zafizeni nepouziva déle nez 5 minut, pfejde do
rezimu spanku a osvétleni ovladaciho panelu se vypne. Chcete-li zaFizeni probudit, otoéte knoflikem nebo se dotknéte tladitek.
Poznamka: Po kazdém nastaveni predvolby se rozsviti kontrolka LED, rozsviti se kontrolka ruéniho ovladani. Po pfipojeni zafizeni k

siti bude vidy ve vychozim nastaveni manualni rezim.

Teplota (obrazek ¢. 4)

Chcete-li vybrat teplotu, stisknéte tladitko "teplota". Poté otocte knoflikem ve sméru hodinovych ruci¢ek pro zvyseni teploty a proti
sméru hodinovych rucicek pro jeji snizeni. Teplota se nastavuje v krocich po 5 stupnich. Po nastaveni teploty stisknéte tlacitko
"time" pro nastaveni ¢asu nebo stisknéte knoflik pro spusténi procesu vareni.

Cas (obrazek ¢. 5)

Chcete-li vybrat €as, stisknéte tladitko "time". Poté otocte knoflikem ve sméru hodinovych ruéi¢ek pro zvy$eni doby vafeni a proti
sméru hodinovych ruci¢ek pro jeji snizeni. Cas se nastavuje v krocich po 1 minuté. Po nastaveni ¢asu stisknéte tlacitko "teplota" pro
nastaveni teploty nebo stisknéte knoflik pro spusténi procesu vafeni.

Poznamka: Maximalni teplota vafeni je 200 °C a maximalni doba vareni je 60 minut. U programu "suseni ovoce" je maximalni doba
240 minut.

START (obrazek ¢. 6)
Po nastaveni ¢asu a teploty je pfistroj pfipraven k provozu. Stisknutim knofliku zahajite vareni.

STOP (obrazek ¢. 7)
Stisknutim tlaéitka "zapnuto/vypnuto" mUzete proces vareni kdykoli zastavit.

Poznamka: Jedinym stisknutim tlacitka "zapnuto/vypnuto" se proces vafeni pozastavi. Dvojim stisknutim tlacitka se zvoleny program
zrusi.

PAUZA (obrazek €. 3)
Chcete-li vafeni pozastavit, staci kdykoli béhem vafeni otevfit zasuvku pfistroje.

Zapnuti/vypnuti zvuku

Chcete-li vypnout zvuky zafizeni, stisknéte a podrite tlaéitko "teplota" po dobu 3 sekund. Na displeji LED se zobrazi zprava "OFF".
Chcete-li zvuk opét zapnout, stisknéte a podrzte tlaéitko "teplota" po dobu 3 sekund. Zatizeni vyda zvukovy signdl a na displeji LED
se zobrazi zprava "ON".

Pfeddefinované programy

Fritéza 4Swiss ABB-021 md 8 pfeddefinovanych programu: Kufeci maso, Hovézi maso, Hranolky, Topinky, Pfedehfati, Ohfati,
Rozmrazeni, Dehydratace (pro dehydrataci/suseni ovoce). Chcete-li vybrat pieddefinovany program Smart Cooking, otodte volicem.
Kdyz se rozsviti kontrolka nad programem, indikuje to aktualné zvoleny rezim. Po nastaveni pozadovaného programu stisknéte
knoflik pro spusténi. Chcete-li zménit ¢as nebo teplotu pfeddefinovaného programu, otoéte knoflikem na pozadovany program, ale
pred stisknutim tlacitka "start/stop" zvolte postupné ¢as/teplotu, nastavte poZzadovanou hodnotu parametru a stisknéte tlacitko
"start" (knoflik).

Teplota a ¢as pfeddefinovanych programui jsou nasledujici:

Kufe - 200 °C, 30 min.

Hovézi maso - 200 °C, 20 min.
Francouzské hranolky - 180 °C,15 min.
Opékani - 170 °C, 10 min.

Pfedehfev - 200 °C, 3 min.

Opétovny ohfev - 170 °C, 5 min.
Rozmrazovani - 40 °C, 7 min.
Dehydratace - 40 °C, 240 min.
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Poznamka: Jednd se o pfiblizny ¢as. Délka pfipravy jednotlivych pokrmi zavisi na mnozstvi, kvalité a velikosti surovin. Zafizeni se

nepouzivd k ohfevu tekutych pokrmda.
Cisténi a adriba

Pred ¢isténim nechte zafizeni zcela vychladnout. K otfeni vnéjsiho povrchu zafizeni poutzijte Cisty vihky hadfik. Fritovaci desku a
zasuvku lze myt v mycce nadobi. Po umyti zasuvky v myéce nadobi se mUze predni sklo docasné zamlzit, coZ je zcela normalni.
Fritovaci deska a zdsuvka maji nepfilnavy keramicky povlak; k jejich ¢isténi nepouzivejte kovové pfedméty ani abrazivni Cistici
prostfedky. Pokud se v dutiné krytu nachézeji zbytky jidla nebo jiné nedistoty, odstrarite je vihkym &istym hadfikem a poté misto
osuste ¢istym suchym hadfikem.

Poznamka: Kovové piibory nebo klesté pouzivejte opatrné a vyhnéte se pfimému kontaktu s povrchem zdsuvky a podnosu. K ¢isténi
nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky (dratény karta¢, abrazivni houby, kovové néstroje apod.).

Reseni problémii

Nasledujici problémy nemusi nutné znamenat, Ze je zafizeni vadné. Pfectéte si nasledujici ¢ast, kde se dozvite jednoducha feseni

nejcastéjsich probléma.

Problém 1

Svétlo uvnitf jednotky se pravidelné rozsvécuje a zhasina.

Informace:

Halogenové topné téleso je fizeno obvodem termostatu a nepracuje nepretrzité. BEhem provozu se halogen zapind a vypina v
riznych intervalech (v zdvislosti na teploté), coz je zamérné a spravné.

Problém 2

Jidlo je pfipraveno nerovhomérné.

Moznd pricina:

Nékteré potraviny je tfeba béhem vafeni otacet nebo protfepavat.

Regeni:

Za chodu pfistroje vytahnéte zasuvku a protfepejte jeji obsah nebo potraviny otocte vidlickou ¢&i klestémi.

Problém 3

Béhem vareni vychazi z pfistroje bily kouf.

Mozna pricina:

V zasuvce pfistroje se nahromadil tuk/olej.

Regeni:

Zkontrolujte, zda se v zasuvce nenahromadil tuk nebo olej. Po kazdém vafeni vy¢istéte zasuvku a fritovaci desku.

Problém 4

Zasuvka se nezasouvd na misto.

Moznd pricina:

Zasuvka je pfilis plna.

Regeni:

Zasuvku nenapliiujte nad jeji kapacitu. Potraviny by nemély sahat nad horni okraj zdsuvky.

Zaruéni podminky

1. Zaruka se vztahuje pouze na skryté vady zplisobené vyrobcem.
2. Reklamaci vyfizuje prodejni misto nebo technicky servis v rdmci zaruky, pokud zékaznik pfedlozi:
a. platny a ¢itelny zarucni list fadné vyplnény, s prodejnim razitkem a podpisem prodavajiciho,
b. platny doklad o koupi s datem prodeje,
c. nahlaseny vyrobek nebo vadny dil. V p¥ipadé ndkupu na dalku je zaruéni list platny pouze s dokladem o
koupi (uétenka/faktura).
3. Reklamace je vyfizena do 14 dnil od nahlaseni zakaznikem.
4. Vyrobni vady zjisténé v zaruéni dobé budou bezplatné opraveny do 21 dnl od dodéni vyrobku na prodejni misto nebo
do technického servisu.
5. Pokud je pro opravu nutné dovézt dily, miZze byt doba zaruéni opravy prodlouzena o dobu potfebnou k dovozu dilu,

nejdéle vsak o 40 dni.
6. Vyjimky ze zéruky:

a. mechanické poskozeni a souvisejici zavady,
b. poskozeni a zavady vzniklé nespravnym pouzivanim a nevhodnym skladovanim, montdzi a udrzbou,
c. poskozeni a opotiebeni téchto spotfebnich prvkd,
d. ¢innosti souvisejici s montazi nebo Udrzbou, které jsou v souladu s navodem k obsluze povinnosti
uZivatele.
7. Zéruka se nevztahuje na:
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10.

11.

12.

je po uplynuti doby platnosti,

zdkaznik vyrobek opravil nebo upravil s pouzitim neoriginalnich dild,

zdvada vznikla v disledku nespravné instalace nebo nedodrzeni pravidel spravné obsluhy podle navodu,
vyrobek se pouziva k jinym GcelGm neZ pro domécnost,

X doslo k poskozeni béhem prepravy.

Duplikaty zaruéniho listu se nevydavaji.

Zéakaznik ma narok na nasledujici bezplatnou nahradu:

Pop o

a. oprava vyrobku,
b. vymeéna vyrobku,
c. snizend cena,
d. vypovézeni smlouvy a plnou ndhradu nékladu.
Nahlaseni pojistné udalosti:
a. Predstavte vyrobek nebo jeho nahlasenou ¢ast.
b. PredloZte doklad o koupi se jménem a adresou prodejce, datem a mistem nakupu, typem vyrobku nebo
platny zaruéni list s razitkem prodejniho mista.
c. Pokud je vyrobek dodan znecistény, muaze jej technicky servis odmitnout pfevzit nebo jej na naklady

zdkaznika po jeho pisemném souhlasu vydistit.
Pokud je reklamace uzndna, je zafizeni opraveno nebo vyménéno za nové, pfipadné je zakaznikovi vracena ¢astka.
Naklady na dopravu ze servisu vyrobce hradi servis.
Pokud je reklamace zamitnuta, je zdkaznikovi poskytnuto podrobné oddvodnéni rozhodnuti a zafizeni je mu zaslano na
jeho naklady do 14 dnti od vydéni rozhodnuti.

Vyuziti

Nakladani s odpadem z elektrickych a elektronickych zafizeni s ukonéenou Zivotnosti (pravni predpisy o OEEZ).

Oznaceni na obalu, pfisludenstvi nebo v ndvodu k pouZiti uvadi, Ze vyfazené zafizeni a p¥ipojené elektronické pfislusenstvi by
nemélo byt odkladano do kontejnerd na komunalni odpad spole¢né s ostatnim domovnim odpadem.

Nespravné nakladani s elektronickym odpadem miiZze mit za nasledek vniknuti kontaminantu do Zivotniho prostfedi nebo ohroZenf
zdravi v dlsledku nespravné likvidace. Oddélte tento odpad od ostatniho odpadu a recyklujte jej, aby mohly byt suroviny znovu
poutzity. Pro recyklaci umozZriuji opétovné pouziti surovin.
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Sikkerhedsinstruktioner og -meddelelser

Laes denne vejledning omhyggeligt for bedre at forsta, hvordan du bruger produktet. Nogle vigtige sikkerhedstips, herunder
fglgende, skal overholdes under brug.

. Apparatet tilbereder mad ved hjzelp af varm luft uden brug af olie. Haeld aldrig olie i apparatet. Det kan forarsage
brand, personskade, beskadigelse af apparatet og ggre garantien ugyldig.
. Vi anbefaler, at du slutter enheden til lysnettet uden at bruge forleengerledninger. Den korte netledning er specielt

designet som en sikkerhedsforanstaltning for at reducere risikoen for, at bgrn griber fat i eller leger med ledningen, og
for at beskytte brugeren mod at snuble over en lang netledning.

. Denne enhed er kun beregnet til indendgrs brug. Brug aldrig enheden udendgrs.

. Apparatet bliver varmt under brug. Veer forsigtig ved handtering af enheden og tilbehgret for at undga forbraendinger
eller skader.

. Fgr brug skal du sgrge for, at enheden er placeret pa en plan, ren og tgr overflade.

. Placer enheden uden for reekkevidde af bgrn eller andre, hvis fysiske, sensoriske eller mentale evner kan forhindre
dem i at bruge den sikkert.

. For at eliminere risikoen for kvaelning af sma bgrn skal du fierne og kassere beskyttelsesfilmen og plastemballagen til
tilbehgret fra enheden.

. Anbring ikke enheden i nerheden af varme gas-, keramik-, induktions- eller elbraendere. Det kan medfgre
personskade, skade pa enheden og ggre garantien ugyldig.

. For at undga elektrisk stgd ma enhedens netledning aldrig nedsaenkes i vand eller anden vaeske. Skyl ikke enhedens
hus med vand eller anden vaeske. Det kan medfgre personskade, skade pa enheden og ggre garantien ugyldig.

. Udvis stor forsigtighed, nar du handterer varm mad og varme overflader.

. Flyt ikke enheden, mens den er teendt og i drift. Det kan medfgre personskade, skade pa enheden og ggre garantien
ugyldig.

. Stegepladen, stélristen og spyddene kan vaere meget varme under og efter stegningen. Brug ovnhandsker for at undga
forbrandinger.

. Efterse enheden, dens netledning og stik regelmaessigt. Brug ikke enheden, hvis netledningen eller stikket er

beskadiget. Hvis enheden ikke fungerer korrekt eller er beskadiget pa nogen made, skal du kontakte 4Swiss'
kundeservicecenter.

. Apparatet er kun beregnet til hjemmebrug. Brug aldrig apparatet som professionelt cateringudstyr eller til andre
formal end det, det er beregnet til. Det kan beskadige apparatet og ggre garantien ugyldig.

. Brug ikke slibende renggringsmidler, staluld eller skuresvampe til at renggre enheden. Se afsnittet "Renggring og
vedligeholdelse" for mere information.

. For at undga skader ma du ikke traekke ledningen ud over kanten af bordpladen.

. Dak ikke luftindtagene/udtagene pd bagsiden af apparatet til, nar det er i brug. Det kan medfgre ujeevn tilberedning
og beskadigelse af apparatet.

. Tilslut ikke enheden til en ekstern timer eller et separat fjernbetjeningssystem.

. Lad der vaere mindst 10 cm fri plads omkring enheden, sa luften kan cirkulere ordentligt.

. Brug ikke apparatet eller dets tilbehgr i en mikrobglgeovn, brgdrister, varmluftsovn, gasovn, elektrisk ovn eller pa en

keramisk, elektrisk, gas- eller induktionskogeplade eller -grill. Det kan medfgre personskade, skade pa enheden og
gere garantien ugyldig.

. Sgrg for, at enheden er ren fgr brug. Hold netledningen vaek fra varme overflader.

. Apparatet er udstyret med et 3-ledet stik med jordforbindelse. Saet altid netledningen i en stikkontakt med
jordforbindelse.

. Tag stikket ud af stikkontakten, og lad den kgle af, fgr du renggr eller opbevarer den.

. Opvarm ikke forseglede konservesdaser i enheden. Det kan medfgre personskade, skade pa enheden og ggre
garantien ugyldig.
. Leeg ikke mad i beholdere, der ikke er egnet til hgje temperaturer, som f.eks. plastikposer, polystyrenbeholdere,

plastik- og papiremballage, ind i apparatet. Det er tilladt at bruge saerlige poser og bagemuffer, men de skal bruges
med seerlig forsigtighed. Husk, at bagemuffen vokser i volumen under bagningen, og det er vigtigt at sikre, at muffen
ikke rgrer ved halogenvarmeren og dens daeksel.

. Brug kun enheden med tilbehgr fra 4Swiss-maerket. Brug af tilbehgr fra tredjeparter kan beskadige enheden og ggre
garantien ugyldig.

. Anbring ikke enheden pa eller i neerheden af braendbare overflader/materialer som f.eks. puder, duge eller gardiner.
Det kan medfgre personskade, skade pa enheden og ggre garantien ugyldig.

. Varm |uft slipper ud gennem luftudtaget, nar enheden er i brug. For at undga skader skal du altid holde hander og
ansigt vaek fra ventilationsabninger og luftudtag.

. Veer forsigtig, nar du abner enhedens skuffe, for at undga skader.

. Hvis der begynder at komme rgg ud af apparatet, skal du straks traekke stikket ud og fjerne rggen, fgr du abner
skuffen.

. Serg for, at maden ikke stikker ud over siderne pa apparatets skuffe. Hvis skuffen fyldes ud over dens kapacitet, kan
det resultere i personskade, skade pa apparatet og ggre garantien ugyldig.

. Fyld aldrig olie pa apparatet. Det kan medfgre personskade, beskadigelse af apparatet og ggre garantien ugyldig.
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Produktfunktioner

4Swiss A021-021 frituregryde cirkulerer ultravarm luft omkring maden, hvilket eliminerer behovet for at bruge olie, som man typisk
ville bruge. Den intensive indstrgmning af varm luft sikrer sundere maltider og giver samtidig en fantastisk smag af mad, som bliver
leekker sprgd udenpa og perfekt tilberedt indeni. Sprede pommes frites, grgntsager, kylling, fisk, bgffer og meget mere er kun en
armslangde vaek, og apparatet er nemt at vedligeholde, hurtigt at renggre og fri for det typiske fedtede rod. Apparatet er udstyret
med et unikt, meget effektivt halogenvarmeelement, der bade opvarmer og oplyser maden i kogeskuffen under drift. Halogenet
styres af termostatkredslgbet og arbejder ikke kontinuerligt. Derfor kan den visuelle belysningseffekt kun observeres under
halogenopvarmningscyklussen. Under drift teendes og slukkes halogenet med varierende intervaller (temperaturafhaengigt), hvilket
er tilsigtet og er den korrekte made at bruge apparatet pa. Da sikkerhed og brugertilfredshed er vores hgjeste prioritet, er enheden
bygget efter de hgjeste standarder for sikkerhed og funktionalitet.

Tekniske parametre

Produktnavn: Smart Air Fryer
Produktmodel: ABB-021
Nominel spaending: 220V
Nominel frekvens: 50Hz
Nominel effekt: 1350W

Vaegt: 5,4 kg

Dimensioner: 280 x 368 x 337 mm

Beskrivelse af hovedenheden

Illustration nr. 1
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Bergringspanel

Knap

Aftagelig skuffe
Vindue

Indersiden af skuffen
Stegeplade

Beskrivelse af kontrolpanel

Illustration nr. 2
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Temperatur-tast

Menu-tast

Indikator for manuel kontrol
Tidsnggle

Teend/sluk-tast
Foruddefinerede programmer

Forberedelse til brug

Fjern alle emballagematerialer.

Vask skuffen og bakken i handen eller i en opvaskemaskine, fgr du bruger apparatet fgrste gang.

Tgr produktet af indvendigt og udvendigt med en fugtig klud.

Placer dette produkt pa en stabil og flad overflade. Der skal veere tilstraekkelig plads omkring produktet til at sikre, at
der er en afstand pa mindst 10 cm fra overfladen til andre genstande. Der ma ikke placeres genstande i luftindtaget
eller -udtaget. Placer ikke produktet pa en overflade, der ikke er varmebestandig.

Opsaetning og ferste brug

Placer stegepladen i skuffen, og laeg maden pa den. Skub derefter skuffen ind i hovedhuset, indtil den er helt lukket.
Seet stikket i apparatet, og indstil den gnskede tid og temperatur ved hjeelp af kontrolpanelet og drejeknappen, eller
vaelg det gnskede foruddefinerede program ved at dreje pa drejeknappen. Tryk pa knappen for at starte bagningen. Se
afsnittet "Kontrol og betjening" for at fa flere oplysninger om indstilling af tid og temperatur.

Ryst eller vend maden i skuffen efter behov. Det ggr du ved at skubbe skuffen ud og forsigtigt vende eller ryste maden.
Skub skuffen tilbage i huset, indtil den er helt lukket. Apparatet husker tiden og indstillingerne og fortsaetter
automatisk fra det gjeblik, hvor tilberedningen blev afbrudt.
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Bemaerk: Du kan lugte en maerkelig lugt, nar du bruger den fgrste gang. Det er normalt og ikke en produktfejl. Haeld aldrig olie eller
fedt i frituregryden.

Kontrol og betjening

Enhedens kontrolpanel bestar af fire bergringsknapper, en LED-skaerm, der viser tid og temperatur, og en knap til at veelge og
godkende foruddefinerede indstillinger, tid og temperatur. Nar enheden tilsluttes, udsender den et enkelt bip, og knapperne "tid",
"temperatur" og "taend/sluk" lyser op. En efter en lyser de forudindstillede LED'er kortvarigt, og derefter lyser den manuelle kontrol-
LED. Enheden vil altid vaere i manuel tilstand, nar den er taendt. Hvis apparatet ikke bruges i mere end 5 minutter, gar det i
dvaletilstand, og belysningen pa kontrolpanelet slukkes. For at vaekke enheden skal du dreje pa knappen eller trykke pa knapperne.
Bemaerk: Efter hver forudindstilling lyser LED'en, og den manuelle kontrol-LED lyser. Nar enheden er tilsluttet, vil den altid veere i
manuel tilstand som standard.

Temperatur (illustration nr. 4)

For at veelge en temperatur skal du trykke pa knappen "temperatur". Drej derefter knappen med uret for at gge temperaturen og
mod uret for at snke den. Temperaturen indstilles i trin pa 5 grader. Nar du har indstillet temperaturen, skal du trykke pa knappen
"time" for at indstille tiden eller trykke pa knappen for at starte tilberedningsprocessen.

Tid (illustration nr. 5)

Tryk pa "time" for at veelge tid. Drej derefter knappen med uret for at gge tilberedningstiden og mod uret for at mindske den. Tiden
indstilles i trin pd 1 minut. Nar du har indstillet tiden, skal du trykke pa knappen "temperatur" for at justere temperaturen eller
trykke pa knappen for at starte tilberedningsprocessen.

Bemaerk: Den maksimale tilberedningstemperatur er 200°C, og den maksimale tilberedningstid er 60 minutter. For programmet
"Frugttgrring" er den maksimale tid 240 minutter.

START (illustration nr. 6)
Nar du har indstillet tid og temperatur, er enheden klar til brug. Tryk pa knappen for at starte tilberedningen.

STOP (illustration nr. 7)
Tryk pa "on/off"-knappen for at stoppe tilberedningsprocessen nar som helst.

Bemaerk: Et enkelt tryk pa "on/off"-knappen seetter tilberedningsprocessen pa pause. Hvis du trykker to gange pa knappen,
annulleres det valgte program.

PAUSE (illustration nr. 3)
For at satte tilberedningen pa pause skal du blot dbne apparatets skuffe pa et hvilket som helst tidspunkt under
tilberedningsprocessen.

SI3 lyden til/fra

For at slukke for enhedens lyde skal du trykke pa "temperatur"-knappen og holde den nede i 3 sekunder. Meddelelsen "OFF" vises
pd LED-skaermen. For at teende for lyden igen skal du trykke pa "temperatur"-knappen og holde den nede i 3 sekunder. Apparatet
bipper, og meddelelsen "ON" vises pa LED-skaermen.

Foruddefinerede programmer

4Swiss ABB-021 frituregryde har 8 foruddefinerede programmer: Kylling, oksekgd, pommes frites, toast, forvarmning,
genopvarmning, optgning, dehydrering (til dehydrering/tgrring af frugt). Drej pa drejeknappen for at vaelge et foruddefineret Smart
Cooking-program. Nar LED'en over programmet lyser, angiver det den aktuelt valgte tilstand. Nar det gnskede program er indstillet,
skal du trykke pa knappen for at starte. Hvis du vil &ndre tiden eller temperaturen i et foruddefineret program, skal du dreje
knappen til det gnskede program, men inden du trykker pa "start/stop", skal du vaelge tid/temperatur i reekkefglge, indstille den
gnskede parametervaerdi og trykke pa "start" (knappen).

Temperatur og tid for de foruddefinerede programmer er som fglger:

Kylling - 200°C, 30 min.
Oksekgd - 200°C, 20 min.
Franske chips - 180 °C, 15 min.
Ristet brgd - 170 °C, 10 min.
Forvarmning - 200°C, 3 min.
Genopvarmning - 170°C, 5 min.
Optgning - 40°C, 7 min.
Dehydrering - 40 °C, 240 min.
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Bemaerk: Dette er en omtrentlig tid. Tilberedningstiden for hver ret afhaenger af maengden, kvaliteten og stgrrelsen af
ingredienserne. Apparatet bruges ikke til at opvarme flydende maltider.

Renggring og vedligeholdelse

Lad enheden kgle helt af fgr renggring. Brug en ren, fugtig klud til at tgrre apparatet af udvendigt. Stegepladen og skuffen taler
opvaskemaskine. Efter vask af skuffen i opvaskemaskinen kan frontglasset midlertidigt dugge til, hvilket er helt normalt. Stegepladen
og skuffen har en non-stick keramisk belagning; brug ikke metalgenstande eller slibende renggringsmidler til at renggre dem. Hvis
der er madrester eller andet snavs i husets hulrum, skal du fierne det med en fugtig, ren klud og derefter tgrre omradet med en ren,
tor klud.

Bemaerk: Brug metalbestik eller -taenger med forsigtighed, og undga direkte kontakt med skuffens og bakkens overflader. Brug ikke
slibende renggringsmidler (stalbgrste, slibesvampe, metalveerktgj osv.) til renggring.

Fejlfinding

Fglgende problemer betyder ikke ngdvendigvis, at enheden er defekt. Laes fglgende afsnit for at lzere enkle Igsninger pa de mest
almindelige problemer.

Problem 1

Lyset inde i enheden taendes og slukkes med jeevne mellemrum.

Information:

Halogenvarmeelementet styres af termostatkredslgbet og fungerer ikke kontinuerligt. Under drift taeendes og slukkes halogenet med
varierende intervaller (temperaturafhaengigt), hvilket er tilsigtet og korrekt.

Problem 2

Maden er ujeevnt tilberedt.

Mulig arsag:

Nogle fgdevarer skal vendes eller rystes under tilberedningen.

Lgsning:

Mens apparatet kgrer, skal du traekke skuffen ud og ryste indholdet eller vende maden med en gaffel eller en tang.

Problem 3

Der kommer hvid rgg ud af apparatet under tilberedningsprocessen.

Mulig arsag:

Der har samlet sig fedt/olie i apparatets skuffe.

Lgsning:

Serg for, at der ikke har samlet sig fedt eller olie i skuffen. Renggr skuffen og friturepladen hver gang efter tilberedning.

Problem 4
Skuffen glider ikke pa plads.

Mulig arsag:
Skuffen er for fuld.

Lgsning:
Fyld ikke skuffen ud over dens kapacitet. Maden ma ikke na op over toppen af skuffen.

Garantibetingelser og -vilkar

1. Garantien daekker kun skjulte fejl, der kan tilskrives producenten.
2. Kravet skal behandles af salgsstedet eller den tekniske service under garantien, hvis kunden fremlaegger det:
a. et gyldigt og tydeligt garantikort, der er udfyldt korrekt med et salgsstempel og salgerens underskrift,
b. et gyldigt kpbsbevis med salgsdato,
c. det rapporterede produkt eller den defekte del. | tilfeelde af fjernkgb er garantikortet kun gyldigt med
kebsbevis (kvittering/faktura).
3. Kravet Igses inden for 14 dage efter kundens indberetning.
4. Produktionsfejl, der identificeres i garantiperioden, skal repareres gratis inden for 21 dage efter levering af produktet
til salgsstedet eller den tekniske service.
5. Hvis det er ngdvendigt at importere dele til reparationen, kan garantireparationsperioden forleenges med den tid, det
tager at importere delen, dog hgjst med 40 dage.
6. Undtagelser fra garantien:
a. mekaniske skader og relaterede defekter,
b. skader og defekter som fglge af forkert brug og uhensigtsmaessig opbevaring, montering og

vedligeholdelse,

skader og slid pa sadanne forbrugselementer,

d. aktiviteter i forbindelse med montering eller vedligeholdelse, som er brugerens forpligtelse i henhold til
manualen.

o]
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10.

11.

12.

Garantien gelder ikke, nar:

a. Den har overskredet sin gyldighedsperiode,

b. at kunden har repareret eller @ndret produktet ved hjalp af uoriginale dele,

c. fejlen skyldes forkert installation eller manglende overholdelse af reglerne for korrekt betjening i
manualen,

d. produktet bruges til andre formal end husholdningsbrug,

e. skader opstaet under transport.

Der udstedes ingen duplikater af garantikortet.
Kunden har ret til fglgende kompensation uden beregning:

a. reparation af produkter,
b. produktudskiftning,
[ nedsat pris,
d. opsigelse af en kontrakt og fuld omkostningskompensation.
For at anmelde en skade:
a. Praesentér produktet eller dets rapporterede del.
b. Fremvis kgbsbeviset med szelgerens navn og adresse, kgbsdato og -sted, produkttype eller gyldigt
garantikort med stempel fra salgsstedet.
c. Hvis produktet leveres snavset, kan den tekniske service naegte at modtage det eller renggre det for

kundens regning efter deres skriftlige godkendelse.
Hvis kravet accepteres, repareres enheden eller udskiftes med en ny, eller kunden far refunderet belgbet.
Transportomkostninger fra producentens service daekker service.

Hvis kravet afvises, far kunden en detaljeret begrundelse for beslutningen, og udstyret sendes til kunden for dennes

regning inden for 14 dage efter, at beslutningen er truffet.

Udnyttelse

Héandtering af udtjent affald fra elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE-lovgivning).

Maerkningen pa emballagen, tilbehgret eller brugsanvisningen angiver, at udtjent udstyr og tilhgrende elektronisk tilbehgr ikke ma

laegges i kommunale affaldscontainere sammen med andet husholdningsaffald.

Forkert handtering af elektronikaffald kan resultere i, at forurenende stoffer kommer ud i miljget, eller at der opstar sundhedsrisici

pd grund af forkert bortskaffelse. Adskil dette affald fra andet affald, og genanvend det, sa ramaterialerne kan genbruges. Til
genbrug tillader de genbrug af ramaterialer.
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0d&nyieg & eldonoinon acdaleiag

ALaBAOTE TPOCEKTIKA QUTO TO EYXELPLSLO yLaL VA KATAVOHOETE KAAUTEPQ TOV TPOTO XPrONG TOU TPOLOVTOG. Katd tn Xprion mpEmeL va
tnpouvtaL opLopéveg Baotkég oupPBoulég aodaleiag, cupnephapBavopévwy Twv akoAouBwv.

. H ouokeun payelpevel to daynto pe eotd aépa, xwpig t xprion Aadov. Moté pnv pixvete AdSL otn cuokeur. K&t
TETOLO UIOPEL VA TIPOKAAETEL TTUPKAYLY, CWHATIKO TPAUHATIOUS, LA OTN CUOKEUT KAL VOL OKUPWOEL TV gyyUnon.
. JUVLOTOUUE VO GUVBEETE T OUOKELH 0TO SiKTUO XWPLG vaL xpnotpomnoteite kaAwsLa Pogktaong. To Kovto KaAWSLo

pevpaToq £XEL OXeSLAOTEL ELBLKA WG HETPO aodaleiag yia va pelwBel o kivBuvog va aprdéouv f va naiéouv ta masid
Ue To KaAwdLo Kat yla va pooTtateuBei 0 XpARoTng amd To va okovtdpel og éva pakpy KaAWSLO pepATOG.

. AuTH n cuokeun Tpoopiletal Hovo yla Xprion og ECWTEPLKOUG XWPOUG. MOTE 1NV XPNOLLOTIOLEITE T CUCKEUH OE
EwTePLKOUG XWPOUG.

. H ouokeun {eotaivetal katd t Aettoupyla. Na elote mpooeKTikol OTav XELPI{ETTE TN CUOKEUN KoL Ta E§0PTAHATA Lol
va anopUyeTE eYKAUHATA 1 TPAUUATIOHOUG.

. Mpw amnd tn xpron, BePaiwBeite 6L n cuokeur| éxel TonoBetnBel o eminedn, kaBaph kat oteyvn emubaveLa.

. TomoBeTroTE TN GUOKEUH EKTAG TNG EUPBENELOG TWV TIALSLWV 1} OTIOLOUSHTIOTE ATOOU TOU OTIOioU OL GUGLKEG,
aLoONTNPLOKEG 1 SLAVONTIKEG LKAVOTNTEG Wtopel va To Umodicouv va th XpnoLUOToLoeL He aobAAELa.

. MNa va ealeipete tov kivéuvo mviypol amd pkpd naidid, adatpeote Kot anoppite TIG TPOOTATEVTIKEG HEUBPAVES
KOLL TLG TAQLOTIKEG CUOKEUAOLEG TWV EEAPTNHATWY IO T GUOKEUT).

. Mnv TonoBeTeite TN CUOKELH KOVTA G€ KAUTOUG KAUOTHPEG QEPLOU, KEPAULKOUG, EMOYWYLKOUG fj NAEKTPLKOUG
KQUOTAPEG. KATL TETOLO HOpEl VoL TTPOKAAETEL TPOUHATLOUG, LA OTN CUOKELT KL VO OKUPWOEL TNV £yyUNon.

. Ma v anoduyn nAektpomAnéiog, unv Bubilete moté to kadwdlo tpododoaciag TG cuoKeUNG o€ VPO 1 AANO LYpPO.

Mnv EemAévete To epiBAnpa TG CUGKEUNG XPNOLUOTIOLWVTAG VEPO 1) omoLodrimote dAAo uypd. KAt tétolo pnopei va
TIPOKOAECEL CWHATLKO TPAUUATIONO, {NHLE OTN CUOKEUN Kol VA AKUPWOEL TV eyyunaon.

. Na giote (5Laitepa pooekTLkol Otav XelpileoTte KAUTA TPODLUA KO KAUTEG ETLDAVELEG.

. Mnv HETAKWVELTE T CUOKEUT eVWw gival evepyormolnpévn kat o€ Aettoupyia. KAt tétolo propei va pokaléoet
OCWUOTLKO TPAUUATIONO, {NHLE OTN GUGKEUH KoL VA AKUPWOEL TV yyUnaon.

. H mAdka tnyaviopatog, n atodAwn oxdpa kat to couBAdKLa propei va givat oAU KauTd Katd Tn SLapKeLa KoL LETA TO
yd&viopa. XpnoLlpomnotiote yaviia ¢olpvou yla va arodUYETE Ta eykaupota.

. EAEYXETE TAKTIKA TN OUOKEUH, TO KaAwdLo tpododoaoiag kat To dLg. Mnv XpNOLUOTOLELTE T CUCKEUH €AV TO KAAWSLO

pevpatog i to oL éxet unootel npLd. Edv n cuokeun mapouotdoet Suchettoupyia fi £xeL urtootel BAGBN pe
OTOLOVSHTIOTE TPOTIO, EMIKOWWVAOTE pe To Kévtpo E§umnpétnong Nehatwv tng 4Swiss.

. H ouokeun mpoopiletal Hovo yla oKLakn xprion. Moté unv XpnoLUOTIOLELTE TN CUCKEUT WG EMOYYEAUATIKO EEOTMALONO
gotlaong 1 yLo ortolov8rmote GdAAO OKOTtO EKTOG artd tnv poPAEndpevn Xprion tng. KAtL tétolo pnopei va
TPOKAAEDEL {NLA 0T CUCKEUH KaL VO OKUPWOEL TV €yyUNoN.

. Mnv xpnotuonoteite Aetavikd kaBaplotikd, xaAUBSwo LoAL i Tpidteg yia Tov kabaploud tng cuokeung. Avatpéste
otnv evotnta "Kabaplopdg kat cuvtpnon" yia neplocotepeg mAnpodopies.

. Ma va anodUyETe TPAUUATIONOUG, KNV TPaBATE TO KAAWSLO VW amd TNV GKPN TOU TAYKOU.

. Mnv KaAUTITETE TIG EL0660UG/EE660UC aépa OTO oW UEPOG TNG CUOKELNG OTav auth Bpioketal oe Aettoupyia. Autd
uropei va mpokahéoet avopolopopdo payeipepa Kat {nLd otn cuokeun.

. Mnv cuv8éete T CUOKEUN o€ e§WTEPLKO XPOVOSLAKOTTN 1} EEXWPLOTO CUCTNUA TNAEXELPLOUOU.

. Adrote Touhdxtotov 10 cm ehelBepo xwpo yUpw armod tn cuoKeun yLa thv KatdAAnAn kukhodopia Tou aépa.

. Mnv xpnotuonoLeite tn CUCKEUN 1) Ta eapTpATA TNG o€ GoUPVO HLKPOKUUETWY, TOoTLEPA, GOUPVO cUVAYWYAS,

doupvo aepiou, NAektplkd Golpvo i oe KepapLKh, NAEKTPLKN, agpiou A emaywytk otia 1 ykpth. KdtL tétoto propei
VQ TIPOKOAETEL CWHUATIKO TPAUHATIONO, {NULE 0T CUCKEUH KaL VO OKUPWOEL TV eyyUnon.

. BeBawwBeite 6tL n ouokeun gival kaBaph TpL and t xprion. Kpatrote to kahwdio tpododociag pakpLd and Kautég
emudAveleg.

. H ouokeun eival e€omhiopévn pe yelwpévo Buopa 3 kaAwdiwv. Tuvdéete mdvta to kaAwsio tpododoociag oe
Yewwpévn pila.

. ATOGUVSECTE T CUOKELT Ao TV TIPiaL KAl adroTE TV Vo KPUWOEL TTPLY KaBapioete ) anobnkeVoeTe.

. Mnv Bepuaivete odpaylopéves kovoépBeg Tpodipwy otn Lovada. KATL TETOLo Utopel va TPOKAAETEL TPAUUATIONO,
{nHLA 0TN CUOKELH KAL VO OKUPWOEL TV €yyUNon.

. Mnv tonoBeteite TpodLua oe Soxeia mou Sev ivat katdAnAa yia uPnAég Beppokpacieg, OTWE MAAOCTIKEG GAKOUAEC,

Soxela anod moAuoTupévio, TAAOTLKEG KL XAPTIVEG CUCKELAOLEG HECO OTN CUOKEUN. Emutpénetal n xprion 8wy
0aKoULAWV Kol pavikiwy Ynoipatog, aAd npénel va xpnotponolovvtat pe Wiaitepn npoooxr. AdBete unodn oag ott
To pavikt Pnoipatog au§dvel Tov Gyko Tou Katd T Slapkela Tou Ynolpatog Kat PEneL OnwWadAoTE va
Slaodalioete 6Tl To pavikt Sev akouundeL 0To Bepuavtripa aAoyovou Kot 6To KAAUUUE Tou.

. XPNOLUOTIOLAOTE TN GUOKEUH HOVO pE afecoudp TnG pdpkag 4Swiss. H xprion afecoudp Tpitwy KATAOKEVAOTWY
uropet va mpokahéoet BAGBN 0Tn GUOKEUH Kol va aKUPWOEL TV eyyUnaon.

. Mnv tonoBeteite Tn cuokeun MAVW i kKOVTd oe eUdAekTeG eTLAVELEG/UAIKE, OTwG paildpLa, Tpamnelopdvtida
KoupTiveg. KATL TETOLO PTMOPEL VOl TTPOKAAECEL CWHATIKO TPAUKOTIONO, {NKLA 0T CUOKEUN KoL VAL AKUPWOEL TV
gyyunon.

. 0 Teotog agpag Sladelyel and tnv €€0do aépa dtav n povdsda sival og xprion. MNa va anodpuyete TpAUUATIOHOUG,

KPATATE AVTA TA XEPLA KALL TO TPOOWTIO 0AG LOKPLA Ao TOUG agpaywyols KaL TLg e€6doug aépa.
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. a va anodUYETE TPAUUATIONOUG, VO, ELOTE TIPOCEKTLKOL OTAV AVOLYETE TO CUPTAPL TNG CUCKEUNG.

. Edv apyioet va Byaivel Kamvog armoé tn cUOKEUH, QTOCUVSECTE TNV aLéowE ard Tnv mpila kot SLaAUOTE Tov Kamvo mpwv
avoiete To ouptdpL.

. BeBawwBeite OtL Ta TpOdLUa Sev ipoeéxouv amd TG MAEUPEG TOU CUPTAPLOU TNG CUOKELNG. H TApwon Tou
ouUpTOPLOY TIEPAV TNG XWPNTIKOTNTAG TOU HIOPEL VOL 08NYIOEL OE TPAUUATIONO, {NULE 0T CUGKELN Kol akUpwaon TG
eyyunong.

. Moté pnv yepilete tn cuokeun pe AadL. Katt tétolo punopei va mpokaAéoeL TPAUNATIONO, {NKLA 0T CUOKEUN KoL va

OKUPWOEL TV gyyUnon.
NeLToupyieg ToU MPOIOVTOG

H dppuréla aépog 4Swiss A021-021 kukhodopei e§atpeTika Beppd agpa yUpw ano to daynto, e€akeidovrag tnv avdykn xpriong
Aadtov mou cuvriBwg xpnotpomnoteitat. H évtovn elopor) Beppol aépa eéaodalilel o vylewd yevpata, evi mapdAAnia
nipoodépel e§atpeTikn yevon ota tpddLua, Ta onoia yivovtal unépoxa Tpayava e§WTePLKA Kat TEAEL Pnéva ECWTEPLKA. Tpaoyaveég
TLOTATEG TNYQVLTEG, Aaavikd, koTomouho, Wapt, UrptldAeg kat ToAAG dAAa Ba Bpickovtal o anodoTacn avamnvong, evw mutAéov n
OUOKEUN lvat eUKoAn otn cuvtripnaon, kaBapiletal ypriyopa, Xwpig to Turmko Autapd xdog. H cuckeur eivat e§omAlopévn pe éva
HOVaSIKO, EEALPETIKA AMOTEAECUATIKO BEppAVTLKO oToLXelo ahoydvou Tou tdoo Beppuaivel 6oo kat dwtilet ta tpddLpa Lésa oTo
OUPTAPL HAYELPEUATOG KATA T StapkeLa tng Aettoupyiag. To aloydvo eléyxetat amd To KUKAwLA Tou Beppootdtn kat Sev
Aettoupyel ouvexwg. ETol, To ontikd anotéAeopa pwitlopol uropei va mapatnpnBel povo katd tn Stdpkeila tou kKUkAou Béppavong
pe ahoyovo. Katd tn SidpkeLa tng Aettoupyiag, To ahoyovo avafel kat oBrivel oe SLadopeTikd Xpovikd dtaotrpata (avaloya pe T
Beppokpaocia), yeyovog mou ivat oKOTILUO Kot anoTeAel TOV 0waTo TPOTO AELTOUPYLaG TNG CUOKEUNG. Eneldn n aodpdleia kat n
Kavornoinon Tou Xpiotn amoteAoUV TV MPWTN HaG TPOTEPALOTNTA, N CUCKEUN Elval Kataokeuaopévn obudpwva pe ta vPnAotepa
npdtuna achAAeLag Kat AeLToupykdTNTAG.

TeXVIKEG TOPAUETPOL

‘Ovopa rpoidvtog: Eéumvn dpitéla aépa
Movtélo npoidvtog: ABB-021
OVOUaOTIKA Tdon: 220V

OvopaoTkr cuxvotnta: 50Hz
OVOUOOTIKA LoXVG: 1350W

Bdpog: 5,4 kg

Alaotaoelg: 280 x 368 x 337 mm

Nepwypadr) kUpLag povasdag
Anewkovion aptf. 1

Nivakag adng

MNépoho

Adatpolpevo cuptdpt
MNapdBupo

2T0 E0WTEPLKO TOU CUPTAPLOY
Mudto thyaviopatog

ouhwNE

Nepypadr) tou nivaka eAéyxou
Anewkovion apl. 2

MArkTpo Beppokpaciog
MARAKTPO pEevoy

‘EvSeLén xetpokivntou eAéyxou
KAelSi xpoévou

MArktpo On/Off
MpokaBoplopéva mpoypappato

o e wWwN R

MNpoetolpaocia ya xprion

1. Adarpéote 6Aa ta UAKE CUCKELAGLAG.

2. MAUVETE TO CLUPTAPL KOL TO SLOKO LLE TO XEPL ) OTO TTAUVTAPLO TILATWV TIPLV XPNOLULOTIOLAOETE T GUOKEUN yLoL TPWTN
dopd.

3. JKOUTILOTE TO ECWTEPLKO KOL TO EWTEPLKO TOU TIPOIOVTOG UE Eva UypO Tavi.
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4. TomoBeTroTe QUTO TO TIPOLOV o€ pia oTtaBeph Kat eMminedn emdpavela. Oo TPEMEL VL UTIAPXEL APKETAG XWPOG YUPpW
ano To nPoidy, wote va Stacdhaliletat andotacn touldxtotov 10 cm amd tnv enubdvela kat dAAa aviikeipeva. Aev
TpémeL va ToroBetolvtal avtikeipeva otnv eicodo rj tnv €060 aépa. Mnv ToroBeteite to nPoidv ot emdAveLa ou
Sev elval avBektikn otn Beppotnta.

EyKatdotaon Kal npwtn Xprion

1. TomoBetroTe TV MAGKA TNYAVIGHATOG OTO CUPTAPL KAl TOMOBETHOTE TO dayNnTo MAVW TNG. ITN GUVEXELD, CUPETE TO
oupTApL péoa oTo KUpLo TepiBAnpa péXpL va KAeioEL EVIEAWG,.
2. JuvSéoTte Tn ouokeur) otnv mpila kot pubpuiote Ty emBuUNTH WP KaL BEPLOKPAGLO XPNOLUOTIOWWVTAG TOV TtivaKa

eAéyxou kat tov erthoyéa 1 eTUAEETE To EMBUUNTO TPOKABOPLOUEVO TIPOYPAULLA TTEPLOTPEDOVTAG TOV ETLAOYEQ.
MNatrote To kKoupmi yla va Eekvrioet to Yrotpo. MNa neplocdtepeg mMANPodopieg OXETIKA He TN pUBKULON TNG WPOG KaL
™G Bepuokpaciag, avatpé€te otnv unoevotnta "Xelplotipla kat Aettoupyia'.

3. Avakwnote fj yupiote ta tpddLpa oto ouptdpl, Onwe amatteital. Ma va to KAVETE auTd, CUPETE TO CUPTAPL TIPOG TA
£€w Kol YUPLOTE f} AVAKLVAOTE TPOCEKTIKA T TpObLUA.
4. JUpeTe T0 oLPTAPL Ttiow oTo TepiBAnpa péxpL va kAeioet eviedws. H cuokeun Ba BupnBel thv wpa Kat TG pubpuicelg

Kot B ouVEXioEL QUTOpATA QTG TN OTLYUH TTOU SLOKOTINKE TO payeipepa.
Inueiwon: Mmopel va pupioete pla nepiepyn pupwsdLd dtav o XpnoLUomoLeite yla mpwtn dpopd. Autd eival GucLoAoyLKo Kat Sev
amnotelel opaApa Tou mPoiovTog. Moté pnv pixvete AadL A Airog péoa otn dppuréla aépog.

‘EAgy)oLl Kot Aettoupyia

O mnivakag eAéyXou TG CUOKEUNG amoteleital and téooepa KoUpmd adng, pa 086vn LED nou epdavilel tnv wpa Kot tn
Beppokpaoia Kat £va koUpTL yla TNV emhoyr KaL tnv éykplon ripokaboplopévwy pubuicswy, wpag kat Beppokpaciag. Otav n
ouokeun ouvbeBel otnv mpila, Ba ekmépbel éva amho nxNTko orjpa kat Ba avddouv ta koupmd "wpa", "Bepuokpacia” kat
"on/off". Mia mpog pia, ot posmheypéveg Auxvieg LED Ba avddouv yia Aiyo kat otn cuvéxeta Ba avalet n Auyvia LED
XELpokivntou eAéyxou. H cuokeur Ba eival mdvta npoemileypévn otn xelpokivntn Aettoupyia HeTd tnv evepyornoinon tng. EGv n
ouokeun Sev xpnotpononBei yia teplocdtepo amnd 5 Aemtd, Ba eLoENDEL 0€ KATAOTAON AVOOTOANG Aettoupyiag Kat 0 GwTLopOG Tou
Ttivaka eAéyxou Ba oBrjoet. M va §UTVAOEL N CUOKEUN, YUPLOTE TO KOUMTIL 1} ayyi§Te Ta KoupmLd.

Inueiwon: Metd ano kabe mpokaboplopévn puBuion, n Auxvia LED avdpet, n Auxvia LED xelpokivntou ehéyxou Ba avdpet. Otav n
OUOKeUN lvat ouvdedepévn otnv mipila, Ba eival mavta rposmheypévn otn XeLpokivntn Aettoupyia.

Oeppokpacia (swova 4)

Na va emilégete pla Bepuokpacia, mathote To koupni "Beppokpacia”. ITn cuvéxela, meplotpéPte to kouuni Seflootpoda yia va
avérioete ™ Beppokpaoia Kat aplotepdoTpoda yLa va Tn LewwoeTe. H Beppokpacia pubuiletal oe Bripata twv 5 Babuwv. Abdov
puBpioete t Beppokpaocia, matrote to Koupni "time" yla va puBLicETE TO XpOVO 1} TATHOTE TO KOUUTL yLa VoL EEKWVAOEL N
Sladikaoio payelpépatog.

Xpovog (gtkéva aptb. 5)

a va emAEeTe TNV WP, MATAHOTE TO TMAAKTPO "time". 2T ouvéxeLla, TiepLoTPEYTE To Kouuni eflootpoda yla va auv§roete To
XPOVO LOYELPEUATOG KAL APLOTEPOOTPODA YLa VA TOV HELWOETE. O Xpovog pubpiletal o Bripata tou 1 Aemtol. Adou puBuicete Tov
XpOvo, matfiote To kouuni "Beppokpacia yia va pubpiocete tn Beppokpacia i matrote to kouuni yia va ekwvrioet n Stadkaoia
UOAYELPEUATOG.

Inueiwon: H péylotn Beppokpacia payepépatog eivat 200°C kat o pHéyLotog Xpovog payelpépatog ivat 60 Aemtd. MNa to
npdypappa "Enpavon dpoltwv", o péyLotog Xpovog eivat 240 Aemtd.

START (gw6va aptb. 6)
AdoU pubpicete tv wpa kat Tn Beppokpacia, n Lovada givat Etolun va Aettoupyrioet. MaTrAoTe TO KOUUTL yLa va EEKLVAOETE TO
payeipepa.

STOP (gwkova 7)
MNatrote to koupmi "on/off" yia va otapatioete t Sladikaoio payelpépatog avd ndoa oTyun.

Inueiwon: Eva amhoé natnua tou kouprnou "on/off" Ba Stakopel tn Stadkacia payelpépatog. Natwvrag to koupni Svo Gopég Ba
OKUPWOETE TO EMAEYHEVO TIPOYPAUUAL.

PAUSE (glkova 3)
MNa va Stakoete to payeipepa, armAd avoifte To CUPTAPL TNG CUCKELNG OMOLASHTIOTE OTLYHA KOTA T SLdpKeLa TnG SLadikaciog
UOAYELPEUATOG.

Evepyonoinon/anevepyonoinon tou AXou

Lo va arevepyonoLOETE TOUG HXOUG TNG CUCKEUNG, AT OTE APATETANEVA TO Kouuni "Beppokpacia” yia 3 Seutepdhemnta. To
urvupa "OFF" Ba epdaviotel otnv 086vn LED. MNa va evepyomoLoeTe ava ToV fX0, TIATAOTE KAl KPATHOTE MATNHEVO TO KOUTTE
"temperature" yia 3 SeutepoAenta. H ouokeur) Ba ekmEUPEL NXNTIKO ofpa Kat To prvupa "ON" Ba epdaviotel otnv 086vn LED.
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MNpokaBoplopéva npoypappata

H dppuréla aépa 4Swiss ABB-021 Stabétel 8 mpokaBoplopéva mpoypdappata: Abuddtwon (ya aduddtwon/Enpavon dpoltwv). Mo
va emiléete éva pokaBopLopévo mpdypappa £EUnvou payelpépatog, yupiote tov emhoyéa. Otav avdpet n Auxvia LED ndvw and
TO TPOYPAUHA, UTIOSELKVUEL TNV TpEXouaa emttheypévn Aettoupyia. MOALG OpLOTEL TO EMBUUNTO TPOYPOUUA, TIOTHOTE TO KOUUTTL yLa
va ekwnoeL. MNa va aAAaéete TV wpa A T Beppokpacio vog mpokaBopLopévou PoypAUHOTOG, YUPLOTE TO KOUTt 0To emBupnto
Tpdypappa, aAAG TPV ATHOETE TO KOUpTL "start/stop”, emhé€te SLadoxikd thv wpa/Beppokpacia, pubpiote tnv emBuuNT TR
TIOPOUETPOU KA TTATHOTE To Koupri "start" (évapén).

H Bepuokpacia kat 0 XpOvog TwV MPOKABOPLOHEVWY TIPOYPAUUATWY EXEL WG £EAG:

Kotdmouo - 200°C, 30 Aemtd.
Bodwo kpéag - 200°C, 20 Aemtd.
FoAwkad tourg - 180 °C,15 Aemtd.
Toot - 170°C, 10 Aemtd.
MpoBéppuavon - 200°C, 3 Aemtad.
EnavaBéppavon - 170°C, 5 Aemtd.
AnéYugn - 40°C, 7 Aemtd.
Aduddtwon - 40°C, 240 Aemrtad.

Inueiwon: O xpovog autog ival Katd mpooéyyion. H Sldpkela poetolpaciag kdBe midtou efaptdratl and tnv mocdTnta, TV
moldtnTa Kat To péyebog Twv UAkWwV. H ouokeur) ev xpnotpomnoteital yia tn Béppavon vypwv YEUUATWY.

KaBaplopdg kat cuvtrpnon

AdRHOTE TN CUCKELH VA KPUWOEL EVIEAWG TIPLV TOV KABapLopOS. XpnoLpomoLiote éva kabapo, uypo Tavi yla va OKOUTLLOETE TO
£§WTEPLKO TNG CUOKEUNG. H MAGKA TNyavioHaTOG KaL TO oUPTAPL Eivat acdalr yia TAUCLUO 6To TAUVTAPLO TLdTwY. MEeTd To
TIAUGLO TOU oUPTAPLOU GTO TMAUVTHPLO TULETWY, TO UIPOCTWVO T{ALL UIopei va BOAWOEL TIPOoWPLVA, TPAYHA AoAUTWG
duoLoloyikd. H MAGKa TyaviopaTtog KoL To cUPTEPL £X0UV AVTIKOAANTLKY KEPAMLKY EMICTPWON- NV XPNOLUOTOLEITE LETAAALKA
QVTIKELpEVA ) AeLavTiKE kaBapLoTikd yla va ta kabapioete. Edv untdpyouv umoAeippata payntol 1 dAAa urtoAeippata otnv
KOLAOTNTA TOU TtEPLBAApATOG, adaLpéoTe Ta pe £va uypd, kaBapod Tavi KaL, 0T CUVEXELD, OTEYVWOTE TNV TIEPLOXA UE Eva kabapo,
oteyvo navi.

Inueiwon: Xpnowpornoleite petadikd paxatpornripouvva 1 AaBideg pe mpoooyn, arnodelyovtag thv dueon enadr] pe TG ETLPAVELEG
Tou ouptaplol Kat tou Siokou. Mn xpnaotuornoteite AeLavTkd KaBaplotikd (cuppatéfouptoa, Aelavtikd odouyydpLa, HETAANKA
epyaheia KAL) yla Tov kabaplopd.

AvTipetwnion npoBAnudtwv

Ta nopakdtw npoPAfpata Sev onpaivouv anapaitnta 6Tt n cuokeur eivat EAattwpatikr. Mapakahol e SLaBAoTe TV MAPAKATW
evotnTa yla va pdbete amAég AUOELS yLa Ta Tio cuvnBilopéva rpoPAfiuata.

Mpo6pAnpa 1

H Auxvia 010 E0WTEPLKO TNG HOVASag avaPel kat oBrveL meplodikd.

MAnpodopieg:

To Beppavtikd otolxeio aloyovou eAéyxetat amo to KUKAwHA Tou Beppootdtn kat 8ev Aettoupyel cuvexwg. Katd t Aettoupyia, To
aloyovo avdel kat oBrivel oe Stadopetikd Xxpovikd Staotripata (avdhoya pe tn Beppokpaacia), TpAypa o Eivat OKOTILUO Kot
owoTo.

Mpo6BAnpa 2

To payntd payelpeveTaL avopolopopda.

MBavn awtia:

Oplopéva TpOdLUa TTPEMEL va yupi{ovTal A va avakwoUvTaL KATd th SLEPKELD TOU HAYELPEUATOG.

Evw n ouokeun} Aettoupyei, BydAte To GUPTAPL KOL OVOKLVIOTE TO TIEPLEXOHUEVO I yUPLOTE TO Ppayntd pe éva Tipouvi ) pia AaBida.

Mpo6pAnua 3

Katd tn SLdpKeLa Tou payelpépatog Byaivel AeUKAG Karvag amd tn CUCKEUH.

Mavn atia:

2T0 OUPTAPL TNG CUOKEUNG €XEL cUTOWPEUTEL Almog/éAato.

BeBawwBeite OtL Sev éxel cucowpeutei Airog 1) AdSL oto cuptdpt. Kabapilete to cuptdpt Kat TNV MAdKa tng Pppitélag kabe dopd
UETA TO payeipepa.

Mpo6pAnua 4
To ouptdpt Sev ohoBaivel otn Béon tou.
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Mavn awtia:

To ouptdpt givat oAU yepdro.

Mnv yepileTe To cUPTAPL TTEPQA ATtd TN XWPNTKATNTA Tou. Ta TpddLpa Sev mpémet va GTAvouv Iavw ano To MAvw HEPOG Tou
ouptaptol.

‘Opot ko tpoiinoBEoeLg eyyinong

1. H gyyunon kaAumtet pévo ta AavBdvovta eAattwpata nou odeilovial 6Tov KATAOKEUAOTH.
2. H 8leknepaiwon tng anaitnong yivetat and to onpeio mwAnong f TV TEXVLKA UTNPeGia oTo MAaioLo Tng eyyunaong,
edbdoov o Meldtng mpookopioet:
a. £ykupn kat kaBapr) kapta eyyunong cupmAnpwpévn katdAAnAa pe obpayida mwAnong kat untoypadn
Tou WANTA,
b. £yKupn anoSeLEn ayopdg He TV npepopnvio mwAnong,
c. 10 avadepopevo poidv fi eEhattwpatiké e§dptnua. e nepintwon ayopds e§ anootdoewg, n KapTa
£yyunong LoxVeL HOvo pe tnv anodelén ayopds (anodei§n/tipoldyto).
3. H anaitnon em\Vetat evtdg 14 npepwv and thv avadopd tou MeAdtn.
4. Ta KATAOKEVOOTIKA EAQTTWHOTA IOV eVTOmi{ovTal Katd tnv nepiodo eyylnong ntokeudaovial Swpedv evrog 21
NUEPWV ATO TNV TAPAS00T TOU POLOVTOG 0TO oNUEio MWANGNG 1) OTNV TEXVLKA UTtnpeoia.
5. Edv eivatl anapaitntn n eLoaywyr avtoAAAKTIKWY yLa TV EMLOKEUN, N Tteplodog emLoKeun pe eyyUnon Wopei va
Tapatadel KaTd To XpOVO ToU amaLteiTaL yia TV ELoAywyr Tou avTaAAaKTLKoU, OXL TEPLoGOTEPO amd 40 NpEPEC.
6. E€aipéoelg eyyunong:

a. unxavikég BAABeG kat cuvadr ehattwuata,
b. TNHLEG KOL EAQTTWHLOLTOL TIOU TIPOKUTITOUV atd Kar Xpron kat akatdAAnAn arobrikeuon,
OUVAPUOAGYNON KaL CLUVTAPNON,
c. BAGBN kot HBopd aUTWVY TWV AVAAWGCLHWY OTOLXELWY,
d. SpaoTnPLOTNTEG TIOU OXETI{OVTAL LE TN CUVAPHOAGYNON 1} TN CUVTAPNON KAL ATOTEAOUV UTIOXPEWGH TOU
Xpnotn cuudwva pe To eyxeLpidio.
7. H gyyunon 8ev woxVeL 6tav:
a. £xeL MapeNBeL n mepiodog Loxvog Tou,
b. 0 MeAdtng eixe EMLOKEVAOEL 1} TPOTIOTOLOEL TO TIPOLOV XPNOLUOTIOLWVTAG UN Yvriola e§aptipata,
c. 10 eAdTTwpa PonABe and eodaApévn EYKATAOTOON 1 Ao KN THPNON TwV Kavovwy opBg Aettoupyiag
Tou eyxelpLdiou,
d. TO TIPOLOV XPNOLUOTIOLELTAL YL GKOTIOUG GAAOUG Qtd TNV OLKLOKK Xpron,
e. {npLd mou pokARBnke katd tn petadopd.
8. Aev ekdidovtal avtiypada tng kaptag eyyunong.
9. O neAdng Sikatoutat Swpedv TV akdhoudn anolnpiwon:
a. ETLOKEUN TIPOLOVTOG,
b. QVTLKATAOTOON TIPOLOVTOG,
c. HEWwHEVN T,
d. Katayyehia tg oupBaong kat AN anolnuiwaon Tou KOOToUG.
10. T va avoadépete pia anaitnon:
a. MapousLEoTE TO TPOLOV ) TO AVAEPOUEVO T TOU.
b. MNapouotdote thv anddelen ayopdg pe To dvopa kat tn StelBuvon Tou MWANTH, TNV NUEPOUNVia Kat Tov
TOMO ayopdg, Tov TUTO Tou MPOLAVTOG 1) TV €ykupn KApTa eyyUnong pe odpayida tou onueiouv
nwAnong.
c. Edv to mpoiov napasdiSetal Bpwiko, n TEXVLKY Untnpecia pnopei va apvnBei thv mapahafr tou rj va to

kaBapioel pe €€oda tou MeAdtn petd and Eyypadn EykpLor) TnG.
11.  EQv n amaitnon yivel Sektr, n cuokeun emokeuddetal 1 avikadiotatal pe véa fj emtotpédetal otov Merdtn. Ta
€606 petadopdq anod to o€pPLG TOU KATACKELAOTH KAAUTITOUV TO GEPPRLG.
12.  Edv n agiwon anoppidBei, o Merdtng AapBdvel Aemttopepr} atttoAdynon g anodaong kat o eE0nALoUAG Tou
anootéAeTal pe Sikr Tou Samdvn eviog 14 nuepwv and v Koworoinon tng anddaong.

Xpron

XelpLopog amoPAfTwy ard NAEKTPLKO Kot NAEKTPOVIKO EOTALOUO 0TO TEAOG Tou KUKAOU {wh G tou (vopoBeoia WEEE).

H orjpavon otn cuokeuaoia, ota e§aptriipata fj 0To eyXELPiSLOo 08NYLWY UTTOSELKVUEL OTL 0 £EOMALOHOG TEAOUG KUKAOU TwhG KaL Ta
TPOoaPTNHEVA NAEKTPOVIKA e€opTrApaTa eV IPEMEL va TOMOBETOUVTAL O SOXELQ AOTIKWY AMOPPLUHATWY MOl HE AAAQ OLKLOKG
anoppippara.

O akatdAANAOG XELPLOUOG TWV NAEKTPOVIKWY artoBARTWY UIopEel va €XEL WG ATTOTEAEGHA TNV £(0080 HOAUGHATIKWY TIOPAYOVTWY
oto nepBaAiov fj KwdUvoug yla TV uyeio Adyw akatdAAnAng andppubng. Ataxwpiote ta andBAnta autd anod ta dAla anéfAnta
KOLL OVOKUKAWOTE Ta, WOTE VOl EMOVAXPNOLUOTIONB0UV oL IPWTEG VAEG. Ma TNV avakUKAWGH, EMLTPEMOLY THV EMAVAXPNOLUONOINcNH
TWV MPWTWV VAWV.
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Instrucciones y avisos de seguridad

Lea atentamente este manual para comprender mejor cdmo utilizar el producto. Durante su uso, debera tener en cuenta algunos
consejos esenciales de seguridad, entre los que se incluyen los siguientes.

. El aparato cocina los alimentos mediante aire caliente, sin utilizar aceite. No vierta nunca aceite en el aparato. Hacerlo
puede provocar un incendio, lesiones personales, dafios al aparato y anular la garantia.
. Le recomendamos que conecte el aparato a la red eléctrica sin utilizar alargadores. El cable de alimentacién corto se

ha disefiado especificamente como medida de seguridad para reducir el riesgo de que los nifios agarren o jueguen con
el cable y para proteger al usuario de tropezar con un cable de alimentacién largo.

. Este aparato esta disefiado para uso exclusivo en interiores. No lo utilice nunca al aire libre.

. El aparato se calienta durante el funcionamiento. Tenga cuidado al manipular el aparato y los accesorios para evitar
quemaduras o lesiones.

. Antes de utilizarlo, asegurate de que el aparato esta colocado sobre una superficie nivelada, limpia y seca.

. Coloque el aparato fuera del alcance de los nifios o de cualquier persona cuyas capacidades fisicas, sensoriales o
mentales puedan impedirles utilizarlo con seguridad.

. Para eliminar el riesgo de asfixia de los nifios pequefios, retire y deseche las peliculas protectoras y el embalaje de
plastico de los accesorios del aparato.

. No coloque el aparato cerca de quemadores calientes de gas, ceramica, induccidn o eléctricos. Hacerlo puede causar
lesiones personales, dafiar el aparato y anular la garantia.

. Para evitar descargas eléctricas, no sumerja nunca el cable de alimentacién del aparato en agua ni en ningun otro

liquido. No enjuague la carcasa del dispositivo con agua ni con ningun otro liquido. Si lo hace, podria causar lesiones
personales, dafiar el dispositivo y anular la garantia.

. Extreme las precauciones al manipular alimentos calientes y superficies calientes.

. No mueva el aparato mientras esté encendido y en funcionamiento. Si lo hace, podria causar lesiones personales,
dafiar el aparato y anular la garantia.

. La placa de freir, la rejilla de acero y las brochetas pueden estar muy calientes durante y después de la fritura. Utilice
guantes de horno para evitar quemaduras.

. Inspeccione regularmente el aparato, el cable de alimentacién y el enchufe. No utilice el aparato si el cable de

alimentacién o el enchufe estdn dafiados. Si el aparato funciona mal o esta dafiado de algiin modo, péngase en
contacto con el Centro de Atencién al Cliente de 4Swiss.

. El aparato esta destinado exclusivamente al uso doméstico. No utilice nunca el aparato como equipo de restauracién
profesional ni para fines distintos de los previstos. Hacerlo podria dafiar el aparato y anular la garantia.

. No utilice limpiadores abrasivos, estropajos de acero ni estropajos para limpiar el aparato. Consulte la seccién
"Limpieza y mantenimiento" para obtener mas informacion.

. Para evitar lesiones, no tire del cable por encima del borde de la encimera.

. No cubra las entradas/salidas de aire de la parte posterior del aparato cuando esté en funcionamiento. Esto puede
provocar una coccién desigual y dafiar el aparato.

. No conecte el aparato a un temporizador externo o a un sistema de mando a distancia independiente.

. Deje un minimo de 10 cm de espacio libre alrededor del aparato para que circule correctamente el aire.

. No utilice el aparato ni sus accesorios en un horno microondas, horno tostador, horno de conveccién, horno de gas,

horno eléctrico o en una encimera o parrilla de cerdmica, eléctrica, de gas o de induccién. De lo contrario, podrian
producirse lesiones personales, dafios en el aparato e invalidar la garantia.

. Asegurese de que el aparato estd limpio antes de utilizarlo. Mantenga el cable de alimentacion alejado de superficies
calientes.

. El aparato esta equipado con un enchufe de 3 hilos con toma de tierra. Enchufe siempre el cable de alimentacién a
una toma de corriente con conexion a tierra.

. Desenchufa el aparato y deja que se enfrie antes de limpiarlo o guardarlo.

. No caliente latas de comida selladas en el aparato. Hacerlo puede causar lesiones personales, dafiar el aparato y
anular la garantia.

. No introduzca en el aparato alimentos en recipientes no aptos para altas temperaturas, como bolsas de pléstico,

recipientes de poliestireno, envases de pldstico y papel. El uso de bolsas especiales y fundas de coccion esta
permitido, pero deben utilizarse con especial precaucién. Tenga en cuenta que la manga de coccién aumenta de
volumen durante la coccién y es imprescindible asegurarse de que la manga no toque el calentador halégeno y su

cubierta.

. Utilice el dispositivo sélo con accesorios de la marca 4Swiss. El uso de accesorios de terceros puede dafiar el
dispositivo y anular la garantia.

. No coloque el aparato sobre o cerca de superficies/materiales inflamables como almohadas, manteles o cortinas. Si lo
hace, podria causar lesiones personales, dafiar el aparato y anular la garantia.

. El aire caliente sale por la salida de aire cuando la unidad esta en uso. Para evitar lesiones, mantenga siempre las
manos y la cara alejadas de las rejillas de ventilacion y las salidas de aire.

. Para evitar lesiones, tenga cuidado al abrir el cajon del aparato.

. Si empieza a salir humo del aparato, desenchufelo inmediatamente y disperse el humo antes de abrir el cajon.
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. Asegurese de que los alimentos no sobresalgan por los lados del cajon del aparato. Llenar el cajén mds alla de su
capacidad puede provocar lesiones personales, dafios en el aparato e invalidar la garantia.
. No llene nunca el aparato con aceite. Hacerlo puede causar lesiones personales, dafiar el aparato y anular la garantia.

Funciones del producto

La freidora de aire 4Swiss A021-021 hace circular aire ultracaliente alrededor de los alimentos, eliminando la necesidad de utilizar el
aceite que se usaria normalmente. La entrada intensiva de aire caliente garantiza comidas mas sanas, al tiempo que proporciona un
gran sabor a los alimentos, que quedan deliciosamente crujientes por fuera y perfectamente cocinados por dentro. Crujientes
patatas fritas, verduras, pollo, pescado, filetes y mucho mds estaran al alcance de la mano, ademas el aparato es facil de mantener,
rapido de limpiar y libre de la tipica suciedad grasienta. El aparato estd equipado con un elemento calefactor halégeno tnicoy
altamente eficaz que calienta e ilumina los alimentos dentro del cajon de coccién durante el funcionamiento. El halégeno esta
controlado por el circuito del termostato y no funciona continuamente. Por lo tanto, el efecto de iluminacién visual sélo puede
observarse durante el ciclo de calentamiento halégeno. Durante el funcionamiento, el halégeno se enciende y apaga a intervalos
variables (en funcidn de la temperatura), lo cual es intencionado y constituye el modo correcto de funcionamiento del aparato.
Dado que la seguridad y la satisfaccion del usuario son nuestra maxima prioridad, el dispositivo se ha fabricado conforme a las
normas mas estrictas de seguridad y funcionalidad.

Parametros técnicos

Nombre del producto: Smart Air Fryer
Modelo del producto: ABB-021
Tension nominal: 220 V

Frecuencia nominal: 50 Hz

Potencia nominal: 1350 W

Peso: 5,4 kg

Dimensiones: 280 x 368 x 337 mm

Descripcion de la unidad principal
llustracién n2 1

Panel tactil
Pomo

Cajon extraible
Ventana

Interior del cajon
Plato para freir

o e wWwN R

Descripcion del panel de control
llustracién n2 2

1 Tecla de temperatura

2 Tecla Ment

3 Indicador de control manual
4. Clave de tiempo

5 Tecla On/Off

6 Programas predefinidos

Preparacion para su uso

1 Retire todos los materiales de embalaje.

2 Lave el cajon y la bandeja a mano o en el lavavajillas antes de utilizar el aparato por primera vez.

3. Limpie el interior y el exterior del producto con un pafio hiumedo.

4 Coloque este producto sobre una superficie estable y plana. Debe reservarse espacio suficiente alrededor del
producto para garantizar que haya una distancia de al menos 10 cm entre la superficie y otros objetos. No deben
colocarse objetos en la entrada o salida de aire. No coloque el producto sobre una superficie que no sea resistente al
calor.
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Instalacién y primer uso

1. Coloque la placa de fritura en el cajén y ponga los alimentos sobre ella. A continuacidn, deslice el cajén en la carcasa
principal hasta que quede completamente cerrado.
2. Enchufe el aparato y ajuste el tiempo y la temperatura deseados mediante el panel de control y el dial o seleccione el

programa predefinido deseado girando el dial. Pulse el mando para iniciar la coccién. Para mas informacion sobre el
ajuste de la hora y la temperatura, consulte la subseccién "Controles y funcionamiento".

3. Agite o gire los alimentos del cajon segun sea necesario. Para ello, deslice hacia fuera el cajon y gire o agite con
cuidado los alimentos.
4. Vuelva a introducir el cajén en la carcasa hasta que quede completamente cerrado. El aparato recordara la hora y los

ajustes y continuara automaticamente desde el momento en que se interrumpid la coccién.
Nota: Es posible que perciba un olor peculiar al utilizarlo por primera vez. Esto es normal y no es un defecto del producto. No vierta
nunca aceite ni grasa en la freidora de aire.

Controles y funcionamiento

El panel de control del aparato consta de cuatro botones téctiles, una pantalla LED que muestra la hora y la temperatura, y un
mando para seleccionar y aprobar los ajustes predefinidos, la hora y la temperatura. Cuando la unidad esté enchufada, emitira un
Unico pitido y se iluminardn los botones de "hora", "temperatura" y "encendido/apagado". Uno a uno, los LED de preajuste se
iluminaran brevemente y, a continuacidn, se encendera el LED de control manual. El aparato siempre se pondra por defecto en
modo manual después de encenderlo. Si el aparato no se utiliza durante mas de 5 minutos, entrard en modo de reposo y se apagara
la iluminacién del panel de control. Para despertar el aparato, gire el mando o toque los botones.

Nota: Después de cada ajuste preestablecido, se encendera el LED de control manual. Cuando el dispositivo esta enchufado,
siempre se pondra por defecto en modo manual.

Temperatura (ilustracion n2 4)

Para seleccionar una temperatura, pulse el botén "temperatura". A continuacion, gire el botdn en el sentido de las agujas del reloj
para aumentar la temperatura y en el sentido contrario para disminuirla. La temperatura se ajusta en incrementos de 5 grados. Una
vez ajustada la temperatura, pulse el botdn "tiempo" para ajustar el tiempo o pulse el mando para iniciar el proceso de coccion.

Tiempo (ilustracién n2 5)

Para seleccionar el tiempo, pulse "tiempo". A continuacion, gire el mando en el sentido de las agujas del reloj para aumentar el
tiempo de coccidn y en el sentido contrario para disminuirlo. El tiempo se ajusta en incrementos de 1 minuto. Después de ajustar el
tiempo, pulse el botén "temperatura" para ajustar la temperatura o pulse el mando para iniciar el proceso de coccion.

Nota: La temperatura maxima de coccién es de 200°C y el tiempo mdximo de coccién es de 60 minutos. Para el programa "secado
de fruta", el tiempo maximo es de 240 minutos.

START (ilustracion n2 6)
Tras ajustar la hora y la temperatura, el aparato esta listo para funcionar. Pulse el mando para iniciar la coccién.

STOP (ilustraciéon n? 7)
Pulse el botén "on/off" para detener el proceso de coccidn en cualquier momento.

Nota: Una sola pulsaciéon del botén "on/off" detendra el proceso de coccién. Pulsando el botdn dos veces se cancelara el programa
seleccionado.

PAUSA (ilustracion n@ 3)
Para pausar la coccidn, basta con abrir el cajon del aparato en cualquier momento del proceso de coccidn.

Activar/desactivar el sonido

Para apagar los sonidos del aparato, mantenga pulsado el botdn "temperatura" durante 3 segundos. En la pantalla LED aparecera el
mensaje "OFF". Para volver a activar el sonido, mantenga pulsado el botén "temperatura" durante 3 segundos. El aparato emitird un
pitido y en la pantalla LED aparecera el mensaje "ON".

Programas predefinidos

La freidora de aire 4Swiss ABB-021 tiene 8 programas predefinidos: Pollo, Carne, Patatas fritas, Tostadas, Precalentar, Recalentar,
Descongelar, Deshidratar (para deshidratar/secar fruta). Para seleccionar un programa Smart Cooking predefinido, gire el dial.
Cuando el LED situado sobre el programa se ilumina, indica el modo actualmente seleccionado. Una vez ajustado el programa
deseado, pulse el mando para ponerlo en marcha. Para cambiar el tiempo o la temperatura de un programa predefinido, gire el
mando hasta el programa deseado, pero antes de pulsar "start/stop", seleccione el tiempo/temperatura en secuencia, ajuste el
valor del parametro deseado y pulse "start" (mando).
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La temperatura y la hora de los programas predefinidos son las siguientes:

Pollo - 200°C, 30 min.

Ternera - 200°C, 20 min.

Patatas fritas - 180 °C,15 min.
Tostado - 170°C, 10 min.
Precalentamiento - 200°C, 3 min.
Recalentar - 170°C, 5 min.
Descongelar - 40°C, 7 min.
Deshidratar - 40°C, 240 min.

Nota: Se trata de un tiempo aproximado. La duracién de la preparacién de cada plato depende de la cantidad, calidad y tamafio de
los ingredientes. El aparato no sirve para calentar comidas liquidas.

Limpieza y mantenimiento

Deje que el aparato se enfrie completamente antes de limpiarlo. Utilice un pafio limpio y humedo para limpiar el exterior del
aparato. La placa de freir y el cajon se pueden lavar en el lavavajillas. Después de lavar el cajon en el lavavajillas, el cristal frontal
puede empafiarse temporalmente, lo cual es bastante normal. La placa de fritura y el cajon tienen un revestimiento ceramico
antiadherente; no utilice objetos metalicos ni limpiadores abrasivos para limpiarlos. Si hay restos de comida u otros residuos en la
cavidad de la carcasa, retirelos con un pafio himedo y limpio y, a continuacidn, seque la zona con un pafio limpio y seco.

Nota: Utilice con precaucién cubiertos o pinzas metalicas, evitando el contacto directo con las superficies del cajon y la bandeja. No
utilice limpiadores abrasivos (cepillo de alambre, esponjas abrasivas, herramientas metalicas, etc.) para la limpieza.

Solucién de problemas

Los siguientes problemas no significan necesariamente que el aparato esté averiado. Lea la siguiente seccién para conocer
soluciones sencillas a los problemas mas comunes.

Problema 1

La luz del interior de la unidad se enciende y apaga periédicamente.

Informacién:

La resistencia halégena esta controlada por el circuito del termostato y no funciona de forma continua. Durante el funcionamiento,
el halégeno se enciende y apaga a intervalos variables (en funcién de la temperatura), lo cual es intencionado y correcto.

Problema 2

La comida se cocina de forma desigual.

Posible causa:

Algunos alimentos necesitan ser girados o agitados durante la coccién.

Solucién:

Mientras el aparato estd en marcha, saque el cajon y agite el contenido o dé la vuelta a los alimentos con un tenedor o unas pinzas.

Problema 3

Sale humo blanco del aparato durante el proceso de coccién.

Posible causa:

Se ha acumulado grasa/aceite en el cajon del aparato.

Solucién:

Asegurese de que no se haya acumulado grasa o aceite en el cajon. Limpie el cajon y la placa de la freidora cada vez después de
cocinar.

Problema 4

El cajon no se desliza.

Posible causa:

El cajon estd demasiado lleno.

Solucién:

No llene el cajén mas alla de su capacidad. Los alimentos no deben sobrepasar la parte superior del cajon.

Condiciones de garantia

1. La garantia sélo cubre los defectos ocultos imputables al fabricante.
2. La reclamacion serd tramitada por el punto de venta o el servicio técnico en garantia si el Cliente la presenta:
a. una tarjeta de garantia vélida y clara, debidamente cumplimentada con un sello de venta y la firma del
vendedor,
b. una prueba de compra vélida con la fecha de venta,
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c. el producto denunciado o la pieza defectuosa. En caso de compra a distancia, |a tarjeta de garantia es
valida Unicamente con la prueba de compra (recibo/factura).

3. La reclamacion se resuelve en un plazo de 14 dias a partir del informe del cliente.
4. Los defectos de fabricacidon detectados en el periodo de garantia se repararan gratuitamente en los 21 dias siguientes
a la entrega del producto en el punto de venta o servicio técnico.
5. Si es necesario importar piezas para la reparacion, el periodo de reparacion en garantia puede ampliarse por el tiempo
necesario para importar la pieza, sin superar los 40 dias.
6. Exclusiones de garantia:
a. dafios mecanicos y defectos relacionados,
b. dafios y defectos derivados de un uso indebido y un almacenamiento, montaje y mantenimiento
inadecuados,
[ dafios y desgaste de dichos elementos consumibles,
d. actividades relacionadas con el montaje o el mantenimiento que son obligacion del usuario de acuerdo
con el manual.
7. La garantia no se aplicara cuando:
a. estd fuera de plazo,
b. el Cliente hubiera reparado o modificado el producto utilizando piezas no originales,
c. el defecto se deba a una instalacién incorrecta o a que no se hayan seguido las normas de
funcionamiento correctas del manual,
d. el producto se utiliza para fines distintos del uso doméstico,
e. dafios producidos durante el transporte.
8. No se expiden duplicados de la tarjeta de garantia.
9. El cliente tiene derecho a la siguiente indemnizacion gratuita:
a. reparacion del producto,
b. sustitucion del producto,
c. precio reducido,
d. rescision de un contrato y compensacion integra de los costes.
10.  Para notificar un siniestro:
a. Presentar el producto o la parte de la que se informa.
b. Presente el justificante de compra con el nombre y la direccién del vendedor, la fecha y el lugar de
compra, el tipo de producto o una tarjeta de garantia vélida con el sello del punto de venta.
[ En caso de que el producto se entregue sucio, el servicio técnico podra negarse a aceptarlo o limpiarlo a

costa del Cliente previa autorizacion por escrito de éste.
11.  Sise acepta la reclamacion, se repara el aparato o se sustituye por uno nuevo, o bien se reembolsa al Cliente. Los
gastos de transporte del servicio del fabricante cubren el servicio.
12.  Sise rechaza la reclamacion, se proporcionarad al cliente una justificacion detallada de la decision y se le enviara el
material a su cargo en un plazo de 14 dias a partir de la notificacion de la decision.

Utilizacion

Tratamiento de residuos de aparatos eléctricos y electrénicos al final de su vida util (legislacion RAEE).

El marcado en el embalaje, los accesorios o el manual de instrucciones indica que los aparatos al final de su vida util y los accesorios
electrénicos adjuntos no deben depositarse en los contenedores de residuos urbanos junto con otros residuos domésticos.

La manipulacién incorrecta de los residuos electrénicos puede provocar la entrada de contaminantes en el medio ambiente o
riesgos para la salud debido a una eliminacion inadecuada. Separe estos residuos de los demas y reciclelos para poder reutilizar las
materias primas. Para reciclarlos, se permite la reutilizacion de las materias primas.
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Ohutusjuhised ja teatis

Palun lugege seda kasutusjuhendit hoolikalt, et paremini mdista, kuidas toodet kasutada. Kasutamise ajal tuleb jargida moningaid
olulisi ohutusnduandeid, sealhulgas jargmisi.

. Seade kiipsetab toitu kuuma 8hu abil, ilma 8li kasutamata. Arge kunagi valage seadmesse 6li. See v&ib pdhjustada
tulekahju, kehavigastusi, kahjustada seadet ja tihistada garantii.
. Soovitame Ghendada seade vooluvdrku ilma pikendusjuhtmeid kasutamata. Luhike toitejuhe on spetsiaalselt

kavandatud turvameetmena, et vahendada ohtu, et lapsed haaravad juhtmest kinni v8i mangivad sellega, ning kaitsta
kasutajat pika toitejuhtme Ule komistamise eest.

. See seade on mdeldud ainult siseruumides kasutamiseks. Arge kunagi kasutage seadet vilitingimustes.

. Seade soojeneb t60 ajal. Olge seadme ja tarvikute kasitsemisel ettevaatlik, et valtida pdletusi voi vigastusi.

. Enne kasutamist veenduge, et seade on asetatud tasasele, puhtale ja kuivale pinnale.

. Asetage seade lastele vdi isikutele, kelle fuusilised, sensoorsed v&i vaimsed vdimed vdivad takistada seadme ohutut
kasutamist, kattesaamatusse kohta.

. Viikelaste ldmbumisohu véltimiseks eemaldage ja visake seadme kaitsekiled ja tarvikute plastpakendid ara.

. Arge asetage seadet kuuma gaasi-, keraamilise, induktsioon- v&i elektripdleti lihedusse. See vdib pdhjustada
kehavigastusi, kahjustada seadet ja tiihistada garantii.

. Elektrilddgi valtimiseks drge kunagi kastke seadme toitejuhet vette v8i muusse vedelikku. Arge loputage seadme
korpust vee vdi muu vedelikuga. See v&ib pShjustada kehavigastusi, kahjustada seadet ja tiihistada garantii.

. Olge kuuma toidu ja kuumade pindade kasitsemisel darmiselt ettevaatlik.

. Arge liigutage seadet, kui see on sisse liilitatud ja tédtab. See vdib pdhjustada kehavigastusi, kahjustada seadet ja
tuhistada garantii.

. Praeplaat, terasrest ja varred vdivad praadimise ajal ja parast praadimist olla vaga kuumad. Kasutage ahjukindaid, et
véltida pdletusi.

. Kontrollige seadet, selle toitejuhet ja pistikut regulaarselt. Arge kasutage seadet, kui toitejuhe v&i pistik on
kahjustatud. Kui seade ei t66ta vdi on mingil viisil kahjustatud, vGtke Gihendust 4Swiss klienditeeninduskeskusega.

. Seade on m&eldud ainult koduseks kasutamiseks. Arge kunagi kasutage seadet professionaalse toitlustusseadmena
ega mingil muul otstarbel kui selle sihtotstarbel. See v&ib kahjustada seadet ja tiihistada garantii.

. Arge kasutage seadme puhastamiseks abrasiivseid puhastusvahendeid, terasvilla ega kiilirimisvahendeid. Lisateavet
leiate jaotisest "Puhastamine ja hooldus".

. Vigastuste valtimiseks drge tdmmake noori lle té6pinna serva.

. Arge katke seadme tagakiiljel olevaid 8hu sisselaske- ja viljalaskeava, kui seade on t66s. See v8ib phjustada
ebathtlast kiipsetamist ja seadme kahjustamist.

. Arge ihendage seadet vilise taimeri v8i eraldi kaugjuhtimissiisteemiga.

. Jatke seadme Uimber vdhemalt 10 cm vaba ruumi nduetekohaseks dhuringluseks.

. Arge kasutage seadet v3i selle tarvikuid mikrolaineahjus, rosteris, konvektsioonahjus, gaasi- voi elektriahjus ega

keraamilisel, elektri-, gaasi- v&i induktsioonpliidi v&i -grilli peal. See vdib p&hjustada kehavigastusi, kahjustada seadet
ja tuhistada garantii.

. Veenduge, et seade on enne kasutamist puhas. Hoidke toitejuhe kuumadest pindadest eemal.

. Seade on varustatud 3-juhtmelise maandatud pistikuga. Uhendage toitejuhe alati maandatud pistikupessa.

. Enne puhastamist vdi hoiustamist tdmmake seade vooluvdrgust vélja ja laske tal jahtuda.

. Arge kuumutage seadmes suletud toidupakendeid. See v&ib pdhjustada kehavigastusi, kahjustada seadet ja tiihistada
garantii.

. Arge pange seadmesse toitu, mis ei sobi k&rge temperatuuri jaoks, niiteks kilekotid, poliistiireenist mahutid, plast- ja

paberpakendid. Spetsiaalsete kottide ja kiipsetushulsside kasutamine on lubatud, kuid neid tuleb kasutada eriti
ettevaatlikult. Pidage meeles, et kiipsetushiilss suureneb kiipsetamise ajal ja tuleb kindlasti jalgida, et hiilss ei puutuks
halogeensoojendi ja selle kattega kokku.

. Kasutage seadet ainult koos 4Swiss kaubamargi tarvikutega. Kolmandate tootjate tarvikute kasutamine v&ib
kahjustada seadet ja tihistada garantii.

. Arge asetage seadet kergestisiittivatele pindadele/materjalidele, nagu padjad, laudlinad v&i kardinad, véi nende
lahedusse. See vdib pShjustada kehavigastusi, kahjustada seadet ja tihistada garantii.

. Kuum 6hk véljub seadme kasutamise ajal 6hu véljalaskeava kaudu. Vigastuste valtimiseks hoidke kded ja ndgu alati

aljalask dest ja 6hu viljalaskeavadest eemal.

. Vigastuste valtimiseks olge seadme sahtli avamisel ettevaatlik.

. Kui seadmest hakkab tulema suitsu, tdmmake seade kohe vilja ja hajutage suitsu enne sahtli avamist.

. Veenduge, et toit ei ulatuks Ule seadme sahtli kiilgede. Sahtli tditmine Ule selle mahutavuse v&ib pdhjustada
kehavigastusi, kahjustada seadet ja tiihistada garantii.

. Arge kunagi tiitke seadet &liga. See vdib pdhjustada kehavigastusi, kahjustada seadet ja tiihistada garantii.
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Toote funktsioonid

4Swiss A021-021 dhufritudr tsirkuleerib toidu imber tlikuuma 8hu, mis vélistab tavaparaselt kasutatava 8li kasutamise. Intensiivne
kuuma &hu sissevool tagab tervislikumad toidud, pakkudes samal ajal suurepdrase maitsega toitu, mis muutub valjastpoolt
maitsvalt krébedaks ja seestpoolt taiuslikult kiipseks. Krébedad friikartulid, kdogiviljad, kana, kala, praad ja muu on vaid
kaeulatuses, lisaks on seade kergesti hooldatay, kiiresti puhastatav ja vaba tutpilisest rasvase jama tekkimisest. Seade on varustatud
ainulaadse, vaga t6husa halogeensoojenduselemendiga, mis nii soojendab kui ka valgustab toiduaineid kipsetussahtli sees t66 ajal.
Halogeeni juhib termostaatahela ja see ei to6ta pidevalt. Seega saab visuaalset valgustusefekti jalgida ainult halogeeni
kuumutamistsuikli ajal. To6tamise ajal lulitub halogeen sisse ja vilja erinevate ajavahemike jérel (sdltuvalt temperatuurist), mis on
tahtlik ja on seadme Gige tooreziim. Kuna ohutus ja kasutajate rahulolu on meie prioriteet, on seade ehitatud vastavalt kdrgeimatele
ohutus- ja funktsionaalsusstandarditele.

Tehnilised parameetrid

Toote nimetus: Smart Air Fryer

Toote mudel:

ABB-021

Nimipinge: 220V

Nimisagedus:
Nimivdimsus:

Kaal: 5,4 kg

50Hz
1350W

M&dtmed: 280 x 368 x 337 mm

Illustratsioon
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Peamise seadme kirjeldus
nrl

Puutepaneel

Nupp

Eemaldatav sahtliosa
Aken

Sahtli sisemus
Praeplaat

Juhtpaneeli kirjeldus
nr2

Temperatuuri voti

Meniii klahv

Manuaalse kontrolli indikaator
Aja voti

Sisse/valja klahv

Etteantud programmid

Ettevalmistus kasutamiseks

Eemaldage k&ik pakkematerjalid.

Peske sahtlit ja salve kasitsi vi ndudepesumasinas enne seadme esmakordset kasutamist.

Piihkige toote sise- ja valiskiiljed niiske lapiga.

Asetage toode stabiilsele ja tasasele pinnale. Toote imber peab olema piisavalt ruumi, et tagada vahemalt 10 cm
kaugus pinnast ja teistest esemetest. Ohu sisse- v&i viljalaskeavasse ei tohi asetada mingeid esemeid. Arge asetage
toodet pinnale, mis ei ole kuumakindel.

Seadistamine ja esmakordne kasutamine

Asetage praeplaat sahtlisse ja asetage toit sellele. Seejarel likake sahtlit pdhikorpusesse, kuni see on téielikult suletud.
Uhendage seade vooluvdrku ja seadke soovitud aeg ja temperatuur juhtpaneeli ja valimisnupu abil v&i valige soovitud
eelseadistatud programm, keerates valimisnuppu. Vajutage kiipsetamise alustamiseks nuppu. Lisateavet aja ja
temperatuuri seadistamise kohta leiate alajaotusest "Juhtseadmed ja t66".

Raputage voi poorake sahtlis olevaid toiduaineid vastavalt vajadusele. Selleks liikake sahtlit vélja ja poorake v&i
raputage toitu ettevaatlikult.

Lukake sahtlit tagasi korpusesse, kuni see on taielikult suletud. Seade jatab aja ja seadistused meelde ning jatkab
automaatselt toiduvalmistamise katkestamise hetkest.
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Mirkus: Esmakordsel kasutamisel vdib tunda kummalist I8hna. See on normaalne ja ei ole toote viga. Arge kunagi valage
Shufritldrisse &li vGi rasva.

Juhtimisseadmed ja toimimine

Seadme juhtpaneel koosneb neljast puutetundlikust nupust, LED-ekraanist, mis nditab aega ja temperatuuri, ning nupust, mille abil
saab valida ja kinnitada eelseadistusi, aega ja temperatuuri. Kui seade on Ghendatud, annab see iihe helisignaali ning nupud "aeg",
"temperatuur" ja "sisse/vlja" on valgustatud. Ukshaaval siittivad liihidalt eelseadistatud LED-id ja seejérel siittib kisitsi juhitava
seadme LED. Seade lUlitub pérast sisseltlitamist alati vaikimisi manuaalsesse reziimi. Kui seadet ei kasutata tle 5 minuti, Idheb see
puhkeolekusse ja juhtpaneeli valgustus lilitub vlja. Seadme dratamiseks keerake nuppu voi puudutage nuppe.

Markus: Parast iga eelseadistust pdleb LED, kasitsijuhtimise LED suttib. Kui seade on tihendatud, lilitub see alati vaikimisi
manuaalsesse reziimi.

Temperatuur (joonis nr 4)

Temperatuuri valimiseks vajutage nuppu "temperatuur". Seejarel keerake nuppu temperatuuri suurendamiseks paripdeva ja
vahendamiseks vastupdeva. Temperatuur maaratakse 5-kraadiste sammudega. Parast temperatuuri seadistamist vajutage nuppu
"time", et maarata aeg voi vajutage nuppu, et alustada kiipsetamist.

Aeg (joonis nr 5)

Kellaaja valimiseks vajutage nuppu "aeg". Seejarel keerake nuppu keetmisaja suurendamiseks paripdeva ja vahendamiseks
vastupdeva. Aega seatakse 1-minutiliste sammudega. Parast aja seadistamist vajutage temperatuuri reguleerimiseks nuppu
"temperature" v8i vajutage kiipsetamise alustamiseks nuppu.

Markus: Maksimaalne kiipsetustemperatuur on 200 °C ja maksimaalne kiipsetusaeg 60 minutit. Programmi "puuviljade
kuivatamine" puhul on maksimaalne kiipsetusaeg 240 minutit.

START (joonis nr 6)
Pdrast aja ja temperatuuri seadistamist on seade to6valmis. Vajutage toiduvalmistamise alustamiseks nuppu.

STOP (joonis nr 7)
Vajutage nuppu "sisse/vilja", et toiduvalmistamisprotsess igal ajal peatada.

Mirkus: Uks nupu "sisse/vilja" vajutus peatab toiduvalmistamise protsessi. Nupu kahekordne vajutamine tiihistab valitud
programmi.

PAUSE (illustratsioon nr 3)
Kiipsetamise peatamiseks avage lihtsalt seadme sahtli mis tahes ajal kiipsetamise ajal.

Heli sisse/vilja liilitamine

Seadme helide viljalulitamiseks vajutage ja hoidke nuppu "temperatuur" 3 sekundit all. LED-ekraanile ilmub teade "OFF". Heli
uuesti sisselllitamiseks vajutage ja hoidke nuppu "temperature" 3 sekundit all. Seade annab helisignaali ja LED-ekraanile ilmub
teade "ON".

Etteantud programmid

4Swiss ABB-021 hufrittitril on 8 eelseadistatud programmi: Kana, veiseliha, friikartulid, réstsai, eelsoojendamine, soojendamine,
sulatamine, kuivatamine (puuviljade kuivatamiseks/kuivatamiseks). Etteantud Smart Cooking programmi valimiseks keerake
valimisnuppu. Kui programmi kohal olev LED siittib, nditab see hetkel valitud reZiimi. Kui soovitud programm on maaratud, vajutage
kaivitamiseks nuppu. Eelnevalt maaratud programmi aja v8i temperatuuri muutmiseks keerake nuppu soovitud programmi juurde,
kuid enne "start/stop" vajutamist valige jarjest aega/temperatuuri, seadke soovitud parameetri vdartus ja vajutage "start" (nupp).

Eelseadistatud programmide temperatuur ja aeg on jargmised:

Kana - 200°C, 30 min.

Veiseliha - 200°C, 20 min.
Prantsuse laastud - 180 °C,15 min.
Rosti - 170°C, 10 min.
Eelkuumutamine - 200°C, 3 min.
Kuumutamine - 170°C, 5 min.
Sulatamine - 40°C, 7 min.
Dehidraat - 40°C, 240 min.

Markus: See on ligikaudne aeg. Iga roa valmistamise pikkus s6ltub koostisosade kogusest, kvaliteedist ja suurusest. Seadet ei
kasutata vedelate toitude kuumutamiseks.
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Puhastamine ja hooldus

Laske seadmel enne puhastamist tdielikult jahtuda. Kasutage seadme vélispinna plhkimiseks puhast, niisket lappi. Praeplaat ja
sahtliosa on ndudepesumasinas pestavad. Parast sahtli pesemist ndudepesumasinas vdib esiklaas ajutiselt hagustuda, mis on tdiesti
normaalne. Praadiplaadil ja sahtlis on mittekleepuv keraamiline kate; drge kasutage nende puhastamiseks metallist esemeid ega
abrasiivseid puhastusvahendeid. Kui korpuse 8dnsuses on toidujadke véi muud prahti, eemaldage need niiske, puhta lapiga ja
kuivatage seejdrel ala puhta, kuiva lapiga.

Mirkus: Kasutage ettevaatlikult metallist s6giriistu vai tangid, viltides otsest kokkupuudet sahtli ja salve pindadega. Arge kasutage
puhastamiseks abrasiivseid puhastusvahendeid (traathari, abrasiivsed kdsnad, metallist té6riistad jne).

Veaotsing

Jargmised probleemid ei tdhenda tingimata, et seade on vigane. Palun lugege jargmist jaotist, et dppida lihtsaid lahendusi kdige
tavalisematele probleemidele.

Probleem 1

Seadme sees olev valgus lulitub perioodiliselt sisse ja vélja.

Teave:

Halogeenkiitteelementi reguleerib termostaatahela ja see ei to6ta pidevalt. ToGtamise ajal lulitub halogeen sisse ja vilja erinevate
ajavahemike jarel (sBltuvalt temperatuurist), mis on tahtlik ja dige.

Probleem 2

Toit on ebalhtlaselt kiipsetatud.

Voimalik pdhjus:

Mdnda toitu tuleb keetmise ajal pdodrata v&i raputada.

Lahendus:

Kui seade to6tab, tdmmake sahtli vdlja ja raputage selle sisu v&i podrake toitu kahvli voi tangidega.

Probleem 3

Kupsetamise ajal tuleb seadmest vélja valge suits.

Voimalik pdhjus:

Seadme sahtlisse on kogunenud rasva/gli.

Lahendus:

Veenduge, et sahtlisse ei ole kogunenud rasva v&i 6li. Puhastage sahtlit ja praeplaati iga kord parast toiduvalmistamist.

Probleem 4

Sahtli ei libise paigale.

Voimalik pdhjus:

Sahtli on liiga tais.

Lahendus:

Arge taitke sahtlit lile selle mahutavuse. Toiduained ei tohi ulatuda sahtli iilemisest servast kérgemale.

Garantiitingimused

1. Garantii hélmab ainult tootjale omistatavaid varjatud defekte.
2. NSue menetletakse migipunktis vGi tehnilises teenistuses garantii alusel, kui klient esitab:
a. kehtiv ja selge garantiikaart, mis on nduetekohaselt tdidetud ning varustatud mudgitempli ja madja
allkirjaga,
b. kehtiv ostutdend koos muligikuupdevaga,
c. teatatud toode vdi defektne osa. Kaugostu korral kehtib garantiikaart ainult koos ostutdendiga
(kviitung/arve).
3. Noue lahendatakse 14 paeva jooksul alates kliendi poolt esitatud aruandest.
4. Garantiiperioodi jooksul tuvastatud tootmisvead parandatakse tasuta 21 pdeva jooksul parast toote tarnimist
muigikohale vdi tehnilisele teenistusele.
5. Kui remondiks on vaja importida osi, vBib garantiiremondiperioodi pikendada osa importimiseks vajaliku aja vorra,
kuid mitte rohkem kui 40 p&eva vdrra.
6. Garantii valistused:
a. mehaanilised kahjustused ja nendega seotud defektid,
b. vadrkasutusest ning ebadigest ladustamisest, kokkupanekust ja hooldusest tulenevad kahjustused ja
defektid,
c. selliste tarbitavate elementide kahjustused ja kulumine,
d. kokkupaneku v&i hooldusega seotud tegevused, mis on kasutaja kohustus vastavalt kasutusjuhendile.
7. Garantii ei kehti, kui:
a. selle kehtivusaeg on moddas,
b. klient on toodet parandanud v6i muutnud, kasutades selleks mittealgupéaraseid varuosi,

46



c. viga tulenes ebadigest paigaldamisest v&i kasutusjuhendis toodud dige kditamise reeglite eiramisest,

d. toodet kasutatakse muuks otstarbeks kui majapidamises,
e. transpordi kaigus tekkinud kahjustused.
8. Garantiikaardi duplikaate ei véljastata.
9. Kliendil on digus saada tasuta jargmist hlvitist:
a. toote parandamine,
b. toote asendamine,
C. vahendatud hind,
d. lepingu I6petamine ja kulude taielik hivitamine.
10.  NO&ude teatamine:
a. Esitage toode vdi selle teatatud osa.
b. Esitage ostutdend, millel on mija nimi ja aadress, ostu kuupéaev ja koht, toote tltp v&i kehtiv
garantiikaart koos mutgikoha templiga.
c. Kui toode on tarnitud maardunud, v8ib tehniline teenistus keelduda selle vastuvétmisest v&i puhastada

selle kliendi kulul parast tema kirjalikku ndusolekut.
11.  Kuindue rahuldatakse, parandatakse seade v&i asendatakse see uue seadmega véi hiivitatakse kliendile raha.
Transpordikulud tootja teenindusest katab teenindus.
12.  Kuindue likatakse tagasi, esitatakse kliendile otsuse iksikasjalik phjendus ja seade saadetakse talle tema kulul 14
pdeva jooksul parast otsuse esitamist.

Kasutamine

Elektri- ja elektroonikaseadmete kasutuselt kdrvaldatud jaatmete kaitlemine (elektroonikaromusid kasitlevad &igusaktid).

Pakendil, tarvikutel v6i kasutusjuhendil olev margistus nditab, et kasutuselt kdrvaldatud seadmeid ja lisatud elektroonilisi tarvikuid
ei tohi panna olmejddtmete konteineritesse koos muude olmejaatmetega.

Elektroonikajadtmete ebadige kaitlemine v8ib p&hjustada saasteainete sattumist keskkonda vdi ohtu tervisele ebadige kdrvaldamise
tottu. Eraldage need jadtmed teistest jadtmetest ja suunake need ringlusse, et tooraineid saaks uuesti kasutada. Ringlussevétuks
lubavad nad tooraine korduvkasutamist.
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Turvallisuusohjeet ja -ilmoitus

Lue tdma kadyttoohje huolellisesti, jotta ymmarrat paremmin, miten tuotetta kdytetaan. Joitakin olennaisia turvallisuusohjeita, kuten
seuraavia, on noudatettava kdyton aikana.

. Laite kypsentai ruokaa kuumalla ilmalla ilman 6ljya. Al koskaan kaada laitteeseen &ljya. Se voi aiheuttaa tulipalon,
henkilévahinkoja, vaurioittaa laitetta ja mitatoida takuun.
. Suosittelemme, etta kytket laitteen verkkovirtaan ilman jatkojohtoja. Lyhyt virtajohto on suunniteltu erityisesti

turvallisuustoimenpiteend vahentamaan lasten riskid tarttua johtoon tai leikkia silld ja suojaamaan kayttdjaa
kompastumasta pitkdan virtajohtoon.

. Tama laite on tarkoitettu vain sisakdyttéon. Ala koskaan kayta laitetta ulkona.

. Laite Idmpenee kdyton aikana. Noudata varovaisuutta kasitellessasi laitetta ja lisdvarusteita palovammojen tai
vammojen valttamiseksi.

. Varmista ennen kdyttod, ettd laite on asetettu tasaiselle, puhtaalle ja kuivalle alustalle.

. Aseta laite lasten tai sellaisten henkildiden ulottumattomiin, joiden fyysiset, aistien tai henkiset kyvyt voivat estaa
heitd kdyttamasta laitetta turvallisesti.

. Poista ja havita laitteesta lisdvarusteiden suojakalvot ja muovipakkaukset pienten lasten tukehtumisvaaran
valttamiseksi.

. Al sijoita laitetta kuumien kaasu-, keraaminen, induktio- tai sdhkdpolttimien laheisyyteen. Se voi aiheuttaa
henkilévahinkoja, vahingoittaa laitetta ja mitatoida takuun.

. Al3 koskaan upota laitteen virtajohtoa veteen tai muuhun nesteeseen sihkdiskun valttamiseksi. Ald huuhtele laitteen
koteloa vedelld tai muulla nesteelld. Se voi aiheuttaa henkilvahinkoja, vahingoittaa laitetta ja mitdtoida takuun.

. Noudata darimmaista varovaisuutta kasitellessasi kuumaa ruokaa ja kuumia pintoja.

. Al siirra laitetta, kun se on paélla ja toiminnassa. Se voi aiheuttaa henkilévahinkoja, vahingoittaa laitetta ja mitatéida
takuun.

. Paistolevy, terdshylly ja vartaat voivat olla hyvin kuumia paistamisen aikana ja sen jalkeen. Kaytd uunikasineita
palovammojen valttdmiseksi.

. Tarkasta laite, sen virtajohto ja pistoke sddnnéllisesti. Ald kéyta laitetta, jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut. Jos
laitteessa on toimintahdirioitd tai se on vahingoittunut jollakin tavalla, ota yhteys 4Swissin asiakaspalvelukeskukseen.

. Laite on tarkoitettu vain kotikdyttéon. Ald koskaan kéyté laitetta ammattimaisena catering-laitteena tai muuhun kuin
sen kdyttotarkoitukseen. Se voi vahingoittaa laitetta ja mitatoida takuun.

. Al3 kéyta laitteen puhdistamiseen hankaavia puhdistusaineita, terdsvillaa tai hankaimia. Katso lisdtietoja kohdasta
"Puhdistus ja huolto".

. Al veda johtoa tydtason reunan yli, jotta viltét loukkaantumiset.

. Al3 peité laitteen takana olevia ilmanottoaukkoja/-aukkoja, kun laite on toiminnassa. Timi voi aiheuttaa epitasaista

kypsennysta ja vaurioittaa laitetta.

. Al liita laitetta ulkoiseen ajastimeen tai erilliseen kauko-ohjausjarjestelmaan.
. Jata vahintdan 10 cm vapaata tilaa laitteen ympdrille, jotta ilma pédasee kiertdmaan kunnolla.
. Al3 kayté laitetta tai sen lisdvarusteita mikroaaltouunissa, leivinpaahtimessa, kiertoilmauunissa, kaasu- tai

sahkéuunissa tai keraamisessa, sahko-, kaasu- tai induktioliedessa tai grillissa. Se voi aiheuttaa henkilévahinkoja,
vahingoittaa laitetta ja mitatoida takuun.

. Varmista, ettd laite on puhdas ennen kaytt6a. Pida virtajohto poissa kuumilta pinnoilta.

. Laitteessa on 3-johtiminen maadoitettu pistoke. Kytke virtajohto aina maadoitettuun pistorasiaan.

. Irrota laite pistorasiasta ja anna sen jadhtya ennen puhdistamista tai varastointia.

. Ald lammita suljetuissa siilyketdlkeissa olevia elintarvikkeita laitteessa. Se voi aiheuttaa henkildvahinkoja, vahingoittaa
laitetta ja mitatoida takuun.

. Al3 laita laitteeseen ruokaa korkeille limpétiloille sopimattomissa astioissa, kuten muovipusseissa, styrox-astioissa,

muovi- ja paperipakkauksissa. Erikoispussien ja paistohylsyjen kayttd on sallittua, mutta niitd on kdytettava erityisen
varovaisesti. Pida mielessd, ettd paistohylsy kasvaa paistamisen aikana ja on ehdottomasti varmistettava, ettd hylsy ei
kosketa halogeenilammitinta ja sen suojusta.

. Kayta laitetta vain 4Swiss-merkkisten lisdvarusteiden kanssa. Kolmannen osapuolen lisdvarusteiden kayttd voi
vahingoittaa laitetta ja mitatoida takuun.

. Al3 aseta laitetta syttyvien pintojen/materiaalien, kuten tyynyjen, pdytiliinojen tai verhojen paille tai niiden
laheisyyteen. Se voi aiheuttaa henkildvahinkoja, vahingoittaa laitetta ja mitatoida takuun.

. Kuuma ilma poistuu ilmanpoistoaukon kautta, kun laite on kdytossa. Vammojen valttamiseksi pida aina katesi ja
kasvosi kaukana tuuletusaukoista ja ilman ulostuloaukoista.

. Loukkaantumisen vilttamiseksi ole varovainen avatessasi laitteen laatikkoa.

. Jos laitteesta alkaa tulla savua, irrota laite valittdmasti pistorasiasta ja hajota savu ennen laatikon avaamista.

. Varmista, ettd ruoka ei ulotu laitteen laatikon reunojen yli. Laatikon tayttdminen yli sen kapasiteetin voi aiheuttaa
henkilévahinkoja, vahingoittaa laitetta ja mitdtoida takuun.

. Al koskaan tayt4 laitetta 6ljylla. Se voi aiheuttaa henkilévahinkoja, vahingoittaa laitetta ja mitétdida takuun.
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Tuotteen toiminnot

4Swiss A021-021 -ilmapannu kierrattaa erittdin kuumaa ilmaa ruoan ympérill3, jolloin tavallisesti kdytettavaa o6ljya ei tarvita.
Intensiivinen kuuma ilmavirtaus takaa terveellisemman aterian ja antaa samalla hyvdn maun ruoalle, joka on herkullisen rapeaa
ulkoa ja tdydellisen kypsaa siséltd. Rapeat ranskalaiset, vihannekset, kana, kala, pihvit ja muut ovat vain kdden ulottuvilla, minka
liséksi laite on helppo huoltaa, nopea puhdistaa ja vapaa tyypillisestd rasvaisesta sotkusta. Laite on varustettu ainutlaatuisella,
erittdin tehokkaalla halogeenilammityselementilld, joka seka lammittaa ettd valaisee ruoan kypsennyslaatikon sisalld kdyton aikana.
Halogeenia ohjataan termostaattipiirilla eikd se toimi jatkuvasti. Nain ollen visuaalinen valaistusvaikutus on havaittavissa vain
halogeenin lammitysjakson aikana. Toiminnan aikana halogeeni syttyy ja sammuu vaihtelevin véliajoin (lampétilasta riippuen), mika
on tarkoituksellista ja laitteen oikea toimintatapa. Koska turvallisuus ja kdyttdjien tyytyvdisyys ovat meille ensisijainen tavoite, laite
on rakennettu korkeimpien turvallisuus- ja toiminnallisuusstandardien mukaisesti.

Tekniset parametrit

Tuotteen nimi: Smart Air Fryer
Tuotemalli: ABB-021
Nimellisjannite: 220V
Nimellistaajuus: 50Hz
Nimellisteho: 1350W

Paino: 5,4 kg

Mitat: 280 x 368 x 337 mm

Paayksikén kuvaus
Kuvitus nro 1

Kosketuspaneeli
Nuppi

Irrotettava laatikko
Ikkuna

Laatikon sisapuoli
Paistolevy

o e wWwN R

Ohjauspaneelin kuvaus

Kuvitus nro 2

1. Lampétilan ndppdin

2. Valikkondppain

3. Manuaalisen ohjauksen merkkivalo

4. Aika-avain

5. On/Off-ndppain

6. Ennalta maaritellyt ohjelmat

Valmistelu kdyttoa varten

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit.

2. Pese laatikko ja lokero kasin tai astianpesukoneessa ennen laitteen ensimmaista kayttokertaa.

3. Pyyhi tuotteen sisa- ja ulkopuoli kostealla liinalla.

4. Aseta tdma tuote vakaalle ja tasaiselle alustalle. Tuotteen ympdrille on varattava riittavasti tilaa, jotta pinnasta on
vahintdan 10 cm:n etiisyys muihin esineisiin. Mitdn esineiti ei saa sijoittaa ilman sisddn- tai ulostuloaukkoon. Ala
aseta tuotetta pinnalle, joka ei ole lammonkestava.

Kayttoonotto ja ensimmainen kaytté

1. Aseta paistolevy laatikkoon ja aseta ruoka siihen. Liu'uta sitten laatikko paakoteloon, kunnes se on tdysin kiinni.

2. Kytke laite verkkovirtaan ja aseta haluamasi aika ja lampétila ohjauspaneelin ja valitsimen avulla tai valitse haluamasi
esiasetettu ohjelma kddntamalla valitsinta. Aloita paistaminen painamalla nuppia. Lisdtietoja ajan ja lampétilan
asettamisesta on alaluvussa "Saatimet ja kaytto".

3. Ravista tai kdanna laatikossa olevia elintarvikkeita tarpeen mukaan. Liu'uta laatikko ulos ja kd@nna tai ravista ruokaa
varovasti.

4. Liu'uta laatikko takaisin koteloon, kunnes se on taysin kiinni. Laite muistaa kellonajan ja asetukset ja jatkaa keittamista

automaattisesti siitd hetkestd, jolloin keittaminen keskeytettiin.
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Huomautus: Kun kaytit sita ensimmadista kertaa, saatat haistaa erikoisen hajun. Timéa on normaalia, eika se ole tuotteen vika. Ald
koskaan kaada 6ljya tai rasvaa ilmakaristimeen.

Ohjauslaitteet ja toiminta

Laitteen ohjauspaneelissa on nelja kosketuspainiketta, LED-ndytto, joka ndyttaa ajan ja lampétilan, sekd nuppi, jolla valitaan ja
hyvaksytddn ennalta maaritetyt asetukset, aika ja lampétila. Kun laite kytketdan verkkovirtaan, se antaa yhden danimerkin ja "aika",
"lampatila" ja "on/off"-painikkeet syttyvat. Yksi kerrallaan esiasetetut LED-valot syttyvat lyhyesti ja sitten syttyy kdsisaadon LED-valo.
Laite kytkeytyy aina oletusarvoisesti manuaaliseen tilaan, kun se on kytketty paalle. Jos laitetta ei kdytetd yli 5 minuuttiin, se siirtyy
lepotilaan ja ohjauspaneelin valaistus sammuu. Voit herattaa laitteen kdantamalla sdadinta tai koskettamalla painikkeita.
Huomautus: Jokaisen esiasetetun asetuksen jalkeen LED syttyy, manuaalisen ohjauksen LED syttyy. Kun laite on kytketty, se on aina
oletusarvoisesti manuaalisessa tilassa.

Lampétila (kuva nro 4)

Valitse lampétila painamalla "lampétila”-painiketta. Kdanna sitten nuppia myotapdivaan lampotilan nostamiseksi ja vastapaivaan
sen laskemiseksi. Limpdtila asetetaan 5 asteen askelin. Kun olet asettanut lampotilan, aseta aika painamalla "time"-painiketta tai
kaynnistd kypsennysprosessi painamalla nuppia.

Aika (kuva nro 5)

Valitse kellonaika painamalla "time". Kdanna sitten nuppia myotapaivaan lisatiksesi kypsennysaikaa ja vastapaivaan vahentaaksesi
sitd. Aika asetetaan 1 minuutin vélein. Kun olet asettanut ajan, paina "lampétila"-painiketta saatdaksesi lampédtilaa tai paina nuppia
kaynnistadksesi kypsennysprosessin.

Huomautus: Kypsennyslampdtila on enintadn 200 °C ja kypsennysaika enintdan 60 minuuttia. Hedelmien kuivausohjelman
enimmadiskypsennysaika on 240 minuuttia.

START (kuva nro 6)
Kun aika ja lampétila on asetettu, laite on kadyttovalmis. Aloita ruoanvalmistus painamalla nuppia.

STOP (kuva nro 7)
Paina "on/off"-painiketta keskeyttdaksesi kypsennysprosessin milloin tahansa.

Huomautus: Kypsennysprosessi keskeytetddn painamalla kerran on/off-painiketta. Painikkeen painaminen kahdesti peruuttaa
valitun ohjelman.

PAUSE (kuva nro 3)
Voit keskeyttaa kypsennyksen yksinkertaisesti avaamalla laitteen laatikon milloin tahansa kypsennyksen aikana.

Aznen kytkeminen paille/pois

Voit sammuttaa laitteen ddnet pitdmalla lampotilapainiketta painettuna 3 sekunnin ajan. LED-ndytdssa nakyy viesti "OFF". Jos haluat
kytkea danet takaisin paalle, paina "lampétila"-painiketta ja pida sitd painettuna 3 sekunnin ajan. Laite antaa danimerkin ja LED-
ndytossa nakyy "ON"-viesti.

Ennalta maaritellyt ohjelmat

4Swiss ABB-021 -ilmankeittimessa on 8 ennalta madritettyd ohjelmaa: Kana, naudanliha, ranskalaiset perunalastut, paahtoleipa,
esilammitys, uudelleenlammitys, sulatus, kuivaus (hedelmien kuivattamiseen/kuivaamiseen). Valitse esiasetettu Smart Cooking -
ohjelma kaantamalla valitsinta. Kun ohjelman yldpuolella oleva LED-merkkivalo palaa, se ilmaisee kulloinkin valitun tilan. Kun
haluttu ohjelma on asetettu, kdynnista se painamalla sdadinta. Jos haluat muuttaa ennalta méaéritellyn ohjelman aikaa tai
ldmpatilaa, kdanna nuppi halutun ohjelman kohdalle, mutta ennen kuin painat "start/stop" (kdynnistys/pysaytys), valitse
aika/lampaotila perakkain, aseta haluttu parametriarvo ja paina "start" (nuppi).

Esiasetettujen ohjelmien ldmpétila ja aika ovat seuraavat:

Kana - 200°C, 30 min.

Naudanliha - 200°C, 20 min.
Ranskalaiset lastut - 180 °C,15 min.
Paahtaminen - 170°C, 10 min.
Esildmmitys - 200°C, 3 min.
Kuumenna uudelleen - 170°C, 5 min.
Sulatus - 40°C, 7 min.

Kuivatus - 40 °C, 240 min.

Huomautus: Tama on arvioitu aika. Kunkin ruokalajin valmistusaika riippuu ainesten maarasta, laadusta ja koosta. Laitetta ei kayteta
nestemadisten ruokien [ammittamiseen.
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Puhdistus ja huolto

Anna laitteen jadhtyd kokonaan ennen puhdistusta. Pyyhi laitteen ulkopinta puhtaalla, kostealla liinalla. Paistoalusta ja laatikko ovat
astianpesukoneen kestavid. Kun laatikko on pesty astianpesukoneessa, etulasi saattaa huurtua tilapdisesti, mikd on aivan normaalia.
Paistoalustassa ja laatikossa on tarttumaton keraaminen pinnoite; dla kdyta metalliesineitd tai hankaavia puhdistusaineita niiden
puhdistamiseen. Jos kotelon ontelossa on ruokajaamia tai muita roskia, poista ne kostealla, puhtaalla liinalla ja kuivaa alue
puhtaalla, kuivalla liinalla.

Huomautus: Kiyti metallisia ruokailuvilineita tai pihteja varovasti ja véltd suoraa kosketusta laatikon ja tarjottimen pintoihin. Ald
kayta puhdistukseen hankaavia puhdistusaineita (lankaharja, hankaavat sienet, metallityékalut jne.).

Vianmaaritys

Seuraavat ongelmat eivat valttamatta tarkoita, ettd laite on viallinen. Lue seuraavasta osiosta yksinkertaiset ratkaisut yleisimpiin
ongelmiin.

Ongelma 1

Laitteen sisalld oleva valo syttyy ja sammuu ajoittain.

Tietoja:

Halogeenilammityselementtiad ohjataan termostaattipiirilld, eika se toimi jatkuvasti. Toiminnan aikana halogeeni syttyy ja sammuu
vaihtelevin véliajoin (lampatilasta riippuen), mika on tarkoituksellista ja oikein.

Ongelma 2

Ruoka kypsennetdan epéatasaisesti.

Mahdollinen syy:

Joitakin ruokia on kaanneltava tai ravistettava kypsennyksen aikana.

Ratkaisu:

Kun laite on kdynnissa, veda laatikko ulos ja ravista sisalt6a tai kddnnd ruokaa haarukalla tai pihdeilla.

Ongelma 3

Laitteesta tulee valkoista savua kypsennyksen aikana.

Mahdollinen syy:

Laitteen laatikkoon on kertynyt rasvaa/6ljya.

Ratkaisu:

Varmista, ettei laatikkoon ole kertynyt rasvaa tai 6ljya. Puhdista laatikko ja friteerauslevy aina ruoanvalmistuksen jalkeen.

Ongelma 4

Laatikko ei liu'u paikalleen.

Mahdollinen syy:

Laatikko on liian tdynna.

Ratkaisu:

Al3 tayta laatikkoa yli sen kapasiteetin. Ruoka ei saa ulottua laatikon yldreunan ylipuolelle.

Takuuehdot
1. Takuu kattaa vain valmistajasta johtuvat piilevat viat.
2. Reklamaatio kasitellddn myyntipisteessa tai takuun piiriin kuuluvassa teknisessa palvelussa, jos asiakas esittaa:
a. voimassa oleva ja selked takuukortti, joka on asianmukaisesti taytetty ja jossa on myyjan myyntileima ja
allekirjoitus,
b. voimassa oleva ostotodistus, jossa on myyntipdivamaara,
c. ilmoitettu tuote tai viallinen osa. Etdoston yhteydessa takuukortti on voimassa ainoastaan
ostotodistuksen (kuitti/lasku) kanssa.
3. Reklamaatio ratkaistaan 14 paivan kuluessa asiakkaan tekemasta ilmoituksesta.
4. Takuuaikana havaitut valmistusvirheet korjataan maksutta 21 paivan kuluessa siitd, kun tuote on toimitettu
myyntipisteeseen tai tekniseen palveluun.
5. Jos korjausta varten on tarpeen tuoda osia maahan, takuukorjausjaksoa voidaan pidentda osan maahantuonnin
vaatimalla ajalla, kuitenkin enintdan 40 paivalla.
6. Takuu ei koske:
a. mekaaniset vauriot ja niihin liittyvat viat,
b. vahingot ja viat, jotka johtuvat vaarinkdytosta ja epaasianmukaisesta varastoinnista, kokoonpanosta ja
huollosta,
c. tallaisten kuluvien osien vaurioituminen ja kuluminen,
d. kokoonpanoon tai huoltoon liittyvat toimet, jotka ovat kayttdjan velvollisuus kdyttéohjeen mukaisesti.
7. Takuu ei ole voimassa, kun:
a. sen voimassaoloaika on paattynyt,
b. asiakas on korjannut tai muuttanut tuotetta kayttamalla muita kuin aitoja osia,
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10.

11.

12.

c. vika johtui virheellisesta asennuksesta tai siitd, etta kdyttdohjeen oikeaa kayttoa koskevia sadntoja ei ole

noudatettu,
d. tuotetta kdytetddn muuhun kuin kotitalouskayttoon,
e. kuljetuksen aikana tapahtuneet vauriot.

Takuukortista ei anneta kaksoiskappaleita.
Asiakkaalla on oikeus seuraaviin korvauksiin maksutta:

a. tuotteen korjaus,
b. tuotteen korvaaminen,
c. alennettu hinta,
d. sopimuksen irtisanominen ja tdysi kustannusten korvaus.
limoita vahinkoilmoitus:
a. Esittele tuote tai sen raportoitu osa.
b. Esitd ostotodistus, jossa on myyjdn nimi ja osoite, ostopdivamaara ja -paikka, tuotetyyppi tai voimassa
oleva takuukortti, jossa on myyntipaikan leima.
[ Jos tuote toimitetaan likaisena, tekninen palvelu voi kieltdytyd ottamasta sita vastaan tai puhdistaa sen

asiakkaan kustannuksella sen jalkeen, kun se on saanut siihen kirjallisen luvan.
Jos reklamaatio hyvaksytaan, laite korjataan tai vaihdetaan uuteen tai asiakkaalle maksetaan korvaus.
Kuljetuskustannukset valmistajan palvelusta kattaa huolto.
Jos vaatimus hylataan, asiakkaalle toimitetaan yksityiskohtaiset perustelut paatokselle ja laite Idhetetdan asiakkaalle
hanen kustannuksellaan 14 paivan kuluessa paatoksen tekemisestd.

Kaytto

Sahko- ja elektroniikkalaitteiden kaytosta poistetun jatteen kasittely (WEEE-lainsaadants).

Pakkauksessa, lisdvarusteissa tai kdyttdoppaassa oleva merkinta osoittaa, ettd kdytosta poistettuja laitteita ja niihin liitettyja
elektronisia lisdvarusteita ei saa laittaa yhdyskuntajateastiaan muun kotitalousjatteen joukkoon.

Elektroniikkaromun epdasianmukainen kasittely voi johtaa epdapuhtauksien joutumiseen ympdristoon tai terveysriskeihin
virheellisen havittdmisen vuoksi. Erottele tama jate muusta jatteestd ja kierratd se, jotta raaka-aineet voidaan kayttaa uudelleen.
Kierrdtysta varten ne sallivat raaka-aineiden uudelleenkayton.
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Instructions et avis de sécurité

Veuillez lire attentivement ce manuel pour mieux comprendre comment utiliser le produit. Certains conseils de sécurité essentiels,
dont les suivants, doivent étre respectés pendant |'utilisation.

. L'appareil cuit les aliments a I'air chaud, sans utiliser d'huile. Ne versez jamais d'huile dans I'appareil. Vous risqueriez
de provoquer un incendie, des blessures, d'endommager |'appareil et d'annuler la garantie.
. Nous vous recommandons de brancher I'appareil sur le secteur sans utiliser de rallonge. Le cordon d'alimentation

court est spécifiquement congu comme une mesure de sécurité pour réduire le risque que les enfants saisissent ou
jouent avec le cordon et pour protéger |'utilisateur contre le risque de trébucher sur un long cordon d'alimentation.

. Cet appareil est destiné a étre utilisé a l'intérieur uniquement. Ne jamais utiliser I'appareil a I'extérieur.

. L'appareil chauffe pendant son fonctionnement. Soyez prudent lorsque vous manipulez I'appareil et les accessoires
afin d'éviter les briilures ou les blessures.

. Avant toute utilisation, assurez-vous que I'appareil est placé sur une surface plane, propre et séche.

. Placez I'appareil hors de portée des enfants ou de toute personne dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales peuvent I'empécher de I'utiliser en toute sécurité.

. Afin d'éviter tout risque d'étouffement pour les jeunes enfants, retirez et jetez les films de protection et les
emballages en plastique des accessoires de |'appareil.

. Ne placez pas l'appareil a proximité de brileurs a gaz, a céramique, a induction ou électriques chauds. Vous risqueriez
de vous blesser, d'endommager |'appareil et d'annuler la garantie.

. Pour éviter tout risque d'électrocution, ne jamais immerger le cordon d'alimentation de I'appareil dans I'eau ou dans

un autre liquide. Ne rincez pas le boitier de |'appareil avec de I'eau ou tout autre liquide. Vous risqueriez de vous
blesser, d'endommager I'appareil et d'annuler la garantie.

. Soyez extrémement prudent lorsque vous manipulez des aliments et des surfaces chauds.

. Ne déplacez pas I'appareil lorsqu'il est allumé et en fonctionnement. Vous risqueriez de vous blesser, d'endommager
I'appareil et d'annuler la garantie.

. La plaque de friture, la grille en acier et les brochettes peuvent étre trés chaudes pendant et apreés la friture. Utilisez
des gants de cuisine pour éviter les bralures.

. Inspectez régulierement I'appareil, son cordon d'alimentation et sa fiche. N'utilisez pas I'appareil si le cordon

d'alimentation ou la fiche sont endommagés. Si I'appareil fonctionne mal ou est endommagé de quelque maniére que
ce soit, contactez le service clientéle de 4Swiss.

. L'appareil est destiné a un usage domestique uniquement. N'utilisez jamais I'appareil comme un équipement de
restauration professionnelle ou a d'autres fins que celles pour lesquelles il a été congu. Cela risquerait d'endommager
I'appareil et d'annuler la garantie.

. Ne pas utiliser de produits abrasifs, de laine d'acier ou d'écouvillons pour nettoyer I'appareil. Voir la section
"Nettoyage et entretien" pour plus d'informations.

. Pour éviter les blessures, ne tirez pas le cordon par-dessus le bord du comptoir.

. Ne couvrez pas les entrées/sorties d'air a I'arriére de I'appareil lorsqu'il fonctionne. Cela pourrait entrainer une
cuisson inégale et endommager I'appareil.

. Ne pas connecter |'appareil a une minuterie externe ou a un systéme de commande a distance séparé.

. Laissez un espace libre d'au moins 10 cm autour de I'appareil pour assurer une bonne circulation de I'air.

. N'utilisez pas I'appareil ou ses accessoires dans un four a micro-ondes, un four grille-pain, un four a convection, un

four a gaz, un four électrique ou sur une table de cuisson ou un gril en céramique, électrique, a gaz ou a induction.
Vous risqueriez de vous blesser, d'endommager I'appareil et d'annuler la garantie.

. Assurez-vous que |'appareil est propre avant de I'utiliser. Tenez le cordon d'alimentation a I'écart des surfaces
chaudes.

. L'appareil est équipé d'une fiche a 3 fils avec mise a la terre. Branchez toujours le cordon d'alimentation dans une
prise électrique mise a la terre.

. Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir avant de le nettoyer ou de le ranger.

. Ne chauffez pas de boites de conserve scellées dans I'appareil. Vous risqueriez de vous blesser, d'endommager
I'appareil et d'annuler la garantie.

. Ne mettez pas dans I'appareil des aliments dans des récipients qui ne sont pas adaptés a des températures élevées,

tels que des sacs en plastique, des récipients en polystyréne, des emballages en plastique et en papier. L'utilisation de
sacs spéciaux et de manchons de cuisson est autorisée, mais elle doit se faire avec une prudence particuliére.
N'oubliez pas que le manchon de cuisson augmente de volume pendant la cuisson et qu'il est impératif de veiller a ce
que le manchon ne touche pas la résistance halogéne et son couvercle.

. N'utilisez I'appareil qu'avec des accessoires de la marque 4Swiss. L'utilisation d'accessoires d'autres marques peut
endommager I'appareil et annuler la garantie.

. Ne placez pas l'appareil sur ou a proximité de surfaces/matériaux inflammables tels que des oreillers, des nappes ou
des rideaux. Vous risqueriez de vous blesser, d'endommager I'appareil et d'annuler la garantie.

. De I'air chaud s'échappe par la sortie d'air lorsque I'appareil est utilisé. Pour éviter les blessures, gardez toujours vos
mains et votre visage a |'écart des évents et des sorties d'air.

. Pour éviter toute blessure, soyez prudent lorsque vous ouvrez le tiroir de I'appareil.
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. Si de la fumée commence a sortir de I'appareil, débranchez-le immédiatement et dispersez la fumée avant d'ouvrir le

tiroir.

. Veillez a ce que les aliments ne dépassent pas des parois du tiroir de I'appareil. Le fait de remplir le tiroir au-dela de sa
capacité peut entrainer des blessures, endommager |'appareil et annuler la garantie.

. Ne jamais remplir I'appareil d'huile. Cela pourrait entrainer des blessures, endommager I'appareil et annuler la
garantie.

Fonctions du produit

La friteuse 4Swiss A021-021 fait circuler de I'air ultra-chaud autour des aliments, éliminant ainsi le besoin d'utiliser de I'huile.
L'afflux intensif d'air chaud garantit des repas plus sains tout en donnant un go(t délicieux aux aliments, qui deviennent
délicieusement croustillants a I'extérieur et parfaitement cuits a l'intérieur. Des frites croustillantes, des légumes, du poulet, du
poisson, des steaks et bien d'autres aliments seront a portée de main. De plus, I'appareil est facile a entretenir, rapide a nettoyer et
exempt de toute trace de graisse. L'appareil est équipé d'un élément chauffant halogéne unique et trés efficace qui chauffe et
éclaire les aliments a l'intérieur du tiroir de cuisson pendant le fonctionnement. L'élément halogéne est contrdlé par le circuit du
thermostat et ne fonctionne pas en continu. Ainsi, |'effet d'éclairage visuel ne peut étre observé que pendant le cycle de chauffage
de I'halogéne. Pendant le fonctionnement, I'halogéne s'allume et s'éteint a intervalles variables (en fonction de la température), ce
qui est intentionnel et correspond au mode de fonctionnement correct de I'appareil. La sécurité et la satisfaction de I'utilisateur
étant notre priorité absolue, I'appareil est construit selon les normes les plus strictes en matiére de sécurité et de fonctionnalité.

Parameétres techniques

Nom du produit : Friteuse a air intelligente

Modeéle du produit : ABB-021

Tension nominale : 220V

Fréquence nominale : 50Hz

Puissance nominale : 1350W

Poids : 5,4 kg

Dimensions : 280 x 368 x 337 mm : 280 x 368 x 337 mm

Description de l'unité principale

Illustration n® 1

Intérieur du tiroir
Plaque de friture

1. Ecran tactile

2. Bouton

3. Tiroir amovible
4. Fenétre

5.

6.

Description du panneau de contrdle

Illustration n°2

1. Touche de température
2. Touche de menu
3. Indicateur de commande manuelle
4. Clé de temps
5. Touche Marche/Arrét
6. Programmes prédéfinis
Préparation a I'utilisation
1. Retirer tous les matériaux d'emballage.
2. Lavez le tiroir et le plateau a la main ou au lave-vaisselle avant d'utiliser I'appareil pour la premiére fois.
3. Essuyez l'intérieur et I'extérieur du produit avec un chiffon humide.
4. Placez ce produit sur une surface stable et plane. Un espace suffisant doit étre réservé autour de |'appareil pour

garantir une distance d'au moins 10 cm entre la surface et d'autres objets. Aucun objet ne doit étre placé dans
I'entrée ou la sortie d'air. Ne placez pas le produit sur une surface qui ne résiste pas a la chaleur.
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Installation et premiére utilisation

1. Placez la plaque de friture dans le tiroir et déposez-y les aliments. Glissez ensuite le tiroir dans le boitier principal
jusqu'a ce qu'il soit complétement fermé.
2. Branchez I'appareil et réglez la durée et la température souhaitées a I'aide du panneau de commande et de la molette

ou sélectionnez le programme prédéfini souhaité en tournant la molette. Appuyez sur le bouton pour lancer la
cuisson. Pour plus d'informations sur le réglage de la durée et de la température, reportez-vous a la sous-section
"Commandes et fonctionnement".

3. Secouez ou retournez les aliments dans le tiroir si nécessaire. Pour ce faire, faites glisser le tiroir et tournez ou secouez
les aliments avec précaution.
4. Faites glisser le tiroir dans son logement jusqu'a ce qu'il soit complétement fermé. L'appareil se souviendra de I'heure

et des réglages et poursuivra automatiquement la cuisson a partir du moment ol elle a été interrompue.
Remarque : il se peut que vous sentiez une odeur particuliére lors de la premiére utilisation. C'est normal et ce n'est pas un défaut
du produit. Ne versez jamais d'huile ou de graisse dans la friteuse.

Contrdles et fonctionnement

Le panneau de commande de I'appareil se compose de quatre boutons tactiles, d'un écran LED qui affiche I'heure et la
température, et d'un bouton permettant de sélectionner et d'approuver les réglages prédéfinis, I'heure et la température. Lorsque
I'appareil est branché, il émet un seul bip et les boutons "heure", "température" et "marche/arrét" s'allument. Une a une, les
diodes de présélection s'allument brievement, puis la diode de contréle manuel s'allume. L'appareil passe toujours par défaut en
mode manuel aprés avoir été mis en marche. Si I'appareil n'est pas utilisé pendant plus de 5 minutes, il passe en mode veille et
I'éclairage du panneau de commande s'éteint. Pour réveiller |'appareil, tournez le bouton ou touchez les touches.

Remarque : aprés chaque préréglage, le voyant s'allume, le voyant de contréle manuel s'allume. Lorsque I'appareil est branché, il
passe toujours par défaut en mode manuel.

Température (illustration no. 4)

Pour sélectionner une température, appuyez sur la touche "température". Tournez ensuite le bouton dans le sens des aiguilles
d'une montre pour augmenter la température et dans le sens inverse pour la diminuer. La température est réglée par incréments de
5 degrés. Aprés avoir réglé la température, appuyez sur la touche "time" pour régler la durée ou appuyez sur le bouton pour lancer
le processus de cuisson.

Temps (illustration n° 5)

Pour sélectionner la durée, appuyez sur le bouton "time". Tournez ensuite le bouton dans le sens des aiguilles d'une montre pour
augmenter le temps de cuisson et dans le sens inverse pour le diminuer. La durée est réglée par incréments d'une minute. Aprés
avoir réglé la durée, appuyez sur la touche "température" pour ajuster la température ou appuyez sur le bouton pour lancer le
processus de cuisson.

Remarque : La température maximale de cuisson est de 200°C et le temps de cuisson maximal est de 60 minutes. Pour le
programme "séchage des fruits", la durée maximale est de 240 minutes.

DEMARRAGE (illustration no. 6)
Apreés avoir réglé |'neure et la température, I'appareil est prét a fonctionner. Appuyez sur le bouton pour commencer la cuisson.

STOP (illustration no. 7)
La touche "on/off" permet d'arréter la cuisson a tout moment.

Remarque : Une simple pression sur la touche "on/off" interrompt le processus de cuisson. Une double pression sur la touche
annule le programme sélectionné.

PAUSE (illustration no. 3)
Pour interrompre la cuisson, il suffit d'ouvrir le tiroir de I'appareil a tout moment pendant le processus de cuisson.

Activation/désactivation du son

Pour désactiver les sons de I'appareil, appuyez sur la touche "température" pendant 3 secondes. Le message "OFF" s'affiche sur
I'écran LED. Pour réactiver les sons, appuyez sur la touche "température" pendant 3 secondes. L'appareil émet un bip et le message
"ON" s'affiche sur I'écran LED.

Programmes prédéfinis

La friteuse 4Swiss ABB-021 dispose de 8 programmes prédéfinis : Poulet, Boeuf, Chips, Toast, Préchauffer, Réchauffer, Décongeler,
Déshydrater (pour déshydrater/sécher des fruits). Pour sélectionner un programme Smart Cooking prédéfini, tournez la molette.
Lorsque le voyant situé au-dessus du programme est allumé, il indique le mode actuellement sélectionné. Une fois que le
programme souhaité est défini, appuyez sur le bouton pour démarrer. Pour modifier la durée ou la température d'un programme
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prédéfini, tournez le bouton jusqu'au programme souhaité, mais avant d'appuyer sur "start/stop", sélectionnez la
durée/température dans I'ordre, réglez la valeur du paramétre souhaité et appuyez sur "start" (bouton).

La température et I'heure des programmes prédéfinis sont les suivantes :

Poulet - 200°C, 30 min.

Viande de beeuf - 200°C, 20 min.
Chips - 180 °C, 15 min.

Toast - 170°C, 10 min.
Préchauffage - 200°C, 3 min.
Réchauffer - 170°C, 5 min.
Décongélation - 40°C, 7 min.
Déshydratation - 40°C, 240 min.

Remarque : il s'agit d'une durée approximative. La durée de préparation de chaque plat dépend de la quantité, de la qualité et de la
taille des ingrédients. L'appareil n'est pas utilisé pour réchauffer des plats liquides.

Nettoyage et entretien

Laissez |I'appareil refroidir complétement avant de le nettoyer. Utilisez un chiffon propre et humide pour essuyer I'extérieur de
I'appareil. La plaque a frire et le tiroir peuvent étre lavés au lave-vaisselle. Aprés avoir lavé le tiroir au lave-vaisselle, la vitre avant
peut s'embuer temporairement, ce qui est tout a fait normal. La plaque a frire et le tiroir sont recouverts d'un revétement
antiadhésif en céramique ; n'utilisez pas d'objets métalliques ou de nettoyants abrasifs pour les nettoyer. S'il y a des résidus
alimentaires ou d'autres débris dans la cavité du boitier, enlevez-les avec un chiffon humide et propre, puis séchez la zone avec un
chiffon propre et sec.

Remarque : utilisez avec précaution des couverts ou des pinces en métal, en évitant tout contact direct avec les surfaces du tiroir et
du plateau. Ne pas utiliser de produits abrasifs (brosse métallique, éponges abrasives, outils métalliques, etc.

Dépannage

Les problémes suivants ne signifient pas nécessairement que |'appareil est défectueux. Veuillez lire la section suivante pour
découvrir des solutions simples aux problémes les plus courants.

Probléme 1

La lumiére a l'intérieur de I'appareil s'allume et s'éteint périodiquement.

Informations :

L'élément chauffant halogéne est contr6lé par le circuit du thermostat et ne fonctionne pas en continu. Pendant le fonctionnement,
I'halogéne s'allume et s'éteint a des intervalles variables (en fonction de la température), ce qui est intentionnel et correct.

Probléme 2

Les aliments sont cuits de maniére inégale.

Cause possible :

Certains aliments doivent étre retournés ou secoués pendant la cuisson.

Solution :

Pendant que I'appareil fonctionne, sortez le tiroir et secouez le contenu ou retournez les aliments a I'aide d'une fourchette ou d'une
pince.

Probléme 3

De la fumée blanche s'échappe de I'appareil pendant la cuisson.

Cause possible :

De la graisse ou de I'huile s'est accumulée dans le tiroir de I'appareil.

Solution :

Assurez-vous qu'aucune graisse ou huile ne s'est accumulée dans le tiroir. Nettoyez le tiroir et la plaque de la friteuse aprés chaque
cuisson.

Probléme 4

Le tiroir ne glisse pas en place.

Cause possible :

Le tiroir est trop plein.

Solution :

Ne remplissez pas le tiroir au-dela de sa capacité. Les aliments ne doivent pas dépasser le haut du tiroir.
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Conditions de garantie

1. La garantie ne couvre que les vices cachés imputables au fabricant.
2. La réclamation sera traitée par le point de vente ou le service technique dans le cadre de la garantie si le client produit
a. une carte de garantie valide et claire, diment remplie avec le cachet de vente et la signature du
vendeur,
b. une preuve d'achat valide avec la date de vente,
c. le produit signalé ou la piéce défectueuse. Dans le cas d'un achat a distance, la carte de garantie n'est
valable qu'avec la preuve d'achat (ticket de caisse/facture).
3. La réclamation est résolue dans les 14 jours suivant la déclaration du client.
4. Les défauts de fabrication constatés pendant la période de garantie sont réparés gratuitement dans les 21 jours
suivant la livraison du produit au point de vente ou au service technique.
5. S'il est nécessaire d'importer des piéces pour la réparation, la période de réparation sous garantie peut étre prolongée
du temps nécessaire a l'importation de la piéce, sans dépasser 40 jours.
6. Exclusions de garantie :
a. les dommages mécaniques et les défauts connexes,
b. les dommages et défauts résultant d'une mauvaise utilisation et d'un stockage, d'un assemblage et d'un

entretien inappropriés,

c. I'endommagement et |'usure de ces éléments consommables,
d. les activités liées a I'assemblage ou a I'entretien qui relévent de I'obligation de I'utilisateur
conformément au manuel.
7. La garantie ne s'applique pas dans les cas suivants
a. il a dépassé sa période de validité,
b. le client a réparé ou modifié le produit en utilisant des piéces non authentiques,
[ le défaut résulte d'une installation incorrecte ou du non-respect des régles de bon fonctionnement
énoncées dans le manuel,
d. le produit est utilisé a des fins autres que domestiques,
e. les dommages survenus pendant le transport.
8. Aucun duplicata de la carte de garantie n'est délivré.
9. Le client a droit gratuitement aux compensations suivantes :
a. la réparation du produit,
b. remplacement du produit,
c. prix réduit,
d. la résiliation d'un contrat et la compensation intégrale des codts.
10.  Pour déclarer un sinistre :
a. Présenter le produit ou sa partie rapportée.
b. Présenter la preuve d'achat comportant le nom et I'adresse du vendeur, la date et le lieu d'achat, le type
de produit, ou une carte de garantie valide portant le cachet du point de vente.
[ Si le produit est livré sale, le service technique peut refuser de I'accepter ou le nettoyer aux frais du

client aprés son accord écrit.
11.  Silademande est acceptée, I'appareil est réparé ou remplacé par un nouvel appareil, ou le client est remboursé. Les
frais de transport du service du fabricant couvrent le service.
12.  Silaréclamation est rejetée, le client regoit une justification détaillée de la décision et I'équipement lui est envoyé a
ses frais dans les 14 jours suivant la communication de la décision.

Utilisation

Traitement des déchets d'équipements électriques et électroniques en fin de vie (législation DEEE).

Le marquage sur I'emballage, les accessoires ou le manuel d'instructions indique que I'équipement en fin de vie et les accessoires
électroniques qui y sont attachés ne doivent pas étre placés dans les conteneurs de déchets municipaux avec les autres déchets
ménagers.

Une mauvaise manipulation des déchets électroniques peut entrainer l'introduction de contaminants dans I'environnement ou des
risques pour la santé en raison d'une élimination incorrecte. Séparer ces déchets des autres déchets et les recycler afin que les
matiéres premiéres puissent étre réutilisées. Pour le recyclage, ils permettent la réutilisation des matiéres premiéres.
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Biztonsagi utasitasok és figyelmeztetés

Kérjik, olvassa el figyelmesen ezt a kézikényvet, hogy jobban megértse, hogyan kell hasznélni a terméket. A hasznalat soran be kell
tartani néhdny alapvetd biztonsagi tandcsot, tobbek kozott az aldbbiakat.

. A készilék forro levegbvel, olaj hasznalata nélkil f6zi az ételt. Soha ne dntson olajat a készulékbe. Ellenkezs esetben
tliz, személyi sérulés, a készuilék kdrosodasa és a garancia érvénytelensége kovetkezhet be.
. Javasoljuk, hogy a késziiléket hosszabbitokabel hasznalata nélkil csatlakoztassa a halézathoz. A révid tapkabelt

kifejezetten biztonsagi intézkedésként tervezték, hogy csokkentse annak kockazatdt, hogy a gyermekek megragadjak
vagy jatszanak a kdbellel, és hogy megvédje a felhaszndlét a hosszu tédpkabelben valé megbotldstdl.

. Ez a készulék kizardlag beltéri hasznalatra készilt. Soha ne haszndlja a készuléket kultéren.

. A késziilék m(ikodés kdzben felmelegszik. Az égési sériilések vagy sérilések elkertlése érdekében legyen dvatos a
készuilék és a tartozékok kezelésénél.

. Haszndlat el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziiléket vizszintes, tiszta és szdraz fellletre helyezte.

. Helyezze a késziléket gyermekek vagy olyan személyek szamara elérhetetlen helyre, akik fizikai, érzékszervi vagy
szellemi képességeik miatt nem tudjak biztonsagosan hasznalni.

. A kisgyermekek fulladasveszélyének kikiisz6bolése érdekében tavolitsa el és dobja ki a késziilékbél a tartozékok
védesfolidit és miianyag csomagolasat.

. Ne helyezze a készuléket forrd gaz-, keramia-, indukcids vagy elektromos égék kozelébe. Ellenkez6 esetben személyi
sérllést, a készilék kidrosodasat és a garancia érvénytelenségét okozhatja.

. Az daramutés elkerulése érdekében soha ne meritse a készulék tapkabelét vizbe vagy mas folyadékba. Ne oblitse a
késziilékhazat vizzel vagy mas folyadékkal. Ez személyi sériilést, a készlilék karosodasat és a garancia érvénytelenségét
okozhatja.

. A forro ételek és forro feltletek kezelésénél fokozott 6vatossaggal jarjon el.

. Ne mozgassa a késziiléket, amig az be van kapcsolva és tizemben van. Ellenkez esetben személyi sérilés, a késziilék
karosodasa és a garancia érvénytelensége kovetkezhet be.

. A sttélap, az acéltarto és a nyarsak nagyon forréak lehetnek stités kdzben és utdn. Hasznaljon sutSkeszty(t az égési
sériilések elkerllése érdekében.

. Rendszeresen ellendrizze a készlléket, a tapkdbelt és a dugdt. Ne haszndlja a késziiléket, ha a tapkabel vagy a dugd
sérilt. Ha a készllék meghibasodik vagy barmilyen médon megsérl, forduljon a 4Swiss tigyfélszolgalati kozponthoz.

. A késziiléket kizardlag otthoni haszndlatra szanjak. Soha ne hasznalja a készuléket professziondlis vendéglatoipari

berendezésként, illetve a rendeltetésszer(i haszndlaton kiviil mas célra. Ellenkez6 esetben a késziilék karosodhat, és a
garancia érvényét vesztheti.

. Ne haszndljon suroldszereket, acélgyapotot vagy suroldszereket a késziilék tisztitdsahoz. Tovabbi informéciokért lasd a
"Tisztitds és karbantartas" cim(i szakaszt.

. A sériilések elkerulése érdekében ne huzza at a zsindrt a munkalap szélén.

. M(Uikodés kdzben ne takarja le a késziilék hatoldalan 1évé légbevezetd nyilasokat/kivezetéseket. Ez egyenetlen f6zést és
a készllék karosodasat okozhatja.

. Ne csatlakoztassa a készuléket kils6 id6zit6hoz vagy kulon taviranyité rendszerhez.

. Hagyjon legaldbb 10 cm szabad helyet a késztlék kéril a megfelel6 légaramlas érdekében.

. Ne haszndlja a késziiléket vagy tartozékait mikrohullamu sutében, kenyérpiritéban, konvektoros sutében,

gaztlizhelyen, elektromos sttében, illetve kerdmia-, elektromos, gaz- vagy indukcids f6z6lapon vagy grillen. Ez
személyi sériilést, a készulék karosodasat és a garancia érvénytelenségét okozhatja.

. Haszndlat el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék tiszta. Tartsa tavol a tépkabelt a forrd feluletektdl.

. A készilék 3 vezetékes foldelt dugéval van felszerelve. A tapkdbelt mindig foldelt konnektorba dugja be.

. Tisztitas vagy tdrolds el6tt huzza ki a késziiléket a konnektorbdl, és hagyja kihdlni.

. Ne melegitsen lezart konzerveket a késziilékben. Ellenkez8 esetben személyi sérulést, a késziilék karosodasat és a
garancia érvénytelenségét okozhatja.

. Ne tegyen a készlilékbe magas h6mérsékletre alkalmatlan edényekben, példaul miianyag zacskdkban, polisztirol

edényekben, mlanyag- és papircsomagoldsban tarolt élelmiszereket. A specialis zacskok és sutShuvelyek hasznalata
megengedett, de ezeket kiilonds dvatossaggal kell haszndlni. Tartsa szem el6tt, hogy a stt&hiively térfogata siités
kozben megné, és feltétlentl Ggyelni kell arra, hogy a stitéhuvely ne érjen a halogén fiit6testhez és annak
burkolatahoz.

. A késziiléket csak a 4Swiss markaju tartozékokkal hasznélja. Harmadik félt6l szarmazé tartozékok hasznalata
karosithatja a készuléket és érvénytelenitheti a garanciat.

. Ne helyezze a készuléket gyulékony feliletekre/anyagokra vagy azok kézelébe, példaul parnakra, teritékre vagy
flggonyokre. Ellenkez esetben személyi sériilést, a készulék karosodasat és a garancia érvénytelenségét okozhatja.

. A késziilék hasznélatakor a forrd levegé a légkivezetésen keresztil tavozik. A sérilések elkerilése érdekében mindig
tartsa tdvol kezét és arcat a szell6z6nyilasoktdl és a légkivezets nyilasoktdl.

. A sériilések elkeruilése érdekében legyen 6vatos a késziilék fidkjanak kinyitasakor.

. Ha a készllékbd| fust kezd tavozni, azonnal hizza ki a készuléket, és a fiok kinyitasa el6tt oszlassa el a fustot.

. Ugyeljen arra, hogy az ételek ne nyuljanak ki a késziilék fidkjanak oldalain. A fiok kapacitasat meghaladé feltdltése

személyi sérilésekhez, a késziilék karosodasahoz és a garancia érvénytelenségéhez vezethet.

58



. Soha ne toltse fel a késziiléket olajjal. Ellenkezé esetben személyi sériilést, a készulék karosodasat és a garancia
érvénytelenségét okozhatja.

Termékfunkcidk

A 4Swiss A021-021 légsttégép ultraforrd leveg6t keringtet az étel kordl, igy nem sziikséges az olaj haszndlata, amelyet altalaban
haszndlnanak. Az intenziv forrd levegd bearamlasa egészségesebb ételeket biztosit, mikdzben nagyszer( izl ételeket biztosit,
amelyek kivulrél finoman ropogdsak, beliilrél pedig tokéletesen dtsilnek. A ropogds stlt krumpli, zoldség, csirke, hal, steak és még
sok mas csak egy karnyujtasnyira lesz, rdadasul a késziilék kdnnyen karbantarthatd, gyorsan tisztithatd, mentes a tipikus zsiros
szennyezGdésektdl. A készilék egyedulallo, rendkivil hatékony halogén f(itelemmel van felszerelve, amely m(ikodés kozben
egyszerre melegiti és vilagitja meg a f6z6fidkban 1évé ételeket. A halogént a termosztat aramkér vezérli, és nem mikodik
folyamatosan. igy a vizualis meguvildgitdsi hatas csak a halogén f(itési ciklus alatt figyelhet§ meg. M(ikodés kozben a halogén véltozd
id6kozonként (hémérsékletfliggs) be- és kikapcsol, ami szdndékos és a késziilék helyes miikodési médja. Mivel a biztonsag és a
felhaszndlé elégedettsége a legfontosabb prioritdsunk, a készuléket a legmagasabb biztonsagi és funkcionalis szabvanyok szerint
épitettiik meg.

Miiszaki paraméterek

Termék neve: Smart Air Fryer
Termékmodell: ABB-021
Névleges feszultség: 220V
Névleges frekvencia: 50Hz
Névleges teljesitmény: 1350W
Suly: 5,4 kg

Méretek: 280 x 368 x 337 mm

FG egység leirasa
1. szamu illusztracio

Erint&panel
Gomb
Kivehetd fiok
Ablak

A fidk belseje
Sitélemez

o e wNE

VezérlGpanel leirasa

2. illusztracié

1. Hémérséklet gomb

2. Meni gomb

3. Kézi vezérlés kijelz6je

4. Id6kulces

5. Be/Ki gomb

6. El6re definialt programok

Felkésziilés a hasznalatra

1. Tavolitson el minden csomagol6anyagot.

2. A fidkot és a talcat kézzel vagy mosogatégépben mossa el, miel6tt elgszor hasznalna a késziléket.

3. Torolje at a termék belsejét és kiilsejét nedves ruhaval.

4. Helyezze ezt a terméket stabil és sik felliletre. A termék korll elegendd helyet kell fenntartani, hogy a feliilet és mas
targyak kozott legalabb 10 cm tévolsag legyen. A levegd be- és kimeneti nyildsaba nem szabad targyakat helyezni. Ne
helyezze a terméket olyan feliletre, amely nem hgallé.

Bedllitas és els6 haszndlat

1. Helyezze a sutélapot a fidkba, és helyezze ra az ételt. Ezutdn csusztassa be a fidkot a fé hazba, amig teljesen le nem
zarédik.

2. Csatlakoztassa a késziléket, és allitsa be a kivant id6t és hémérsékletet a vezérlGpanel és a tarcsa segitségével, vagy

valassza ki a kivant el6re bedllitott programot a tarcsa elforgatasdval. A stités megkezdéséhez nyomja meg a gombot.
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Az id6 és a h6mérséklet bedllitasaval kapcsolatos tovabbi informacidkért olvassa el a "Kezel&szervek és mikodés"
alfejezetet.

3. Szlikség szerint razza fel vagy forgassa meg az ételt a fiokban. Ehhez csusztassa ki a fidkot, és 6vatosan forgassa vagy
rdzza meg az ételt.
4. CsUsztassa vissza a fidkot a hazba, amig teljesen le nem zarddik. A késziilék megjegyzi az id6t és a beallitasokat, és

automatikusan folytatja a fézést attdl a pillanattél kezdve, amikor megszakadt.
Megjegyzés: Az els6 hasznalat sordn furcsa szagot érezhet. Ez normadlis, és nem a termék hibaja. Soha ne 6ntson olajat vagy zsirt a
légsutébe.

Vezérlés és miikodés

A késziilék kezel6panelje négy érintégombbdl, az id6t és a h6mérsékletet megjelenits LED-képernySbél, valamint az elére
meghatdrozott beallitdsok, az id6 és a h6mérséklet kivélasztdsara és jovahagydsara szolgalé gombbdl ll. Amikor a készuléket
csatlakoztatjak, egyetlen hangjelzést ad ki, és az "id6", a "hEmérséklet" és a "be/ki" gombok vilagitanak. Egyenként az elére
bedllitott LED-ek rovid idSre kigyulladnak, majd a kézi vezérlés LED-je vilagit. A késziilék bekapcsolas utan mindig kézi izemmaodba
ker(l. Ha a készuléket tobb mint 5 percig nem haszndljak, alvé tzemmaodba 1ép, és a kezelpanel megvildgitasa kikapcsol. A készulék
felébresztéséhez forgassa el a gombot vagy érintse meg a gombokat.

Megjegyzés: Minden egyes el6re beallitott beallitas utdn a LED vilagit, a kézi vezérlés LED-je vilagit. Amikor a késziléket
csatlakoztatjak, mindig a kézi izemmad lesz az alapértelmezett.

Hémérséklet (4. dbra)

A hémérséklet kivilasztdsdhoz nyomja meg a "hémérséklet" gombot. Ezutan a h6mérséklet néveléséhez forgassa el a gombot az
dramutato jarasaval megegyez6 iranyba, csokkentéséhez pedig az dramutatd jarasaval ellentétes iranyba. A h6mérséklet beallitasa 5
fokos lépésekben torténik. A hémérséklet bedllitdsa utdn nyomja meg az "time" gombot az id6 beallitasahoz, vagy nyomja meg a
gombot a f6zési folyamat elinditdsahoz.

1d6 (5. abra)

Az id6 kivalasztasahoz nyomja meg az "id6" gombot. Ezutan forgassa el a gombot az 6ramutatd jarasaval megegyez6 irdnyba a f6zési
id6 noveléséhez, az ramutatd jarasaval ellentétes iranyba pedig a csokkentéséhez. Az id6 bedllitasa 1 perces lépésekben torténik.
Az id6 beadllitasa utdn nyomja meg a "hémérséklet" gombot a h6mérséklet bedllitdsdhoz, vagy nyomja meg a gombot a f6zési
folyamat elinditdsdhoz.

Megjegyzés: A maximalis stitési h6mérséklet 200°C, a maximalis stutési id6 pedig 60 perc. A "gylimolcsszaritas" program esetében a
maximalis id6 240 perc.

START (6. 4bra)
Az id6 és a h6mérséklet beallitdsa utan a készulék készen all a miikodésre. A f6zés megkezdéséhez nyomja meg a gombot.

STOP (7. 4bra)
A "be/ki" gomb megnyomasdval barmikor ledllithatja a f6zési folyamatot.

Megjegyzés: A "be/ki" gomb egyszeri megnyomdsaval a f6zési folyamat megszakithatd. A gomb kétszeri megnyomasaval a
kivélasztott program megszakad.

PAUSE (3. 4bra)
A f6zés megszakitasahoz egyszer(ien nyissa ki a készulék fiokjat a f6zési folyamat soran barmikor.

A hang be/ki kapcsolasa

A késziilék hangjainak kikapcsolasdhoz tartsa lenyomva a "hémérséklet" gombot 3 masodpercig. A LED-képernyén megjelenik a
"OFF" tzenet. A hangok visszakapcsolasahoz tartsa lenyomva a "hémérséklet" gombot 3 masodpercig. A készllék hangjelzést ad, és
a LED-képerny6n megjelenik a "ON" tzenet.

Elére definialt programok

A 4Swiss ABB-021 légsuté 8 elére beallitott programmal rendelkezik: EI6melegités, Gjramelegités, kiolvasztds, dehidratalas
(gyuimolcsok dehidrataldasahoz/szaritasahoz). Az elére definialt Smart Cooking program kivalasztdsdhoz forgassa el a tarcsat. Ha a
program feletti LED vilagit, az az aktudlisan kivalasztott izemmadot jelzi. A kivant program bedllitdsa utdn nyomja meg a gombot az
inditashoz. Egy el6re definidlt program idejének vagy hémérsékletének megvaltoztatasdhoz forgassa a gombot a kivant programhoz,
de miel6tt megnyomnd a "start/stop" gombot, vélassza ki az id6t/h6mérsékletet egymas utdn, éllitsa be a kivant paraméterértéket,
és nyomja meg a "start" gombot.

Az el6re beallitott programok h6mérséklete és ideje a kovetkez6:

Csirke - 200°C, 30 perc.
Marhahus - 200°C, 20 perc.
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French Chips - 180 °C,15 perc.
Piritas - 170°C, 10 perc.
Elémelegités - 200°C, 3 perc.
Ujramelegités - 170°C, 5 perc.
Kiolvasztas - 40°C, 7 perc.
Dehidratalas - 40°C, 240 perc.

Megjegyzés: Ez egy hozzavetGleges id6. Az egyes ételek elkészitési ideje a hozzavaldk mennyiségétsl, mindségétsl és méretétsl
flgg. A késziilék nem hasznalhato folyékony ételek melegitésére.

Tisztitas és karbantartas

Tisztitas el6tt hagyja a késziléket teljesen kih(lni. Tiszta, nedves ruhaval torélje at a készilék kiilsejét. A sttélap és a fidk
mosogatdgépben moshaté. A fiok mosogatdgépben térténé mosasa utdn az eliilsé Uveg atmenetileg bepdrasodhat, ami teljesen
normdlis. A stitélap és a fiok tapaddasmentes keramia bevonattal rendelkezik; tisztitasukhoz ne hasznaljon fémtdrgyakat vagy
surolészereket. Ha a haz tregében ételmaradék vagy mas térmelék van, nedves, tiszta ruhdval tavolitsa el, majd tiszta, szdraz
ruhdval szaritsa meg a tertletet.

Megjegyzés: Ovatosan hasznéljon fém evSeszkozoket vagy fogokat, és keriilje a kdzvetlen érintkezést a fidk és a talca feliiletével. A
tisztitdshoz ne hasznaljon suroldszereket (drétkefét, suroldszivacsot, fémszerszamokat stb.).

Hibaelharitas

Az aldbbi problémdk nem feltétlendl jelentik azt, hogy a készilék hibas. Kérjik, olvassa el a kdvetkezd részt, hogy egyszer(i
megoldasokat ismerjen meg a leggyakoribb problémdkra.

1. probléma

A késziilék belsejében 1évs lampa idGszakosan be- és kikapcsol.
Informaciok:
A halogén fiitGelemet a termosztat aramkor vezérli, és nem m(ikodik folyamatosan. M(ikodés kdzben a halogén valtozd
id6kozonként (hémérsékletfliggs) be- és kikapcsol, ami szdndékos és helyes.

2. probléma

Az ételek egyenetlendl féttek.

Lehetséges ok:

Egyes ételeket f6zés kzben meg kell forgatni vagy meg kell razni.

Megoldas:
Mikézben a készilék miikodik, huzza ki a fidkot, és razza fel a tartalmat, vagy forgassa meg az ételt egy villdval vagy fogéval.

3. probléma

A f6zési folyamat soran fehér fust jon ki a készulékbél.
Lehetséges ok:

A késziilék fidkjaban zsir/olaj gyiilt fel.

Megoldas:
Gy6z6djon meg réla, hogy a fiokban nem gysilt fel zsir vagy olaj. Stités utdn minden alkalommal tisztitsa meg a fidkot és a sutélapot.

4. probléma
A fidk nem csuszik a helyére.

Lehetséges ok:
A fidk tulsagosan tele van.

Megoldas:
Ne t6ltse meg a fidkot a befogaddképességen tul. Az ételek nem érhetnek a fiok teteje f6lé.

Jotallasi feltételek

1. A garancia csak a gyarténak tulajdonithato rejtett hibdkra terjed ki.

2. A reklamaciét az értékesitési pont vagy a mUszaki szolgélat kezeli a j6tallas keretében, ha az Ugyfél bemutatja:
a. érvényes és egyértelmii, megfelelGen kitoltott jotallasi jegy, az eladd bélyegzjével és aldirasaval ellatva,
b. érvényes vasarlasi bizonylat az eladds datumaval,
c. a bejelentett termék vagy hibas alkatrész. Tavvasarlas esetén a jotallasi kartya kizardlag a vasarlas

igazoldsaval (nyugta/szamla) egytt érvényes.
3. A reklamécié az Ugyfél bejelentésétsl szamitott 14 napon beliil rendezédik.
4. A jotallasi id6szak alatt megallapitott gyartdsi hibakat a terméknek az értékesitési pontra vagy a miiszaki szolgalathoz
torténd szallitdsat kovets 21 napon belil dijmentesen meg kell javitani.
5. Ha a javitashoz alkatrészek behozatalara van szikség, a garancialis javitasi id6szak meghosszabbithat az alkatrész

behozataldhoz sziikséges id6vel, de legfeljebb 40 nappal.
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6. Garancialis kizarasok:

a. mechanikai sériilések és kapcsolddd hibak,
b. a helytelen hasznalatbdl és a nem megfelel taroldsbdl, 6sszeszerelésbdl és karbantartasbol eredé karok
és hibak,
c. az ilyen fogydelemek sériilése és kopasa,
d. az osszeszereléssel vagy karbantartassal kapcsolatos tevékenységek, amelyek a kézikonyvvel
osszhangban a felhaszndlé kételességei.
7. A garancia nem érvényes, ha:
a. lejart az érvényességi ideje,
b. az Ugyfél nem eredeti alkatrészek felhasznalasaval javitotta vagy médositotta a terméket,
c. a hiba helytelen telepitésbél vagy a kézikonyvben szerepl§ helyes tizemeltetési szabdlyok be nem
tartdsabol adddott,
d. a terméket nem haztartasi célra hasznaljik,
e. a szallitds soran keletkezett kdrok.
8. A jétallasi jegyrél nem allitanak ki masolatot.
9. Az Ugyfél jogosult a kdvetkez6 ingyenes kartéritésre:
a. termékjavitas,
b. termékcesere,
c. csdkkentett aron,
d. a szerzédés felmondasa és a teljes koltségtérités.
10.  Kovetelés bejelentése:
a. Mutassa be a terméket vagy annak bejelentett részét.
b. Mutassa be a vasarlast igazol6 bizonylatot, amelyen szerepel az eladd neve és cime, a vasarlds datuma
és helye, a termék tipusa, vagy az eladasi hely pecsétjével elldtott érvényes jotallasi jegy.
c. Ha a terméket szennyezetten szallitjak, a m(iszaki szolgdlat megtagadhatja annak atvételét, vagy a

megrendel koltségére, annak irasbeli jovahagydsat kovet6en megtisztithatja azt.
11.  Ha a reklamdciét elfogadjak, a késziiléket megjavitjak vagy kicserélik egy Uj késziilékre, vagy visszatéritik az Ugyfélnek
az arat. A szallitasi koltségek a gyartd szervizétél fedezik a szervizelést.
12.  Ha a kérelmet elutasitjak, az Ugyfél részletes indokldst kap a déntésrél, és a késziiléket a déntést kévets 14 napon
bell sajat koltségén elkildik neki.

Felhasznalas

Az elektromos és elektronikus berendezésekbdl szarmazé hulladékok kezelése (WEEE-jogszabalyok).

A csomagolason, a tartozékokon vagy a hasznalati utasitason taldlhato jel6lés azt jelzi, hogy az elhaszndlédott késziléket és a hozza
tartozé elektronikus tartozékokat nem szabad a kommunalis hulladékgy(ijt6 edényekbe helyezni mds haztartasi hulladékkal egytt.
Az elektronikai hulladék nem megfelel6 kezelése a kérnyezetbe kertlé szennyezd anyagok vagy a nem megfelel§ artalmatlanitas
miatt egészségugyi kockazatokkal jarhat. Vélassza szét ezt a hulladékot a tobbi hulladéktdl, és dolgozza fel Ujra, hogy a nyersanyagok
Ujra felhasznalhatdk legyenek. Az djrahasznositashoz lehetévé teszik a nyersanyagok ujrafelhasznélasat.
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Istruzioni e avvisi di sicurezza

Leggere attentamente il presente manuale per comprendere meglio I'utilizzo del prodotto. Durante I'uso & necessario osservare
alcuni consigli di sicurezza essenziali, tra cui i seguenti.

. L'apparecchio cuoce i cibi utilizzando I'aria calda, senza I'impiego di olio. Non versare mai olio nell'apparecchio. Cid
potrebbe causare incendi, lesioni personali, danni all'apparecchio e invalidare la garanzia.
. Si consiglia di collegare il dispositivo alla rete elettrica senza utilizzare prolunghe. Il cavo di alimentazione corto & stato

progettato specificamente come misura di sicurezza per ridurre il rischio che i bambini afferrino o giochino con il cavo
e per proteggere |'utente dall'inciampare in un cavo di alimentazione lungo.

. Questo dispositivo & destinato esclusivamente all'uso in ambienti interni. Non utilizzare mai il dispositivo all'aperto.

. Il dispositivo si riscalda durante il funzionamento. Prestare attenzione quando si maneggiano il dispositivo e gli
accessori per evitare ustioni o lesioni.

. Prima dell'uso, accertarsi che il dispositivo sia posizionato su una superficie piana, pulita e asciutta.

. Posizionare il dispositivo al di fuori della portata dei bambini o di chiunque abbia capacita fisiche, sensoriali o mentali
tali da impedirne I'uso sicuro.

. Per eliminare il rischio di soffocamento da parte dei bambini piccoli, rimuovere e gettare le pellicole protettive e le
confezioni di plastica degli accessori dal dispositivo.

. Non collocare I'unita vicino a bruciatori a gas, in ceramica, a induzione o elettrici caldi. Cid puo causare lesioni
personali, danni all'apparecchio e invalidare la garanzia.

. Per evitare scosse elettriche, non immergere mai il cavo di alimentazione del dispositivo in acqua o altri liquidi. Non

sciacquare l'involucro del dispositivo con acqua o altri liquidi. Cid potrebbe causare lesioni personali, danni al
dispositivo e I'annullamento della garanzia.

. Prestare la massima attenzione quando si maneggiano alimenti e superfici calde.

. Non spostare il dispositivo mentre & acceso e in funzione. Cid potrebbe causare lesioni personali, danni al dispositivo e
I'annullamento della garanzia.

. La piastra di frittura, il ripiano in acciaio e gli spiedini possono essere molto caldi durante e dopo la frittura. Utilizzare
guanti da forno per evitare scottature.

. Controllare regolarmente il dispositivo, il cavo di alimentazione e la spina. Non utilizzare il dispositivo se il cavo di

alimentazione o la spina sono danneggiati. In caso di malfunzionamento o danneggiamento del dispositivo, contattare
il Centro di assistenza clienti 4Swiss.

. L'apparecchio & destinato esclusivamente all'uso domestico. Non utilizzare mai il dispositivo come apparecchiatura
professionale per la ristorazione o per scopi diversi da quelli previsti. Cio potrebbe danneggiare I'apparecchio e
invalidare la garanzia.

. Non utilizzare detergenti abrasivi, lana d'acciaio o spatole per pulire il dispositivo. Per ulteriori informazioni,
consultare la sezione "Pulizia e manutenzione".

. Per evitare lesioni, non tirare il cavo oltre il bordo del piano di lavoro.

. Non coprire le prese d'aria sul retro dell'apparecchio quando & in funzione. Cid potrebbe causare una cottura non
uniforme e danni all'apparecchio.

. Non collegare il dispositivo a un timer esterno o a un sistema di controllo remoto separato.

. Lasciare almeno 10 cm di spazio libero intorno al dispositivo per consentire una corretta circolazione dell'aria.

. Non utilizzare il dispositivo o i suoi accessori in un forno a microonde, in un tostapane, in un forno a convezione, in un

forno a gas, in un forno elettrico o su un piano di cottura o grill in ceramica, elettrico, a gas o a induzione. Cio potrebbe
causare lesioni personali, danni al dispositivo e invalidare la garanzia.

. Assicurarsi che il dispositivo sia pulito prima dell'uso. Tenere il cavo di alimentazione lontano da superfici calde.

. 1l dispositivo & dotato di una spina a 3 fili con messa a terra. Collegare sempre il cavo di alimentazione a una presa
elettrica con messa a terra.

. Scollegare il dispositivo e lasciarlo raffreddare prima di pulirlo o conservarlo.

. Non riscaldare lattine di cibo sigillate nell'unita. Cio potrebbe causare lesioni personali, danni all'apparecchio e
invalidare la garanzia.

. Non inserire nell'apparecchio alimenti in contenitori non adatti alle alte temperature, come sacchetti di plastica,

contenitori di polistirolo, imballaggi di plastica e carta. E consentito I'uso di sacchetti speciali e di manicotti da forno,
che pero devono essere utilizzati con particolare cautela. Tenere presente che il manicotto di cottura aumenta di
volume durante la cottura ed é assolutamente necessario assicurarsi che il manicotto non tocchi il riscaldatore
alogeno e il suo coperchio.

. Utilizzare il dispositivo solo con accessori del marchio 4Swiss. L'utilizzo di accessori di terze parti pud danneggiare il
dispositivo e invalidare la garanzia.

. Non collocare il dispositivo su o vicino a superfici/materiali infiammabili come cuscini, tovaglie o tende. Cio potrebbe
causare lesioni personali, danni al dispositivo e invalidare la garanzia.

. L'aria calda fuoriesce dall'uscita dell'aria quando I'unita & in funzione. Per evitare lesioni, tenere sempre le mani e il
viso lontano dalle bocchette e dalle uscite dell'aria.

. Per evitare lesioni, fare attenzione quando si apre il cassetto del dispositivo.

. Se dal dispositivo inizia a uscire del fumo, staccare immediatamente la spina e disperdere il fumo prima di aprire il
cassetto.
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. Assicurarsi che il cibo non sporga dai lati del cassetto dell'apparecchio. Il riempimento del cassetto oltre la sua
capacita puo causare lesioni personali, danni all'apparecchio e invalidare la garanzia.

. Non riempire mai il dispositivo con olio. Cid puo causare lesioni personali, danni al dispositivo e I'annullamento della
garanzia.

Funzioni del prodotto

La friggitrice ad aria 4Swiss A021-021 fa circolare aria ultra-calda intorno al cibo, eliminando la necessita di utilizzare I'olio che
normalmente si usa. L'intenso afflusso di aria calda garantisce pasti piti salutari, offrendo al contempo un ottimo sapore di cibo che
diventa deliziosamente croccante all'esterno e perfettamente cotto all'interno. Patatine fritte, verdure, pollo, pesce, bistecche e
altro ancora saranno a portata di mano, inoltre |'apparecchio & di facile manutenzione, veloce da pulire e privo dei tipici residui di
grasso. L'apparecchio é dotato di un elemento riscaldante alogeno unico ed estremamente efficace che riscalda e illumina i cibi
all'interno del cassetto di cottura durante il funzionamento. L'alogeno & controllato dal circuito termostatico e non funziona in
modo continuo. Pertanto, I'effetto di illuminazione visiva pud essere osservato solo durante il ciclo di riscaldamento dell'alogeno.
Durante il funzionamento, I'alogeno si accende e si spegne a intervalli variabili (a seconda della temperatura), il che & intenzionale e
rappresenta la modalita corretta di funzionamento del dispositivo. Poiché la sicurezza e la soddisfazione degli utenti sono la nostra
massima priorita, il dispositivo & costruito secondo i pil alti standard di sicurezza e funzionalita.

Parametri tecnici

Nome prodotto: Friggitrice ad aria intelligente
Modello del prodotto: ABB-021

Tensione nominale: 220V

Frequenza nominale: 50Hz

Potenza nominale: 1350W

Peso: 5,4 kg

Dimensioni: 280 x 368 x 337 mm

Descrizione dell'unita principale

Illustrazione n. 1

Interno del cassetto
Piastra per friggere

1. Pannello a sfioramento
2. Manopola

3. Cassetto estraibile

4. Finestra

5.

6.

Descrizione del pannello di controllo

Illustrazione n. 2

1. Tasto temperatura

2. Tasto menu

3. Indicatore di controllo manuale

4. Chiave temporale

5. Tasto On/Off

6. Programmi predefiniti

Preparazione all'uso

1. Rimuovere tutti i materiali di imballaggio.

2. Lavare il cassetto e il vassoio a mano o in lavastoviglie prima di utilizzare 'apparecchio per la prima volta.

3. Pulire I'interno e I'esterno del prodotto con un panno umido.

4. Collocare il prodotto su una superficie stabile e piana. Intorno al prodotto deve essere riservato uno spazio sufficiente
per garantire una distanza di almeno 10 cm dalla superficie ad altri oggetti. Non collocare oggetti all'ingresso o
all'uscita dell'aria. Non collocare il prodotto su una superficie non resistente al calore.

Configurazione e primo utilizzo
1. Collocare la piastra di cottura nel cassetto e posizionarvi il cibo. Quindi far scorrere il cassetto nell'alloggiamento

principale fino a chiuderlo completamente.
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2. Collegare I'apparecchio e impostare I'ora e la temperatura desiderate utilizzando il pannello di controllo e la manopola
oppure selezionare il programma predefinito desiderato ruotando la manopola. Premere la manopola per avviare la
cottura. Per ulteriori informazioni sull'impostazione dell'ora e della temperatura, consultare la sezione "Comandi e
funzionamento".

3. Se necessario, scuotere o girare gli alimenti nel cassetto. A tal fine, estrarre il cassetto e girare o scuotere con cautela
gli alimenti.
4. Far scorrere il cassetto nell'alloggiamento fino a chiuderlo completamente. L'apparecchio ricordera I'ora e le

impostazioni e proseguira automaticamente dal momento in cui la cottura é stata interrotta.
Nota: al primo utilizzo & possibile che si senta un odore particolare. Questo & normale e non & un difetto del prodotto. Non versare
mai olio o grasso nella friggitrice ad aria.

Controlli e funzionamento

Il pannello di controllo del dispositivo &€ composto da quattro pulsanti a sfioramento, uno schermo a LED che visualizza I'ora e la
temperatura e una manopola per selezionare e approvare le impostazioni predefinite, I'ora e la temperatura. Quando I'apparecchio
& collegato, emette un singolo segnale acustico e i pulsanti "ora", "temperatura" e "accensione/spegnimento" si illuminano. Uno
alla volta, i LED di preselezione si accenderanno brevemente e poi si accendera il LED di controllo manuale. Dopo I'accensione, il
dispositivo passa sempre alla modalita manuale. Se il dispositivo non viene utilizzato per pit di 5 minuti, entra in modalita sleep e
I'illuminazione del pannello di controllo si spegne. Per risvegliare il dispositivo, ruotare la manopola o toccare i pulsanti.

Nota: dopo ogni impostazione preimpostata, il LED si accende, il LED di controllo manuale si accende. Quando il dispositivo &
collegato, si imposta sempre la modalita manuale.

Temperatura (illustrazione n. 4)

Per selezionare una temperatura, premere il pulsante "temperatura". Ruotare quindi la manopola in senso orario per aumentare la
temperatura e in senso antiorario per diminuirla. La temperatura viene impostata con incrementi di 5 gradi. Dopo aver impostato la
temperatura, premere il pulsante "time" per impostare I'ora o premere la manopola per avviare il processo di cottura.

Tempo (illustrazione n. 5)

Per selezionare il tempo, premere il tasto "time". Ruotare quindi la manopola in senso orario per aumentare il tempo di cottura e in
senso antiorario per diminuirlo. Il tempo viene impostato con incrementi di 1 minuto. Dopo aver impostato il tempo, premere il
pulsante "temperatura" per regolare la temperatura o premere la manopola per avviare il processo di cottura.

Nota: la temperatura massima di cottura & di 200°C e il tempo massimo di cottura & di 60 minuti. Per il programma "essiccazione
della frutta", il tempo massimo & di 240 minuti.

AVVIO (figura n. 6)
Dopo aver impostato I'ora e la temperatura, I'apparecchio & pronto per il funzionamento. Premere la manopola per avviare la
cottura.

STOP (figuran. 7)
Premere il pulsante "on/off" per interrompere il processo di cottura in qualsiasi momento.

Nota: una singola pressione del pulsante "on/off" mette in pausa il processo di cottura. Premendo due volte il pulsante si annulla il
programma selezionato.

PAUSA (illustrazione n. 3)
Per sospendere la cottura, é sufficiente aprire il cassetto dell'apparecchio in qualsiasi momento durante il processo di cottura.

Attivazione/disattivazione dell'audio

Per spegnere i suoni del dispositivo, tenere premuto il pulsante "temperatura" per 3 secondi. Sullo schermo LED viene visualizzato il
messaggio "OFF". Per riattivare il suono, tenere premuto il pulsante "temperatura" per 3 secondi. Il dispositivo emette un segnale
acustico e sullo schermo LED viene visualizzato il messaggio "ON".

Programmi predefiniti

La friggitrice ad aria 4Swiss ABB-021 dispone di 8 programmi predefiniti: Pollo, Manzo, Patatine fritte, Toast, Preriscaldamento,
Riscaldare, Scongelare, Disidratare (per disidratare/essiccare la frutta). Per selezionare un programma di cottura intelligente
predefinito, ruotare il selettore. L'accensione del LED sopra il programma indica la modalita attualmente selezionata. Una volta
impostato il programma desiderato, premere la manopola per avviarlo. Per modificare I'ora o la temperatura di un programma
predefinito, ruotare la manopola sul programma desiderato, ma prima di premere "start/stop", selezionare I'ora/la temperatura in
sequenza, impostare il valore del parametro desiderato e premere "start" (manopola).

La temperatura e I'ora dei programmi predefiniti sono le seguenti:

Pollo - 200°C, 30 min.
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Manzo - 200°C, 20 min.

Patatine fritte - 180 °C, 15 min.
Tostatura - 170°C, 10 min.
Preriscaldamento - 200°C, 3 min.
Riscaldare - 170°C, 5 min.
Scongelamento - 40°C, 7 min.
Disidratare - 40°C, 240 min.

Nota: si tratta di un tempo approssimativo. La durata della preparazione di ogni piatto dipende dalla quantita, dalla qualita e dalle
dimensioni degli ingredienti. L'apparecchio non viene utilizzato per riscaldare pietanze liquide.

Pulizia e manutenzione

Lasciare raffreddare completamente il dispositivo prima di pulirlo. Utilizzare un panno pulito e umido per pulire |'esterno
dell'apparecchio. La piastra e il cassetto sono lavabili in lavastoviglie. Dopo aver lavato il cassetto in lavastoviglie, il vetro anteriore
potrebbe temporaneamente appannarsi, il che & del tutto normale. La piastra e il cassetto sono dotati di un rivestimento
antiaderente in ceramica; per pulirli non utilizzare oggetti metallici o detergenti abrasivi. Se nella cavita dell'alloggiamento sono
presenti residui di cibo o altri detriti, rimuoverli con un panno umido e pulito, quindi asciugare I'area con un panno pulito e asciutto.
Nota: utilizzare con cautela posate o pinze di metallo, evitando il contatto diretto con le superfici del cassetto e del vassoio. Per la
pulizia non utilizzare detergenti abrasivi (spazzole metalliche, spugne abrasive, utensili metallici, ecc.

Risoluzione dei problemi

| seguenti problemi non significano necessariamente che il dispositivo sia difettoso. Leggete la sezione seguente per conoscere le
soluzioni semplici ai problemi pit comuni.

Problema 1

La luce all'interno dell'unita si accende e si spegne periodicamente.

Informazioni:

L'elemento riscaldante alogeno & controllato dal circuito del termostato e non funziona in modo continuo. Durante il
funzionamento, I'alogeno si accende e si spegne a intervalli variabili (in funzione della temperatura), il che & intenzionale e corretto.

Problema 2

Il cibo & cucinato in modo non uniforme.

Possibile causa:

Alcuni alimenti devono essere girati o scossi durante la cottura.

Soluzione:

Mentre I'apparecchio & in funzione, estrarre il cassetto e scuotere il contenuto o girare gli alimenti con una forchetta o una pinza.

Problema 3

Durante il processo di cottura, dall'apparecchio esce del fumo bianco.

Possibile causa:

Nel cassetto del dispositivo si & accumulato grasso/olio.

Soluzione:

Assicurarsi che nel cassetto non si sia accumulato grasso o olio. Pulire il cassetto e la piastra della friggitrice ogni volta dopo la
cottura.

Problema 4

Il cassetto non scorre in posizione.

Possibile causa:

Il cassetto & troppo pieno.

Soluzione:

Non riempire il cassetto oltre la sua capacita. Gli alimenti non devono superare la parte superiore del cassetto.

Termini e condizioni della garanzia

1. La garanzia copre solo i difetti latenti attribuibili al produttore.
2. Il reclamo sara trattato dal punto vendita o dal servizio tecnico in garanzia se il Cliente produce:
a. una scheda di garanzia valida e chiara, compilata correttamente con timbro di vendita e firma del
venditore,
b. una prova d'acquisto valida con la data di vendita,
[ il prodotto o il pezzo difettoso segnalato. In caso di acquisto a distanza, il certificato di garanzia & valido
solo con la prova d'acquisto (scontrino/fattura).
3. Il reclamo viene risolto entro 14 giorni dalla segnalazione da parte del Cliente.
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4. | difetti di fabbricazione individuati nel periodo di garanzia saranno riparati gratuitamente entro 21 giorni dalla
consegna del prodotto al punto vendita o all'assistenza tecnica.

5. Se & necessario importare parti per la riparazione, il periodo di riparazione in garanzia pud essere prolungato del
tempo necessario per importare la parte, non piu di 40 giorni.
6. Esclusioni dalla garanzia:
a. danni meccanici e difetti correlati,
b. danni e difetti derivanti da un uso improprio e da una conservazione, un montaggio e una manutenzione
inadeguati,
c. danni e usura di tali elementi consumabili,
d. attivita relative al montaggio o alla manutenzione che sono obbligo dell'utente in conformita al
manuale.
7. La garanzia non si applica quando:
a. & scaduto il periodo di validita,
b. il Cliente ha riparato o modificato il prodotto utilizzando parti non originali,
[ il difetto & dovuto a un'installazione non corretta o alla mancata osservanza delle regole di corretto
funzionamento indicate nel manuale,
d. il prodotto viene utilizzato per scopi diversi dall'uso domestico,
e. danni verificatisi durante il trasporto.
8. Non vengono rilasciati duplicati del certificato di garanzia.
9. Il cliente ha diritto al seguente risarcimento gratuito:
a. riparazione del prodotto,
b. sostituzione del prodotto,
c. prezzo ridotto,
d. risoluzione di un contratto e compensazione integrale dei costi.
10.  Per segnalare una richiesta di risarcimento:
a. Presentare il prodotto o la sua parte segnalata.
b. Presentare la prova d'acquisto con il nome e I'indirizzo del venditore, la data e il luogo di acquisto, il tipo
di prodotto o il certificato di garanzia valido con il timbro del punto vendita.
[ Se il prodotto viene consegnato sporco, il servizio tecnico puo rifiutarsi di accettarlo o pulirlo a spese del

Cliente previa approvazione scritta.
11.  Seil reclamo viene accettato, il dispositivo viene riparato o sostituito con uno nuovo, oppure il Cliente viene
rimborsato. Le spese di trasporto dal servizio di assistenza del produttore coprono il servizio.
12.  Seil reclamo viene respinto, al Cliente viene fornita una motivazione dettagliata della decisione e I'apparecchiatura gli
viene inviata a sue spese entro 14 giorni dalla comunicazione della decisione.

Utilizzo

Gestione dei rifiuti di apparecchiature elettriche ed elettroniche a fine vita (legislazione RAEE).

La marcatura sull'imballaggio, sugli accessori o sul manuale di istruzioni indica che le apparecchiature a fine vita e gli accessori
elettronici collegati non devono essere collocati nei contenitori dei rifiuti urbani insieme ad altri rifiuti domestici.

La gestione impropria dei rifiuti elettronici pud comportare I'immissione di sostanze contaminanti nell'ambiente o rischi per la
salute dovuti a uno smaltimento non corretto. Separare questi rifiuti dagli altri e riciclarli in modo che le materie prime possano
essere riutilizzate. Il riciclaggio consente il riutilizzo delle materie prime.
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Saugos instrukcijos ir pranesimas

Atidziai perskaitykite $j vadova, kad geriau suprastuméte, kaip naudoti gaminj. Naudojant gaminj reikia laikytis kai kuriy svarbiausiy
saugos patarimy, jskaitant toliau nurodytus.

. Prietaisas gamina maista naudodamas karstg ora, nenaudodamas aliejaus. Niekada nepilkite aliejaus j prietaisa. Taip
elgdamiesi galite sukelti gaisra, susizaloti, sugadinti prietaisg ir panaikinti garantija.
. Rekomenduojame prijungti prietaisg prie elektros tinklo nenaudojant ilgintuvy. Trumpas maitinimo laidas specialiai

sukurtas kaip saugos priemone, kad sumazeéty rizika, jog vaikai griebs laidg ar su juo Zais, ir kad naudotojas baty
apsaugotas nuo uzkliuvimo uz ilgo maitinimo laido.

. Sis prietaisas skirtas naudoti tik patalpose. Niekada nenaudokite prietaiso lauke.

. Veikiant prietaisas jkaista. Dirbdami su prietaisu ir priedais bukite atsargs, kad iSvengtuméte nudegimy ar suzalojimy.

. Prie$ naudodami sitikinkite, kad prietaisas padétas ant lygaus, Svaraus ir sauso pavirsiaus.

. Prietaisg padékite vaikams ar asmenims, kuriy fizinés, jutiminés ar protinés galimybés gali trukdyti saugiai juo
naudotis, nepasiekiamoje vietoje.

. Kad maziems vaikams nekilty uzspringimo pavojus, nuimkite ir iSmeskite apsaugines pléveles ir plastikines priedy
pakuotes nuo prietaiso.

. Nestatykite prietaiso $alia kar$ty dujiniy, keraminiy, indukciniy ar elektriniy degikliy. Taip elgdamiesi galite susiZeisti,
sugadinti prietaisg ir netekti garantijos.

. Kad iSvengtumeéte elektros smugio, niekada nemerkite prietaiso maitinimo laido j vandenj ar kita skystj. Neplaukite
prietaiso korpuso vandeniu ar kitu skys¢iu. Taip elgdamiesi galite susiZeisti, sugadinti prietaisg ir panaikinti garantija.

. Dirbdami su karstu maistu ir karstais pavirsiais bakite itin atsargs.

. Jjungto ir veikiancio prietaiso nejudinkite. Taip elgdamiesi galite susizeisti, sugadinti prietaisg ir panaikinti garantija.

. Kepimo ploksteé, plieninis stovas ir ieSmai gali bati labai karsti kepimo metu ir po kepimo. Kad i$vengtuméte nudegimy,
mavékite pirstines.

. Reguliariai tikrinkite prietaisg, jo maitinimo laidg ir kistuka. Nenaudokite prietaiso, jei maitinimo laidas arba kistukas
yra paZeistas. Jei prietaisas veikia netinkamai arba yra kaip nors pazeistas, kreipkités j "4Swiss" klienty aptarnavimo
centra.

. Prietaisas skirtas naudoti tik namuose. Niekada nenaudokite prietaiso kaip profesionalios vie$ojo maitinimo jrangos
arba kitiems tikslams, nei numatyta. Taip elgdamiesi galite sugadinti prietaisg ir panaikinti garantija.

. Prietaiso valymui nenaudokite abrazyviniy valikliy, plieninés vatos ar Sveitikliy. Daugiau informacijos rasite skyriuje
"Valymas ir prieziara".

. Kad iSvengtumeéte suzalojimy, netraukite laido per stalvirSio krasta.

. Kai prietaisas veikia, neuzdenkite jo galinéje dalyje esan¢iy oro jleidimo ir (arba) iSleidimo angy. Tai gali sukelti
netolygy maisto ruosima ir sugadinti prietaisa.

. Prietaiso neprijunkite prie iSorinio laikmacio arba atskiros nuotolinio valdymo sistemos.

. Aplink prietaisa palikite ne maziau kaip 10 cm laisvos erdvés, kad tinkamai cirkuliuoty oras.

. Nenaudokite prietaiso ar jo priedy mikrobangy krosneléje, skrudintuvéje, konvekcinéje, dujinéje, elektrinéje orkaitéje

arba ant keraminés, elektrinés, dujinés ar indukcinés kaitlentés ar grilio. Taip elgdamiesi galite susizeisti, sugadinti
prietaisa ir panaikinti garantija.

. Prie$ naudodami jsitikinkite, kad prietaisas yra Svarus. Laikykite maitinimo laidg atokiau nuo karsty pavirsiy.

. Prietaisas turi 3 laidy jZzeminta kistuka. Visada jjunkite maitinimo laida j jZeminta elektros lizdg.

. Prie$ valydami ar laikydami atjunkite prietaisg ir leiskite jam atveésti.

. Jrenginyje nesildykite sandariai uzdaryty maisto skardiniy. Taip elgdamiesi galite susiZeisti, sugadinti prietaisa ir
panaikinti garantija.

. Nedékite j prietaisa maisto produkty, supilty j aukstai temperatdrai netinkamus indus, pavyzdZiui, plastikinius

maiselius, polistireninius indus, plastikines ir popierines pakuotes. LeidZziama naudoti specialius maiselius ir kepimo
rankoves, tadiau juos reikia naudoti ypac atsargiai. Atminkite, kad kepimo rankové kepimo metu padidéja, todél batina
uztikrinti, kad rankové neliesty halogeninio Sildytuvo ir jo danggio.

. Prietaisg naudokite tik su "4Swiss" prekés zenklo priedais. Naudojant tre¢iyjy Saliy priedus, prietaisas gali bati
sugadintas ir gali bati panaikinta garantija.

. Nestatykite prietaiso ant degiy pavirsiy ir (arba) medziagy, tokiy kaip pagalvés, staltiesés ar uzuolaidos, arba 3alia jy.
Taip elgdamiesi galite susiZeisti, sugadinti prietaisg ir panaikinti garantija.

. Kai jrenginys naudojamas, karstas oras iSeina pro oro isleidimo anga. Kad iSvengtumeéte suzalojimy, visada laikykite
rankas ir veida atokiau nuo ventiliacijos angy ir oro isleidimo angy.

. Kad iSvengtumeéte suzalojimy, atidarydami prietaiso stal¢iy elkités atsargiai.

. Jei i$ prietaiso pradeda verztis dimai, nedelsdami atjunkite jj nuo elektros tinklo ir i$sklaidykite dimus prie$
atidarydami staléiy.

. Jsitikinkite, kad maistas neissikisa per prietaiso stal¢iaus Sonus. UZpildzius stal¢iy daugiau, nei jo talpa, galima
susizaloti, sugadinti prietaisg ir panaikinti garantija.

. Niekada nepilkite j prietaisg alyvos. Taip elgdamiesi galite susiZeisti, sugadinti prietaisg ir panaikinti garantija.
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Produkto funkcijos

"4Swiss A021-021" oro keptuvéje aplink maista cirkuliuoja itin karstas oras, todél nereikia naudoti jprastai naudojamo aliejaus.
Intensyvus karsto oro pritekéjimas uztikrina sveikesnj maistg ir puiky maisto skonj, kuris tampa gardziai traskus iSoréje ir puikiai
iSkepes viduje. Traskios bulvytés, darZovés, vistiena, Zuvis, kepsniai ir kt. bus vos ranka pasiekiami, be to, prietaisg lengva priziaréti,
greitai valyti, be tipiskos riebios netvarkos. Prietaise jrengtas unikalus, itin efektyvus halogeninis kaitinimo elementas, kuris darbo
metu ir Sildo, ir apsvie¢ia maisto produktus kepimo staléiuje. Halogeng valdo termostato grandiné ir jis neveikia nuolat. Taigi
vizualinj apsvietimo efektg galima stebéti tik halogeninio kaitinimo ciklo metu. Veikimo metu halogenas jsijungia ir iSsijungia
skirtingais intervalais (priklausomai nuo temperatdros), tai yra ty€inis ir teisingas prietaiso veikimo rezimas. Kadangi sauga ir
naudotojy pasitenkinimas yra masy prioritetas, prietaisas pagamintas laikantis auks¢iausiy saugumo ir funkcionalumo standarty.

Techniniai parametrai

Produkto pavadinimas: "Smart Air Fryer
Produkto modelis: ABB-021

Nominali jtampa: 220 V

Nominalusis daznis: 50 Hz

Nominalioji galia: 1350 W

Svoris: 5,4 kg

Matmenys: 280 x 368 x 337 mm

Pagrindinio jrenginio apraSymas

lliustracija Nr. 1

Stalciaus vidus
Kepimo lékste

1. Jutiklinis skydelis
2. Rankenélé

3. ISimamas stal¢ius
4. Langas

5.

6.

Valdymo skydelio apraSsymas

lliustracija Nr. 2

1. Temperataros raktas

2. Meniu klavisas

3. Rankinio valdymo indikatorius

4. Laiko raktas

5. Jjungimo / i§jungimo klavisas

6. 15 anksto nustatytos programos

ParuoSimas naudoti

1. Pasalinkite visas pakavimo medziagas.

2. Prie$ naudodami prietaisg pirma karta, stalCiy ir déklg iSplaukite rankomis arba indaplovéje.

3. Nuvalykite gaminio vidy ir iSore drégna Sluoste.

4. Padékite §j gaminj ant stabilaus ir lygaus pavirSiaus. Aplink gaminj turi bati pakankamai vietos, kad nuo jo pavirsiaus iki
kity objekty baty bent 10 cm atstumas. ] oro jleidimo ar iSleidimo anga negalima déti jokiy daikty. Nestatykite
gaminio ant kar$¢iui neatsparaus pavirsiaus.

Saranka ir pirmasis naudojimas

1. | stal¢iy jdékite kepimo lékste ir sudékite ant jos maista. Tada stal€iy jstumkite j pagrindinj korpusa, kol jis visiskai
uzsidarys.

2. Prijunkite prietaisg prie elektros tinklo ir nustatykite norima laikg bei temperatiirg naudodami valdymo skydelj ir
ratuka arba sukdami ratuka pasirinkite norima i$ anksto nustatytg programa. Paspauskite rankenéle, kad pradétuméte
kepti. Daugiau informacijos apie laiko ir temperatlros nustatyma rasite poskyryje "Valdikliai ir valdymas".

3. Prireikus pakratykite arba apverskite stalCiuje esancius maisto produktus. Norédami tai padaryti, iStraukite stalciy ir
atsargiai pasukite arba pakratykite maista.

4. Stumkite stalciy atgal j korpusa, kol jis bus visiSkai uzdarytas. Prietaisas jsimins laikg ir nustatymus ir automatiskai tes

darbg nuo to momento, kai maisto gaminimas buvo nutrauktas.
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Pastaba: pirma karta naudodami galite pajusti specifinj kvapa. Tai normalu ir néra gaminio defektas. Niekada nepilkite j orine
keptuve aliejaus ar riebaly.

Valdymas ir veikimas

Prietaiso valdymo skydelj sudaro keturi jutikliniai mygtukai, LED ekranas, kuriame rodomas laikas ir temperatdra, ir rankenélé, skirta
i$ anksto nustatytiems nustatymames, laikui ir temperatarai pasirinkti ir patvirtinti. Jjungus prietaisg j elektros tinkla, pasigirsta vienas
garsinis signalas, o mygtukai "laikas", "temperatara" ir "jjungti / iSjungti" Sviedia. Vienas po kito trumpam uzsidegs i$ anksto
nustatyty nustatymy Sviesos diodai, tada uzsidegs rankinio valdymo Sviesos diodas. Jjungus prietaisa, jis visada pagal numatytuosius
nustatymus bus jjungtas j rankinj rezima. Jei prietaisas nenaudojamas ilgiau nei 5 minutes, jis pereis j miego rezimg ir valdymo
skydelio apsvietimas iSsijungs. Norédami pazadinti prietaisg, pasukite rankenéle arba palieskite mygtukus.

Pastaba: Po kiekvieno i§ anksto nustatyto nustatymo uzsidegs Sviesos diodas, uzsidegs rankinio valdymo 3viesos diodas. Kai
prietaisas prijungtas prie elektros tinklo, jis visada bus jjungtas j rankinj rezima.

Temperatira (iliustracija Nr. 4)

Norédami pasirinkti temperatra, paspauskite mygtuka "Temperatdra". Tada sukite rankenéle pagal laikrodzio rodykle, norédami
padidinti temperatarg, ir pries laikrodZio rodykle, norédami ja sumazinti. Temperattra nustatoma 5 laipsniy Zingsniu. Nustate
temperatira, paspauskite mygtuka "Time", kad nustatytuméte laikg, arba paspauskite rankenéle, kad pradétuméte gaminimo
procesa.

Laikas (iliustracija Nr. 5)

Norédami pasirinkti laika, paspauskite "time". Tada sukite rankenéle pagal laikrodZio rodykle, kad padidintuméte gaminimo laika, ir
pries laikrodZio rodykle, kad sumazintuméte. Laikas nustatomas 1 minutés Zingsniu. Nustate laika, paspauskite mygtuka
"temperatira", kad sureguliuotuméte temperatiira, arba paspauskite rankenélg, kad pradétuméte gaminimo procesa.

Pastaba: maksimali kepimo temperatara yra 200 °C, o maksimali kepimo trukmé - 60 minuciy. "Vaisiy dZiovinimo" programos
maksimali trukmé - 240 minudiy.

STARTAS (iliustracija Nr. 6)
Nustacius laikg ir temperatira, jrenginys yra paruostas veikti. Paspauskite rankenéle, kad pradétuméte gaminti maista.

STOP (7 iliustracija)
Norédami bet kuriuo metu sustabdyti gaminimo procesa, paspauskite jjungimo / iSjungimo mygtuka.

Pastaba: Vieng kartg paspaudus jjungimo/isjungimo mygtuka, maisto gaminimo procesas sustabdomas. Paspaudus mygtukg du
kartus, pasirinkta programa bus atSaukta.

PAUZE (iliustracija Nr. 3)
Norédami pristabdyti maisto ruosima, tiesiog atidarykite prietaiso stal¢iy bet kuriuo maisto ruosimo proceso metu.

Garso jjungimas ir i$jungimas

Norédami i$jungti prietaiso garsus, paspauskite ir 3 sekundes palaikykite mygtuka "Temperatara". LED ekrane bus rodomas
pranesimas "OFF". Norédami vél jjungti garsus, paspauskite ir 3 sekundes palaikykite mygtuka "temperature" (temperatara).
Prietaisas skleis garsinj signalg, o LED ekrane bus rodomas pranesimas "ON" (jjungta).

1§ anksto nustatytos programos

"4Swiss ABB-021" oro keptuvéje yra 8 i$ anksto nustatytos programos: Vistiena, Jautiena, Traskudiai, Skrudinta duona, I8ankstinis
pasildymas, Pakartotinis pasildymas, Atsildymas, Dehidratacija (vaisiy dehidratacijai/dZiovinimui). Norédami pasirinkti i§ anksto
nustatytg "Smart Cooking" programa, pasukite ratuka. Kai vir§ programos esantis $viesos diodas uzsidega, jis rodo Siuo metu
pasirinkta rezima. Nustate norima programa, paspauskite rankenéle, kad ja paleistuméte. Norédami pakeisti i§ anksto nustatytos
programos laikg arba temperatirg, pasukite rankenéle j norimg programa, tadiau prie$ paspausdami "start/stop" nuosekliai
pasirinkite laika / temperatarg, nustatykite norima parametro verte ir paspauskite "start" (rankenéle).

15 anksto nustatyty programy temperatura ir laikas yra tokie:

Vistiena - 200 °C, 30 min.

Jautiena - 200 °C, 20 min.

Prancziski traskuciai - 180 °C, 15 min.
Kepti - 170 °C, 10 min.

13ankstinis jkaitinimas - 200 °C, 3 min.
Pakartotinis kaitinimas - 170 °C, 5 min.
AtSildymas - 40 °C, 7 min.
Dehidratacija - 40 °C, 240 min.
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Pastaba: 3is laikas yra apytikslis. Kiekvieno patiekalo gaminimo trukmeé priklauso nuo ingredienty kiekio, kokybés ir dydzio.
Prietaisas nenaudojamas skystiems patiekalams Sildyti.

Valymas ir prieZitira

Prie§ valydami leiskite prietaisui visiskai atvésti. Svaria drégna $luoste nuvalykite prietaiso iSore. Kepimo plokste ir stalciy galima
plauti indaplovéje. ISplovus staléiy indaplovéje, priekinis stiklas gali laikinai uZsiliepsnoti - tai visiskai normalu. Kepimo léksté ir
stal¢ius padengti nelimpancia keramine danga; jy valymui nenaudokite metaliniy daikty ar abrazyviniy valikliy. Jei korpuso ertméje
yra maisto liku¢iy ar kity Siuksliy, pasalinkite jas drégna, $varia $luoste ir tada nusausinkite tg vietg Svaria, sausa Sluoste.

Pastaba: metalinius stalo jrankius arba Znyples naudokite atsargiai, vengdami tiesioginio salycio su stal¢iaus ir padéklo pavirsiais.
Valymui nenaudokite abrazyviniy valikliy (vielinio $epecio, abrazyviniy kempiniy, metaliniy jrankiy ir pan.

Trik¢iy Salinimas

Toliau iSvardytos problemos nebutinai reiskia, kad prietaisas yra sugedes. Perskaitykite $j skyriy, kad suzinotuméte paprastus
daZniausiai pasitaikanciy problemy sprendimus.

1 problema

Jrenginio viduje esanti lemputé periodiskai jsijungia ir iSsijungia.

Informacija:

Halogeninj kaitinimo elementg valdo termostato grandiné ir jis neveikia nuolat. Veikimo metu halogenas jsijungia ir issijungia
skirtingais intervalais (priklausomai nuo temperataros), ir tai yra tikslinga bei teisinga.

2 problema

Maistas gaminamas netolygiai.

Galima priezastis:

Kepant kai kuriuos maisto produktus reikia apversti arba pakratyti.

Sprendimas:
Kol prietaisas veikia, istraukite staléiy ir pakratykite jo turinj arba apverskite maistg Sakute ar Znyplémis.

3 problema

Kepimo metu i$ prietaiso sklinda balti dimai.

Galima priezastis:

Prietaiso staliuje susikaupé riebaly ir (arba) alyvos.

Sprendimas:

Jsitikinkite, kad stalCiuje nesusidareé riebaly ar alyvos sankaupy. Kiekvieng karta po maisto gaminimo isvalykite staléiy ir keptuvés
plokste.

4 problema

Staléius nejsitraukia j vieta.

Galima priezastis:

Staléius per pilnas.

Sprendimas:

Neuzpildykite stal¢iaus daugiau, nei jame telpa. Maistas neturéty siekti auks¢iau stalciaus virsaus.

Garantijos terminai ir salygos

1. Garantija taikoma tik pasléptiems defektams, uz kuriuos atsakingas gamintojas.
2. Pretenzijg nagrinéja pardavimo vieta arba techninis aptarnavimas pagal garantija, jei Klientas pateikia:
a. tinkamai uzpildytg galiojandig ir aiskia garantine kortele su pardavimo antspaudu ir pardavéjo parasu,
b. galiojantj pirkimo jrodyma su pardavimo data,
c. pranestg gaminj arba sugedusig dalj. Jsigyjant nuotoliniu bidu, garantiné kortelé galioja tik su pirkimo
jrodymu (kvitu / saskaita faktara).
3. Pretenzija issprendZiama per 14 dieny nuo Kliento pranesimo.
4. Gamybos defektai, nustatyti garantiniu laikotarpiu, nemokamai pasalinami per 21 dieng nuo gaminio pristatymo j
pardavimo vieta arba techninio aptarnavimo tarnybg.
5. Jei remontui reikia importuoti detales, garantinio remonto laikotarpis gali bti pratestas tiek laiko, kiek reikia detalei
importuoti, bet ne ilgiau kaip 40 dieny.
6. Garantijos iSimtys:
a. mechaniniy pazeidimy ir susijusiy defekty,
b. pazeidimai ir defektai, atsirade dél netinkamo naudojimo ir netinkamo laikymo, surinkimo ir priezidros,
[ tokiy eksploataciniy elementy paZzeidimai ir nusidévéjimas,
d. su surinkimu ar technine prieZilra susijusig veiklg, kuri pagal vadova yra naudotojo pareiga.
7. Garantija netaikoma, kai:
a. jo galiojimo laikas pasibaiges,
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10.

11.

12.

b. Klientas remontavo arba modifikavo gaminj naudodamas neoriginalias dalis,

c. defektas atsirado dél neteisingo jrengimo arba dél to, kad nesilaikoma vadove pateikty teisingo
naudojimo taisykliy,

d. gaminys naudojamas ne namy Gkio reikméms,

e transportavimo metu padaryta Zala.

Garantinés kortelés dublikatai neiSduodami.
Klientas turi teise j nemokama kompensacija:

a. gaminio remontas,
b. produkto pakeitimas,
c. sumatzinta kaina,
d. nutraukti sutartj ir kompensuoti visas islaidas.
Norédami pranesti apie pretenzija:
a. Pristatykite gaminj arba jo dalj, apie kurig pranesta.
b. Pateikite pirkimo dokumentg, kuriame bty nurodytas pardavéjo pavadinimas ir adresas, pirkimo data ir
vieta, gaminio tipas arba galiojanti garantiné kortelé su pardavimo vietos antspaudu.
c. Jei gaminys pristatomas nesvarus, techniné tarnyba, gavusi rastiska sutikima, gali atsisakyti jj priimti arba

iSvalyti kliento saskaita.
Jei pretenzija pripaZjstama, prietaisas sutaisomas arba pakei¢iamas nauju, arba klientui graZzinama kompensacija.
Transporto islaidos i§ gamintojo serviso padengia aptarnavimo islaidas.
Jei pretenzija atmetama, Klientui pateikiamas iSsamus sprendimo pagrindimas, o jranga jam i$siunc¢iama jo IéSomis per
14 dieny nuo sprendimo priémimo.

Naudojimas

eksploatuoti netinkamy elektros ir elektroninés jrangos atlieky tvarkymas (EEJA teisés aktai).

Ant pakuotes, priedy arba instrukcijy vadovo esantis Zenklas nurodo, kad eksploatuoti netinkamos jrangos ir prie jos pridedamy
elektroniniy priedy negalima mesti j komunaliniy atlieky konteinerius kartu su kitomis buitinémis atliekomis.

Dél netinkamo elektroniniy atlieky tvarkymo j aplinkg gali patekti tersaly arba dél netinkamo $alinimo gali kilti pavojus sveikatai.
Atskirkite Sias atliekas nuo kity atlieky ir jas perdirbkite, kad Zaliavas bty galima panaudoti pakartotinai. Perdirbimo atveju jos
leidZia pakartotinai naudoti zaliavas.
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Drosibas noradijumi un pazinojums

Ladzu, uzmanigi izlasiet So rokasgramatu, lai labak saprastu, ka lietot produktu. Lietosanas laika jaievéro dazi batiski drosibas
padomi, tostarp 3adi.

. lerice gatavo é&dienu, izmantojot karstu gaisu un neizmantojot ellu. Nekad neielejiet e]u iericé. Sada riciba var izraisit
ugunsgréku, personas traumas, ierices bojajumus un anulét garantiju.
. Més iesakam pieslégt ierici elektrotiklam, neizmantojot pagarinatajus. Isais stravas vads ir Tpasi izstradats ka drogibas

pasakums, lai mazinatu risku, ka bérni varétu sagrabt vai spéléties ar vadu, un lai pasargatu lietotaju no paklupsanas
uz gara stravas vada.

. Stierice ir paredzéta lietodanai tikai telpas. Nekad nelietojiet ierici arpus telpam.

. lerice darbibas laika sasilst. Lai izvairitos no apdegumiem vai traumam, rikojieties ar ierici un piederumiem piesardzigi.

. Pirms lietoSanas parliecinieties, ka ierice ir novietota uz lidzenas, tiras un sausas virsmas.

. Novietojiet ierici bérniem vai personam, kuru fiziskas, manu vai garigas spéjas var traucét to drosi lietot, nepieejama
vieta.

. Lai novérstu risku, ka mazi bérni var aizrikoties, nonemiet un izmetiet no ierices aizsargpléves un piederumu
plastmasas iepakojumu.

. Nenovietojiet ierici karstu gazes, keramikas, indukcijas vai elektrisko degJu tuvuma. Sada riciba var izraisit miesas
bojajumus, bojat ierici un anulét garantiju.

. Lai izvairitos no elektriskas stravas trieciena, nekad neiegremdgjiet ierices stravas vadu tdent vai cita Skidruma.

Neizskalojiet ierices korpusu, izmantojot tdeni vai citu $kidrumu. Sada riciba var radit miesas bojajumus, bojat ierici
un anulét garantiju.

. Lietojot karstu édienu un karstas virsmas, esiet Tpasi piesardzigi.

. Neparvietojiet ierici, kamér ta ir ieslégta un darbojas. Sada riciba var radit miesas bojajumus, bojat ierici un anulét
garantiju.

. Cepsanas plate, térauda plaukts un iesmi var bat Joti karsti cepSanas laika un péc cep$anas. Lai izvairitos no
apdegumiem, izmantojiet cimdus.

. Regulari parbaudiet ierici, tas barosanas kabeli un kontaktdaksu. Neizmantojiet ierici, ja stravas vads vai kontaktdaksa
ir bojata. Ja ierice nedarbojas pareizi vai ir bojata, sazinieties ar 4Swiss klientu apkalpo$anas centru.

. lerice ir paredzéta tikai lietosanai majas. Nekad neizmantojiet ierici ka profesionalu édinasanas iekartu vai citiem
mérkiem, kas nav tai paredzétie. Sada riciba var sabojat ierici un anulét garantiju.

. lerices tiriSanai neizmantojiet abrazivus tiriSanas lidzek|us, térauda vati vai skrapjus. Sikaku informaciju skatiet sadala
"Tiri8ana un apkope".

. Lai izvairitos no traumam, nevelciet vadu pari darba virsmas malai.

. lerices darbibas laika neaizsedziet gaisa ieplades/izplUdes atveres ierices aizmuguré. Tas var izraisit nevienmérigu
gatavosanu un ierices bojajumus.

. Nevienu ierici nedrikst pieslégt aréjam taimerim vai atseviskai talvadibas pults sistémai.

. Atstajiet vismaz 10 cm brivu vietu ap ierici, lai nodrosSinatu pareizu gaisa cirkulaciju.

. Neizmantojiet ierici vai tas piederumus mikrovilnu krasni, tosteri, konvekcijas krasni, gazes krasni, elektriskaja krasnt

vai uz keramiskas, elektriskas, gazes vai indukcijas plits vai grila. Sada riciba var radit miesas bojajumus, sabojat ierici
un anulét garantiju.

. Pirms lietoSanas parliecinieties, ka ierice ir tira. Uzglabajiet stravas vadu talu no karstam virsmam.

. lerice ir aprikota ar 3 vadu iezemétu kontaktdaksu. Stravas vadu vienmér iespraudiet iezeméta kontaktligzda.

. Pirms tiriSanas vai uzglabasanas atvienojiet ierici no tikla un laujiet tai atdzist.

. lericé nekarséjiet noslégtas partikas karbas. Sada riciba var radit miesas bojajumus, sabojat ierici un anulét garantiju.
. Neievietojiet iericé édienu traukos, kas nav pieméroti augstam temperattram, pieméram, plastmasas maisinos,

polistirola traukos, plastmasas un papira iepakojuma. Ir atlauts izmantot specialus maisinus un cep$anas apvalkus,
tacu tie jalieto Tpasi piesardzigi. Paturiet prata, ka cep$anas piedurkne cepsanas laika palielina savu tilpumu, un ir
obligati janodrosina, lai piedurkne nesaskaras ar halogéna silditaju un ta vaku.

. Izmantojiet ierici tikai ar 4Swiss zimola piederumiem. Izmantojot treso pusu piederumus, ierice var tikt bojata un var
tikt anuléta garantija.

. Nenovietojiet ierici uz viegli uzliesmojosam virsmam/materialiem, pieméram, spilveniem, galdautiem vai aizkariem,
vai to tuvuma. Sada riciba var radit miesas bojajumus, bojat ierici un anulét garantiju.

. Karsts gaiss izpllst caur gaisa izpludes atveri, kad ierice tiek lietota. Lai izvairitos no traumam, vienmér turiet rokas un
seju talak no ventilacijas atverém un gaisa izpltdes atverém.

. Lai izvairitos no traumam, atverot ierices atvilktni, esiet piesardzigi.

. Ja no ierices sak izdalities diimi, nekavéjoties atvienojiet to no tikla un izklied&jiet dimus, pirms atverat atvilktni.

. Parliecinieties, ka &diens neizvirzas pari ierices atvilktnes malam. Ja atvilktni piepildisiet vairak, neka taja ir vietas, var
gut miesas bojajumus, sabojat ierici un zaudét garantiju.

. Nekad neuzpildiet ierici ar e]Ju. Sada riciba var izraisit miesas bojajumus, bojat ierici un anulét garantiju.
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Produkta funkcijas

4Swiss A021-021 gaisa fritéze ap édienu cirkulé pasi karsts gaiss, tadéjadi novérsot nepieciesamibu izmantot ellu, kas parasti tiek
izmantota. Intensiva karsta gaisa ieplide nodrosina veseligaku &dienu pagatavosanu, vienlaikus nodrosinot lielisku édiena garsu, kas
klast garsigi kraukskigs no arpuses un perfekti pagatavots no iek$puses. Kraukskigi fri kartupeli, darzeni, vistas gala, zivis, steiki un
citi produkti bis tikai rokas stiepiena attaluma, turklat ierice ir viegli kopjama, atri tirama, bez tipiskiem taukainiem netirumiem.
lerice ir aprikota ar unikalu, Joti efektivu halogéna sildelementu, kas darbibas laika gan uzkarsé, gan izgaismo édienu gatavosanas
atvilktné. Halogénu kontrolé termostata kéde, un tas nedarbojas nepartraukti. Tadéjadi vizualais apgaismojuma efekts ir vérojams
tikai halogéna sildisanas cikla laika. Darbibas laika halogéns ieslédzas un izslédzas dazados intervalos (atkariba no temperatiras), kas
ir paredzéts un ir pareizs ierices darbibas rezims. Ta ka drosiba un lietotaju apmierinatiba ir misu galvena prioritate, ierice ir
izgatavota atbilstosi visaugstakajiem drosibas un funkcionalitates standartiem.

Tehniskie parametri

Produkta nosaukums: Smart Air Fryer
Produkta modelis: ABB-021
Nominalais spriegums: 220 V
Nominala frekvence: 50 Hz

Nominala jauda: 1350 W

Svars: 5,4 kg

Izméri: 280 x 368 x 337 mm

Galvenas vienibas apraksts

llustracija Nr. 1

Atvilktnes iekSpuse
Fritésanas plate

1. Skarienpanelis

2. Pogas

3. Nonemama atvilktne
4. Logs

5.

6.

Vadibas panela apraksts

llustracija Nr. 2

1. Temperataras tausting

2. Izvélnes tausting

3. Manualas vadibas indikators

4. Laika atsléga

5. leslégsanas/izslégsanas tausting

6. leprieks noteiktas programmas

Sagatavosana lietosanai

1. Nonemiet visus iepakojuma materialus.

2. Pirms ierices pirmas lieto$anas reizes nomazgajiet atvilktni un paplati ar rokam vai trauku mazgajama masina.

3. Noslaukiet izstradajuma iek$pusi un arpusi ar mitru dranu.

4. Novietojiet o izstradajumu uz stabilas un lidzenas virsmas. Ap izstradajumu ir jaatvél pietiekami daudz vietas, lai
nodro$inatu vismaz 10 cm attalumu no virsmas lidz citiem priekSmetiem. Gaisa ieplides vai izplGdes atveré nedrikst
novietot nekadus priekSmetus. Nenovietojiet izstradajumu uz virsmas, kas nav karstumizturiga.

lestatiS$ana un pirma lietosana

1. levietojiet cep$anas skivi atvilktné un novietojiet uz ta édienu. Péc tam iebidiet atvilktni galvenaja korpusa, lidz ta ir
pilniba aizvérta.

2. leslédziet ierici un iestatiet vélamo laiku un temperatdru, izmantojot vadibas paneli un ciparnicu, vai izvélieties vélamo

ieprieks iestatito programmu, pagrieZot ciparnicu. Nospiediet pogu, lai saktu cepsanu. Sikaku informaciju par laika un
temperataras iestatiSanu skatiet apaksiedala "Vadibas ierices un darbiba".

3. NepiecieSamibas gadijuma sakratiet vai pagrieziet partikas produktus atvilktné. Lai to izdaritu, izvelciet atvilktni un
uzmanigi pagrieziet vai sakratiet édienu.
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4. levelciet atvilktni atpaka) korpusa, I1dz ta ir pilniba aizvérta. lerice atcerésies laiku un iestatijumus un automatiski
turpinas gatavosanu no briza, kad ta tika partraukta.
Piezime: Pirmo reizi lietojot to, var bat jatama Tpatnéja smarza. Ta ir normala paradiba un nav produkta klada. Nekad nelejiet ellu
vai taukus gaisa frité.

Vadiba un darbiba

lerices vadibas paneli ir éetras skarienpogas, LED ekrans, kas parada laiku un temperataru, ka ari poga ieprieks noteiktu iestatijumu,
laika un temperataras izvélei un apstiprinasanai. Kad ierice ir pieslégta, ta izdod vienu skanas signalu un iedegas pogas "laiks",
"temperatdra" un "ieslégt/izslégt". Viena péc otras uz Tsu bridi iedegsies ieprieks iestatito iestatijumu gaismas diodes, bet péc tam
iedegsies manualas vadibas gaismas diode. Péc ieslégdanas ierice vienmér péc nokluséjuma parslégsies uz manualo rezimu. Ja ierice
netiek lietota ilgak par 5 minatém, ta pariet miega rezima un vadibas panela apgaismojums tiek izslégts. Lai pamodinatu ierici,
pagrieziet pogu vai pieskarieties pogam.

Piezime: Péc katra ieprieks iestatita iestatijuma iedegas LED indikators, iedegsies manualas vadibas LED indikators. Kad ierice ir
pieslégta, ta vienmér tiks parslégta uz manualo rezimu.

Temperatira (4. attéls)

Lai izvélétos temperatdru, nospiediet pogu "Temperatira". Péc tam pagrieziet pogu pulkstenraditaja kustibas virzien3, lai palielinatu
temperatiru, un pretéji pulkstenraditaja kustibas virzienam, lai to samazinatu. Temperatira tiek iestatita ar 5 gradu soli. Péc
temperataras iestatiSanas nospiediet pogu "laiks", lai iestatitu laiku, vai nospiediet pogu, lai saktu gatavoSanas procesu.

Laiks (ilustracija Nr. 5)

Lai izvélétos laiku, nospiediet "laiks". P&c tam pagrieziet pogu pulkstenraditaja virzien3, lai palielinatu gatavosanas laiku, un pretéji
pulkstenraditaja virzienam, lai to samazinatu. Laiks tiek iestatits ar 1 minates soli. Péc laika iestatisanas nospiediet pogu
"temperatara", lai regulétu temperatiru, vai nospiediet pogu, lai saktu gatavo$anas procesu.

Piezime: Maksimala gatavo$anas temperatdra ir 200°C, un maksimalais gatavosanas laiks ir 60 mindtes. Programmai "auglu
Zavésana" maksimalais laiks ir 240 minates.

START (6. attéls)
Péc laika un temperataras iestatiSanas ierice ir gatava darbam. Nospiediet pogu, lai saktu gatavosanu.

STOP (7. attéls)
Nospiediet "ieslégsanas/izslégsanas" pogu, lai jebkura bridi partrauktu gatavosanas procesu.

Piezime: vienreizéjs pogas "ieslégt/izslégt" nospiesana aptur gatavosanas procesu. Divreiz nospieZot pogu, izvéléta programma tiks
atcelta.

PAUZE (3. attéls)
Lai partrauktu gatavosanu, jebkura gatavoSanas procesa bridi vienkarsi atveriet ierices atvilktni.

Skanas ieslégdana/izslégsana

Lai izslégtu ierices skanas, nospiediet un 3 sekundes turiet nospiestu pogu "temperatira". LED ekrana tiks paradits pazinojums
"OFF". Lai atkal ieslégtu skanas, nospiediet un turiet pogu "temperature" (temperatira) 3 sekundes. lerice atskanés, un LED ekrana
tiks paradits zinojums "ON".

leprieks noteiktas programmas

4Swiss ABB-021 gaisa frité ir 8 ieprieks noteiktas programmas: Vistas gala, liellopu gala, Cipsi, grauzdini, priekssildisana, atkartota
sildisana, atkausésana, dehidratacija (auglu dehidratacijai/zavésanai). Lai izvélétos ieprieks noteiktu Smart Cooking programmu,
pagrieziet slédzi. Kad virs programmas iedegas LED indikators, tas norada uz paslaik izvéléto rezimu. Kad vélama programma ir
iestatita, nospiediet pogu, lai saktu. Lai mainitu ieprieks iestatitas programmas laiku vai temperaturu, pagrieziet pogu uz vélamo
programmu, bet pirms nospiediet "start/stop", secigi izvélieties laiku/temperatiru, iestatiet vélamo parametra vértibu un
nospiediet "start" (pogu).

leprieks iestatito programmu temperatira un laiks ir $ads:

Vistas gala - 200°C, 30 min.
Liellopu gala - 200°C, 20 min.
Francu Cipsi - 180 °C, 15 min.
Grauzdés$ana - 170°C, 10 min.
Uzkarsésana - 200°C, 3 min.
Uzkarsé - 170°C, 5 min.
Atkausésana - 40°C, 7 min.
Dehidratacija - 40°C, 240 min.
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Piezime: $is ir aptuvenais laiks. Katra édiena pagatavosanas ilgums ir atkarigs no sastavdalu daudzuma, kvalitates un lieluma. lerici
neizmanto $kidru édienu uzsildisanai.

TiriSana un apkope
Pirms tiriSanas laujiet iericei pilniba atdzist. lerices arpusi noslaukiet ar tiru, mitru dranu. Cep3anas plati un atvilktni var mazgat
trauku mazgajama masina. Péc atvilktnes mazgasanas trauku mazgajamaja masina priekséjais stikls var slaicigi aizsvist, kas ir pilnigi
normali. Fritésanas platei un atvilktnei ir neliposs keramikas parklajums; to tirisanai nelietojiet metala priekSmetus vai abrazivus
tirisanas lidzekJus. Ja korpusa dobuma ir édiena atliekas vai citi gruzi, nonemiet tos ar mitru, tiru dranu un péc tam nosusiniet $o
vietu ar tiru, sausu dranu.
Piezime: izmantojiet metala galda piederumus vai knaibles piesardzigi, izvairoties no tiesa kontakta ar atvilktnes un paplates

virsmam. Tirisanai neizmantojiet abrazivus tirisanas lidzek|us (stieplu birstes, abrazivus stkJus, metala instrumentus utt.).
Problému novérsana

Talak noraditas problémas ne vienmér nozimég, ka ierice ir bojata. Lai uzzinatu vienkarSus risinajumus visbiezak sastopamajam
problémam, izlasiet turpmako sadalu.

1. probléma

Gaisma ierices iekSpusé periodiski ieslédzas un izslédzas.

Informacija:

Halogéna sildelements tiek kontroléts ar termostata kédes palidzibu un nedarbojas nepartraukti. Darbibas laika halogéns ieslédzas
un izslédzas dazados intervalos (atkariba no temperataras), kas ir tisi un pareizi.

2. probléma

Ediens tiek pagatavots nevienmérigi.

lespé&jamais iemesls:

Dazus édienus gatavosanas laika ir nepiecieSams pagriezt vai sakratit.

Risinajums:

Kamér ierice darbojas, izvelciet atvilktni un sakratiet tas saturu vai pagrieziet &dienu ar daksinu vai knaiblém.

3. probléma

Gatavosanas procesa laika no ierices izplast balti dami.

lespé&jamais iemesls:

lerices atvilktné ir sakrajusies tauki/ella.

Risinajums:

Parliecinieties, ka atvilktné nav sakrajusies tauki vai ella. Katru reizi péc gatavo$anas iztiriet atvilktni un fritézes plaksni.

4. probléema

Atvilktne netiek iebidita sava vieta.

lespé&jamais iemesls:

Atvilktne ir parak pilna.

Risinajums:

Neaizpildiet atvilktni, parsniedzot tas ietilpibu. Partikas produkti nedrikst sasniegt atvilktnes augséjo dalu.

Garantijas noteikumi un nosacijumi

1. Garantija attiecas tikai uz sléptiem defektiem, kas radusies raZotaja vainas dél.
2. Pretenziju apstrada pardosanas punkts vai tehniskais serviss saskana ar garantiju, ja Klients iesniedz:
a. deriga un skaidri salasama garantijas karte, kas ir pareizi aizpildita ar pardosanas zimogu un pardevéja
parakstu,
b. derigs pirkumu apliecinoss dokuments, kura noradits pardosanas datums,
c. pazinoto produktu vai bojato daju. Ja prece iegadata attalinati, garantijas karte ir deriga tikai ar pirkumu
apliecinosu dokumentu (eku/rékinu).
3. Pretenzija tiek atrisinata 14 dienu laika péc Klienta zinojuma sanemsanas.
4. Garantijas laika konstatétos razo$anas defektus bez maksas novérs 21 dienas laika péc produkta piegades uz
tirdzniecibas vietu vai tehniskajam servisam.
5. Ja remontam ir nepiecie$ams importét detalas, garantijas remonta terminu var pagarinat par laiku, kas nepiecieSams
detalas importésanai, bet ne ilgak ka par 40 dienam.
6. Garantijas iznémumi:
a. mehaniskiem bojajumiem un ar tiem saistitiem defektiem,
b. bojajumiem un defektiem, kas radusies nepareizas lieto$anas un neatbilstosas uzglabasanas, montazas
un apkopes rezultata,
c. $adu patéréjamo elementu bojajumi un nolietojums,
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d. darbibas, kas saistitas ar montazu vai apkopi, kas ir lietotaja pienakums saskana ar rokasgramatu.

7. Garantija nav spéka, ja:
a. ta deriguma termins ir beidzies,
b. Klients ir remontgjis vai parveidojis produktu, izmantojot neoriginalas detalas,
c. defekts radies nepareizas uzstadisanas vai rokasgramata noradito pareizas ekspluatacijas noteikumu
neievérosanas dé|,
d. razojums tiek izmantots citiem mérkiem, nevis lietosanai majsaimnieciba,
e. transportésanas laika radusies bojajumi.
8. Garantijas kartes dublikati netiek izsniegti.
9. Klientam ir tiesibas uz $adu bezmaksas kompensaciju:
a. produkta remonts,
b. produkta nomaina,
c. samazinata cena,
d. liguma izbeigSana un pilniga izmaksu kompensacija.
10.  Laizinotu par prasibu:
a. lepazistiniet ar izstradajumu vai ta dalu, par kuru zinots.
b. Uzradiet pirkumu apliecinosu dokumentu ar pardevéja vardu un adresi, pirkuma datumu un vietu,
produkta veidu vai derigu garantijas karti ar tirdzniecibas vietas zimogu.
[ Ja izstradajums tiek piegadats netirs, tehniskais dienests var atteikties to pienemt vai iztirit uz klienta

rékina, sanemot rakstisku apstiprinajumu.
11.  Ja pretenzija tiek pienemta, ierice tiek salabota vai nomainita pret jaunu, vai arT Klientam tiek atmaksata nauda.
Transportésanas izmaksas no raZotaja servisa sedz pakalpojums.
12.  Ja pretenzija tiek noraidita, klientam tiek sniegts detalizéts |Emuma pamatojums, un 14 dienu laika péc Ilemuma
sanemsanas vinam tiek nostita iekarta uz vina rékina.

lzmantosana

Elektrisko un elektronisko iekartu nolietoto atkritumu apstrade (EEIA tiesibu akti).

Markéjums uz iepakojuma, piederumiem vai lietosanas pamaciba norada, ka nolietotas iekartas un tam pievienotos elektroniskos
piederumus nedrikst mest sadzives atkritumu konteineros kopa ar citiem sadzives atkritumiem.

Nepareiza riciba ar elektroniskajiem atkritumiem var izraisit piesarnojuma noklGsanu vidé vai apdraudéjumu veselibai nepareizas
apglabasanas dé|. Atdala Sos atkritumus no citiem atkritumiem un parstrada tos, lai izejmaterialus varétu izmantot atkartoti.
Parstradei tiek atlauts atkartoti izmantot izejmaterialus.

77



Veiligheidsinstructies & kennisgeving

Lees deze handleiding zorgvuldig door om beter te begrijpen hoe u het product moet gebruiken. Neem tijdens het gebruik enkele
essentiéle veiligheidstips in acht, waaronder de volgende.

. Het apparaat kookt voedsel met hete lucht, zonder gebruik van olie. Giet nooit olie in het apparaat. Dit kan brand,
persoonlijk letsel en schade aan het apparaat veroorzaken en de garantie ongeldig maken.
. We raden aan om het apparaat op het lichtnet aan te sluiten zonder verlengsnoeren te gebruiken. Het korte netsnoer

is speciaal ontworpen als veiligheidsmaatregel om het risico te beperken dat kinderen het snoer vastpakken of ermee
spelen en om de gebruiker te beschermen tegen struikelen over een lang netsnoer.

. Dit apparaat is alleen bedoeld voor gebruik binnenshuis. Gebruik het apparaat nooit buitenshuis.

. Het apparaat wordt warm tijdens gebruik. Wees voorzichtig bij het hanteren van het apparaat en de accessoires om
brandwonden of verwondingen te voorkomen.

. Zorg dat het apparaat voor gebruik op een vlakke, schone en droge ondergrond staat.

. Plaats het apparaat buiten het bereik van kinderen of personen die het vanwege hun fysieke, zintuiglijke of mentale
vermogens niet veilig kunnen gebruiken.

. Om het risico van verstikking door kleine kinderen te voorkomen, verwijdert u de beschermfolie en plastic verpakking
van accessoires van het apparaat en gooit u deze weg.

. Plaats het apparaat niet in de buurt van hete gas-, keramische, inductie- of elektrische branders. Doet u dit wel, dan
kan dit leiden tot persoonlijk letsel, schade aan het apparaat en het vervallen van de garantie.

. Dompel het netsnoer van het apparaat nooit onder in water of een andere vloeistof om elektrische schokken te

voorkomen. Spoel de behuizing van het apparaat niet af met water of een andere vloeistof. Dit kan persoonlijk letsel
en schade aan het apparaat veroorzaken en de garantie ongeldig maken.

. Wees uiterst voorzichtig met heet voedsel en hete oppervlakken.

. Verplaats het apparaat niet terwijl het ingeschakeld en in werking is. Als u dit wel doet, kan dit leiden tot persoonlijk
letsel en schade aan het apparaat en vervalt de garantie.

. De frituurplaat, het stalen rek en de spiesen kunnen erg heet zijn tijdens en na het frituren. Gebruik ovenwanten om
brandwonden te voorkomen.

. Inspecteer het apparaat, het netsnoer en de stekker regelmatig. Gebruik het apparaat niet als het netsnoer of de

stekker beschadigd is. Neem contact op met het 4Swiss Customer Service Center als het apparaat niet goed werkt of
beschadigd is.

. Het apparaat is alleen bedoeld voor thuisgebruik. Gebruik het apparaat nooit als professionele cateringapparatuur of
voor andere doeleinden dan waarvoor het bedoeld is. Anders kan het apparaat beschadigd raken en vervalt de
garantie.

. Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen, staalwol of schuursponsjes om het apparaat schoon te maken. Zie het
gedeelte "Reiniging en onderhoud" voor meer informatie.

. Trek het snoer niet over de rand van het aanrecht om letsel te voorkomen.

. Bedek de luchtinlaten/uitlaten aan de achterkant van het apparaat niet wanneer het in werking is. Dit kan leiden tot
ongelijkmatig koken en schade aan het apparaat.

. Sluit het apparaat niet aan op een externe timer of een apart afstandsbedieningssysteem.

. Laat minimaal 10 cm vrije ruimte rond het apparaat voor een goede luchtcirculatie.

. Gebruik het apparaat of de accessoires niet in een magnetron, broodrooster, heteluchtoven, gasoven, elektrische

oven of op een keramische, elektrische, gas- of inductiekookplaat of grill. Als u dit wel doet, kan dit leiden tot
persoonlijk letsel, schade aan het apparaat en het vervallen van de garantie.

. Zorg ervoor dat het apparaat schoon is voor gebruik. Houd het netsnoer uit de buurt van hete oppervlakken.

. Het apparaat is uitgerust met een 3-draads geaarde stekker. Steek de stekker altijd in een geaard stopcontact.

. Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat je het schoonmaakt of opbergt.

. Verwarm geen verzegelde blikken voedsel in het apparaat. Als u dit wel doet, kan dit leiden tot persoonlijk letsel,
schade aan het apparaat en het vervallen van de garantie.

. Doe geen voedsel in verpakkingen die niet geschikt zijn voor hoge temperaturen, zoals plastic zakken, polystyreen

verpakkingen, plastic en papieren verpakkingen in het apparaat. Het gebruik van speciale zakken en bakmouwen is
toegestaan, maar ze moeten met bijzondere voorzichtigheid worden gebruikt. Houd er rekening mee dat de bakhoes
tijdens het bakken in volume toeneemt en dat de hoes de halogeenverwarming en het deksel ervan niet mag raken.

. Gebruik het apparaat alleen met accessoires van het merk 4Swiss. Als u accessoires van derden gebruikt, kan het
apparaat beschadigd raken en vervalt de garantie.

. Plaats het apparaat niet op of in de buurt van brandbare oppervlakken/materialen zoals kussens, tafelkleden of
gordijnen. Als u dit wel doet, kan dit leiden tot persoonlijk letsel, schade aan het apparaat en het vervallen van de
garantie.

. Hete lucht ontsnapt via de luchtuitlaat wanneer het apparaat in gebruik is. Houd uw handen en gezicht uit de buurt
van ventilatieopeningen en luchtuitlaten om letsel te voorkomen.

. Wees voorzichtig bij het openen van de lade van het apparaat om letsel te voorkomen.

. Als er rook uit het apparaat komt, haal dan onmiddellijk de stekker uit het stopcontact en verdrijf de rook voordat je

de lade opent.
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. Zorg ervoor dat het voedsel niet over de zijkanten van de lade van het apparaat uitsteekt. Het vullen van de lade tot
over de capaciteit kan leiden tot persoonlijk letsel, schade aan het apparaat en het vervallen van de garantie.

. Vul het apparaat nooit met olie. Dit kan leiden tot persoonlijk letsel, schade aan het apparaat en het vervallen van de
garantie.

Productfuncties

De 4Swiss A021-021 air fryer circuleert ultrahete lucht rond het voedsel, waardoor er geen olie meer nodig is, wat normaal wel het
geval zou zijn. De intensieve toevoer van hete lucht zorgt voor gezondere maaltijden met een geweldige smaak van voedsel dat
heerlijk knapperig wordt aan de buitenkant en perfect gaar aan de binnenkant. Knapperige frietjes, groenten, kip, vis, steaks en nog
veel meer zijn binnen handbereik, plus het apparaat is makkelijk te onderhouden, snel schoon te maken en vrij van de typische
vettige troep. Het apparaat is uitgerust met een uniek, zeer effectief halogeen verwarmingselement dat het voedsel in de kooklade
zowel verwarmt als verlicht tijdens het gebruik. De halogeen wordt geregeld door het thermostaatcircuit en werkt niet continu. Het
visuele verlichtingseffect kan dus alleen worden waargenomen tijdens de halogeenverwarmingscyclus. Tijdens het gebruik schakelt
de halogeenverlichting aan en uit met variérende intervallen (afhankelijk van de temperatuur), wat opzettelijk is en de juiste
werkingsmodus van het apparaat is. Omdat veiligheid en gebruikerstevredenheid onze topprioriteit zijn, is het apparaat gebouwd
volgens de hoogste normen op het gebied van veiligheid en functionaliteit.

Technische parameters

Productnaam: Slimme friteuse
Productmodel: ABB-021
Nominale spanning: 220V
Nominale frequentie: 50Hz
Nominaal vermogen: 1350W
Gewicht: 5,4 kg

Afmetingen: 280 x 368 x 337 mm

Beschrijving hoofdunit
Illustratie nr. 1

Aanraakpaneel
Knop
Verwijderbare lade
Venster

Binnenkant van lade
Bakplaat

o e wWwN R

Beschrijving bedieningspaneel

Illustratie nr. 2

1. Temperatuur toets

2. Menutoets

3. Indicator handmatige bediening

4. Tijd sleutel

5. Aan/uit-toets

6. Vooraf gedefinieerde programma's

Voorbereiding voor gebruik

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen.

2. Was de lade en lade met de hand of in de vaatwasser voordat je het apparaat voor het eerst gebruikt.

3. Neem de binnen- en buitenkant van het product af met een vochtige doek.

4. Plaats dit product op een stabiele en vlakke ondergrond. Zorg voor voldoende ruimte rondom het product, zodat er
minstens 10 cm afstand is tussen het oppervlak en andere voorwerpen. Plaats geen voorwerpen in de luchtinlaat of -
uitlaat. Plaats het product niet op een oppervlak dat niet hittebestendig is.

Installatie en eerste gebruik
1. Plaats de bakplaat in de lade en leg het voedsel erop. Schuif de lade vervolgens in de hoofdbehuizing tot hij helemaal

gesloten is.
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2. Steek de stekker in het stopcontact en stel de gewenste tijd en temperatuur in met het bedieningspaneel en de
draaiknop of selecteer het gewenste voorgedefinieerde programma door aan de draaiknop te draaien. Druk op de
knop om te beginnen met bakken. Voor meer informatie over het instellen van de tijd en temperatuur, zie de
subrubriek "Bedieningselementen en bediening".

3. Schud of draai het voedsel in de lade indien nodig. Om dit te doen, schuif je de lade uit en draai of schud je het
voedsel voorzichtig.
4. Schuif de lade terug in de behuizing tot ze volledig gesloten is. Het apparaat onthoudt de tijd en instellingen en gaat

automatisch verder vanaf het moment dat het koken werd onderbroken.
Opmerking: Het kan zijn dat je een vreemde geur ruikt als je het voor het eerst gebruikt. Dit is normaal en geen productiefout. Giet
nooit olie of vet in de air fryer.

Bedieningselementen en werking

Het bedieningspaneel van het apparaat bestaat uit vier aanraaktoetsen, een LED-scherm dat de tijd en temperatuur weergeeft en
een knop voor het selecteren en goedkeuren van vooraf gedefinieerde instellingen, tijd en temperatuur. Als het apparaat wordt
aangesloten, geeft het een enkele pieptoon en lichten de knoppen "tijd", "temperatuur" en "aan/uit" op. Eén voor één zullen de
vooraf ingestelde LED's kort oplichten en vervolgens zal de LED voor handmatige bediening oplichten. Het apparaat zal altijd
standaard in de handmatige modus gaan nadat het is ingeschakeld. Als het apparaat langer dan 5 minuten niet wordt gebruikt,
schakelt het over naar de slaapmodus en wordt de verlichting van het bedieningspaneel uitgeschakeld. Om het apparaat te wekken,
draai je aan de knop of raak je de knoppen aan.

Opmerking: Na elke vooringestelde instelling gaat de LED branden en gaat de LED voor handbediening branden. Wanneer het
apparaat is aangesloten, zal het altijd standaard in de handmatige modus staan.

Temperatuur (afbeelding nr. 4)

Druk op de knop "temperature" om een temperatuur te selecteren. Draai de knop vervolgens met de klok mee om de temperatuur
te verhogen en tegen de klok in om deze te verlagen. De temperatuur wordt ingesteld in stappen van 5 graden. Druk na het
instellen van de temperatuur op de knop "time" om de tijd in te stellen of druk op de knop om het kookproces te starten.

Tijd (afbeelding nr. 5)

Druk op "time" om de tijd te selecteren. Draai de knop vervolgens met de klok mee om de kooktijd te verhogen en tegen de klok in
om deze te verlagen. De tijd wordt ingesteld in stappen van 1 minuut. Druk na het instellen van de tijd op de knop "temperatuur"
om de temperatuur aan te passen of druk op de knop om het kookproces te starten.

Opmerking: De maximale kooktemperatuur is 200°C en de maximale kooktijd is 60 minuten. Voor het programma "fruit drogen" is
de maximale tijd 240 minuten.

START (afbeelding nr. 6)
Na het instellen van de tijd en temperatuur is het apparaat klaar voor gebruik. Druk op de knop om te beginnen met koken.

STOP (afbeelding nr. 7)
Druk op de "aan/uit"-knop om het kookproces op elk moment te stoppen.

Opmerking: Een enkele druk op de "aan/uit" knop zal het kookproces pauzeren. Als u twee keer op de knop drukt, wordt het
geselecteerde programma geannuleerd.

PAUZE (afbeelding 3)
Om het koken te pauzeren, opent u gewoon de lade van het apparaat op elk moment tijdens het kookproces.

Het geluid in-/uitschakelen

Om de geluiden van het apparaat uit te schakelen, houdt u de knop "temperatuur" 3 seconden ingedrukt. De boodschap "OFF"
verschijnt op het LED-scherm. Om het geluid weer aan te zetten, houdt u de knop "temperatuur" 3 seconden ingedrukt. Het
apparaat geeft een pieptoon en de melding "ON" verschijnt op het LED-scherm.

Vooraf gedefinieerde programma's

De 4Swiss ABB-021 luchtfriteuse heeft 8 vooraf ingestelde programma's: Kip, Rundvlees, Frites, Toast, Voorverwarmen, Opwarmen,
Ontdooien, Dehydrateren (voor het dehydrateren/drogen van fruit). Draai aan de draaiknop om een voorgedefinieerd Smart
Cooking-programma te selecteren. Als de LED boven het programma brandt, geeft dit de huidige geselecteerde modus aan. Zodra
het gewenste programma is ingesteld, drukt u op de knop om te starten. Om de tijd of temperatuur van een vooraf gedefinieerd
programma te wijzigen, draait u de knop naar het gewenste programma, maar voordat u op "start/stop" drukt, selecteert u
achtereenvolgens de tijd/temperatuur, stelt u de gewenste parameterwaarde in en drukt u op "start" (knop).

De temperatuur en tijd van de vooraf gedefinieerde programma's is als volgt:

Kip - 200°C, 30 min.
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Rundvlees - 200°C, 20 min.

Franse frietjes - 180 °C,15 min.
Roosteren - 170°C, 10 min.
Voorverwarmen - 200°C, 3 min.
Opnieuw opwarmen - 170°C, 5 min.
Ontdooien - 40°C, 7 min.
Dehydrateren - 40°C, 240 min.

Opmerking: Dit is een schatting van de tijd. De bereidingsduur van elk gerecht is afhankelijk van de hoeveelheid, kwaliteit en
grootte van de ingrediénten. Het apparaat wordt niet gebruikt om vloeibare maaltijden op te warmen.

Reiniging en onderhoud

Laat het apparaat volledig afkoelen voordat u het schoonmaakt. Gebruik een schone, vochtige doek om de buitenkant van het
apparaat schoon te vegen. De bakplaat en lade zijn vaatwasmachinebestendig. Na het wassen van de lade in de vaatwasser kan het
glas aan de voorkant tijdelijk beslaan, wat heel normaal is. De bakplaat en lade hebben een keramische antiaanbaklaag; gebruik
geen metalen voorwerpen of schuurmiddelen om ze schoon te maken. Als er etensresten of ander vuil in de holte van de behuizing
zit, verwijder dit dan met een vochtige, schone doek en droog het gebied vervolgens af met een schone, droge doek.

Opmerking: Gebruik voorzichtig metalen bestek of tangen en vermijd direct contact met de oppervlakken van de lade en de lade.
Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen (staalborstel, schuursponzen, metalen gereedschap, enz.) voor het schoonmaken.

Problemen oplossen

De volgende problemen betekenen niet noodzakelijk dat het apparaat defect is. Lees het volgende gedeelte voor eenvoudige
oplossingen voor de meest voorkomende problemen.

Probleem 1

Het lampje in het apparaat gaat regelmatig aan en uit.

Informatie:

Het halogeenverwarmingselement wordt geregeld door het thermostaatcircuit en werkt niet continu. Tijdens het gebruik schakelt
de halogeen met wisselende intervallen aan en uit (afhankelijk van de temperatuur), wat opzettelijk en correct is.

Probleem 2

Het eten wordt ongelijk gekookt.

Mogelijke oorzaak:

Sommige voedingsmiddelen moeten tijdens het koken worden gedraaid of geschud.

Oplossing:
Terwijl het apparaat draait, trek je de lade uit en schud je de inhoud of draai je het voedsel om met een vork of tang.

Probleem 3

Tijdens het kookproces komt er witte rook uit het apparaat.

Mogelijke oorzaak:

Er heeft zich vet/olie opgehoopt in de lade van het apparaat.

Oplossing:

Zorg ervoor dat er zich geen vet of olie heeft opgehoopt in de lade. Maak de lade en de frituurplaat elke keer na het koken schoon.

Probleem 4

De lade schuift niet op zijn plaats.
Mogelijke oorzaak:

De lade is te vol.

Oplossing:
Vul de lade niet te vol. Het voedsel mag niet boven de bovenkant van de lade uitkomen.

Garantievoorwaarden
1. De garantie dekt alleen verborgen gebreken die toe te schrijven zijn aan de fabrikant.
2. De claim wordt behandeld door het verkooppunt of de technische dienst onder de garantie als de Klant deze overlegt:
a. een geldige en duidelijke garantiekaart die correct is ingevuld met een verkoopstempel en handtekening
van de verkoper,
b. een geldig aankoopbewijs met de verkoopdatum,
c. het gemelde product of defecte onderdeel. In het geval van een aankoop op afstand is de garantiekaart
alleen geldig met een aankoopbewijs (kassabon/factuur).
3. De claim wordt binnen 14 dagen na de melding door de Klant opgelost.
4. Fabricagefouten die binnen de garantieperiode worden vastgesteld, worden binnen 21 dagen na levering van het

product bij het verkooppunt of de technische dienst gratis gerepareerd.
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5. Als het nodig is om onderdelen te importeren voor de reparatie, kan de garantieperiode worden verlengd met de tijd
die nodig is om het onderdeel te importeren, met een maximum van 40 dagen.

6. Garantie-uitsluitingen:
a. mechanische schade en gerelateerde defecten,
b schade en defecten als gevolg van verkeerd gebruik en onjuiste opslag, montage en onderhoud,
c. schade en slijtage van dergelijke verbruiksartikelen,
d activiteiten met betrekking tot de montage of het onderhoud die verplicht zijn voor de gebruiker in
overeenstemming met de handleiding.
7. De garantie is niet van toepassing wanneer:
a. de geldigheidsduur is verstreken,
b. de Klant het product heeft gerepareerd of aangepast met niet-originele onderdelen,
[ het defect het gevolg is van een onjuiste installatie of van het niet opvolgen van de regels voor correct
gebruik in de handleiding,
d. het product wordt gebruikt voor andere doeleinden dan huishoudelijk gebruik,
e. schade is opgetreden tijdens transport.
8. Er worden geen duplicaten van de garantiekaart uitgegeven.
9. De klant heeft recht op de volgende gratis compensatie:
a. productreparatie,
b. productvervanging,
[ gereduceerde prijs,
d. beéindiging van een contract en volledige kostenvergoeding.
10.  Eenclaim melden:
a. Presenteer het product of het gerapporteerde onderdeel ervan.
b. Toon het aankoopbewijs met de naam en het adres van de verkoper, de datum en plaats van aankoop,
het type product of een geldige garantiekaart met een stempel van het verkooppunt.
c. Als het product vuil wordt afgeleverd, kan de technische dienst het weigeren of op kosten van de Klant

reinigen na zijn schriftelijke goedkeuring.
11.  Als de claim wordt geaccepteerd, wordt het apparaat gerepareerd of vervangen door een nieuw exemplaar of krijgt
de Klant zijn geld terug. Transportkosten van de service van de fabrikant dekken de service.
12.  Als de claim wordt afgewezen, krijgt de Klant een gedetailleerde motivering van de beslissing en wordt de apparatuur
binnen 14 dagen na het verstrekken van de beslissing op zijn kosten naar hem opgestuurd.

Gebruik

Verwerking van afgedankte elektrische en elektronische apparatuur (AEEA-wetgeving).

De markering op de verpakking, accessoires of gebruiksaanwijzing geeft aan dat afgedankte apparatuur en bijbehorende
elektronische accessoires niet samen met ander huishoudelijk afval in gemeentelijke afvalcontainers mogen worden geplaatst.
Onjuiste verwerking van elektronisch afval kan ertoe leiden dat verontreinigende stoffen in het milieu terechtkomen of dat er
gezondheidsrisico's ontstaan door onjuiste verwijdering. Scheid dit afval van ander afval en recycle het zodat de grondstoffen
opnieuw kunnen worden gebruikt. Voor recycling staat men het hergebruik van grondstoffen toe.
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Sikkerhetsinstruksjoner og merknader

Les denne bruksanvisningen ngye for a fa en bedre forstaelse av hvordan du bruker produktet. Noen viktige sikkerhetstips, inkludert
fglgende, skal overholdes under bruk.

. Apparatet tilbereder mat ved hjelp av varmluft, uten bruk av olje. Hell aldri olje inn i enheten. Dette kan fgre til brann,
personskade, skade pa apparatet og gjgre garantien ugyldig.
. Vi anbefaler at du kobler enheten til stramnettet uten & bruke skjgteledninger. Den korte strgmledningen er spesielt

utformet som et sikkerhetstiltak for & redusere risikoen for at barn griper tak i eller leker med ledningen, og for &
beskytte brukeren mot & snuble over en lang strgmledning.

. Denne enheten er kun beregnet for innendgrs bruk. Bruk aldri enheten utendgrs.

. Apparatet blir varmt under bruk. Vaer forsiktig nar du handterer apparatet og tilbehgret for & unnga brannskader eller
personskader.

. Fgr bruk ma du sgrge for at enheten er plassert pa en jevn, ren og terr overflate.

. Plasser enheten utenfor rekkevidde av barn eller personer med fysiske, sensoriske eller mentale evner som kan hindre
dem i a bruke den pa en sikker mate.

. For & unnga kvelningsfare for sma barn ma du fjerne og kaste beskyttelsesfolien og plastemballasjen til tilbehgret fra
enheten.

. Ikke plasser enheten i naerheten av varme gass-, keramikk-, induksjons- eller elektriske brennere. Dette kan fgre til
personskade, skade pa enheten og gjgre garantien ugyldig.

. For & unnga elektrisk stgt ma du aldri senke enhetens strgmledning ned i vann eller annen vaeske. Ikke skyll
apparathuset med vann eller annen vaske. Dette kan fgre til personskade, skade pa enheten og gjgre garantien
ugyldig.

. Veer sveert forsiktig ved handtering av varm mat og varme overflater.

. Ikke flytt enheten mens den er slatt pa og i drift. Dette kan fgre til personskade, skade pa apparatet og gjgre garantien
ugyldig.

. Stekeplaten, stalstativet og grillspydene kan vaere svaert varme under og etter stekingen. Bruk stekehansker for &
unnga brannskader.

. Kontroller enheten, strgmledningen og st@pselet regelmessig. Ikke bruk apparatet hvis stremledningen eller stgpselet

er skadet. Hvis enheten ikke fungerer som den skal eller er skadet pa noen mate, ma du kontakte 4Swiss
kundeservicesenter.

. Apparatet er kun beregnet for hjemmebruk. Bruk aldri apparatet som profesjonelt cateringutstyr eller til andre formal
enn det er beregnet for. Dette kan skade apparatet og gjgre garantien ugyldig.

. Ikke bruk slipende rengjgringsmidler, stalull eller skuresvamper til & rengjgre enheten. Se avsnittet "Rengjgring og
vedlikehold" for mer informasjon.

. For a unnga skader ma du ikke trekke ledningen over kanten pa benkeplaten.

. Ikke dekk til luftinntakene/utlgpene pa baksiden av apparatet nar det er i bruk. Dette kan fgre til ujevn tilberedning og
skade pa apparatet.

. Ikke koble enheten til en ekstern timer eller et separat fjernkontrollsystem.

. La det vaere minst 10 cm fri plass rundt enheten for & sikre god luftsirkulasjon.

. Ikke bruk apparatet eller tilbehgret i mikrobglgeovn, brgdrister, varmluftsovn, gassovn, elektrisk ovn eller pa en

keramisk, elektrisk, gass- eller induksjonstopp eller grill. Dette kan fgre til personskade, skade pa apparatet og gjgre
garantien ugyldig.

. Sgrg for at enheten er ren fgr bruk. Hold strgmledningen borte fra varme overflater.

. Apparatet er utstyrt med en jordet stppsel med 3 ledninger. Koble alltid stremledningen til en jordet stikkontakt.

. Trekk ut stgpselet og la enheten kjgle seg ned fgr rengjgring eller oppbevaring.

. Ikke varm opp forseglede bokser med mat i enheten. Dette kan fgre til personskade, skade pa apparatet og gjgre
garantien ugyldig.
. Ikke legg mat i beholdere som ikke er egnet for hgye temperaturer, som plastposer, isoporbeholdere, plast- og

papiremballasje, inn i apparatet. Det er tillatt & bruke spesialposer og bakehylser, men de ma brukes med sarlig
forsiktighet. Veer oppmerksom pa at bakehylsen gker i volum under stekingen, og at det er viktig a sgrge for at hylsen
ikke kommer i kontakt med halogenvarmeren og dens deksel.

. Bruk enheten kun med tilbehgr fra 4Swiss-merket. Bruk av tilbehgr fra tredjeparter kan skade enheten og gjgre
garantien ugyldig.

. Ikke plasser enheten pa eller i naerheten av brennbare overflater/materialer som puter, duker eller gardiner. Dette kan
fore til personskade, skade pd apparatet og gjgre garantien ugyldig.

. Varm luft slipper ut gjennom luftutlgpet nar enheten er i bruk. For @ unnga personskader ma du alltid holde hender og
ansikt borte fra ventilasjonsdpninger og luftuttak.

. Veer forsiktig nar du apner skuffen pa enheten for a unnga personskader.

. Hvis det begynner a komme rgyk ut av apparatet, ma du straks trekke ut stppselet og fierne rgyken fgr du apner
skuffen.

. Pass pa at maten ikke stikker ut over sidene pa apparatets skuff. Hvis skuffen fylles over sin kapasitet, kan det fgre til
personskade, skade pd apparatet og ugyldiggjgre garantien.

. Fyll aldri enheten med olje. Dette kan fgre til personskade, skade pa apparatet og gjgre garantien ugyldig.
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Produktfunksjoner

4Swiss A021-021 frityrgryte sirkulerer ultravarm luft rundt maten, noe som eliminerer behovet for a bruke olje som vanligvis ville
blitt brukt. Den intensive varmluftsstrammen sgrger for sunnere maltider samtidig som den gir god smak pa maten som blir deilig
sprg pa utsiden og perfekt tilberedt pa innsiden. Sprg pommes frites, grgnnsaker, kylling, fisk, biffer og mye mer er bare en
armlengdes avstand unna, og apparatet er enkelt & vedlikeholde, raskt & rengjgre og fri for det typiske fettsglet. Apparatet er utstyrt
med et unikt, sveert effektivt halogenvarmeelement som bade varmer opp og lyser opp maten i kokeskuffen under drift. Halogenet
styres av termostatkretsen og er ikke i kontinuerlig drift. Den visuelle belysningseffekten kan derfor bare observeres under
halogenoppvarmingssyklusen. Under drift slds halogenet pa og av med varierende intervaller (temperaturavhengig), noe som er
tilsiktet og er den korrekte modusen for enhetens drift. Fordi sikkerhet og brukertilfredshet er var hgyeste prioritet, er enheten
bygget i henhold til de hgyeste standarder for sikkerhet og funksjonalitet.

Tekniske parametere

Produktnavn: Smart Air Fryer
Produktmodell: ABB-021
Nominell spenning: 220V
Nominell frekvens: 50 Hz
Nominell effekt: 1350 W

Vekt: 5,4 kg

Dimensjoner: 280 x 368 x 337 mm

Beskrivelse av hovedenheten
Illustrasjon nr. 1

Bergringspanel
Knott

Uttakbar skuff
Vindu

Innsiden av skuffen
Stekeplate

o e wWwN R

Beskrivelse av kontrollpanelet
Illustrasjon nr. 2

1 Temperaturtast

2 Meny-tast

3 Indikator for manuell kontroll
4. Tidsngkkel

5 Pd/av-tast

6 Forhandsdefinerte programmer

Forberedelse til bruk

1. Fjern alt emballasjemateriale.

2. Vask skuffen og brettet for hand eller i oppvaskmaskin fgr du bruker apparatet for fgrste gang.

3. Tgrk av innsiden og utsiden av produktet med en fuktig klut.

4. Plasser dette produktet pa et stabilt og flatt underlag. Det mad settes av nok plass rundt produktet til at det er en
avstand pa minst 10 cm fra overflaten til andre gjenstander. Ingen gjenstander ma plasseres i luftinntaket eller -
utlgpet. Ikke plasser produktet pa en overflate som ikke er varmebestandig.

Oppsett og farste gangs bruk
1. Plasser stekeplaten i skuffen og legg maten pa den. Skyv deretter skuffen inn i hovedhuset til den er helt lukket.
2. Koble til apparatet og still inn gnsket tid og temperatur ved hjelp av kontrollpanelet og dreieknappen, eller velg gnsket

forhandsdefinert program ved & vri pa dreieknappen. Trykk pa knotten for a starte bakingen. For mer informasjon om
innstilling av tid og temperatur, se underkapittelet "Kontroller og betjening".

3. Rist eller snu maten i skuffen etter behov. Dette gjgr du ved & skyve ut skuffen og forsiktig snu eller riste maten.

4. Skyv skuffen tilbake inn i huset til den er helt lukket. Apparatet vil huske klokkeslett og innstillinger og fortsette
automatisk fra det gyeblikket tilberedningen ble avbrutt.
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Merk: Du kan kjenne en spesiell lukt nar du bruker den for fgrste gang. Dette er normalt og ikke en produktfeil. Hell aldri olje eller
fett i frityrkokeren.

Kontroller og betjening

Enhetens kontrollpanel bestér av fire bergringsknapper, en LED-skjerm som viser tid og temperatur, og en dreieknapp for valg og
godkjenning av forhandsdefinerte innstillinger, tid og temperatur. Nar enheten kobles til, avgir den et enkelt lydsignal, og knappene
for "tid", "temperatur" og "av/pa" lyser. En etter en lyser de forhandsinnstilte LED-lampene kort, og deretter lyser LED-lampen for
manuell kontroll. Apparatet vil alltid ga over i manuell modus etter at det er slatt pa. Hvis apparatet ikke brukes pa mer enn 5
minutter, gar det over i hvilemodus, og belysningen pa kontrollpanelet slds av. Du vekker enheten ved a vri pa knotten eller bergre
knappene.

Merk: Etter hver forhandsinnstilling lyser LED-lampen, og LED-lampen for manuell kontroll lyser. Nar enheten er koblet til, vil den
alltid ga til manuell modus som standard.

Temperatur (illustrasjon nr. 4)

For a velge en temperatur trykker du pa "temperatur"-knappen. Vri deretter knappen med klokken for a gke temperaturen og mot
klokken for & senke den. Temperaturen stilles inn i trinn pd 5 grader. Etter at du har stilt inn temperaturen, trykker du pa "time"-
knappen for & stille inn tiden eller trykker pa knotten for a starte tilberedningsprosessen.

Tid (illustrasjon nr. 5)

For & velge tid, trykk pa "time". Vri deretter knotten med klokken for & gke tilberedningstiden og mot klokken for a redusere den.
Tiden stilles inn i trinn pa 1 minutt. Etter at du har stilt inn tiden, trykker du pa "temperatur"-knappen for & justere temperaturen
eller trykker pa knotten for & starte tilberedningsprosessen.

Merk: Maksimal tilberedningstemperatur er 200 °C og maksimal tilberedningstid er 60 minutter. For programmet "frukttgrking" er
den maksimale tiden 240 minutter.

START (illustrasjon nr. 6)
Etter at du har stilt inn tid og temperatur, er enheten klar til bruk. Trykk pa knappen for & starte tilberedningen.

STOPP (illustrasjon nr. 7)
Trykk pa "av/pa"-knappen for & stoppe tilberedningsprosessen nar som helst.

Merk: Ett enkelt trykk pa "av/pd"-knappen vil sette tilberedningsprosessen pa pause. Hvis du trykker pa knappen to ganger,
avbrytes det valgte programmet.

PAUSE (illustrasjon nr. 3)
For 3 sette tilberedningen pa pause, apner du bare apparatets skuff ndr som helst under tilberedningsprosessen.

SI3 lyden pa/av

For 3 sld av enhetens lyd, trykk og hold inne "temperatur"-knappen i 3 sekunder. Meldingen "OFF" vises pa LED-skjermen. For a sla
pa lyden igjen, trykker du pa "temperatur"-knappen og holder den inne i 3 sekunder. Apparatet piper, og meldingen "ON" vises pa
LED-skjermen.

Forhandsdefinerte programmer

4Swiss ABB-021 frityrgryte har 8 forhdndsdefinerte programmer: Kylling, Biff, Pommes frites, Toast, Forvarming, Oppvarming,
Opptining, Dehydrering (for dehydrering/tgrking av frukt). For & velge et forhandsdefinert Smart Cooking-program, vri pa hjulet. Nar
LED-lampen over programmet lyser, indikerer det den valgte modusen. Nar gnsket program er stilt inn, trykker du pa knappen for a
starte. For a endre tid eller temperatur for et forhandsdefinert program, vrir du pa knappen til gnsket program, men fgr du trykker
pa "start/stopp", velger du tid/temperatur i rekkefglge, stiller inn gnsket parameterverdi og trykker pa "start" (knappen).

Temperatur og tid for de forhandsdefinerte programmene er som fglger:

Kylling - 200 °C, 30 min.
Oksekjgtt - 200 °C, 20 min.
Pommes frites - 180 °C,15 min.
Ristet brgd - 170 °C, 10 min.
Forvarming - 200 °C, 3 min.
Oppvarming - 170 °C, 5 min.
Opptining - 40 °C, 7 min.
Dehydrering - 40 °C, 240 min.

Merk: Dette er en omtrentlig tidsangivelse. Tilberedningstiden for hver rett avhenger av mengden, kvaliteten og stgrrelsen pa
ingrediensene. Apparatet brukes ikke til 8 varme opp flytende maltider.
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Rengjgring og vedlikehold

La enheten avkjgles helt fgr rengjgring. Bruk en ren, fuktig klut til & tgrke av utsiden av apparatet. Stekeplaten og skuffen kan vaskes
i oppvaskmaskin. Etter at skuffen er vasket i oppvaskmaskinen, kan frontglasset dugge midlertidig, noe som er helt normalt.
Stekeplaten og skuffen har et keramisk non-stick-belegg; ikke bruk metallgjenstander eller slipende rengjgringsmidler til & rengjgre
dem. Hvis det er matrester eller annet rusk i hulrommet i huset, ma du fierne det med en fuktig, ren klut og deretter tgrke omradet
med en ren, tarr klut.

Merk: Veer forsiktig med a bruke metallbestikk eller -tang, og unnga direkte kontakt med skuffen og skuffens overflater. Ikke bruk
slipende rengjgringsmidler (stalbgrste, slipende svamper, metallverktgy osv.) il rengjgring.

Feilsgking

Fglgende problemer betyr ikke ngdvendigvis at enheten er defekt. Les fglgende avsnitt for & finne enkle lgsninger pa de vanligste
problemene.

Problem 1

Lyset inne i enheten slas pa og av med jevne mellomrom.

Informasjon:

Halogenvarmeelementet styres av termostatkretsen og er ikke i kontinuerlig drift. Under drift slas halogenet pd og av med
varierende intervaller (temperaturavhengig), noe som er tilsiktet og korrekt.

Problem 2

Maten tilberedes ujevnt.

Mulig arsak:

Noen matvarer ma snus eller ristes under tilberedningen.

Lgsning:

Mens apparatet er i gang, trekker du ut skuffen og rister innholdet eller snur maten med en gaffel eller tang.

Problem 3

Det kommer hvit rgyk ut av apparatet under tilberedningsprosessen.

Mulig arsak:

Det har samlet seg fett/olje i apparatets skuff.

Lgsning:

Serg for at det ikke har samlet seg fett eller olje i skuffen. Rengjgr skuffen og frityrgryteplaten hver gang etter tilberedning.

Problem 4

Skuffen glir ikke pa plass.

Mulig arsak:

Skuffen er for full.

Lgsning:

Ikke fyll skuffen utover dens kapasitet. Maten skal ikke na over toppen av skuffen.

Vilkar og betingelser for garantien

1. Garantien dekker kun skjulte feil som kan tilskrives produsenten.

2. Kravet skal behandles av salgsstedet eller teknisk service i henhold til garantien hvis Kunden fremlegger dette:
a. et gyldig og tydelig garantikort som er fylt ut pa riktig mate med salgsstempel og underskrift fra selger,
b. et gyldig kjgpsbevis med salgsdato,
c. det rapporterte produktet eller den defekte delen. Ved fijernkjgp er garantikortet kun gyldig sammen

med kjgpsbevis (kvittering/faktura).
3. Kravet |gses innen 14 dager etter at kunden har rapportert det.
4. Produksjonsfeil som oppdages i garantiperioden, skal repareres kostnadsfritt innen 21 dager etter at produktet er
levert til salgsstedet eller teknisk service.
5. Hvis det er ngdvendig a importere deler for reparasjonen, kan garantireparasjonsperioden forlenges med den tiden

det tar & importere delen, men ikke mer enn 40 dager.
6. Garantien gjelder ikke:

a. mekaniske skader og relaterte defekter,

b. skader og defekter som fglge av feil bruk og uhensiktsmessig lagring, montering og vedlikehold,

c. skader og slitasje pa slike forbrukselementer,

d. aktiviteter knyttet til montering eller vedlikehold som er brukerens plikt i henhold til bruksanvisningen.
7. Garantien skal ikke gjelde nar:

a. den har gatt ut av gyldighetsperioden,

b. Kunden har reparert eller modifisert produktet ved bruk av uoriginale deler,

[ feilen skyldes feil installasjon eller manglende overholdelse av reglene for korrekt bruk i

bruksanvisningen,
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10.

11.

12.

d. produktet brukes til andre formal enn husholdningsbruk,
e. skade oppstatt under transport.

Det utstedes ingen duplikater av garantikortet.

Kunden har rett til fglgende vederlagsfrie kompensasjon

a. produktreparasjon,

b. produktutskiftning,

[ redusert pris,

d. oppsigelse av en kontrakt og full kostnadskompensasjon.
For & rapportere et krav:

a. Presentere produktet eller den rapporterte delen av det.

b. Vis frem kjgpsbeviset med selgerens navn og adresse, kjppsdato og -sted, produkttype eller gyldig
garantikort med stempel fra salgsstedet.
[ Hvis produktet leveres skittent, kan den tekniske tjenesten nekte a ta imot det eller rengjgre det pa
kundens bekostning etter skriftlig godkjenning.
Hvis reklamasjonen godtas, blir enheten reparert eller erstattet med en ny, eller kunden far refundert pengene.
Transportkostnader fra produsentens service dekker service.
Huvis kravet avslas, far kunden en detaljert begrunnelse for avgjgrelsen, og utstyret sendes til kunden pa dennes
regning innen 14 dager etter at avgjgrelsen er gitt.

Utnyttelse

Héandtering av utrangert avfall fra elektrisk og elektronisk utstyr (WEEE-lovgivningen).

Merkingen pa emballasjen, tilbehgret eller bruksanvisningen indikerer at utrangert utstyr og tilhgrende elektronisk tilbehgr ikke
skal kastes i kommunale avfallsbeholdere sammen med annet husholdningsavfall.

Feil handtering av elektronisk avfall kan fgre til at forurensende stoffer kommer ut i miljget, eller at det oppstar helserisiko pa grunn
av feilaktig avhending. Separer dette avfallet fra annet avfall og resirkuler det slik at ramaterialene kan gjenbrukes. For resirkulering
tillater de gjenbruk av rdmaterialer.
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Instrugdes e avisos de seguranga

Leia atentamente este manual para compreender melhor como utilizar o produto. Durante a utilizagdo, devem ser observadas
algumas dicas de seguranga essenciais, incluindo as seguintes.

. 0 aparelho cozinha os alimentos com ar quente, sem utilizar 6leo. Nunca deite 6leo no aparelho. Se o fizer, pode
provocar um incéndio, ferimentos pessoais, danos no aparelho e anular a garantia.
. Recomendamos que ligue o aparelho a rede eléctrica sem utilizar extensdes. O cabo de alimentagdo curto foi

especificamente concebido como uma medida de seguranga para reduzir o risco de as criangas agarrarem ou
brincarem com o cabo e para proteger o utilizador de tropegar num cabo de alimentagdo longo.

. Este aparelho destina-se a ser utilizado exclusivamente em interiores. Nunca utilizar o aparelho no exterior.

. O aparelho aquece durante o funcionamento. Tenha cuidado ao manusear o aparelho e os acessdrios para evitar
queimaduras ou ferimentos.

. Antes de utilizar, certifique-se de que o dispositivo é colocado numa superficie plana, limpa e seca.

. Coloque o aparelho fora do alcance de criangas ou de qualquer pessoa cujas capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
possam impedi-la de o utilizar em seguranga.

. Para eliminar o risco de asfixia por parte de criangas pequenas, retire e deite fora as peliculas de protegdo e as
embalagens de plastico dos acessérios do aparelho.

. N3o coloque o aparelho perto de queimadores quentes de gas, ceramica, indugdo ou eléctricos. Se o fizer, pode
causar ferimentos pessoais, danos no aparelho e anular a garantia.

. Para evitar choques eléctricos, nunca mergulhe o cabo de alimentagdo do aparelho em dgua ou outro liquido. Ndo

enxague a caixa do aparelho com dgua ou qualquer outro liquido. Se o fizer, pode provocar ferimentos pessoais, danos
no aparelho e anular a garantia.

. Tenha muito cuidado ao manusear alimentos quentes e superficies quentes.

. N3o desloque o aparelho enquanto este estiver ligado e em funcionamento. Se o fizer, pode provocar ferimentos
pessoais, danos no aparelho e anular a garantia.

. A placa de fritura, a grelha de ago e os espetos podem estar muito quentes durante e apds a fritura. Utilize luvas de
forno para evitar queimaduras.

. Inspecionar regularmente o aparelho, o cabo de alimentagdo e a ficha. Ndo utilize o aparelho se o cabo de

alimentagdo ou a ficha estiverem danificados. Se o aparelho funcionar mal ou estiver danificado de alguma forma,
contacte o Centro de Assisténcia ao Cliente da 4Swiss.

. O aparelho destina-se a ser utilizado exclusivamente em casa. Nunca utilize o aparelho como equipamento de
restauragdo profissional ou para qualquer outro fim que ndo seja a sua utilizagdo prevista. Se o fizer, pode danificar o
aparelho e anular a garantia.

. N3o utilize produtos de limpeza abrasivos, palha de ago ou esfregbes para limpar o aparelho. Para mais informagdes,
consulte a secgdo "Limpeza e manutengdo".

. Para evitar ferimentos, ndo puxe o cabo para além da borda da bancada.

. N3o tapar as entradas/saidas de ar na parte de tras do aparelho quando este estd a funcionar. Tal pode provocar uma
cozedura irregular e danificar o aparelho.

. N3o ligue o dispositivo a um temporizador externo ou a um sistema de controlo remoto separado.

. Deixe um minimo de 10 cm de espago livre a volta do aparelho para uma circulagdo de ar adequada.

. N3o utilize o aparelho ou os seus acessérios num forno de micro-ondas, numa torradeira, num forno de convecgdo,

num forno a gas, num forno elétrico ou num grelhador ou placa de cozinhar de ceramica, eléctrica, a gas ou de
indugdo. Se o fizer, pode causar ferimentos pessoais, danos no aparelho e anular a garantia.

. Certifique-se de que o aparelho esta limpo antes de o utilizar. Mantenha o cabo de alimentagdo afastado de
superficies quentes.

. O aparelho estd equipado com uma ficha de 3 fios com ligagdo a terra. Ligue sempre o cabo de alimentagdo a uma
tomada eléctrica com ligagdo a terra.

. Desligue o aparelho da tomada e deixe-o arrefecer antes de o limpar ou guardar.

. N3o aquega latas de alimentos seladas na unidade. Se o fizer, pode causar ferimentos pessoais, danos no aparelho e
anular a garantia.

. N3o coloque no aparelho alimentos em recipientes que ndo sejam adequados para altas temperaturas, tais como

sacos de pldstico, recipientes de esferovite, embalagens de pldstico e de papel. E permitida a utilizagdo de sacos
especiais e de mangas de cozedura, mas estes devem ser utilizados com especial cuidado. Tenha em atengdo que a
manga de cozedura aumenta de volume durante a cozedura e é imperativo garantir que a manga ndo toca no
aquecedor de halogéneo e na sua cobertura.

. Utilize o aparelho apenas com acessdrios da marca 4Swiss. A utilizagdo de acessoérios de outros fabricantes pode
danificar o aparelho e anular a garantia.

. N3o coloque o aparelho sobre ou perto de superficies/materiais inflamaveis, tais como almofadas, toalhas de mesa ou
cortinas. Se o fizer, pode causar ferimentos pessoais, danos no dispositivo e anular a garantia.

. O ar quente sai pela saida de ar quando a unidade estd a ser utilizada. Para evitar ferimentos, mantenha sempre as
mdos e o rosto afastados das aberturas e saidas de ar.

. Para evitar ferimentos, tenha cuidado ao abrir a gaveta do aparelho.

. Se comegar a sair fumo do aparelho, desligue-o imediatamente da tomada e disperse o fumo antes de abrir a gaveta.
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. Certifique-se de que os alimentos ndo sobressaem dos lados da gaveta do aparelho. O enchimento da gaveta para
além da sua capacidade pode provocar ferimentos pessoais, danos no aparelho e anular a garantia.

. Nunca encher o aparelho com 6leo. Se o fizer, pode causar ferimentos pessoais, danos no aparelho e anular a
garantia.

Fungdes do produto

A fritadeira de ar quente 4Swiss A021-021 faz circular ar ultra-quente a volta dos alimentos, eliminando a necessidade de utilizar o
bleo que normalmente seria utilizado. A entrada intensiva de ar quente garante refeigdes mais saudaveis, ao mesmo tempo que
proporciona um excelente sabor aos alimentos, que ficam deliciosamente estaladigos no exterior e perfeitamente cozinhados no
interior. Batatas fritas estaladigas, legumes, frango, peixe, bifes e muito mais estardo a distancia de um brago, além de que o
aparelho é facil de manter, rapido de limpar e ndo deixa a tipica sujidade gordurosa. O aparelho esta equipado com um elemento
de aquecimento de halogéneo Unico e altamente eficaz que aquece e ilumina os alimentos no interior da gaveta de cozedura
durante o funcionamento. O halogéneo é controlado pelo circuito do termdstato e néo funciona continuamente. Assim, o efeito de
iluminagdo visual s6 pode ser observado durante o ciclo de aquecimento do halogéneo. Durante o funcionamento, o halogéneo
liga-se e desliga-se em intervalos varidveis (em fungdo da temperatura), o que é intencional e constitui o modo correto de
funcionamento do aparelho. Uma vez que a seguranca e a satisfagdo do utilizador sdo a nossa principal prioridade, o dispositivo foi
construido de acordo com os mais elevados padrdes de seguranga e funcionalidade.

Parametros técnicos

Nome do produto: Fritadeira de ar inteligente
Modelo do produto: ABB-021

Tensdo nominal: 220V

Frequéncia nominal: 50Hz

Poténcia nominal: 1350W

Peso: 5,4 kg

Dimensdes: 280 x 368 x 337 mm

Descrigao da unidade principal
llustragdon.2 1

1. Painel tatil

2. Macganeta

3. Gaveta amovivel
4. Janela

5. Interior da gaveta
6. Prato para fritar

Descri¢do do painel de controlo
llustragdo n.2 2

1. Tecla de temperatura

2. Tecla Menu

3. Indicador de controlo manual
4. Chave de tempo

5. Tecla On/Off

6. Programas predefinidos

Preparagdo para utilizagao

1 Retirar todos os materiais de embalagem.

2 Lavar a gaveta e o tabuleiro a mdo ou na maquina de lavar louga antes de utilizar o aparelho pela primeira vez.

3. Limpar o interior e o exterior do produto com um pano himido.

4 Colocar este produto numa superficie estavel e plana. Deve ser reservado espago suficiente a volta do produto para
garantir uma distancia de, pelo menos, 10 cm entre a superficie e outros objectos. Ndo devem ser colocados objectos
na entrada ou saida de ar. Ndo coloque o produto numa superficie que ndo seja resistente ao calor.
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Configuragdo e primeira utilizacdo

1. Colocar a placa de fritura na gaveta e colocar os alimentos sobre ela. Em seguida, deslize a gaveta para dentro da caixa
principal até estar completamente fechada.
2. Ligue o aparelho e regule o tempo e a temperatura desejados utilizando o painel de controlo e o botdo rotativo ou

seleccione o programa predefinido desejado rodando o botdo rotativo. Prima o botdo para comegar a cozer. Para mais
informagdes sobre a regulagdo do tempo e da temperatura, consulte a subsecgdo "Controlos e funcionamento".

3. Se necessario, agite ou vire os alimentos na gaveta. Para o fazer, deslize a gaveta para fora e vire ou agite
cuidadosamente os alimentos.
4. Deslizar a gaveta para o interior da caixa até estar completamente fechada. O aparelho memoriza a hora e as

definigdes e prossegue automaticamente a partir do momento em que a cozedura foi interrompida.
Nota: Pode sentir um cheiro estranho quando o utilizar pela primeira vez. Este facto é normal e ndo constitui um defeito do
produto. Nunca deite 6leo ou gordura na fritadeira de ar quente.

Controlos e funcionamento

O painel de controlo do dispositivo é composto por quatro botdes tacteis, um ecrd LED que apresenta a hora e a temperatura e um
bot&o para selecionar e aprovar as defini¢des predefinidas, a hora e a temperatura. Quando o aparelho é ligado a corrente, emite
um Unico sinal sonoro e os botdes "tempo", "temperatura" e "ligar/desligar" acendem-se. Um a um, os LED predefinidos acendem-
se por breves instantes e, em seguida, acende-se o LED de controlo manual. O aparelho entra sempre no modo manual depois de
ser ligado. Se o aparelho nio for utilizado durante mais de 5 minutos, entrard no modo de repouso e a iluminag3o do painel de
controlo sera desligada. Para ativar o aparelho, rode o botdo ou toque nos botdes.

Nota: Ap6s cada definigdo predefinida, o LED acende-se, o LED de controlo manual acende-se. Quando o dispositivo estd ligado a
corrente, é sempre ativado o modo manual por defeito.

Temperatura (ilustragdo n.2 4)

Para selecionar uma temperatura, prima o botdo "temperatura". Em seguida, rode o botdo no sentido dos ponteiros do reldgio para
aumentar a temperatura e no sentido contrario para a diminuir. A temperatura é definida em incrementos de 5 graus. Depois de
definir a temperatura, prima o botdo "tempo" para definir o tempo ou prima o botdo para iniciar o processo de cozedura.

Tempo (ilustragdo n.2 5)

Para selecionar o tempo, premir o bot&o "tempo". Em seguida, rodar o botao no sentido dos ponteiros do relégio para aumentar o
tempo de cozedura e no sentido contrario para o diminuir. O tempo é definido em incrementos de 1 minuto. Depois de definir o
tempo, premir o botdo "temperatura" para ajustar a temperatura ou premir o botdo para iniciar o processo de cozedura.

Nota: A temperatura maxima de cozedura é de 200°C e o tempo méximo de cozedura é de 60 minutos. Para o programa "secagem
de frutos", a duragdo maxima é de 240 minutos.

INICIO (ilustragdo n.2 6)
Depois de definir o tempo e a temperatura, o aparelho esta pronto a funcionar. Prima o botdo para comegar a cozinhar.

STOP (ilustragdo n.2 7)
Premir o botdo "on/off" para parar o processo de cozedura em qualquer altura.

Nota: Uma Unica pressdo no botdo "on/off" interrompe o processo de cozedura. Se premir duas vezes o botdo, o programa
selecionado é anulado.

PAUSA (ilustragdo n@ 3)
Para interromper a cozedura, basta abrir a gaveta do aparelho a qualquer momento durante o processo de cozedura.

Ligar/desligar o som

Para desligar os sons do aparelho, premir e manter premido o botdo "temperatura" durante 3 segundos. A mensagem "OFF" é
apresentada no ecrd LED. Para voltar a ligar o som, prima sem soltar o botdo "temperatura" durante 3 segundos. O aparelho emite
um sinal sonoro e a mensagem "ON" é apresentada no ecrd LED.

Programas predefinidos

A fritadeira de ar quente 4Swiss ABB-021 tem 8 programas predefinidos: Frango, Carne de vaca, Batatas fritas, Tostas, Pré-aquecer,
Reaquecer, Descongelar, Desidratar (para desidratar/secar fruta). Para selecionar um programa Smart Cooking predefinido, rode o
botdo rotativo. Quando o LED acima do programa estiver aceso, indica o modo atualmente selecionado. Quando o programa
pretendido estiver definido, prima o botdo para iniciar. Para alterar o tempo ou a temperatura de um programa predefinido, rode o
bot&o para o programa pretendido, mas antes de premir "start/stop", seleccione o tempo/temperatura em sequéncia, defina o
valor do pardmetro pretendido e prima "start" (botdo).
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A temperatura e a hora dos programas predefinidos sdo as seguintes

Frango - 200°C, 30 min.

Carne de vaca - 200°C, 20 min.
Batatas fritas - 180 °C,15 min.
Tostagem - 170°C, 10 min.
Pré-aquecimento - 200°C, 3 min.
Reaquecimento - 170°C, 5 min.
Descongelagdo - 40°C, 7 min.
Desidratar - 40°C, 240 min.

Nota: Este é um tempo aproximado. A duragdo da preparagdo de cada prato depende da quantidade, da qualidade e do tamanho
dos ingredientes. O aparelho n3o é utilizado para aquecer refeigdes liquidas.

Limpeza e manutengao

Deixe o aparelho arrefecer completamente antes de o limpar. Utilize um pano limpo e himido para limpar o exterior do aparelho. A
placa de fritura e a gaveta podem ser lavadas na maquina de lavar louga. Depois de lavar a gaveta na maquina de lavar louga, o
vidro frontal pode ficar temporariamente embaciado, o que é perfeitamente normal. A placa de fritura e a gaveta tém um
revestimento cerdmico antiaderente; ndo utilize objectos metélicos ou produtos de limpeza abrasivos para as limpar. Se houver
residuos de alimentos ou outros detritos na cavidade da caixa, retire-os com um pano humido e limpo e, em seguida, seque a area
com um pano limpo e seco.

Nota: Utilize talheres ou pingas de metal com cuidado, evitando o contacto direto com as superficies da gaveta e do tabuleiro. Ndo
utilizar produtos de limpeza abrasivos (escova de arame, esponjas abrasivas, ferramentas de metal, etc.) para a limpeza.

Resolucdo de problemas

Os problemas que se seguem n3o significam necessariamente que o dispositivo esteja avariado. Leia a secgdo seguinte para
conhecer solugdes simples para os problemas mais comuns.

Problema 1

A luz no interior da unidade liga-se e desliga-se periodicamente.

Informacdes:

0 elemento de aquecimento de halogéneo é controlado pelo circuito do termdstato e ndo funciona continuamente. Durante o
funcionamento, o halogéneo liga-se e desliga-se a intervalos variaveis (em fungdo da temperatura), o que é intencional e correto.

Problema 2

A comida é cozinhada de forma irregular.

Causa possivel:

Alguns alimentos precisam de ser virados ou agitados durante a cozedura.

Solucdo:
Enquanto o aparelho esta a funcionar, puxe a gaveta para fora e agite o contetdo ou vire os alimentos com um garfo ou uma pinga.

Problema 3

Durante o processo de cozedura, sai fumo branco do aparelho.
Causa possivel:

Acumulagdo de gordura/dleo na gaveta do aparelho.

Solucdo:
Certificar-se de que ndo se acumulam gorduras ou dleos na gaveta. Limpar a gaveta e a placa da fritadeira de cada vez que cozinhar.

Problema 4

A gaveta ndo desliza para o seu lugar.
Causa possivel:

A gaveta estd demasiado cheia.

Solucdo:
N3o encher a gaveta para além da sua capacidade. Os alimentos ndo devem ultrapassar a parte superior da gaveta.

Termos e condigdes da garantia

1. A garantia cobre apenas os defeitos latentes imputaveis ao fabricante.
2. A reclamagdo sera processada pelo ponto de venda ou pelo servigo técnico no dmbito da garantia, se o cliente a
apresentar:
a. um cartdo de garantia valido e claro, devidamente preenchido com um carimbo de venda e a assinatura
do vendedor,
b. uma prova de compra valida com a data de venda,
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10.

11.

12.

c. o produto ou a pega defeituosa comunicada. No caso de uma compra a distancia, o cartdo de garantia é
valido apenas com a prova de compra (recibo/fatura).
A reclamagdo é resolvida no prazo de 14 dias apds a comunicagdo do Cliente.
Os defeitos de fabrico identificados durante o periodo de garantia devem ser reparados gratuitamente no prazo de 21
dias apds a entrega do produto no ponto de venda ou no servigo técnico.
Se for necessdrio importar pegas para a reparagao, o periodo de reparagdo da garantia pode ser prolongado pelo
tempo necessario para importar a pega, ndo mais de 40 dias.
Exclusdes da garantia:
a. danos mecanicos e defeitos conexos,
b. danos e defeitos resultantes de uma utilizagdo incorrecta e de um armazenamento, montagem e
manutengdo inadequados,
danos e desgaste desses elementos consumiveis,
d. actividades relacionadas com a montagem ou manutengdo que sdo da obrigagdo do utilizador, de
acordo com o manual.
A garantia ndo se aplica quando

o]

a. o prazo de validade ja expirou,

b. o Cliente reparou ou modificou o produto utilizando pegas ndo genuinas,

c. o defeito resultou de uma instalagdo incorrecta ou do ndo cumprimento das regras de funcionamento
correto previstas no manual,

d. o produto é utilizado para outros fins que ndo o uso doméstico,

e. danos ocorridos durante o transporte.

N3o sdo emitidos duplicados do cartdo de garantia.
O cliente tem direito as seguintes indemnizagdes gratuitas:

a. reparagdo de produtos,
b. substitui¢do do produto,
c. prego reduzido,
d. rescisdo de um contrato e indemnizagdo integral dos custos.
Para comunicar um sinistro:
a. Apresentar o produto ou a sua parte comunicada.
b. Apresentar a prova de compra com o nome e o enderego do vendedor, a data e o local de compra, o tipo
de produto ou o cartdo de garantia valido com um carimbo do ponto de venda.
[ Se o produto for entregue sujo, o servigo técnico pode recusar-se a aceitd-lo ou limpa-lo a expensas do

cliente, ap6s a sua autorizagdo por escrito.
Se a reclamagdo for aceite, o aparelho é reparado ou substituido por um novo, ou o cliente é reembolsado. Os custos
de transporte a partir do servigo do fabricante cobrem o servigo.
Se a reclamagdo for rejeitada, é fornecida ao Cliente uma justificagdo pormenorizada da decisdo e o equipamento é-
lhe enviado, a expensas suas, no prazo de 14 dias a contar da comunicagdo da decisdo.

Utilizagao

Tratamento dos residuos de equipamentos eléctricos e electrénicos em fim de vida (legislagdo REEE).
A marcagdo na embalagem, nos acessérios ou no manual de instrugdes indica que os equipamentos em fim de vida e os acessérios
electrénicos que os acompanham ndo devem ser colocados nos contentores de residuos urbanos juntamente com outros residuos

domeésticos.

O manuseamento incorreto dos residuos electrénicos pode resultar na entrada de contaminantes no ambiente ou em riscos para a
saude devido a uma eliminagdo inadequada. Separe estes residuos de outros residuos e recicle-os para que as matérias-primas
possam ser reutilizadas. A reciclagem permite a reutilizagdo das matérias-primas.
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Instructiuni de siguranta si notificare

V& rugdm sa cititi cu atentie acest manual pentru a intelege mai bine modul de utilizare a produsului. Tn timpul utilizarii, trebuie
respectate unele sfaturi esentiale de sigurantd, inclusiv urmatoarele.

. Aparatul gateste alimentele cu ajutorul aerului cald, fara a folosi ulei. Nu turnati niciodata ulei in aparat. Acest lucru
poate provoca incendii, vatamari corporale, deteriorarea aparatului si anularea garantiei.
. V4 recomandam sa conectati aparatul la reteaua electrica fara a utiliza prelungitoare. Cablul de alimentare scurt este

conceput special ca masura de siguranta pentru a reduce riscul ca copiii sd apuce sau sa se joace cu cablul si pentru a
proteja utilizatorul de impiedicarea de un cablu de alimentare lung.

. Acest dispozitiv este destinat exclusiv utilizarii in interior. Nu utilizati niciodata dispozitivul in aer liber.

. Dispozitivul se incalzeste in timpul functionarii. Fiti prudent atunci cdnd manipulati dispozitivul si accesoriile pentru a
evita arsurile sau ranile.

. Tnainte de utilizare, asigurati-vé ci dispozitivul este asezat pe o suprafatd plana, curati si uscata.

. Asezati dispozitivul in afara razei de actiune a copiilor sau a oricarei persoane ale caror capacitati fizice, senzoriale sau
mentale le-ar putea impiedica sa il utilizeze in siguranta.

. Pentru a elimina riscul de sufocare de catre copiii mici, indepdrtati si aruncati foliile de protectie si ambalajele de
plastic ale accesoriilor din dispozitiv.

. Nu asezati aparatul in apropierea arzatoarelor fierbinti cu gaz, ceramice, cu inductie sau electrice. Acest lucru poate
provoca vatamari corporale, deteriorarea aparatului si anularea garantiei.

. Pentru a preveni socurile electrice, nu scufundati niciodata cablul de alimentare al dispozitivului in apa sau in alt

lichid. Nu clatiti carcasa dispozitivului folosind apa sau orice alt lichid. Acest lucru poate provoca vatamari corporale,
deteriorarea dispozitivului si anularea garantiei.

. Fiti extrem de precauti atunci cdnd manipulati alimente si suprafete fierbinti.

. Nu mutati dispozitivul in timp ce este pornit si in functiune. Acest lucru poate provoca vatamari corporale,
deteriorarea dispozitivului si anularea garantiei.

. Placa de prdjire, suportul de otel si frigaruile pot fi foarte fierbinti in timpul si dupa prajire. Folositi manusi de cuptor
pentru a evita arsurile.

. Inspectati periodic aparatul, cablul de alimentare si fisa acestuia. Nu utilizati aparatul dacd cablul de alimentare sau

stecherul sunt deteriorate. Tn cazul in care dispozitivul functioneazi defectuos sau este deteriorat in orice mod,
contactati Centrul de asistenta pentru clienti 4Swiss.

. Dispozitivul este destinat exclusiv utilizarii la domiciliu. Nu utilizati niciodata dispozitivul ca echipament profesional de
catering sau in alt scop decat cel pentru care a fost conceput. Procedand astfel, puteti deteriora dispozitivul si anula
garantia.

. Nu utilizati detergenti abrazivi, vatd de otel sau detergenti pentru a curdta dispozitivul. Consultati sectiunea "Curdtare
si intretinere" pentru mai multe informatii.

. Pentru a evita ranirea, nu trageti cablul peste marginea blatului.

. Nu acoperiti intrdrile/iesirile de aer de pe partea din spate a aparatului atunci cand acesta este in functiune. Acest
lucru poate cauza o gatire neuniforma si deteriorarea dispozitivului.

. Nu conectati dispozitivul la un temporizator extern sau la un sistem de telecomanda separat.

. Ldsati un spatiu liber de cel putin 10 cm in jurul aparatului pentru o bund circulatie a aerului.

. Nu utilizati aparatul sau accesoriile sale intr-un cuptor cu microunde, cuptor cu prajitor de paine, cuptor cu convectie,

cuptor cu gaz, cuptor electric sau pe un aragaz sau gratar ceramic, electric, cu gaz sau cu inductie. Acest lucru poate
provoca vatamari corporale, deteriorarea dispozitivului si anularea garantiei.

. Asigurati-vd ca dispozitivul este curat inainte de utilizare. Tineti cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.

. Dispozitivul este echipat cu o fisa cu impamantare cu 3 fire. Conectati intotdeauna cablul de alimentare la o priza
electricd cu impdmantare.

. Scoateti aparatul din priza si lasati-l sa se rdceasca inainte de a-| curata sau depozita.

. Nu incdlziti conservele de alimente sigilate Tn aparat. Acest lucru poate provoca vatdmadri corporale, deteriorarea
aparatului si anularea garantiei.

. Nu introduceti in aparat alimente in recipiente care nu sunt adecvate pentru temperaturi ridicate, cum ar fi pungi de

plastic, recipiente din polistiren, ambalaje din plastic si hartie. Este permisa utilizarea pungilor speciale si a
mansoanelor de coacere, dar acestea trebuie utilizate cu precautie deosebita. Retineti cd mansonul de coacere fsi
madreste volumul in timpul coacerii si este imperativ sa vd asigurati cd mansonul nu atinge incalzitorul cu halogen si
capacul acestuia.

. Utilizati dispozitivul numai cu accesorii de la marca 4Swiss. Utilizarea accesoriilor de la terti poate deteriora
dispozitivul si anula garantia.

. Nu asezati dispozitivul pe sau in apropierea unor suprafete/materiale inflamabile, cum ar fi perne, fete de masa sau
perdele. Acest lucru poate provoca vatamari corporale, deteriorarea dispozitivului si anularea garantiei.

. Aerul cald iese prin iesirea de aer atunci cand aparatul este in functiune. Pentru a evita ranirea, tineti-va intotdeauna
mainile si fata departe de orificiile de aerisire si de iesirile de aer.

. Pentru a evita ranirea, aveti grija cand deschideti sertarul dispozitivului.

. Dacd incepe sd iasa fum din aparat, scoateti-l imediat din prizd si dispersati fumul inainte de a deschide sertarul.
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. Asigurati-va ca alimentele nu depdsesc partile laterale ale sertarului aparatului. Umplerea sertarului peste capacitatea
sa poate duce la vatamari corporale, la deteriorarea dispozitivului si la anularea garantiei.

. Nu umpleti niciodatd dispozitivul cu ulei. Acest lucru poate provoca vatamari corporale, deteriorarea dispozitivului si
anularea garantiei.

Functiile produsului

Aparatul de prajit cu aer 4Swiss A021-021 face sa circule aerul ultra-incalzit in jurul alimentelor, elimindnd astfel nevoia de a folosi
uleiul care ar fi folosit Tn mod obisnuit. Afluxul intens de aer cald asigura mese mai sdndtoase, oferind in acelasi timp un gust
deosebit al alimentelor care devin delicios de crocante la exterior si perfect gatite in interior. Cartofii prdjiti crocanti, legumele,
puiul, pestele, fripturile si multe altele vor fi la indemana oricui, in plus, dispozitivul este usor de intretinut, se curata rapid si nu
prezintd mizeria tipica de grasime. Aparatul este echipat cu un element de incalzire cu halogen unic, foarte eficient, care incalzeste
si ilumineaza alimentele din interiorul sertarului de gatit in timpul functionarii. Halogenul este controlat de circuitul termostatic si
nu functioneaza continuu. Astfel, efectul de iluminare vizuald poate fi observat doar in timpul ciclului de incilzire cu halogen. in
timpul functiondrii, halogenul se aprinde si se stinge la intervale variabile (in functie de temperatura), ceea ce este intentionat si
reprezintd modul corect de functionare a dispozitivului. Deoarece siguranta si satisfactia utilizatorului sunt prioritatea noastra
principald, dispozitivul este construit conform celor mai inalte standarde de sigurantd si functionalitate.

Parametrii tehnici

Numele produsului: Smart Air Fryer
Model de produs: ABB-021
Tensiune nominald: 220V
Frecventa nominald: 50Hz

Putere nominald: 1350W

Greutate: 5,4 kg

Dimensiuni: 280 x 368 x 337 mm

Descrierea unitatii principale
llustratia nr. 1

Panou tactil

Buton

Sertar detasabil
Fereastra

T interiorul sertarului
Placd de prajire

o e wWwN R

Descrierea panoului de control
llustratia nr. 2

Tasta de temperatura

Tasta de meniu

Indicator de control manual
Cheia de timp

Tasta On/Off

Programe predefinite

o e wWwN R

Pregatirea pentru utilizare

Tndepértati toate materialele de ambalare.

Spalati sertarul si tava manual sau in masina de spdlat vase inainte de a utiliza aparatul pentru prima data.

Stergeti interiorul si exteriorul produsului cu o carpa umeda.

Asezati acest produs pe o suprafatd stabild si plata. Trebuie rezervat suficient spatiu in jurul produsului pentru a se
asigura cd existd o distantd de cel putin 10 cm intre suprafata si alte obiecte. Niciun obiect nu trebuie sa fie plasat in
zona de intrare sau iesire a aerului. Nu asezati produsul pe o suprafatd care nu este rezistentd la caldura.

WP

Configurare si prima utilizare

1. Asezati placa de prdjit in sertar si asezati mancarea pe ea. Apoi glisati sertarul in carcasa principala pana cand este
complet inchis.
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2. Conectati aparatul la prizd si setati ora si temperatura dorite cu ajutorul panoului de control si al selectorului sau
selectati programul predefinit dorit prin rotirea selectorului. Apasati butonul pentru a incepe coacerea. Pentru mai
multe informatii despre setarea orei si a temperaturii, consultati subsectiunea "Comenzi si functionare".

3. Agitati sau intoarceti alimentele din sertar, daca este necesar. Pentru a face acest lucru, glisati sertarul si rotiti sau
scuturati cu atentie alimentele.
4. Glisati sertarul inapoi in carcasa pand cand este complet inchis. Aparatul va retine ora si setdrile si va continua

automat din momentul in care a fost intrerupta gatitul.
Nota: Este posibil sa simtiti un miros ciudat atunci cand il utilizati pentru prima datd. Acest lucru este normal si nu este un defect al
produsului. Nu turnati niciodata ulei sau grasime in friteuza cu aer.

Comenzi si functionare

Panoul de control al dispozitivului este format din patru butoane tactile, un ecran cu LED-uri care afiseaza ora si temperatura si un
buton pentru selectarea si aprobarea setdrilor predefinite, a orei si a temperaturii. Atunci cand aparatul este conectat la prizd,
acesta va emite un singur semnal sonor, iar butoanele "timp", "temperaturd" si "pornit/oprit' se vor aprinde. Unul cate unul, LED-
urile predefinite se vor aprinde pentru scurt timp si apoi se va aprinde LED-ul de control manual. Dispozitivul va trece intotdeauna
in mod implicit in modul manual dupa ce este pornit. Dacd dispozitivul nu este utilizat timp de mai mult de 5 minute, acesta va intra
in modul de repaus si iluminarea panoului de control va fi opritd. Pentru a trezi dispozitivul, rotiti butonul sau atingeti butoanele.
Nota: Dupa fiecare setare presetatd, LED-ul se aprinde, LED-ul de control manual se va aprinde. Atunci cand dispozitivul este
conectat, acesta va trece intotdeauna in mod implicit la modul manual.

Temperatura (ilustratia nr. 4)

Pentru a selecta o temperaturd, apasati butonul "temperaturd". Apoi, rotiti butonul in sensul acelor de ceasornic pentru a creste
temperatura si in sens invers acelor de ceasornic pentru a o scadea. Temperatura este setata in trepte de 5 grade. Dupa setarea
temperaturii, apasati butonul "time" pentru a seta timpul sau apasati butonul pentru a incepe procesul de gatire.

Timp (ilustratia nr. 5)

Pentru a selecta ora, apasati tasta "time". Apoi rotiti butonul in sensul acelor de ceasornic pentru a mari timpul de gatire si in sens
invers acelor de ceasornic pentru a-I micsora. Timpul este setat in trepte de 1 minut. Dupa setarea timpului, apasati butonul
"temperaturd" pentru a regla temperatura sau apdsati butonul pentru a incepe procesul de gitire.

Nota: Temperatura maximad de gatire este de 200°C si timpul maxim de gatire este de 60 de minute. Pentru programul "uscarea
fructelor", timpul maxim este de 240 de minute.

START (ilustratia nr. 6)
Dupa setarea orei si a temperaturii, aparatul este gata de functionare. Apdsati butonul pentru a incepe gatitul.

STOP (ilustratia nr. 7)
Apasati butonul "on/off" pentru a opri procesul de gitire in orice moment.

Nota: O singura apdsare a butonului "on/off" va intrerupe procesul de gatire. Apasarea de doua ori a butonului va anula programul
selectat.

PAUSE (ilustratia nr. 3)
Pentru a intrerupe gatitul, deschideti pur si simplu sertarul dispozitivului in orice moment in timpul procesului de gatire.

Activarea/dezactivarea sunetului
Pentru a opri sunetele aparatului, apasati si mentineti apasat butonul "temperaturd" timp de 3 secunde. Mesajul "OFF" va fi afisat
pe ecranul cu LED-uri. Pentru a porni din nou sunetele, apdsati si mentineti apasat butonul "temperaturd" timp de 3 secunde.

Aparatul va emite un semnal sonor si mesajul "ON" va fi afisat pe ecranul cu LED-uri.

Programe predefinite

Friteuza cu aer 4Swiss ABB-021 are 8 programe predefinite: Pui, Carne de vita, Cartofi prdjiti, Pdine prajita, Preincalzire, Reincidlzire,
Dezghetare, Deshidratare (pentru deshidratarea/uscarea fructelor). Pentru a selecta un program predefinit Smart Cooking, rotiti
selectorul. Cand LED-ul de deasupra programului este aprins, acesta indicd modul selectat in prezent. Odata ce programul dorit este
setat, apasati butonul pentru a incepe. Pentru a modifica timpul sau temperatura unui program predefinit, rotiti butonul pana la
programul dorit, dar inainte de a apasa "start/stop", selectati timpul/temperatura in secventd, setati valoarea parametrului dorit si
apasati "start" (butonul).

Temperatura si ora programelor predefinite sunt urmatoarele:
Pui - 200°C, 30 min.

Carne de vitd - 200°C, 20 min.
Chipsuri frantuzesti - 180 °C,15 min.
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Pradjit - 170°C, 10 min.
Preincalzire - 200°C, 3 min.
Reincilzirea - 170°C, 5 min.
Dezghetare - 40°C, 7 min.
Deshidratare - 40°C, 240 min.

Nota: Acesta este un timp aproximativ. Durata de preparare a fiecdrui fel de mancare depinde de cantitatea, calitatea si marimea
ingredientelor. Aparatul nu este utilizat pentru a incalzi mancaruri lichide.

Curatare si intretinere

Ldsati aparatul s se raceasca complet inainte de a-l curata. Folositi o carpa curatd si umeda pentru a sterge exteriorul dispozitivului.
Placa de prdjire si sertarul pot fi spalate in masina de spdlat vase. Dupa ce spalati sertarul in masina de spalat vase, este posibil ca
sticla din fata sa se incetoseze temporar, ceea ce este absolut normal. Farfuria si sertarul au un strat ceramic antiaderent; nu utilizati
obiecte metalice sau detergenti abrazivi pentru a le curata. Daca in cavitatea carcasei exista reziduuri de alimente sau alte resturi,
indepdrtati-le cu o carpa umeda si curatd, apoi uscati zona cu o carpa curata si uscatd.

Nota: Folositi cu grija tacdmurile sau clestele de metal, evitdnd contactul direct cu suprafetele sertarului si ale tavii. Nu utilizati
detergenti abrazivi (perii de sarma3, bureti abrazivi, unelte metalice etc.) pentru curatare.

Depanare

Urmdtoarele probleme nu inseamna neaparat cd dispozitivul este defect. Va rugdm sa cititi urmdatoarea sectiune pentru a afla solutii
simple la cele mai frecvente probleme.

Problema 1

Lumina din interiorul unitdtii se aprinde si se stinge periodic.

Informatii:

Elementul de incilzire cu halogen este controlat de circuitul termostatului si nu functioneaza continuu. in timpul functionarii,
halogenul se aprinde si se stinge la intervale variabile (in functie de temperatura), ceea ce este intentionat si corect.

Problema 2

Mancarea este gatitd neuniform.

Cauza pos| :

Unele alimente trebuie sd fie intoarse sau agitate in timpul gatitului.

Solutie:

n timp ce aparatul functioneaza, scoateti sertarul si agitati continutul sau intoarceti alimentele cu o furculitd sau un cleste.

Problema 3

Din aparat iese fum alb in timpul procesului de gatire.

Cauza posibild:

S-a acumulat grasime/ulei in sertarul dispozitivului.

Solutie:

Asigurati-vd ca in sertar nu s-a acumulat grasime sau ulei. Curatati sertarul si placa de prajire de fiecare datd dupa ce ati gatit.

Problema 4

Sertarul nu alunecd in pozitie.

Cauza posibild:

Sertarul este prea plin.

Solutie:

Nu umpleti sertarul peste capacitatea sa. Alimentele nu trebuie sa ajungd deasupra partii superioare a sertarului.

Termeni si conditii de garantie

1. Garantia acoperd numai viciile ascunse care pot fi atribuite producatorului.
2. Revendicarea se proceseaza de cdtre punctul de vanzare sau serviciul tehnic in cadrul garantiei, dacd clientul prezinta:
a. un card de garantie valabil si clar, completat in mod corespunzator, cu stampila de vanzare si semnatura
vanzatorului,
b. o dovada de achizitie valabild cu data vanzarii,
c. produsul sau piesa defecti raportata. Tn cazul unei achizitii de la distant4, cardul de garantie este valabil
numai cu dovada de cumpdrare (chitantd/factura).
3. Revendicarea este solutionata in termen de 14 zile de la raportarea de cdtre client.
4. Defectele de fabricatie identificate in perioada de garantie sunt reparate gratuit in termen de 21 de zile de la livrarea
produsului la punctul de vanzare sau la serviciul tehnic.
5. Tn cazul in care este necesar s se importe piese pentru reparatii, perioada de reparatii in garantie poate fi prelungita

cu timpul necesar pentru a importa piesele, dar nu mai mult de 40 de zile.
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6.

10.

11.

12.

Excluderi din garantie:

a.
b.

deteriorari mecanice si defecte conexe,

deteriorari si defecte care rezultd din utilizarea gresita si depozitarea, asamblarea si intretinerea
necorespunzatoare,

deteriorarea si uzura acestor elemente consumabile,

activitati legate de asamblare sau intretinere care sunt obligatia utilizatorului in conformitate cu
manualul.

Garantia nu se aplicd in cazul in care:

a.
b.
c.

d.
e.

a depdsit perioada de valabilitate,

clientul a reparat sau a modificat produsul folosind piese care nu sunt de origine,

defectul a fost cauzat de o instalare incorectd sau de nerespectarea regulilor de functionare corecta din
manual,

produsul este utilizat in alte scopuri decat cel casnic,

deteriordri survenite in timpul transportului.

Nu se elibereaza duplicate ale cardului de garantie.
Clientul are dreptul la urmdtoarele compensatii gratuite:

a.
b.
c.
d.

repararea produsului,

nlocuirea produsului,

pret redus,

rezilierea unui contract si compensarea integrald a costurilor.

Pentru a raporta o cerere de despdgubire:

a.
b.

Prezentati produsul sau partea sa raportata.

Prezentati dovada de achizitie cu numele si adresa vanzatorului, data si locul achizitiei, tipul de produs
sau un card de garantie valabil cu stampila punctului de vanzare.

Tn cazul in care produsul este livrat murdar, serviciul tehnic poate refuza sa il accepte sau il poate curita
pe cheltuiala clientului in urma aprobarii sale scrise.

1n cazul in care reclamatia este acceptats, dispozitivul este reparat sau inlocuit cu unul nou, sau clientul este
rambursat. Costurile de transport de la service-ul producatorului acopera service-ul.

1n cazul in care cererea este respinsa, clientului i se furnizeaza o justificare detaliata a deciziei, iar echipamentul ii este
trimis pe cheltuiala sa in termen de 14 zile de la comunicarea deciziei.

Utilizare

Manipularea deseurilor de echipamente electrice si electronice scoase din uz (legislatia DEEE).

Marcajul de pe ambalaj, accesorii sau manualul de instructiuni indica faptul cd echipamentele scoase din uz si accesoriile
electronice atasate nu trebuie s fie introduse in containerele municipale de deseuri impreuna cu alte deseuri menajere.
Manipularea necorespunzatoare a deseurilor electronice poate duce la contaminarea mediului sau la riscuri pentru sanatate din
cauza elimindrii necorespunzatoare. Separati aceste deseuri de alte deseuri si reciclati-le, astfel incat materiile prime sd poata fi
reutilizate. Tn cazul reciclarii, acestea permit reutilizarea materiilor prime.
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Bezpecnostné pokyny a upozornenia

Pozorne si precitajte tuto prirucku, aby ste lepsie pochopili, ako vyrobok pouzivat. Pocas pouzivania je potrebné dodrziavat niektoré
zdkladné bezpeénostné pokyny vratane nasledujicich.

. Spotrebi¢ pripravuje jedlo pomocou hortceho vzduchu bez poufzitia oleja. Do pristroja nikdy nelejte olej. Moze to
sposobit poZziar, zranenie 0s6b, poskodenie pristroja a stratu zaruky.
. Odporuc¢ame, aby ste zariadenie pripojili k elektrickej sieti bez pouZitia predlZovacich kablov. Kratky napajaci kibel je

Specidlne navrhnuty ako bezpetnostné opatrenie na zniZenie rizika, Ze deti uchopia kabel alebo sa s nim budu hrat, a
na ochranu pouZzivatela pred zakopnutim o dlhy napdjaci kabel.

. Toto zariadenie je uréené len na pouzivanie v interiéri. Zariadenie nikdy nepouZzivajte vo vonkajsom prostredi.

. Zariadenie sa pocas prevadzky zahrieva. Pri manipuldcii so zariadenim a prisluSenstvom budte opatrni, aby ste sa vyhli
popalenindm alebo zraneniam.

. Pred pouZitim sa uistite, Ze je zariadenie umiestnené na rovnom, ¢istom a suchom povrchu.

. Zariadenie umiestnite mimo dosahu deti alebo 0s6b, ktorym by fyzické, zmyslové alebo mentalne schopnosti mohli
branit v bezpe¢nom pouzivani.

. Aby ste eliminovali riziko zadusenia malymi detmi, odstrarite a zlikvidujte zo zariadenia ochranné félie a plastové obaly
prislusenstva.

. Pristroj neumiestfujte do blizkosti horucich plynovych, keramickych, indukénych alebo elektrickych hordkov. Méze to
sposobit zranenie osdb, poskodenie zariadenia a stratu zaruky.

. Aby ste zabranili urazu elektrickym prddom, nikdy nepondrajte napajaci kdbel zariadenia do vody alebo inej kvapaliny.

Kryt zariadenia neoplachujte vodou ani inou tekutinou. MdZe to spdsobit zranenie os6b, poskodenie zariadenia a
stratu zaruky.

. Pri manipuldcii s hordcimi potravinami a hortcimi povrchmi dbajte na zvy$enu opatrnost.

. Nepohybujte zariadenim, ked'je zapnuté a v prevadzke. MoZe to spdsobit zranenie osdb, poskodenie zariadenia a
stratu zaruky.

. Fritovacia doska, ocelovy stojan a $pizy mézu byt podas vyprazania a po fiom velmi horuce. Aby ste sa vyhli
popalenindm, pouzivajte kuchynské rukavice.

. Zariadenie, jeho napdjaci kabel a zastréku pravidelne kontrolujte. Ak je napajaci kabel alebo zastrcka poskodena,

zariadenie nepouZzivajte. Ak zariadenie nefunguje spravne alebo je akokolvek poskodené, obrétte sa na zakaznicke
centrum 4Swiss.

. Zariadenie je uréené len na domace poutZitie. Zariadenie nikdy nepouZivajte ako profesiondlne gastronomické
zariadenie alebo na iné Ucely, nez na ktoré je urtené. Takyto postup moze spdsobit poskodenie zariadenia a stratu
zaruky.

. Na Cistenie zariadenia nepouZivajte abrazivne Cistiace prostriedky, ocelovd vinu ani drhntce prostriedky. Dalsie
informacie najdete v ¢asti "Cistenie a Gdrzba".

. Aby ste sa vyhli zraneniu, netahajte $nuru za okraj pracovnej dosky.

. Pocas prevadzky nezakryvajte vstupy/vystupy vzduchu na zadnej strane zariadenia. Méze to spdsobit nerovhomerné
varenie a poskodenie zariadenia.

. Zariadenie nepripajajte k externému ¢asovacu alebo samostatnému systému dialkového ovladania.

. Okolo zariadenia nechajte minimalne 10 cm volného priestoru na spravnu cirkulaciu vzduchu.

. Zariadenie ani jeho prislusenstvo nepouZivajte v mikrovinnej rdre, hriankovadi, konvektomate, plynovej rire,

elektrickej rdre ani na keramickej, elektrickej, plynovej alebo indukénej varnej doske alebo grile. Méze to spdsobit
zranenie 0s6b, poskodenie zariadenia a stratu zaruky.

. Pred pouZitim sa uistite, Ze je zariadenie Cisté. Napajaci kabel udrZujte mimo horucich povrchov.

. Zariadenie je vybavené 3-vodiovou uzemnenou zastrékou. Napdjaci kabel vidy zapdjajte do uzemnenej elektrickej
zasuvky.

. Pred ¢istenim alebo skladovanim odpojte zariadenie od elektrickej siete a nechajte ho vychladnut.

. V pristroji neohrievajte uzavreté konzervy s potravinami. MéZe to spdsobit zranenie 0s6b, poskodenie zariadenia a
stratu zaruky.

. Do spotrebica nevkladajte potraviny v nadobach, ktoré nie st vhodné pre vysoké teploty, ako su plastové vrecka,

polystyrénové nadoby, plastové a papierové obaly. PouZitie Specidlnych vreciek a navlekov na pecenie je povolené, ale
musia sa pouzivat so zvlastnou opatrnostou. Majte na pamati, Ze rukav na pecenie pocas pecenia zvacsuje svoj objem
a je nevyhnutné zabezpedit, aby sa rukav nedotykal halogénového ohrievaca a jeho krytu.

. Zariadenie pouZivajte len s prisluSenstvom znacky 4Swiss. PouZivanie prislusenstva tretich stran moze poskodit
zariadenie a viest k strate zaruky.

. Zariadenie neumiestiiujte na horlfavé povrchy/materialy, ako st vankuse, obrusy alebo zavesy, ani do ich blizkosti.
Moze to spdsobit zranenie 0sbb, poskodenie zariadenia a stratu zaruky.

. Pocas pouzivania jednotky unika hordci vzduch cez vystup vzduchu. Aby ste predisli poraneniu, vzdy drzte ruky a tvar
mimo vetracich otvorov a vystupov vzduchu.

. Aby ste predisli zraneniu, pri otvarani zasuvky zariadenia budte opatrni.

. Ak za¢ne zo zariadenia vychddzat dym, okamZzite ho odpojte zo zdsuvky a pred otvorenim zasuvky dym rozptylte.

. Dbajte na to, aby potraviny nevycnievali cez boky zasuvky zariadenia. Naplnenie zasuvky nad jej kapacitu méze mat za

nésledok zranenie os6b, poskodenie zariadenia a stratu zaruky.
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Pristroj nikdy nenapliiiajte olejom. MéZe to spdsobit zranenie os6b, poskodenie zariadenia a stratu zaruky.

Funkcie produktu

Vzduchova fritéza 4Swiss A021-021 cirkuluje okolo potravin velmi hortci vzduch, vdaka ¢omu nie je potrebné pouZivat olej, ktory sa
zvycajne pouZiva. Intenzivne prudenie horiceho vzduchu zabezpeduje zdravsie jedla a zaroveri prinasa skveld chut potravin, ktoré su
zvonka lahodne chrumkavé a zvnutra dokonale prepecené. Chrumkavé hranoleky, zelenina, kuracie méso, ryby, steaky a dalsie
pokrmy budud na dosah ruky, navyse sa zariadenie lahko udrZiava, rychlo &isti, bez typického mastného neporiadku. Spotrebic je
vybaveny jedine¢nym, vysoko u¢innym halogénovym vyhrevnym telesom, ktoré pocas prevadzky ohrieva a zéroven osvetluje
potraviny vo vnutri varnej zasuvky. Halogén je riadeny obvodom termostatu a nepracuje nepretrzite. Vizualny efekt osvetlenia je
teda mozné pozorovat len pocas cyklu halogénového ohrevu. Podas prevadzky sa halogén zapina a vypina v réznych intervaloch (v
zdvislosti od teploty), ¢o je zdmerné a je to spravny rezim prevadzky zariadenia. KedZe bezpe¢nost a spokojnost pouzivatefov su

nasou najvyssou prioritou, zariadenie je skonstruované podla najvyssich Standardov bezpecnosti a funkénosti.

Technické parametre

Nazov produktu: Smart Air Fryer
Model vyrobku: ABB-021
Menovité napatie: 220 V
Menovita frekvencia: 50 Hz
Menovity vykon: 1350 W
Hmotnost: 5,4 kg

Rozmery: 280 x 368 x 337 mm

llustracia €. 1

llustracia €. 2

ouhwNE

WP

o hswNE

Popis hlavnej jednotky

Dotykovy panel
Klucka

Odnimatelna zasuvka
Okno

Vnutro zasuvky
Fritovacia doska

Popis ovladacieho panela

Teplotny klu¢

Tlacidlo ponuky

Indikdtor manualneho ovladania
Casovy kla¢

Tlacidlo zapnutia/vypnutia
Preddefinované programy

Priprava na poutzitie

Odstrarite vsetky obalové materidly.

Pred prvym pouzitim zariadenia umyte zasuvku a podnos ruéne alebo v umyvacke riadu.

Vnutornd a vonkajsiu stranu vyrobku utrite vihkou handri¢kou.

Tento vyrobok umiestnite na stabilny a rovny povrch. Okolo vyrobku by mal byt vyhradeny dostato¢ny priestor, aby
bola zabezpeéend vzdialenost aspori 10 cm od povrchu k inym predmetom. Na vstupe alebo vystupe vzduchu by
nemali byt umiestnené Ziadne predmety. Vyrobok neumiestriujte na povrch, ktory nie je odolny voci teplu.

Nastavenie a prvé poutzitie

Vlozte do zasuvky fritovaci tanier a poloZte nar jedlo. Potom zasuvku zasurite do hlavného krytu, kym sa dplne
nezatvori.

Zapojte zariadenie a nastavte pozadovany €as a teplotu pomocou ovladacieho panela a voli¢a alebo oto¢enim voli¢a
vyberte pozadovany preddefinovany program. Stlaéenim gombika spustite pecenie. Dal3ie informdcie o nastaveni ¢asu
a teploty najdete v podkapitole "Ovladacie prvky a obsluha".
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3. Potraviny v zasuvke podla potreby pretrepte alebo otocte. Ak to chcete urobit, vysurite zasuvku a opatrne potraviny
otocte alebo pretrepte.
4. Zasuvku zasurite spat do krytu, kym sa Uplne nezatvori. Spotrebi¢ si zapamata ¢as a nastavenia a bude automaticky
pokracovat od okamihu preru$enia varenia.
Poznambka: Pri prvom pouziti méZete citit zvlastny zapach. Je to normdlne a nie je to chyba vyrobku. Do vzduchovej fritézy nikdy
nelejte olej ani tuk.

Ovladanie a prevadzka

Ovladaci panel zariadenia pozostava zo Styroch dotykovych tladidiel, obrazovky LED, ktora zobrazuje ¢as a teplotu, a gombika na
vyber a schvalenie preddefinovanych nastaveni, ¢asu a teploty. Ked' je zariadenie pripojené k sieti, vyda jeden zvukovy signal a
rozsvietia sa tlacidla "¢as", "teplota" a "zapnut/vypnut". Po jednom sa nakrdtko rozsvietia kontrolky prednastavenych nastaveni a
potom sa rozsvieti kontrolka manudalneho ovladania. Zariadenie sa po zapnuti vidy predvolene prepne do manuélneho rezimu. Ak sa
zariadenie nepouziva dlhsie ako 5 minut, prejde do rezimu spanku a osvetlenie ovladacieho panela sa vypne. Ak chcete zariadenie
prebudit, oto¢te gombikom alebo sa dotknite tlacidiel.

Poznamka: Po kazdom nastaveni predvolby sa rozsvieti kontrolka LED, rozsvieti sa kontrolka manualneho ovladania. Ked'je
zariadenie pripojené k sieti, vidy sa predvolene nastavi na manualny rezim.

Teplota (obrazok ¢. 4)

Ak chcete vybrat teplotu, stlacte tladidlo "teplota". Potom otoéte gombikom v smere hodinovych ruciciek, ak chcete teplotu zvysit, a
proti smeru hodinovych ruciciek, ak ju chcete zniZit. Teplota sa nastavuje v krokoch po 5 stuprioch. Po nastaveni teploty stlacte
tlacidlo "¢as", aby ste nastavili ¢as, alebo stlacte gombik, aby ste spustili proces varenia.

Cas (obrazok &. 5)

Ak chcete vybrat ¢as, stlacte tladidlo "time". Potom otdcajte gombikom v smere hodinovych rucidiek, aby ste zvysili ¢as varenia, a
proti smeru hodinovych ruciciek, aby ste ho znizili. Cas sa nastavuje v 1-minGtovych krokoch. Po nastaveni ¢asu stlacte tlagidlo
"teplota" na nastavenie teploty alebo stlaéte gombik na spustenie procesu varenia.

Poznamka: Maximalna teplota varenia je 200 °C a maximdlny ¢as varenia je 60 mindt. Pri programe "susenie ovocia" je maximalny
¢as 240 minut.

START (obrazok €. 6)
Po nastaveni ¢asu a teploty je zariadenie pripravené na prevadzku. Stlatenim gombika spustite varenie.

STOP (obrazok €. 7)
Stla¢enim tladidla "zapndt/vypnut" mézete proces varenia kedykolvek zastavit.

Poznamka: Jedinym stlacenim tlacidla "zapnut/vypnut" sa proces varenia pozastavi. Dvojnasobnym stlacenim tladidla sa zvoleny
program zrusi.

PAUZA (obrazok €. 3)
Ak chcete varenie pozastavit, jednoducho otvorte zasuvku zariadenia kedykolvek podas procesu varenia.

Zapnutie/vypnutie zvuku

Ak chcete vypnut zvuky zariadenia, stlacte a podrzte tlacidlo "teplota" na 3 sekundy. Na LED displeji sa zobrazi sprava "OFF". Ak
chcete zvuk opét zapnut, stlacte a podrzte tladidlo "teplota" na 3 sekundy. Zariadenie zapipa a na LED obrazovke sa zobrazi sprava
"ON".

Preddefinované programy

Fritéza 4Swiss ABB-021 mad 8 preddefinovanych programov: Kuracie méso, Hovadzie méaso, Hranolky, Hrianky, Predohrev, Ohrey,
Rozmrazovanie, Dehydratdcia (na suSenie ovocia). Ak chcete vybrat preddefinovany program Smart Cooking, otocte volicom. Ked'sa
rozsvieti kontrolka nad programom, indikuje to aktudlne zvoleny rezim. Po nastaveni pozadovaného programu stlacte gombik na
spustenie. Ak chcete zmenit ¢as alebo teplotu preddefinovaného programu, oto¢te gombikom na pozadovany program, ale pred
stladenim tlacidla "Start/stop" postupne vyberte ¢as/teplotu, nastavte pozadovanu hodnotu parametra a stlaéte tlacidlo "Start"
(gombik).

Teplota a ¢as preddefinovanych programov st nasledovné:

Kuracie maso - 200 °C, 30 min.
Hovadzie maso - 200 °C, 20 min.
Francuzske lupienky - 180 °C,15 min.
Opekanie - 170 °C, 10 min.
Predohrev - 200 °C, 3 min.
Ohrievanie - 170 °C, 5 min.
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Rozmrazovanie - 40 °C, 7 min.
Dehydratacia - 40 °C, 240 min.

Poznamka: Ide o priblizny ¢as. Dizka pripravy kazdého jedla zavisi od mnozstva, kvality a velkosti surovin. Zariadenie sa nepouziva na
ohrev tekutych pokrmov.

Cistenie a tdrzba

Pred Cistenim nechajte zariadenie Uplne vychladnit. Na utretie vonkajsej strany zariadenia poutzite ¢istd vlhkd handri¢ku. Fritovacia
doska a zasuvka st vhodné do umyvacky riadu. Po umyti zasuvky v umyvacke riadu sa moze predné sklo doc¢asne zahmlit, ¢o je
uplne normalne. Fritovacia doska a zasuvka maju neprifnavy keramicky povlak; na ich &istenie nepouzivajte kovové predmety ani
abrazivne Eistiace prostriedky. Ak sa v dutine krytu nachadzaju zvysky jedla alebo iné necistoty, odstrarite ich vlhkou, Cistou
handri¢kou a potom miesto osuste ¢istou, suchou handri¢kou.

Poznamka: Kovové pribory alebo klieste pouZivajte opatrne a vyhnite sa priamemu kontaktu s povrchom zasuvky a podnosu. Na
Cistenie nepouZzivajte abrazivne Cistiace prostriedky (drétenu kefu, abrazivne hubky, kovové néstroje atd'.).

Riesenie problémov

Nasledujuce problémy nemusia nevyhnutne znamenat, Ze zariadenie je chybné. Preditajte si nasledujicu ¢ast, v ktorej sa dozviete
jednoduché riesenia najéastejsich problémov.

Problém 1

Svetlo vo vnltri jednotky sa pravidelne zapina a vypina.

Informacie:

Halogénové vykurovacie teleso je riadené obvodom termostatu a nepracuje nepretrzite. Po¢as prevadzky sa halogén zapina a
vypina v roznych intervaloch (v zavislosti od teploty), ¢o je zamerné a spravne.

Problém 2

Jedlo je pripravené nerovnomerne.

Mozna pricina:

Niektoré potraviny je potrebné pocas varenia otacat alebo pretrepavat.

Riesenie:

Pocas chodu pristroja vytiahnite zasuvku a pretrepte jej obsah alebo otocte potraviny vidlickou alebo kliestami.

Problém 3

Pocas varenia vychadza zo zariadenia biely dym.

Mozna pricina:

V zasuvke zariadenia sa nahromadil tuk/olej.

Riesenie:

Skontrolujte, ¢i sa v zasuvke nenahromadil tuk alebo olej. Po kazdom vareni zasuvku a fritovaci plech vydistite.

Problém 4

Zasuvka sa nezastiva na miesto.

Mozna pricina:

Zasuvka je prilis plna.

Riesenie:

Zasuvku nezaplfajte nad jej kapacitu. Potraviny by nemali siahat nad hornd ¢ast zasuvky.

Zaruéné podmienky

1. Zaruka sa vztahuje len na skryté chyby, ktoré mozno pripisat vyrobcovi.
2. Reklamdciu vybavi predajné miesto alebo technicky servis v rdmci zaruky, ak zakaznik predlozi:
a. platny a prehladny zaruény list riadne vyplneny s peciatkou predaja a podpisom predévajtceho,
b. platny doklad o kipe s daitumom predaja,
c. nahlaseny vyrobok alebo chybny diel. V pripade ndkupu na dialku je zaruény list platny vyluéne s
dokladom o kupe (Gétenka/faktara).
3. Reklamdcia je vyrie$end do 14 dni od nahldsenia zakaznikom.
4. Vyrobné chyby zistené v zaruénej dobe sa bezplatne opravia do 21 dni od dodania vyrobku na predajné miesto alebo
do technického servisu.
5. Ak je na opravu potrebné doviezt diely, doba zaru¢nej opravy sa mbze predizit o &as potrebny na dovoz dielu, najviac
viak o 40 dni.
6. Vyluky zo zaruky:
a. mechanické poskodenie a suvisiace chyby,
b. poskodenia a zdvady spdsobené nespravnym pouzivanim a nevhodnym skladovanim, montazou a
udrzbou,

101



10.

11.

12.

c. poskodenie a opotrebovanie takychto spotrebnych prvkov,

d. ¢innosti suvisiace s montdzou alebo udrzbou, ktoré st povinnostou pouzivatela v stlade s priru¢kou.
Zéruka sa neuplatiiuje, ak:

a. je po uplynuti doby platnosti,

b. zdkaznik vyrobok opravil alebo upravil s pouzitim neorigindlnych dielov,

c. zdvada vznikla v désledku nespravnej instalacie alebo nedodrzania pravidiel spravnej prevadzky podla
navodu,

d. vyrobok sa pouziva na iné tcely ako na pouZitie v domacnosti,

e. doslo k poskodeniu podas prepravy.

Duplikaty zaruéného listu sa nevydavaju.
Zéakaznik ma narok na bezplatni kompenzaciu:

a. oprava vyrobku,
b. vymena vyrobku,
c. znizend cena,
d. vypovedanie zmluvy a nahradu nakladov v plnej vyske.
Nahlasenie pohladavky:
a. Prezentujte vyrobok alebo jeho nahlasenu ¢ast.
b. PredloZte doklad o kiipe s menom a adresou predajcu, ddtumom a miestom nakupu, typom vyrobku
alebo platny zérucny list s peciatkou predajného miesta.
c. Ak je vyrobok dodany znecisteny, technicky servis ho méze odmietnut prevziat alebo ho vycistit na

ndklady zékaznika po jeho pisomnom suhlase.
Ak je reklamacia uznand, zariadenie sa opravi alebo vymeni za nové, pripadne sa zakaznikovi uhradia naklady. Naklady
na dopravu zo servisu vyrobcu pokryva servis.
Ak je reklamacia zamietnuta, zdkaznikovi sa poskytne podrobné oddvodnenie rozhodnutia a zariadenie sa mu zasle na
jeho naklady do 14 dni od vydania rozhodnutia.

VyuZitie

nakladanie s odpadom z elektrickych a elektronickych zariadeni po skonéeni Zivotnosti (pravne predpisy o OEEZ).

Oznacenie na obale, prislu$enstve alebo v navode na obsluhu uvadza, Ze vyradené zariadenie a pripojené elektronické prislusenstvo
by sa nemalo umiestriovat do kontajnerov na komunalny odpad spolu s inym odpadom z doméacnosti.

Nespravna manipulacia s elektronickym odpadom méze mat za nasledok vniknutie kontaminantov do Zivotného prostredia alebo
ohrozenie zdravia v dosledku nespravnej likvidacie. Oddelte tento odpad od ostatného odpadu a recyklujte ho, aby sa suroviny
mobhli opdtovne pouzit. V pripade recykldcie umoziiuju opatovné pouzitie surovin.
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Sakerhetsinstruktioner & meddelande

Lds igenom denna bruksanvisning noggrant for att fa en battre forstaelse for hur produkten ska anvandas. Vissa viktiga
sdkerhetstips, bland annat féljande, ska féljas under anvandningen.

. Apparaten tillagar mat med hjalp av varmluft, utan att anvdanda nagon olja. Hall aldrig olja i enheten. Detta kan orsaka
brand, personskada, skada pa enheten och gora garantin ogiltig.
. Vi rekommenderar att du ansluter enheten till eIndtet utan att anvanda forlangningssladdar. Den korta nétsladden &ar

sérskilt utformad som en sakerhetsétgard for att minska risken for att barn tar tag i eller leker med sladden och fér att
skydda anvandaren fran att snubbla 6ver en lang natsladd.

. Denna apparat dr endast avsedd fér inomhusbruk. Anvand aldrig enheten utomhus.

. Apparaten blir varm under drift. Var forsiktig ndr du hanterar enheten och tillbehéren for att undvika brannskador
eller skador.

. Kontrollera fére anvandning att enheten &r placerad pa en jamn, ren och torr yta.

. Placera apparaten utom rackhall fér barn eller personer som pa grund av fysiska, sensoriska eller psykiska
funktionshinder inte kan anvdnda den p3 ett sdkert satt.

. For att eliminera risken att sma barn kvévs, ta bort och kassera skyddsfilmer och plastférpackningar fér tillbehér fran
enheten.

. Placera inte enheten néra heta gas-, keramik-, induktions- eller elektriska brannare. Om du gor det kan det leda till
personskador, skador pa enheten och att garantin upphér att galla.

. For att undvika elektriska stotar far du aldrig doppa enhetens natsladd i vatten eller annan vétska. Skolj inte

apparatens hélje med vatten eller annan vatska. Om du gér det kan det leda till personskador, skador pa enheten och
att garantin upphor att gélla.

. Var ytterst forsiktig ndr du hanterar varm mat och heta ytor.

. Flytta inte enheten nér den &r paslagen och i drift. Om du gor det kan det leda till personskador, skador pa enheten
och att garantin upphor att galla.

. Stekplattan, stalgallret och spetten kan bli mycket heta under och efter stekningen. Anvand ugnshandskar for att
undvika brannskador.

. Inspektera apparaten, dess natsladd och stickpropp regelbundet. Anvand inte enheten om nétsladden eller

stickkontakten &r skadad. Om enheten inte fungerar som den ska eller dr skadad pa nagot satt, kontakta 4Swiss
Customer Service Center.

. Apparaten dr endast avsedd féor hemmabruk. Anvédnd aldrig apparaten som professionell cateringutrustning eller for
nagot annat andamal &n det den ar avsedd for. Om du gér det kan enheten skadas och garantin upphéra att gilla.

. Anviénd inte slipande rengéringsmedel, stalull eller skurmedel for att rengdra enheten. Se avsnittet "Rengoéring och
underhall" fér mer information.

. For att undvika skador, dra inte sladden 6ver kanten pa bankskivan.

. Tack inte 6ver luftintagen/Iuftutsldappen pa apparatens baksida nar den &r i drift. Detta kan leda till ojamn tillagning
och skador pa apparaten.

. Anslut inte enheten till en extern timer eller ett separat fjarrkontrollsystem.

. Ldmna ett fritt utrymme pa minst 10 cm runt enheten s3 att luften kan cirkulera ordentligt.

. Anvénd inte enheten eller dess tillboehér i en mikrovagsugn, brodrost, varmluftsugn, gasugn, elektrisk ugn eller pa en

keramik-, el-, gas- eller induktionshall eller grill. Om du gor det kan det leda till personskador, skador pa enheten och
att garantin upphor att gélla.

. Se till att enheten &r ren fore anvandning. Hall natsladden borta fran heta ytor.

. Apparaten ar utrustad med en 3-ledad jordad stickkontakt. Anslut alltid natkabeln till ett jordat eluttag.

. Dra ur kontakten och I3t apparaten svalna innan du rengor eller forvarar den.

. Varm inte forseglade matburkar i enheten. Om du gor det kan det leda till personskador, skador pa enheten och att
garantin upphor att galla.

. Lagg inte in livsmedel i behallare som inte ar lampliga for héga temperaturer, t.ex. plastpasar, polystyrenbehdllare,

plast- och pappersférpackningar i apparaten. Det &r tilltet att anvanda specialpasar och bakhylsor, men de maste
anvandas med sarskild forsiktighet. Tank pa att bakhylsan 6kar i volym under bakningen och det &r absolut nédvéndigt
att se till att hylsan inte vidrér halogenvarmaren och dess lock.

. Anvénd endast enheten med tillbehor fran méarket 4Swiss. Anvandning av tillbehér fran tredje part kan skada enheten
och upphdva garantin.

. Placera inte enheten pa eller i ndrheten av lattantédndliga ytor/material, t.ex. kuddar, dukar eller gardiner. Om du gér
det kan det leda till personskador, skador pa enheten och att garantin upphor att gilla.

. Varm luft strommar ut genom luftutslappet nar enheten anvénds. Fér att undvika skador ska du alltid halla hdnder och
ansikte borta fran ventiler och luftutlopp.

. Var forsiktig ndr du dppnar apparatens lada for att undvika skador.

. Om det borjar komma rék ur apparaten ska du omedelbart dra ut kontakten och skingra réken innan du 6ppnar ladan.

. Se till att maten inte sticker ut 6ver sidorna pa enhetens lada. Om Iddan fylls till bristningsgransen kan det leda till
personskador, skador pa apparaten och att garantin upphor att gélla.

. Fyll aldrig apparaten med olja. Om du gor det kan det leda till personskador, skador pa apparaten och att garantin

upphor att galla.
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Produktfunktioner

4Swiss A021-021 fritds cirkulerar ultravarm luft runt maten, vilket eliminerar behovet av att anvanda olja som vanligtvis skulle
anvandas. Det intensiva varmluftsinflddet sikerstéller hdlsosammare maltider samtidigt som det ger en fantastisk smak av mat som
blir harligt krispig pa utsidan och perfekt tillagad pa insidan. Krispiga pommes frites, gronsaker, kyckling, fisk, biffar och mycket mer
kommer att vara bara en armldngds avstand bort, plus att enheten ar latt att underhalla, snabb att rengéra och fri fran den typiska
oljiga réran. Apparaten &r utrustad med ett unikt, mycket effektivt halogenvirmeelement som bade viarmer och belyser maten i
matlagningslddan under drift. Halogenen styrs av termostatkretsen och arbetar inte kontinuerligt. Den visuella belysningseffekten
kan darfor endast observeras under halogenuppvarmningscykeln. Under drift slds halogenen pa och av med varierande intervall
(temperaturberoende), vilket &r avsiktligt och ar det korrekta séttet for enhetens drift. Eftersom sékerhet och nojda anvandare &r
var hogsta prioritet, &r enheten byggd enligt de hdgsta standarderna for sékerhet och funktionalitet.

Tekniska parametrar

Produktnamn: Smart Air Fryer

Produktmodell: ABB-021

Nominell spanning: 220V

Nominell frekvens: 50Hz

Nominell effekt: 1350W

Vikt: 5,4 kg

Matt: 280 x 368 x 337 mm 280 x 368 x 337 mm

Beskrivning av huvudenheten
Illustration nr 1

Touchpanel
Knopp
Lostagbar lada
Fonster

Insidan av ladan
Stekplatta

o e wWwN R

Beskrivning av kontrollpanelen

Illustration nr 2

1. Temperaturknapp

2. Meny knapp

3. Indikator fér manuell styrning

4. Tidknapp

5. Pa/av-knapp

6. Fordefinierade program

Forberedelse fér anvandning

1. Ta bort allt férpackningsmaterial.

2. Diska ladan och brickan for hand eller i diskmaskin innan du anvénder apparaten for férsta gangen.

3. Torka av produkten pa in- och utsidan med en fuktig trasa.

4. Placera produkten pa en stabil och plan yta. Det bér finnas tillrdckligt med utrymme runt produkten for att sékerstélla
att det finns ett avstdnd pa minst 10 cm fran ytan till andra féremal. Inga foremal far placeras i luftintaget eller
luftutslappet. Placera inte produkten pa en yta som inte ar varmebestandig.

Installation och forsta anvindning
1. Placera stekplattan i Iddan och lagg maten pa den. Skjut sedan in lddan i huvudhéljet tills den &r helt stangd.
2. Koppla in apparaten och stéll in 6nskad tid och temperatur med hjalp av kontrollpanelen och ratten eller vélj 6nskat

fordefinierat program genom att vrida pa ratten. Tryck pa knappen for att starta bakningen. Mer information om
installning av tid och temperatur finns i underavsnittet "Reglage och anviandning".
3. Skaka eller vand livsmedlen i lddan vid behov. For att géra detta, skjut ut [adan och véand eller skaka forsiktigt maten.
4. Skjut tillbaka ladan i héljet tills den ar helt stangd. Apparaten kommer ihag tid och instéllningar och fortsétter
automatiskt fran det 6gonblick da tillagningen avbrots.
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Obs: Du kan kdnna en marklig lukt nar du anvander den for férsta gangen. Detta ar normalt och inte ett produktfel. Hall aldrig olja
eller fett i fritosen.

Reglage och drift

Enhetens kontrollpanel bestar av fyra touchknappar, en LED-skdarm som visar tid och temperatur samt ett vred for att vdlja och
godkénna fordefinierade installningar, tid och temperatur. Nar enheten ar inkopplad avger den en enda ljudsignal och knapparna for
"tid", "temperatur" och "pd/av" tands. En efter en tands de férinstallda LED-lamporna kort och sedan tands LED-lampan fér manuell
styrning. Apparaten ar alltid instélld pa manuellt ldge efter att den har slagits pa. Om apparaten inte anvdnds pa mer dn 5 minuter
gar den in i viloldge och belysningen pa kontrollpanelen sldcks. For att viacka enheten, vrid pa ratten eller tryck pa knapparna.

Obs: Efter varje forinstallning tands LED-lampan och LED-lampan fér manuell styrning tands. Nar enheten &r inkopplad kommer den
alltid att vara instélld pa manuellt lage.

Temperatur (bild nr 4)

For att vdlja en temperatur, tryck pa "temperature"-knappen. Vrid sedan ratten medurs for att héja temperaturen och moturs for att
sdnka den. Temperaturen stélls in i steg om 5 grader. Nar du har stéllt in temperaturen trycker du pa knappen "time" for att stalla in
tiden eller pd ratten for att starta tillagningsprocessen.

Tid (illustration nr 5)

For att valja tid, tryck pa "time". Vrid sedan ratten medurs for att 6ka tillagningstiden och moturs for att minska den. Tiden stélls in i
steg om 1 minut. Nar du har stallt in tiden, tryck pa "temperature"-knappen for att justera temperaturen eller tryck pa ratten for att
starta tillagningen.

Obs: Den maximala tillagningstemperaturen ar 200°C och den maximala tillagningstiden ar 60 minuter. Fér programmet
"Frukttorkning" ar den maximala tiden 240 minuter.

START (bild nr 6)
Na&r du har stéllt in tid och temperatur ar enheten klar att anvandas. Tryck pa ratten for att starta tillagningen.

STOP (bild nr 7)
Tryck pa "on/off"-knappen for att avbryta tillagningsprocessen nar som helst.

Obs: Om du trycker en gang pa "on/off"-knappen pausas tillagningsprocessen. Om du trycker tva ganger pa knappen avbryts det
valda programmet.

PAUSE (bild nr 3)
For att pausa tillagningen 6ppnar du bara enhetens lada nar som helst under tillagningsprocessen.

SIa pa/av ljudet

For att stdnga av enhetens ljud, tryck och hall in "temperatur"-knappen i 3 sekunder. Meddelandet "OFF" visas pa LED-skdarmen. For
att sla pa ljudet igen, tryck och hall in "temperatur"-knappen i 3 sekunder. Apparaten piper och meddelandet "ON" visas pa LED-
skarmen.

Fordefinierade program

4Swiss ABB-021 frités har 8 fordefinierade program: Kyckling, notkott, pommes frites, rostat bréd, férvarmning, ateruppvarmning,
avfrostning, dehydrering (for dehydrering/torkning av frukt). Valj ett férdefinierat Smart Cooking-program genom att vrida pa
ratten. Nar LED-lampan ovanfor programmet tands indikerar det det fér narvarande valda laget. Nar 6nskat program har stallts in
trycker du pa ratten for att starta. For att andra tid eller temperatur for ett férdefinierat program, vrid ratten till dnskat program,
men innan du trycker pa "start/stop", valj tid/temperatur i sekvens, stéll in 6nskat parametervérde och tryck pa "start" (ratten).
Temperatur och tid fér de férdefinierade programmen &r som féljer:

Kyckling - 200°C, 30 min.
Notkott - 200°C, 20 min.
Pommes frites - 180 °C, 15 min.
Rostad brodrost - 170°C, 10 min.
Forvarmning - 200°C, 3 min.
Ateruppvarmning - 170°C, 5 min.
Upptining - 40°C, 7 min.
Dehydratisera - 40°C, 240 min.

Obs: Detta ar en ungefarlig tid. Hur lang tid det tar att tillaga varje ratt beror pa ingrediensernas méngd, kvalitet och storlek.
Apparaten anvands inte for att varma flytande maltider.
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Rengoring och underhall

Lat apparaten svalna helt fére rengéring. Anvand en ren, fuktig trasa for att torka av apparatens utsida. Stekplattan och ladan tal
maskindisk. Nar du har diskat ladan i diskmaskinen kan frontglaset tillfalligt imma igen, vilket ar helt normalt. Stekplattan och ladan
har en keramisk non-stick-beldggning; anvand inte metallféremal eller slipande rengéringsmedel for att rengéra dem. Om det finns
matrester eller annat skrép i héljets halrum ska du ta bort det med en fuktig, ren trasa och sedan torka omradet med en ren, torr
trasa.

Obs: Anvind metallbestick eller tanger med forsiktighet och undvik direktkontakt med lddans och brickans ytor. Anvéand inte
slipande rengdringsmedel (stalborste, slipande svampar, metallverktyg etc.) for rengéring.

Felsdkning

Foljande problem behéver inte betyda att det ar fel pa apparaten. Las féljande avsnitt for att lara dig enkla l6sningar pa de
vanligaste problemen.

Problem 1

Lampan inuti enheten tdnds och slacks med jamna mellanrum.

Information:

Halogenvdarmeelementet styrs av termostatkretsen och arbetar inte kontinuerligt. Under drift slds halogenen pa och av med
varierande intervall (temperaturberoende), vilket &r avsiktligt och korrekt.

Problem 2

Maten tillagas ojamnt.

Mbijlig orsak:

Vissa livsmedel maste vdndas eller skakas under tillagningen.

Losning:

N&r apparaten ar igdng kan du dra ut ladan och skaka innehallet eller vdnda maten med en gaffel eller tang.

Problem 3

Vit rok kommer ut ur apparaten under tillagningsprocessen.

Mbijlig orsak:

Fett/olja har samlats i enhetens ldda.

Losning:

Se till att inget fett eller olja har samlats i ladan. Rengor ladan och frityrplattan varje gang efter tillagningen.

Problem 4
Ladan glider inte pa plats.

Mbijlig orsak:
Ladan ar for full.

Losning:
Fyll inte ladan mer &n vad den rymmer. Livsmedlen far inte nd 6ver ladans 6vre kant.

Villkor och bestimmelser for garanti

1. Garantin omfattar endast dolda fel som kan hanforas till tillverkaren.
2. Reklamationen ska behandlas av férsaljningsstéllet eller den tekniska service som omfattas av garantin om Kunden
producerar:
a. ett giltigt och tydligt garantikort som &r korrekt ifyllt med séljarens stampel och underskrift,
b. ett giltigt inkdpsbevis med forséljningsdatum,
c. den rapporterade produkten eller den defekta delen. Vid kép pa distans &r garantikortet giltigt endast
mot uppvisande av inkdpsbevis (kvitto/faktura).
3. Reklamationen ska I6sas inom 14 dagar fran det att kunden har anmaélt den.
4. Tillverkningsfel som upptécks under garantiperioden ska repareras kostnadsfritt inom 21 dagar efter det att produkten
har levererats till forséljningsstallet eller teknisk service.
5. Om det ar nodvandigt att importera delar fér reparationen, kan garantireparationsperioden férldngas med den tid

som kravs for att importera delen, dock inte langre an 40 dagar.
6. Undantag fran garanti:

a. mekaniska skador och relaterade defekter,

b skador och defekter till f6ljd av felaktig anvandning och olamplig forvaring, montering och underhall,
c. skador och slitage pa sadana férbrukningsartiklar,

d aktiviteter i samband med montering eller underhdll som &r anvandarens skyldighet i enlighet med

bruksanvisningen.

7. Garantin ska inte gélla nar:
a. den har passerat sin giltighetstid,
b. Kunden har reparerat eller modifierat produkten med hjalp av icke-originaldelar,
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10.

11.

12.

c. felet beror pa felaktig installation eller underlatenhet att folja de regler fér korrekt anvandning som
anges i bruksanvisningen,
d. produkten anvands fér andra andamal an hushallsbruk,
e. skador som uppstatt under transport.
Inga kopior av garantikortet utfardas.
Kunden har rétt till féljande kostnadsfria ersattning:

a. reparation av produkter,
b. ersattning av produkt,
[ reducerat pris,
d. uppsagning av ett avtal och full kostnadsersattning.
For att anmala en skada:
a. Presentera produkten eller dess rapporterade del.
b. Visa upp ett inkdpsbevis med sdljarens namn och adress, inkdpsdatum och inképsstalle, typ av produkt
eller giltigt garantikort med stampel fran forséljningsstallet.
[ Om produkten levereras smutsig kan den tekniska tjansten végra att ta emot den eller rengéra den pa

kundens bekostnad efter skriftligt godkdnnande.
Om reklamationen godkanns repareras enheten eller ersatts med en ny, eller sa far kunden ersattning.
Transportkostnader fran tillverkarens service omfattar service.
Om reklamationen avslas far kunden en detaljerad motivering till beslutet och utrustningen skickas till kunden pa
dennes bekostnad inom 14 dagar efter det att beslutet meddelats.

Utnyttjande

Hantering av uttjant avfall fran elektrisk och elektronisk utrustning (WEEE-lagstiftningen).

Markningen pa forpackningen, tillbehdren eller bruksanvisningen anger att uttjant utrustning och tillhérande elektroniska tillbehér
inte far laggas i kommunala avfallsbehallare tillsammans med annat hushallsavfall.

Felaktig hantering av elektroniskt avfall kan leda till att féroreningar kommer ut i miljén eller till halsorisker pa grund av felaktig
avfallshantering. Separera detta avfall fran annat avfall och atervinn det s3 att rdvarorna kan ateranvandas. For atervinning tilldter
de ateranvandning av ravaror.
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